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1 Sakerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® [ 3s igenom anvisningen noga.

m Fdrvara bruksanvisningen och produktinfor-
mationen for senare anvandning eller till
nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning foér avsett &ndamal

Apparaten ar enbart avsedd fér inbyggnad. |-

aktta sarskilda monteringsanvisningar.

Det ar bara behorig elektriker som far goéra

fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-

slutning omfattas inte av garantin.

Anvand bara enheten:

= fOr att tillaga mat och dryck.

® vid anvandning i hem och liknande som
t.ex.: personalpentryn for butiker, kontor
och liknande verksamheter; lantbruk; for
gaster pa hotell och andra boenden; B&B.

= ypp till max. 4000°moh.

Apparaten uppfyller kraven i normen EN
55011 resp. CISPR 11. Den &r en produkt i
grupp 2, klass B. Grupp 2 innebar att mikro-
vagor alstras for att vdrma upp livsmedel.
Klass B innebar att apparaten ar avsedd for
anvandning i privata hushall.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengdring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.



Lat inte barn under 8 ars alder komma i nar-
heten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Séaker anvandning

Satt alltid in tilloehoret ordentligt i ugnen.
- "Tillbehor”, Sid. 10

/A VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa

kan de antandas.

» Forvara aldrig brannbara foremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om
det bdrjar ryka, hall luckan stangd sa att
ev. lagor kvavs.

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja

brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa
varmeelementen och tillbehéren fore an-
vandning.

Du skapar ett luftdrag nar du 6ppnar luckan.

Bakplatspappret kan komma i kontakt med

varmeelementen och fatta eld.

» Lagg aldrig bakplatspapper 16st pa tilloeho-
ret vid férvarmning och tillagning.

» Klipp till och tyng alltid ned bakplatspapp-
ret med en stekgryta eller form.

/A VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Tilloehor och formar blir mycket varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma till-
behdr eller formar ur ugnsutrymmet.

Alkoholangor kan bdrja brinna i ugnsutrym-

met.

» Anvand bara sméa mangder sprit i maten.

» Oppna forsiktigt luckan till enheten.

/A VARNING! - Skallningsrisk!

De atkomliga delarna blir heta vid anvand-
ning.

» ROor inte heta delar.

» Hall barnen borta.

Det kan stromma ut varm anga nar du dppnar
luckan pa enheten. Angan gér inte alltid att se
beroende pa temperaturen.

» Oppna férsiktigt luckan till enheten.

» Hall barnen borta.

Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.
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/A VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengdr inte ugnsluckglaset med kraftiga,
slipande rengdringsmedel eller vassa me-
tallskrapor, det kan repa ytan.

Enhet och delar du kan komma i kontakt med

kan ha vassa kanter.

» Var férsiktig vid hantering och rengéring.

» Anvand helst skyddshandskar.

Luckgangjarnen ror pa sig néar du dppnar och

stanger luckan, s& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa

kanter.

» Anvand skyddshandskar.

/A\ VARNING! - Risk for brannskador!

Utdragsskenorna blir heta vid anvandning av

enheten.

» LAt utdragsskenorna svalna innan du ror
vid dem.

» Ta bara i heta utdragsskenor med grytlap-
par.

/A VARNING! - Risk for elstotar!

Felinstallationer &r farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den for att risker ska forhind-
ras bytas av tillverkaren eller dennes kund-
tjanst eller av en person med likvardiga
kvalifikationer.

Skadad sladdisolering ar farligt.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
heta maskindelar eller varmekallor.

» Lat aldrig sladden komma i kontakt med
vassa spetsar eller kanter.

» Vecka, klam och andra aldrig sladden.

Intrangande fukt kan orsaka en elektrisk stot.

» Anvand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att reng6ra apparaten.

Skadad maskin eller sladd é&r farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen
stromlés. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sl av
sékringen i proppskapet om maskin eller
sladd ar skadade.

» Ring service. = Sid. 29
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/A VARNING! - Fara! Magnetism!

Det sitter permanentmagneter i mandverfaltet

eller manéverorganen. De kan paverka elekt-

roniska implantat, t.ex. pacemaker och insulin-

pumpar.

» Hall 10 cm minimiavstand till mandverfaltet
om du har elektroniska implantat.

A\ VARNING! — Kviavningsrisk!

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av forpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med férpackningsmateri-
alet.

Barn kan andas in eller svélja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i narheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

1.5 Mikro

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR. LAS
NOGA OCH SPARA FOR SENARE ANVAND-
NING.

/A VARNING! - Brandrisk!

Ej avsedd anvandning ar farlig och kan ge

skador pa enheten. Uppvarmda vetevarmare

och liknande kan till exempel bdérja brinna fle-
ra timmar efterat.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.

Livsmedel, fdrpackningar och behallare kan

borja brinna.

» Varm aldrig pa livsmedel i varmhallningsfor-
packningar.

» Varm aldrig pa livsmedel i behéllare av
plast, papper eller andra brannbara materi-
al utan uppsikt.

» Stall aldrig in for hog mikroeffekt eller f6r
lang tid. Folj bruksanvisningens uppagifter.

» Torka aldrig livsmedel i mikron.

» Tina eller varm aldrig pa livsmedel med lag
vattenhalt som t.ex. bréd pa hég mikroef-
fekt eller lang tid.

Matolja kan sjalvantanda.

» Varm aldrig upp bara matolja i mikron.

/A VARNING! - Explosionsrisk!

Vatskor eller annan mat i slutna burkar kan

latt explodera.

» Varm aldrig upp vatskor eller annan mat i
slutna burkar.

/A VARNING! - Risk for brannskador!
Livsmedel med hart skal eller skinn kan explo-
dera vid och aven efter pavarmning.

» Tillaga inte agg i skal och varm inte pa
hardkokta agg med skal.

» Tillaga aldrig skaldjur.

» Picka stekta agg och aggkokotter.

» Pa livsmedel med hart skal eller skinn som
t.ex. applen, tomater, potatis och korv kan
skalet/skinnet spricka. Picka skalet eller
skinnet innan du varmer pa.

Varmen blir inte jamnt férdelad i barnmat.

» Varm aldrig barnmat med locket pa.

» Ta alltid bort locket eller nappen.

» Skaka eller ror om ordentligt efter uppvarm-
ningen.

» Kontrollera alltid temperaturen sjalv innan
du ger barnet maten.

Varmd mat avger varme. Formen kan bli

varm.

» Anvand alltid grytlappar nar du tar ut tillbe-
hor eller formar ur ugnsutrymmet.

Forpackningen till vakuumforpackade livsme-

del kan spricka.

» FOlj alltid anvisningarna pa férpackningen.

» Ta alltid ut maten ur ugnsutrymmet med
grytlappar.

Komponenterna blir mycket varma nar enhe-

ten ar i drift.

» Vidror inte heta komponenter.

» Hall barnen borta.

Torkfunktionen pa maxlagena slar automatiskt

pa ett varmeelement som varmer upp ugnsut-

rymmet vid ren mikring.

» Ta inte pa de varma ytorna i ugnsutrymmet
eller varmeelementen.

» Hall barnen borta. )

Ej avsedd anvandning ar farlig. Overhettade

tofflor, vetevarmare, svampar, fuktiga putstra-

sor och liknande kan t.ex. ge brannskador.

» Torka aldrig mat eller klader med enheten.

» Varm inte tofflor, vetevarmare, svampar,
fuktiga putstrasor och liknande med enhe-
ten.

» Enheten ar bara avsedd for tillagning av
mat och dryck.



/A VARNING! - Skallningsrisk!

Hettar du upp vétskor sa kan det stormkoka.

Det innebar att koktemperaturen uppnas utan

att du ser typiska angblasor som stiger upp.

Var forsiktig sa att du inte stoter till koppen/

muggen. Den heta vatskan kan plétsligt koka

over och stanka.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen vid
uppvarmningen. D& stormkokar det inte.

v X

A\ VARNING! - Risk for personskador!

Olampliga formar kan spricka. Porslins- och

keramikformar har ibland sméa hal i handtag

och lock. Bakom halen déljer sig ett halrum.

Finns det fukt i halrummen kan det fa delen

att spricka.

» Anvand bara formar som tal att mikra.

Formar och behallare av metall eller med me-

tallbelaggning kan ge gnistbildning vid mik-

ring. Enheten blir skadad.

» Mikra aldrig metallbehallare.

» Anvand bara mikrotdliga formar eller kom-
bifunktion med mikro.

/A VARNING! - Risk for elstétar!
Enheten innehaller hdgspéanningsdelar.
» Ta aldrig bort holjet.

A\ VARNING! - Risk fér allvarlig

halsoskada!

Dalig rengoring kan forstdra enhetens ovansi-

da, sanka livslangden och leda till farliga situ-

ationer som att det t.ex. tranger ut mikrovags-

stralning.

» Rengor enheten regelbundet och ta bort al-
la matrester.

» Hall ugnsutrymme, lucktatning, lucka och
gangjarn rena.

— "Rengdring och skoétsel”, Sid. 21
Anvand aldrig enheten om lucka eller lucktat-
ning ar skadade. Enheten kan avge mikro-
vagsstralning.

» Anvand aldrig enheten om lucka, lucktat-
ning eller luckplastram ar skadade.
» Bara service far reparera enheten.
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Enheten avger mikrovagsstralning utan holje.

» Ta aldrig av holjet.

» Kontakta service om enheten behdver un-
derhall eller reparation.

1.6 Stektermometer

A\ VARNING! - Risk for elstotar!

Fel stektermometer kan skada isoleringen.

» Anvand bara den stektermometer som ar
avsedd fér enheten.

1.7 Rengoringsfunktionen

/A VARNING! - Brandrisk!

Losa matrester, fett och steksky kan bdrja

brinna vid anvandning av rengoringsfunktio-

nen.

» Ta bort grovsmuts fran ugnsutrymmet fére
anvandning av rengoringsfunktionen.

» Rengor aldrig tillbehdr samtidigt.

Enheten blir jattervarm pa utsidan vid anvand-

ning av rengoringfunktionen.

» Hang aldrig brannbara foremal som t.ex.
kokshanddukar pa luckhandtaget.

» Hall rent framfér enheten.

» Hall barnen borta.

Den jattevarma luften evakuerar vid luckan

om lucktatningen ar skadad.

» Skrubba inte tatningen och ta inte av den.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning
eller utan tatning.

A\ VARNING! - Risk fér allvarlig

halsoskada!

Enheten blir jattervarm pa utsidan vid anvand-

ning av rengoringfunktionen. Slappa latt-be-

laggningen pa platar och formar blir foérstérd
och bildar giftiga gaser.

» Rengor aldrig platar och formar med slap-
pa latt-belaggning under rengoringsfunktio-
nen.

» RengOr aldrig tillbehdr samtidigt.

/A VARNING! - Risk fér halsoskada!

Rengéringsfunktionen varmer upp ugnsutrym-

met till jattehdg temperatur f6r att branna bort

rester fran ugnsstekning, grilining och bak-

ning. Det frigdr angor som kan irritera slem-

hinnorna.

» Vadra kdket ordentligt nar rengoringsfunk-
tionen &ar igang.

» Vistas inte lange i rummet.

» Hall barn och husdjur borta.
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/A VARNING! - Risk for brannskador!
Ugnsutrymmet blir jattevarmt vid anvandning
av rengoéringfunktionen.

» Oppna aldrig ugnsluckan.

» Lat enheten svalna.

» Hall barnen borta.

A\ Enheten blir jattervarm pa utsidan vid an-
vandning av rengoringfunktionen.

» Ta aldrig pa luckan.

» Lat enheten svalna.

» Hall barnen borta.

2 Forhindrande av sakskador

2.1 Allmant

OBS!

Féremal pa ugnsbotten ackumulerar varme vid tempe-

raturer dver 50°C. D& stdmmer inte graddnings- och

ugnsstekningstiderna och emaljen kan fa skador.

» Stéll inte tillboehor och lagg inte nagon slags bak-
platspapper eller folie pa ugnsbotten.

» Stéll bara formar pd ugnsbotten om temperaturen &r
installd pa under 50°C.

Silikonformar, silikonhaltiga folier, lock och tillbehér kan

skada baksensorn. Det kan uppsta skador om baksen-

sorn inte ar pa.

» Anvand inga silikonformar, silikonhaltiga folier, lock
eller tillbehdr.

» Forvara inte silikonféremal i ugnen.

Vatten i varm ugn bildar vattendnga. Temperaturskift-

ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

» Stéll aldrig formar med vatten pa ugnsbotten.

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Lat ugnsutrymmet torka efter anvandning.

» Forvara inte fuktiga livsmedel 1&nge i stangt ugnsut-
rymme.

» Fdrvara inte mat i ugnsutrymmet.

Avsvalning med 6ppen lucka skadar intilliggande stom-

fronter med tiden.

» Lat ugnsutrymmet svalna med stingd lucka efter an-
vandning pa hog temperatur.

» Klam inte fast nagot i luckan.

» Det ar bara om du kért ugnsfunktion med mycket
fukt som du ska lata ugnsutrymmet torka.

Fruktsaft som droppar fran bakplaten ger flackar som

inte gar att fa bort.

» Lagg inte pa for mycket pa bakplaten nar du grad-
dar valdigt saftiga fruktkakor.

» Anvand helst den djupa langpannan.

Ugnsrengoring i varm ugn skadar emaljen.

» Anvéand aldrig ugnsrengéring i varm ugn!

» Ta bort alla foremal fran ugnsutrymme och -lucka fo-

_re nésta uppvarmning.

Ar ugnstétningen jattesmutsig, sé& gar ugnsluckan inte

langre att stdnga ordentligt vid anvandning. Stommarna

runtom kan fa skador.

» Hall tatningen ren.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller ut-
an tatning.

Anvand inte luckan for att sitta pa eller stalla saker pa,
det kan skada luckan.

» Stéll eller hang inget pa ugnsluckan.

» Stéll inte formar eller tillbehor pa luckan.

Tillbehor kan beroende pa enhetstypen repa luckan vid
stédngning.

» Satt alltid in tillbehoéret anda in i ugnen.

2.2 Mikro

Folj anvisningarna nér du anvander mikron.

OBS!

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
fran ugnsvaggarna och luckans insida.

Tillbehor insatta direkt pa varandra ger gnistbildning.

» Kombinera inte galler och langpanna.

» Sétt in tillbehoren pa egna falsar.

Langpanna eller bakplat fungerar inte om du bara ska

mikra. Det kan ge gnistbildning som skadar ugnsutrym-

met.

» Anvand det medfdljande gallret som avstéallningsyta.

Aluformar kan ge gnistbildning i enheten. Enheten kan

bli skadad av gnistbildningen.

» Anvand inte aluformar i enheten.

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sa blir

den dverbelastad.

» Sla aldrig pd mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget 4r om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

X

Mikrar du popcorn pa for hog mikroeffekt kan luckgla-
set spricka av dverbelastning.

» Stéll aldrig in for hog mikroeffekt.

» Anvand max. 600 W.

» L&gg alltid popcornpéasen pa vridtallriken.
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3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet

Férpackningsmaterialen ar miljdévéanliga och atervin-

ningsbara.

» Kallsortera och omhéanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du féljer anvisningarna férbrukar apparaten mindre

energi.

Forvarm bara enheten om receptet eller installningsre-

kommendationerna anger det.

= Du spar upp till 20% effekt om du inte férvarmer en-
heten.

Anvand morka, svartlackerade eller emaljerade bak-
formar.
m Sadana bakformar tar upp varmen bast.

Forsdk att dppna luckan séa lite som mdjligt vid an-

vandning.

m Det bibehaller ugnstemperaturen och enheten be-
hoéver inte varma pa.

Tillaga flera matratter direkt efter varandra eller baka

av samtidigt.

m Ugnen ar redan varm fran forsta baket. Det férkor-
tar graddningstiden for nasta kaka.

Sla av enheten 10 minuter fore tillagningstidens slut
vid langre tillagningstider.
m Maten gér klart pa restvarmen.

Ta ut tillbehdr du inte anvander ur ugnen.
m D4 slipper du varma upp ond6diga tillbehor.

Lat frysmaten tina fore tillagning.
m Du spar in effekten som skulle gatt at att tina ma-
ten.

Notera:

Enheten kréaver:

= max. 1 W med displayen pé vid anvandning
= max. 0,5 W med displayen av vid anvandning

4 Lar kanna

4.1 Kontroller
Med mandverorganen staller du in spisens alla funktio-
ner och far information om drifttillstandet.

Notera: Allt efter apparattypen kan detaljer i figuren av-
vika, t.ex. betraffande farg och form.

Knappar

Knapparna vanster och héger om kontrollerna
ar tryckkansliga. Tryck pa knappen for att akti-
vera den. Pa enheter utan rostfri front ar knap-
parna aven pekfalt.

Pekfilt

Pekfalt ar berdringskansliga falt. Valj funktion
genom att trycka till pa resp. falt.

Pekdisplayer
Du far upp aktuella alternativ pa pekdisplayer-
na. Valj funktion genom att trycka direkt pa re-
sp. textfalt. Textfalten andrar sig beroende pa
menyalternativen.

Vred
Vreden gar att vrida at vanster och hoger utan
begréansningar. Tryck till pa vredet och vrid det
at det hall du vill.

on | MM ﬁ start

Q| — 12:00 — | D

off > stop
|

4.2 Knappar

Display
Du far upp aktuella installningsvarden eller an-
visningar pa displayen.

Knapparna véanster och hdoger om kontrollerna slar pa och av enheten eller funktionen.

Knapp Funktion Anvandning
D on/off Sla pa och av enheten
[> start/stop Tryck till: startar eller pausar funktionen.

Hall intryckt i ca 3 sekunder: avbryter funktionen.
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4.3 Pekfalt

Du valjer olika funktioner direkt med pekfalten.
Pekfaltet f6r aktuell, vald funktion lyser rott.

Pekfalt Funktion Anvéndning
menu Meny Oppnar ugnsfunktionsmenyn.
- "Ugnsfunktioner”, Sid. 9
Timer Valj timer.
ﬁ Information Far upp tillaggsinformation till funktioner och instéllningar.
o) Barnspérr Hall intryckt ca 4 sekunder: slar pa och av barnsparren.

4.4 Pekdisplayer

Pekdisplayerna ar bade indikeringar och kontroller.
Pekdisplayerna ar indelade i olika textfalt. Textfalten vi-
sar aktuella alternativ och redan gjorda instéllningar.
Valj funktion genom att trycka pa resp. textfalt.

Den roda, lodrata stapeln vid sidan om textfaltet marke-
rar vald funktion. Vardet ar aven framlyft i vitt pa dis-
playen — Sid. 8.

Den lilla réda pilen vid sidan om textfaltet markerar vil-
ka funktioner du kan bladdra bak till.

4.5 Vred

Vredet &ndrar instéliningsvardena du fatt upp pa dis-
playen och bladdrar i pekdisplayerna.

Vardet star still pa displayen om det natt minimi- eller
maxvardet. Vrid tillbaka vardet med vredet, om det be-
hovs.

4.6 Display

Displayen visar dig aktuella instaliningsvarden pa de o-
lika nivaerna.

Vérdet ar Vardet ar framlyft i vitt. Du kan &ndra
framlyft vardet direkt med vredet.

Temperatur eller l&age ar framlyft efter

funktionsstarten.

Pa mikron &r tillagningstiden framlyft.
Vardet ari  Vérden i bakgrunden ar graa. Valj forst

bakgrunden den funktion du vill ha och andra vardet
med vredet.

Det ar bara det varde du andrar med
vredet som blir forstorat vid visning.

Forstoring

Ringmarkering

Ringmarkeringen finns ytterst pa displayen.

= Positionsindikering
Andrar du ett varde, sa visar ringmarkeringen pa vil-
ket stalle du ar pa urvalslistan. Ringmarkeringen ar
helt eller delvis segmenterad beroende pa install-
ningsintervall och hur lang urvalslistan ar.

m  Statusindikering
Ringmarkeringen visar status och blir rédfylld se-
kundvis vid anvandning.
Funktionen slacker ett ringmarkeringssegment i se-
kunden vid nedrakning av tillagningstiden.

Temperaturindikering

Uppvarmningsstrecket och restvarmeindikeringen visar
ugnstemperaturen.

Pa grund av termisk tréghet kan angiven temperatur
skilja sig nagot fran den faktiska temperaturen inuti ug-
nen.
= Uppvarmningsstrecket
Det vita strecket under temperaturen blir rédfyllt ju
mer ugnen blir uppvarmd efter funktionsstarten. Nar
du férvarmer, sa ar det optimalt att satta in maten
nar strecket ar helt rédfyllt.
Uppvarmningsstrecket blir rodfyllt direkt vid t.ex.
grillage.
Du féar inte upp uppvarmningsstrecket vid mikring.
= Restvarmeindikering
Ringmarkeringen visar restvarmen i ugnsutrymmet
nar enheten ar av. Ju mindre restvarme, desto mor-
kare blir ringmarkeringen tills den forsvinner.

4.7 Ugnsutrymme

Ugnsfunktionerna gér det smidigare att anvanda enhe-
ten.

Ugnsstegar

Du kan sétta in tillbenor pa olika falsar i ugnsstegarna.
- "Tillbehor", Sid. 10

Enheten har 5 falsar. Falsarna &r numrerade nedifran
och upp.

Ugnsstegarna kan ha utdrag pa en eller flera falsar be-
roende pa enhetstyp.

Det gar att ta ur och rengdra ugnsstegarna.

- "Ugnsstegar”, Sid. 25
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Ugnsbelysning

Ugnsbelysningen bestar av en eller flera ugnslampor.
Ugnsbelysningen tadnds om du 6ppnar luckan. Ar luck-
an Oppen mer an 15 minuter, sé slar belysningen av
igen.

Ugnsbelysningen tands av de flesta ugnsfunktioner néar
funktionen slar pa. Ugnsbelysningen slocknar nér funk-
tionen slar av.
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Kylflakt

Kylflakten slar pa och av beroende pa enhetens tempe-
ratur. Den varma luften evakuerar via luckan.

OBS!

Tack inte dver ventilationsdppningen dver luckan. En-
heten blir 6verhettad.

» Hall ventilationsdppningen fri.

Ugnsfunktioner sv

Kylflakten har en viss eftergangstid, sa att enheten sval-
nar snabbare efter anvandning.

Lucka

Om du 6ppnar luckan nér funktionen ar igang, sé stop-
par funktionen. Funktionen fortsatter automatiskt nar du
stanger luckan.

Stanger du luckan vid mikring, s& maste du fortsatta
funktionen med D.

5 Ugnsfunktioner

Har far du overblick 6ver enhetens ugnsfunktioner och
huvudfunktioner.
Tryck pa menu for att dSppna menyn.

Ugnsfunk- Anvéandning
tion
Ugnsfunk- Valj val anpassade ugnsfunktioner for
tioner optimal matlagning.
- "Ugnsfunktioner”, Sid. 9
Guide Anvand programmerade, rekommende-
rade installningar for olika slags mat.
- "Guide", Sid. 18
Mikro Mikron tillagar, varmer pa och tinar mat

snabbare.
— "Mikro", Sid. 14

5.1 Ugnsfunktioner

Har forklarar vi skillnaderna mellan ugnsfunktionerna
och resp. anvandningsomrade, s& att du hittar ratt
ugnsfunktion till maten.

Ugnsfunktionssymbolerna hjélper dig att k&dnna igen
dem.

Ugnsfunk-
tion
MikroKombi Du kortar tillagningstiden genom att sla
pa mikron tillsammans med ugnsfunk-
tionen.
- "MikroKombi", Sid. 16

Anvéandning

Rengéring  Valj ugnsrengdéringsfunktion.

— "Rengdringsfunktionen Pyrolys”,

Sid. 23

— "Rengdringsfunktionen”, Sid. 24
Grundin- Anpassa grundinstéliningarna.
stallningar  Grundinstéliningar — Sid. 20

Enheten foreslar temperatur eller lage som passar nar
du valjer ugnsfunktion. Du kan godk&nna vardena eller
andra dem inom angivet intervall.

Vid temperaturinstallningar dver 275°C och grillage 3
sanker enheten temperaturen efter ca 40 minuter till ca
275°C resp. grillage 1.

Symbol Ugnsfunktion
tervall

Temperaturin- Anvéandning och funktionssatt
Mojliga extrafunktioner

4D-varmluft 30-275°C

Bakning eller ugnsstekning pa en eller flera falsar.

Flakten i ugnens bakvagg fordelar varmen fran ringelementet
jdmnt i ugnen.

d Over-/undervarme 30 - 300°C

Traditionell bakning eller ugnsstekning pa en fals. Ugnsfunktinen

passar valdigt bra fér kakor med saftig fyllning.
Varmen blir jamnt férdelad ovan- och underifran.

®

Varmluft eco 30-275°C

(@
I
]

Tillagar vald mat skonsamt utan férvarmning péa en fals.

Flakten i ugnens bakvagg fordelar varmen fran ringelementet
jamnt i ugnen. Maten blir delvis tillagad pa restvarme.
Ugnsfunktionen ar effektivast i intervallet 125 - 275°C.

Hall luckan stangd vid tillagning.

Ugnsfunktionen anvands for att berakna effektforbrukningen i
varmluftslage och energieffektivitetsklassningen.

(] Over-/undervarme E- 30 - 300°C

Tillagar vald mat skonsamt.

co Varmen kommer ovan- och underifran.
Ugnsfunktionen ar effektivast i intervallet 150 - 250°C.
Ugnsfunktionen anvands for att berakna effektforbrukningen i
vanligt lage.

X Varmluftsgrillning 30 -300°C

Ugnssteker fagel, hel fisk och stora kottbitar.

Grillelementet och flakten slar pa och av i intervall. Flakten spri-
der varmluften runt maten.




sv Tilloehor

Symbol Ugnsfunktion

Temperaturin-
tervall

Anvéndning och funktionssatt
Modjliga extrafunktioner

Grill, stor grillyta Grillagen: Grillar platt grillmat som t.ex. biffar, korv och varma smorgésar.
1 = |agt Gratinerar mat.
2 = medel Hela ytan under grillelementet blir uppvarmd.
3 = kraftigt
[j] Grill, liten grillyta Grillagen: Grillar sma mangder som t.ex. biff, korv och varma smorgasar.
1 = |agt Gratinerar sma mangder.
2 = medel Mittdelen pa grillelementet blir varm.
3 = kraftigt
Pizzalage 30-275°C Tillagar pizza eller mat som kraver mycket undervarme.
Varmen kommer underifran och fran ringelementet i bakvaggen.
Anpassad tillagning 70-120°C Tillagar pabrynta, méra kottbitar i 6ppen gryta skonsamt och
lAngsamt.
Varme med lag temperatur kommer jamnt ovan- och underifran.
[g Undervarme 30 -250°C Eftergraddning av mat eller tillagning i vattenbad.
Varmen kommer underifran.
Varmhalining 60 - 100°C Varmhaller tillagad mat.
= Forvarma porslin 30-70°C Forvarmer porslin.

5.2 Mikroeffekter

Har hittar du en dversikt dver mikroeffekterna och hur de anvands.
Mikroeffekterna motsvarar inte alltid exakt den effekt som mikron anvénder.

Mikroeffekt i W Max. tillagningstidi  Anvéndning
timmar
90 W 1:30 Tinar kanslig mat.
180 W 1:30 Tinar mat och fortsatter tillagningen.
360 W 1:30 Tillagar kott och fisk. Varmer péa kanslig mat.
600 W 1:30 Varmer upp och tillagar mat.
max. 00:30 Hettar upp vatskor.

Notera: Max. mikroeffekt &r inte avsedd fér att varma
upp mat. Max. mikroeffekt blir sénkt stegvis till 600 W
de foérsta minuterna for att skydda enheten. Full effekt
ar tillganglig igen efter avsvalning.

6 Til

Anvand originaltillbehor. Det ar anpassade till enheten.
Notera: Om ett tillbehdr blir hett kan det deformeras.

Ibehor

Medféljande tillbehdr kan vara olika beroende pé en-
hetstyp.

Deformationen paverkar inte funktionen. Néar tilloehoret

svalnar forsvinner deformationen.

Tillbehor

Anvéndning

Galler

m  Kakformar

Gratangformar

Formar

Kott, t.ex. stekar eller grillbitar
Frysmat

Langpanna

(

Mjuka kakor

Bakverk

Bréd

Stora stekar

Frysmat

Fangar upp droppande vatskor, t.ex. fett
fran grillgallret.

10



Tillbehor sv

Tillbehér Anvéndning
Bakplat = Smakakor
= Smaékakor
Stektermometer Precisionsugnssteka eller -tillaga.

- "Stektermometer”, Sid. 16

6.1 Tillbehorstips

Manga tillbehér ar bara avsedda for vissa ugnsfunktio-
ner.

Mikrotillbehor

Bara det medféljande gallret ar avsett ren mikring.
Bleck som t.ex. ldngpannor och bakplatar kan ge gnist-
bildning och ar olampliga.

Folj anvisningarna for mikring.

- "Mikrotaliga tillbehér och formar", Sid. 14

6.2 Snapplagena

Snépplagena ser till sa att tillbehdren inte tippar nér du
drar ut dem.

Tillbehoret gar att dra ut ungefar halvvags innan det
snapper fast. Tillbehdret maste vara ordentligt inskjutet
i ugnsutrymmet for att tippskyddet ska fungera.

6.3 Satta in tillbeh6r i ugnen

Satt alltid in tilloehoret ordentligt i ugnen. Det ar bara

sa du kan dra ut tilloehoret ungefar halvvags utan att

det tippar.

1. Vrid tilloehoret sa att skaran [@] &r bakat och pekar
nedat.

2. Satt alltid in tilloehdret mellan falsens bada styrning-

ar.

Galler Satt in gallret med nedbdjningen ~—
nedat. Texten "microwave" ska vara
framtill vid luckan.

Plat Satt in platen med avfasningen [b]

t.ex. lang-  mot ugnsluckan.

panna eller

bakplat

3. Dra ut utdragsskenorna for att 1agga pa tillbehor pa
falsar med utdragsskenor.

Galler eller Lagg pa tillbehoret sa att tilloehors-
plat kanten hamnar bakom fliken [@l pa ut-
dragsskenan.

7

Notera: Skjut in utdragsskenorna igen i ugnsutrym-
met med lite tryck.

4. Skjut in tillbehoret ordentligt sa att det inte gar emot
luckan.

Notera: Ta ut de tilloehdr som inte behdvs ur ugnen.

6.4 Extratillbehor

Extratillbehor kan du kdpa hos service, i butik eller pa
Internet.

Du hittar ett omfattande tilloeh6rssortiment till din enhet
i vara broschyrer eller pa Internet.
www.bosch-home.com

Tilloehdren ar enhetsspecifika. Ange alltid ratt beteck-
ning (E-nr) pa din enhet nar du bestéller.

Du hittar tillgangliga tillbehér till din enhet i onlineshop-
pen eller hos service.

11



sv Fore forsta anvandningen

7 Fore forsta anvandningen

Gor instéllningarna for den forsta idrifttagningen. Ren-
gor apparaten och tillbehoren.

7.1 Forsta anvandningen

Efter elanslutning eller langre strémavbrott maste du

gora installningarna for férsta anvandningen. Det kan ta

nagra sekunder innan du far upp installningarna pa dis-

playen.

1. Tryck pé textféltet med den instéllning du vill ha.

Mojliga installningar:

- Sprak

- Tid

Andra installningen med vredet, om det behdvs.

Bekrafta till sist med " Avsluta installningarna".

v Du far upp meddelandet att forsta anvandningen ar
avslutad pa displayen.

v Du far upp instélld tid pa displayen.

4. Oppna och stang luckan och kontrollera att enheten
varmer upp.

« N

7.2 Rengora enheten fore forsta
anvandningen

Reng6r ugnsutrymme och tillbehor innan du lagar mat

med enheten for forsta gangen.

1. Ta ut produktinfo och tillbehdr ur ugnen. Ta bort f&r-
packningsrester som frigolitkulor och tejp i och ut-
anpa enheten.

2. Torka av glatta ugnsytor med mjuk, fuktad trasa.
3. Sla pa enheten med O.
4. Gor féljande installningar:
Ugnsfunktion 4D-varmluft
Temperatur max.
Tillagningstid 1 timme

- "Anvandningsprincip”, Sid. 12

5. Sla pa funktionen med D.
- Véadra koket nar enheten varmer upp.

v Enheten ger signal och tillagningstiden nollstalls pa
displayen nér tillagningstiden gar ut.

6. Sla av enheten med @.

7. Rengoér de glatta ugnsytorna med varmt vatten, disk-
medel och disktrasa nar enheten svalnat.

8. Rengor tillbehoret ordentligt med varmt vatten, disk-
medel och disktrasa eller -borste.

8 Anvandningsprincip

8.1 Sla pa enheten

» Sla pa enheten med @.
v Du far upp Bosch-loggan pa displayen. Sedan far
du upp ugnsfunktionerna.

8.2 Sla av enheten

Sla av enheten nar du inte anvander den. Anvander du

inte enheten pa ett tag, sa slar den av automatiskt.

» Sla av enheten med @.

v Enheten slar av. Pagaende funktioner slar av.

v Du far upp klockan eller restvarmeindikeringen pa
displayen.

8.3 Sla pa funktionen

Du maste sla pa ugnsfunktionerna.

OBS!

Vatten pa ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer éver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa nagon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pa ugnsbotten fore anvandning.

» Sla pa funktionen med D.
v Du far upp installningar, funktionstid, ringmarkering
och uppvarmningsstreck pa displayen.
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8.4 Pausa eller avbryta funktion

Du kan pausa funktionen och sedan fortsatta den. Av-
bryter du funktionen helt, sa aterstéller du &ven install-
ningarna.
1. Pausa funktionen:

- Tryck till pa D.

- Fortsatt funktionen genom att trycka pa D.
2. Avbryta funktionen, hall in D i ca 3 sekunder.
v Funktionen avbryts och alla instéllningar aterstélls.

8.5 Stalla in funktion

Enheten foreslar en funktions nar du slar pa, t.ex. en
ugnsfunktion.

1. Tryck pd menu om du vill valja annan funktion an
den féreslagna.

Du far upp funktionsalternativen.

- "Ugnsfunktioner”, Sid. 9

Tryck pa den funktion du vill ha.

Tryck pé resp. textfalt for ytterligare instéllningar.
Andra vardena med vredet.

Sla pa funktionen med D.

<

(el o

8.6 Stalla in ugnsfunktion och temperatur

Krav: Funktionen "Ugnsfunktioner" &r vald.

1. Tryck pa den ugnsfunktion du vill ha.

Far du inte upp ugnsfunktionen med pekdisplayen,
bladdra bland listalternativen med vredet.
Temperaturen ar framlyft i vitt.

Stall in temperaturen med vredet.

N <



3. Sla pa funktionen med D.

v Enheten varmer upp.

v Displayen visar tiden, hur lange funktionen varit i-
gang och maltemperaturen.

4. Sla av enheten med ® nér maten &r Klar.

Tips! Du hittar 1ampligaste ugnsfunktionen till maten i

ugnsfunktionsbeskrivningen.

Notera: Du kan stélla in tillagnings- och fardigtid fér

funktionen pa enheten.

— "Tidsfunktioner", Sid. 13

Andra ugnsfunktion

Andrar du ugnsfunktion, s& aterstaller du &ven 6vriga
installningar.

1. Pausa funktionen med D.

Snabbuppvarmning sv

3. Tryck pa den ugnsfunktion du vill ha.
v Du far upp tillhérande temperaturforslag pa display-
en.

Andra temperatur
Du kan andra temperaturen direkt efter funktionsstart.

» Andra temperaturen med vredet.
v Enheten sparar temperaturen direkt.

8.7 Visa information

Du kan oftast fa upp information om utford funktion.
Manga anvisningar kommer upp automatiskt pa enhe-
ten, t.ex. for bekréftelse, som uppmaning eller varning.

1. Tryck pai.

5 < : " v Du far upp ev. information i nagra sekunder.
Tryck pa "Ugnsfunktioner”. 2. Bladdra med vredet om texterna ar langa.
9 Snabbuppvarmning
Du kan korta uppvarmningstiden vid instéllda tempera- 1. Stall in 1amplig ugnsfunktion och temperatur dver
turer dver 100°C for att spara tid. 100°C.
Du kan anvanda snabbuppvarmning med foljande 2. Tryck pa "Snabbuppvarmning".
ugnsfunktioner: v Du far upp "Pa" pé textfaltet.
= 4D-varmluft 3. Sla pa funktionen med D.
= Qver-/undervarme O v Snabbuppvarmningen gar igang.
v Enheten ger signal nar snabbuppvarmningen ar

9.1 Staélla in snabbuppvarmningen

Stall inte in maten i ugnen forrdn snabbuppvarmningen
ar klar, sa far du ett jamnare slutresultat.

Notera: Sa stall inte in tillagningstiden forran snab-
buppvarmningen ar klar.

klar. Du far upp "Av" pa textfaltet.
4. Sattin maten i ugnen.

Sla av snabbuppvarmningen
» Tryck pa "Snabbuppvarmning".
v Du far upp "Av" pa textfaltet.

10 Tidsfunktioner

Enheten har olika tidsfunktioner som kan styra funktio-
nen.

10.1 Oversikt dver tidsfunktionerna

Du kan stalla in tillagnings- och fardigtid f&r funktionen.
Timern gar att stélla in oberoende av funktion.

Tidsfunktion = Anvéndning

Timer Timern gér att stalla in oberoende av
funktion. Den paverkar inte enheten.

Tillagningstid ~ Anger du en tillagningstid i funktio-

nen, sa slar enheten automatiskt av
uppvarmningen nar tillagningstiden
gar ut.

Fardigtid Du kan stélla in tiden nér funktionens
tillagningstid ska vara klar. Enheten
slar pa automatiskt sa att funktionen

ar klar den tid du vill.

10.2 Stalla timern

Timern fungerar oberoende av funktion. Du kan stélla ti-
mern pa upp till 23 timmar och 59 minuter bade nar
enheten &r pa och av. Timern har en egen signal, sa
du hér om det ar timertiden eller en tillagningstid som
gér ut.
1. Tryck pa &
v Symbolen lyser rott.
2. Stéll timern med vredet.
3. Starta timern med &.
Timern géar igang automatiskt inom nagra sekunder.
Timertiden raknar ned.
Timern ligger kvar pa displayen nér enheten ar av.
v Installningarna for pagaende funktion star pa dis-
playen nér enheten &r pa. Tryck pa & for att fa upp
timertiden i nagra sekunder.
v Enheten ger ljudsignal nér timertiden gar ut. Den ro-
da symbolen slocknar.
4. Nar timertiden gar ut:
- Tryck pa nagot av pekfalten for att sla av ljudsig-
nalen tidigare.
- Tryck pa & for att stalla in ny timertid med vredet.

< <

Andra timern
Du kan narsomhelst andra timertiden.
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sv Mikro

1. Tryck pd &.
2. Andra timern med vredet.
3. Bekrafta med &.

Avbryta timern

Du kan narsomhelst avbryta timertiden.
1. Tryck pa &.

2. Nollstall timertiden med vredet.

3. Bekréafta med &.

v Den roda symbolen slocknar.

10.3 Stalla in tillagningstiden

Du kan stalla in tillagningstider upp till 23 timmar och
59 minuter i funktionerna.

Krav: Funktion och temperatur eller lage éar instéllda.
1. Tryck pa "Tillagningstid".

2. Stall in tillagningstiden med vredet.

Vridriktning Forslag
Véanster 10 minuter
Hoéger 30 minuter

Du kan stalla in tillagningstiden i minutsteg upp till
en timme, sedan i 5-minutsteg. Enheten beraknar
fardigtiden automatiskt.
3. Sla pa funktionen med D.
v Enheten varmer upp och tillagningstiden bérjar rék-
na ned.
v Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut.
Tillagningstiden star pa noll pa displayen.
4. Nar tlllagnmgstlden géatt ut:
Tryck pa nagot av pekfalten for att sla av ljudsig-
nalen tidigare.
- Tryck pé "Tillagningstid" for att stélla in ny tillag-
ningstid med vredet.
- Fortséatt funktionen utan tillagningstid genom att
sla pa med D
- Sla av enheten med ® nar maten &r klar.

Andra tillagningstiden

Du kan andra tillagningstiden narsomhelst.
1. Tryck pé.

2. Andra tillagningstiden med vredet.

v Enheten sparar dndringen direkt.

Sla av tillagningstiden

Du kan narsomhelst avbryta tillagningstiden.

1. Tryck péa "Tillagningstid".

2. Nollstall tillagningstiden med vredet.

v Enheten sparar andringen direkt.

v Enheten fortsatter funktionen utan tillagningstid.

10.4 Stalla in fardigtiden

Du kan flytta fram fardigtiden upp till 23 timmar och 59

minuter.

Anmérkningar

= Flytta inte fram fardigtiden nér funktionen &r igdng
om du vill fa ett bra slutresultat.

= |4t inte livsmedlen sta for 1ange i ugnen sa att de
blir daliga.

Krav
= Funktion och temperatur eller l&ge ar installda.
= Det finns en instélld tillagningstid.
1. Tryck pa "Fardig".
2. Flytta fram fardigtiden med vredet.
Du kan inte flytta fram fardigtiden efter start.
Sla pa funktionen med D.
Du far upp starttiden pa displayen. Enheten ar nu i
standbylage.
v Nar enheten uppnar starttiden, s& borjar den varma
upp och tillagningstiden bérjar rakna ned.
v Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut.
Tillagningstiden star pa noll pa displayen.
4. Nar t|IIagmngst|den géatt ut:
Tryck pa nagot av pekfalten for att sl av ljudsig-
nalen tidigare.
- Tryck pé "Tillagningstid" for att stélla in ny tillag-
ningstid med vredet.
- Fortséatt funktionen utan tillagningstid genom att
sla pa med D.
- Sla av enheten med ® nar maten &r klar.

(o
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Avbryta fardigtiden

Du kan radera installd fardig- och tillagningstid narsom-

helst.

1. Pausa funktionen med D.

2. Fortsatt funktionen utan tillagnings- och fardigtid ge-
nom att sla pa med D.

11 Mikro

Mikron tillagar, varmer pd, bakar av och tinar mat snab-
bare. Mikron gar att anvanda separat eller i kombina-
tion med en ugnsfunktion.

11.1 Mikrotaliga tillbehér och formar

Anvéand bara lampliga formar och tilloehor sé att maten
blir jamnvarm och enheten inte blir skadad.

Folj formtillverkarens anvisningar.

Sétt in formar och tillbehdr pa fals 2 om inget annat an-
ges.

14

Mikrotalig

Formar och tillbeh6r Anvisningar

Formar av eldfast De héar materialen slapper ige-
material som gér att nom mikrovagorna utan att ska-
mikra: das.
= glas
= glaskeramik
= porslin
= temperaturtalig
plast
= helglaserad kera-
mik utan sprickor




Formar och tillbehér Anvisningar

Serveringsfat Du behover inte lagga dver ma-
ten.

Notera: Anvand bara fat med
guld- eller silverdekor om tillver-
karen garanterar att de gar att
mikra.

Medfdljande galler  Bara det medfdljande gallret ar

avsett ren mikring.

Notera: Bleck som t.ex. lang-
pannor och bakplatar kan ge
gnistbildning och ar olampliga.

Gar inte att mikra

Notera: Folj anvisningarna for att undvika sakskador.
- "Mikro", Sid. 6

Formar och tillbehér Anvisningar

Porslin och metall- Mikrovagor kan inte tranga ige-

bakformar nom metall. Maten blir inte
varm eller knappt varm.
Notera: Metall kan ge gnistbild-
ning vid ren mikring.

Formar och tillbehér med MikroKombi
Det géar att anvanda formar och tillboeh6r av metall ge-
nom att kombinera mikron med en ugnsfunktion.

Formar och tillbehér Anvisningar

Porslin och metall- Det géar att anvanda metall med
bakformar MikroKombi.
Notera: Metall méaste vara
minst 2 cm fran ugnsvaggarna
och luckans insida.

Medféljande tillbe- Det medfoéljande tillbehoéret ar
hor: avsett for MikroKombi. Det ger
= Galler ingen gnistbildning.

®m Langpanna

m  Bakplat

Testa om formen gar att mikra

Ar du oséker p& om formen gér att mikra, gor ett form-

test.

OBS!

Slar du pa enheten utan mat i ugnsutrymmet, sa blir

den Overbelastad.

» Sla aldrig pd mikron utan mat i ugnsutrymmet. Un-
dantaget ar om du snabbtestar om formen tal att
mikra.

v | X

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!
Komponenterna blir mycket varma nar enheten ar i
drift.

» Vidror inte heta komponenter.

» Hall barnen borta.

Mikro sv

Stall in den tomma formen i ugnen.

Stéll in enheten pa maxeffekt i 12 - 1 minut.

Sla pa funktionen.

Kontrollera formen flera ganger:

— Forblir formen kall eller ljummen, sa gar den att
mikra.

- Blirr formen varm eller ger gnistbildning, avbryt
formtestet. Formen gér inte att mikra.

Eal ol

11.2 Stalla in mikron

Anmaérkningar

m  Se till s8 att du hanterar mikron rétt:
— — "Sédkerhet", Sid. 2
— - "Férhindrande av sakskador”, Sid. 6
— — "Mikroeffekter”, Sid. 10
— — "Mikrotaliga tillbehér och formar®, Sid. 14

®m  Enheten slar automatiskt pa ett varmeelement for att
undvika kondens vid mikroeffekterna max. och
600 W. Ugnsutrymme och tilloehoér blir heta. Det pa-
verkar inte slutresultatet.
Du kan sla av torkfunktionen i grundinstéliningarna.
— "Grundinstallningar", Sid. 20

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!
Torkfunktionen pa maxlagena slar automatiskt pa ett
varmeelement som varmer upp ugnsutrymmet vid ren
mikring.

» Ta inte pa de varma ytorna i ugnsutrymmet eller var-
meelementen.

Hall barnen borta.

v

Tryck pa menu.
Tryck pa "Mikro".
Tryck pa den mikroeffekt du vill ha.
Stéll in tillagningstiden med vredet.
Sl& péa funktionen med D.
Mikron gar igang och tillagningstiden borjar rakna
ned. Du far inte upp uppvarmningsstrecket.
Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut.
Tillagningstiden star pa noll pa displayen.
6. Nar tillagningstiden géatt ut:
- Tryck pa nagot av pekfalten for att sla av ljudsig-
nalen tidigare.
- Stall in mikroeffekt och tillagningstid igen, om det
behdvs.
— Sla av enheten med O nar maten ar klar.
7. Torka ur ugnsutrymmet om du slagit av mikrons
torkfunktion i grundinstéliningarna.
— "Torkning", Sid. 24
Notera: Om du 6ppnar luckan nér funktionen ar igang,
sé& stoppar funktionen. Stanger du luckan, sd méste du
fortsatta funktionen med D. Har du andrat grundinstall-
ning, se till sa att mikron inte gar igang igen utan mat.
— "Grundinstallningar", Sid. 20

CoprunA
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Andra mikroeffekt

Andrar du mikroeffekt, sa ligger instélld tillagningstid
kvar.

1. Pausa funktionen med D.
2. Tryck pa den mikroeffekt du vill ha.
3. Fortsatt funktionen med D.

Andra tillagningstiden
Du kan andra tillagningstiden direkt efter mikrostarten.
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sv Stektermometer

» Andra tillagningstiden med vredet.
v Enheten sparar &ndringen direkt.

11.3 MikroKombi

Vill du korta tillagningstiden, sa kan du kombinera vis-
sa ugnsfunktioner med mikrofunktionen.

Foljande ugnsfunktioner fungerar.

4D-varmluft

Over-/undervarme

Varmluftsgrillning

Grill, stor grillyta

Grill, liten grillyta

Foljande mikroeffekter fungerar:
= OO0 W

= 180 W

= 360 W

Stalla in MikroKombi

Notera:

Se till sa att du hanterar mikron ratt:

m - "Sikerhet”, Sid. 2

— "Férhindrande av sakskador”, Sid. 6

- "Mikroeffekter”, Sid. 10

- "Mikrotaliga tillbehér och formar”, Sid. 14

Tryck pa menu.

Tryck pa "MikroKombi".

Tryck pa den ugnsfunktion du vill ha.

Tryck pa den mikroeffekt du vill ha.

Stall in temperaturen med vredet.

Tryck pa tillagningstiden och stall in den med vre-
det.

oarLONd A

7. Sla pa funktionen med D.

v Enheten varmer upp och tillagningstiden borjar rak-
na ned.

v Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut.
Tillagningstiden star pa noll pa displayen.

8. Nar tillagningstiden gétt ut:
- Tryck pé nagot av pekfalten for att sla av ljudsig-

nalen tidigare.

- Stall in en kombination igen, om det behdvs.
- Sla av enheten med ® nar maten ar klar.

Andra temperatur

Du kan andra temperaturen direkt efter MikroKombi-
starten.

» Andra temperaturen med vredet.

v Enheten sparar &ndringen direkt.

Andra tillagningstiden

Du kan andra tillagningstiden narsomhelst efter Mikro-
Kombi-starten.

1. Tryck pa "Tillagningstid".

2. Andra tillagningstiden med vredet.

v Enheten sparar &ndringen direkt.

Andra kombination

Andrar du kombinationen av ugns- och mikrofunktion,
s aterstalls alla andra instéllningar.
1. Pausa funktionen med D.
2. Andra ugnsfunktion eller mikroeffekt.
- Tryck pa mikron och andra mikroeffekten.
- Tryck péd ugnsfunktionen och &ndra den. Stall se-
dan in mikroeffekten.
3. Fortsatt funktionen med D.

12 Stektermometer

Precisionstillaga genom att satta stektermometern i ma-

ten och stélla in en innertemperatur. Enheten slar av
uppvarmningen automatiskt vid installd innertemperatur
i maten.

12.1 Lampliga ugnsfunktioner for
stektermometer

Stektermometern fungerar bara med vissa ugnsfunktio-
ner.

Har du satt i stektermometern i ugnsutrymmet, sa kan
du valja féljande ugnsfunktioner.

®  4D-varmluft

Over-/undervarme &

Varmluft eco

Over-/undervéarme eco =

Varmluftsgrillning

Pizzalage

12.2 Satta i stektermometern

Anvand den medfdljande stektermometern eller bestall
lamplig stektermometer hos service.

A VARNING! - Risk for elstotar!
Fel stektermometer kan skada isoleringen.

» Anvand bara den stektermometer som ar avsedd for

enheten.
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OBS!

Stektermometern kan bli skadad.

» Klam inte stektermometersladden!

» Anvand inte tackta formar.

» Avstandet mellan grillelement och stektermometer
maste vara nagra centimeter, s att stektermome-
tern inte blir skadad av for kraftig varme. Koétt kan
svélla vid tillagning.

Om stektermometerspetsen inte sitter helt i maten, sé

slar det gnistor nar du mikrar.

» Satt i stektermometern helt i maten

1. Satt stektermometern i maten
Stektermometern har tre matpunkter. Se till sa att at-
minstone matpunkten i mitten sitter i maten.

Tunna Satt i stektermometern fran sidan i tjock-
kottbitar  aste delen av kéttet.




Tjocka Satt i stektermometern snett ovanifran
kottbitar  tills det tar emot i kottet.

Fagel Satt i stektermometern i tjiockaste brost-
delen tills det tar emot. Satt i stektermo-
metern pa tvaren eller langden beroen-
de péa hur fageln ser ut.

Vand fageln och lagg den med brostsi-
dan nedat pa gallret.

Fisk Satt i stektermometern bakom fiskhuvu-
det mot ryggraden tills det tar emot pa
hel fisk.

Stéll fisk som inte ska vandas t.ex. pa
en halv potatis med buken ned péa gall-
ret.

2. Satt in maten med stektermometern i ugnen.

3. Anslut stektermometern i uttaget till vanster i ugnsut-
rymmet.

Anmérkningar

m  Drar du ur stektermometern nar funktionen ar pa, sa
blir alla installningar aterstallda.

m Ta inte ur stektermometern nér du vander maten. Se
till s& att stektermometern sitter ratt nar du vant ma-
ten.

12.3 Stélla in stektermometern

Stektermometern mater temperaturen inuti maten mel-
lan 30°C och 99°C.
Krav
Maten med stektermometern stér i ugnen.
Stektermometern sitter i ugnsuttaget.
. Tryck pa den ugnsfunktion du vill ha.
Ugnstemperaturen § ar framlyft i vitt.
. Stall in ugnstemperaturen med vredet.
Stall in ugnstemperaturen minst 10°C hogre an in-
nertemperaturen.
Stall inte in ugnstemperaturer hdgre an 250°C.

NS = m =®

Stektermometer sv

Tryck péa "Innertemperatur".

Innertemperaturen X &r framlyft i vitt.

Stall in innertemperaturen med vredet.

Sl& péa funktionen med D.

Enheten varmer upp.

Displayen visar tiden, hur lange funktionen varit i-

gang och innertemperaturen.

v Till vanster star aktuell innertemperatur i maten, till
héger instélld, t.ex. 15°C|75°C. Du far upp aktuell
innertemperatur forst dver ca 10°C. Uppvarmnings-
strecket géller innertemperaturen.

v Enheten ger signal nar maten ar klar. Enheten slar

av uppvarmningen. Aktuell innertemperatur pa dis-

playen ar samma som installd, t.ex. 75°C|75°C.

6. A VARNING! - Risk fér brannskador!
Ugnsutrymme, tillbehér och stektermometer blir val-
digt varma.

» Anvand grytlappar nar du tar ut varma tillbehér
eller stektermometern ur ugnsutrymmet.

Nar innertemperaturen &r uppnadd:

- Sla av enheten med O.

— Dra ut stektermometern ur ugnsuttaget.

— Dra ut stektermometern ur maten och ta ut den
ur ugnsutrymmet.

Tips! Du kan &ven anvénda stektermometern med and-
ra funktioner. Nar stektermometern sitter i, sa ar bara
de ugnsfunktioner som kan ha stektermometer tillgadng-
liga.

<CCepCw

Andra temperatur

1. Innertemperaturen ar framlyft i vitt n&r du slar pa
funktionen. Du kan &ndra innertemperaturen direkt
med vredet.

2. Tryck pa "Temperatur" och &ndra ugnstemperatur
med vredet.

Andra ugnsfunktion

Andrar du ugnsfunktion, s& &terstéller du dven 6vriga

installningar.

1. Pausa funktionen med D.

2. Tryck pa "Ugnsfunktioner".

3. Tryck pa den ugnsfunktion du vill ha.

v Du far upp tillhérande temperaturforslag pa display-
en.

12.4 Olika livsmedels innertemperaturer

Har hittar du riktvarden fér olika livsmedels innertempe-
raturer.

Riktvardena beror péa livsmedlens kvalitet och egenska-
per. Anvand inte djupfryst mat.

Fagel In(r:lertemperatur i
Kyckling 80 -85
Kycklingbrdst 75 -80
Anka 80 - 85
Ankbrést, rosa 55-60
Kalkon 80 -85
Kalkonbrst 80 -85
Gas 80-90
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Flaskkott Innertemperatur i Lammkott Innertemperatur i
°C °C

Flaskkarré 85-90 Lammfiol, rosa 60 - 65

Flaskfilé, rosa 62-70 Lammfiol, genomstekt 70 - 80

Kotlettrad, genomstekt 72 -80 Lammsadel, rosa 55-60

Notkott Innertemperatur i Fisk Innertemperatur i
°C °C

Oxfilé eller rostbiff, blodig 45 -52 Fisk, hel 65-70

Oxfilé eller rostbiff, rosa 55-62 Fiskfilé 60 - 65

Oxfilé eller rostbiff, genomstekt 65-75 —— -

Ovrigt Innertemperatur i

Kalvkott Innertemperatur i °C
°C Kottfarslimpa, oavsett kottsort 80 -90

Kalvstek eller bog, mager 75-80 Varma upp, pa mat 65-75

Kalvstek, bog 75-80

Kalvlagg 85-90

13 Guide

Ugnsfunktion "Guide" hjélper enheten vid tillagning av Program

olika matratter och valjer automatiskt optimala install-
ningar.

13.1 Formar

Slutresultatet beror pa formens egenskaper och stor-
lek.

Anvéand alltid eldfasta formar som klarar temperaturer
upp till 300°C. Glas- eller glaskeramikformar passar
béast. Steken ska tacka ca 2/3 av formens botten.
Formar av fdljande material ar olampliga:

= |jus, glansande aluminium

m  oglaserat lergods

= plast och plasthandtag

Notera: Pa vissa matréatter slar enheten pa mikron. Du
far upp en displayanvisning om att anvanda formar
som tal att mikra.

- "Mikrotaliga tillbehér och formar", Sid. 14

13.2 Stalla in matratter

Enheten anvander olika installningar for att tillaga ma-
ten optimalt.

Notera: Slutresultat beror pa livsmedlets kvalitet och
egenskaper. Anvand farska livsmedel, helst kylskap-
skalla. Anvand djupfryst mat direkt fran frysfacket.

Tips och instéllningsanvisningar
Nar du staller in en matratt, sa far du upp relevant
information om matratten pa displayen som t.ex.:
= |amplig fals
= passande tillbehdr eller form
= nar du ska tillsatta vatska
= ndr du ska vanda eller réra om
Enheten ger signal nar det ar dags.

Tryck pa "Tips" eller § for att fa upp informationen.
Manga anvisningar kommer upp automatiskt.
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Programmen har optimal ugnsfunktion, temperatur och
tillagningstid fast forinstallda.

Du behoéver bara stélla in vikten for att fa optimalt slut-
resultat. Stall in matrattens totalvikt, om inget annat an-
ges. Vikten gér bara att stélla in i avsett intervall.

Installningsrekommendationer

Installningsrekommendationerna har optimal ugnsfunk-
tion fast forinstalld. Du far upp ugnsfunktionen pa dis-

playen.

Du kan anpassa férinstalld temperatur och tillagnings-
tid.

Stektermometer

Du kan anvanda stektermometern pa vissa matréatter.
Nar stektermometern sitter i, s gar det bara att valja
de matratter som kan ha stektermometer. Du far install-
ningsrekommendationer f&r ugnsfunktion, ugns- och in-
nertemperatur till varje matratt. Du kan anpassa ugns-
och innertemperatur.

- "Stektermometer”, Sid. 16

Baktermometer

Enheten bakar vissa matratter automatiskt med bakter-
mometern.

Du far upp () pa displayen. Du behover inte gdra nagra
installningar.

Folj informationen om baktermometern.

- "Matrétter med baktermometer”, Sid. 19

Mikra mat

P4 vissa matratter slar enheten automatiskt pa mikron.
Det kortar tillagningstiden avsevart.

Folj informationen om mikring.

- "Mikro", Sid. 14

13.3 Matrattsoversikt

Du ser vilka matratter som ar tillgangliga nar du far upp
ugnsfunktionen pa enheten.
Matratterna ar sorterade pa kategori och mattyp.



Kategori Mat

Kakor, bréd Kaka
Smaéakakor
Smaéakakor
Brod, sméafranskor
Matpajer, pizza, quiche

Gratanger,
suffléer

Matpaj, farsk, tillagade ingredienser
Lasagne, farsk

Potatisgratdng, raa ingredienser, platt
Pudding, sét, farsk

Sufflé i portionsformar

Djupfrysta Pizza

produkter Smafranska
Gratanger
Potatisprodukter
Fagel, fisk

Fagel Kyckling
Anka, gas
Kalkon

Kott Flaskkott
Notkott
Kalvkott
Lammkott
Viltkott
Kottratter

Fisk Fisk

Tilloehor, Gronsaker
gréonsaker Potatis

Ris

Gryn

Tina mat Brod, smafranskor
Kaka
Kott, fagel

Fisk

13.4 Matratter med baktermometer

Valjer du matratt med baktermometer, sé styr enheten
bakningen helautomatiskt.

Baktermometern dvervakar ugnsbakningen och enhe-
ten styr installningarna av sig sjalv.

Enheten bakar féljande matratter automatiskt med bak-
termometern.

Kategori Mat/matratter

Kakor, bréd Kakor
= Formkakor
= Kakor pa plat
m  Schw. Wahe/tarte
Smaéakakor
»  Smdrdegskakor
= Muffins
m  Jasdegar
Brod, smafranskor
®m  Smafranska
= Brod
= Focaccia
Matpajer, pizza, quiche
= Matpajer, quiche
m Pizza
m | 8k- och baconpaj

Guide sv

Lampliga formar

Anvand morka bakformar av metall for att fa optimalt

slutresultat.

OBS!

Silikonformar, silikonhaltiga folier, lock och tillbehdr kan

skada baksensorn. Det kan uppsta skador om baksen-

sorn inte &r pa.

» Anvand inga silikonformar, silikonhaltiga folier, lock
eller tillbehér.

» Forvara inte silikonféremal i ugnen.

13.5 Stalla in matratten

Enheten har olika matréatter. Du bladdrar igenom olika
menyalternativ med vredet.

Notera: Det gér inte att &ndra eller avbryta matrétt och
installningar efter start.

Krav: Ugnen maste ha svalnat innan du slar pa funktio-

nen.

Tryck pa menu.

Tryck péa "Guide".

Tryck pa den kategori du vill ha.

Tryck pa den mat du vill ha.

Tryck pa den matréatt du vill ha.

Du far upp matréattsinstaliningarna pa displayen.

Pa matratter med baktermometerfunktion far du inte

upp nagra installningar, utan i stallet en anvisning

pé baktermometern.

6. Anpassa instéliningarna, om det behdvs.

- Du kan anpassa temperatur och tillagningstid pa
vissa matrétter, vissa kraver att du anger vikten i
stallet. Med baktermometerfunktionen styr enhe-
ten instélliningarna automatisk.

- P& vissa matratter kan du aven flytta fardigtiden.
— "Stélla in fardigtiden”, Sid. 14

7. Tryck pa "Tips" for att fa uppgifter om tillbehdr och
falsar.

8. Sla pa funktionen med D.

Notera: Oppna inte luckan nar baktermometerfunk-

tionen ar igang. D& blir inte slutresultatet ratt och

baktermometerfunktionen avbryter.

v Enheten varmer upp och tillagningstiden bérjar rék-
na ned.

v Du far inte upp nagon tillagningstid med baktermo-
meterfunktionen. Displayen visar tiden, hur lange
funktionen varit igang.

v Enheten ger signal nar maten &r klar. Enheten slar
av uppvarmningen.

9. Nér tillagningstiden gatt ut:

- Tryck pa nagot av pekfalten for att sla av ljudsig-
nalen tidigare.

- P& vissa matratter kan du lata den ga klart, om
det behovs.

— "Fortsatt tillagning", Sid. 19
— Sla av enheten med O nar maten ar klar.

<CcopLNa

Fortsatt tillagning

Pa vissa matratter fragar enheten om du vill lata det ga

klart nar tillagningstiden gétt ut. Du kan lata maten gé

klar flera ganger.

1. Tryck pa "Avsluta" och sla av enheten med ® om
du inte vill fortsatta tillagningen.

2. Tryck pa "Fortsatt tillagning" om vill lata maten ga
Klar.

v Du far upp tillagningstiden pa displayen.
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Andra tillagningstiden med vredet, om det behdvs.

Sla pa funktionen med D.

v Enheten varmer upp och tillagningstiden bérjar rak-
na ned.

v Enheten ger ljudsignal nér tillagningstiden gar ut.

Enheten slar av uppvarmningen. Du far upp anvis-

ningen om fortsatt tillagning igen.

el o

5. Nar tillagningstiden gétt ut:
- Tryck pé nagot av pekfalten for att sla av ljudsig-
nalen tidigare.
- Tryck pa "Fortsatt tillagning" om du vill fortsatta
tillagningen igen.
- Tryck pa "Avsluta" nar maten &r klar och sla av
enheten med .

14 Barnsparr

Skydda enheten sé att barn inte kan sla pa den eller
andra instéliningar av misstag.

14.1 Sla pa/av barnspérren

Du kan sla pa och av barnspérren nar enheten ar pa
och av.

1. Hall in = ca 4 sekunder for att sla pa barnspéarren.

v Du far upp en anvisning om att bekrafta pa display-
en.

v Kontrollerna sparras. Enheten gar nu bara att sla av
med O.

v ¢= lyser nar enheten &r pa. ¢ lyser inte nér enheten
ar av.

2. Hall in e ca 4 sekunder for att sld av barnspéarren.

v Du far upp en anvisning om att bekrafta pa display-
en.

15 Sabbatlage

Du kan stélla in tillagningstider upp till 74 timmar med
sabbatlaget. Det gar att varmhalla maten mellan 85°C
och 140°C med 6ver-/undervarme utan att sla pa eller
av enheten.

15.1 Starta sabbatlaget

Anmarkningar

= Om du 6ppnar luckan nér funktionen ar igang, sé
slutar enheten uppvarmningen. Stang luckan, sa
fortsatter enheten uppvarmningen.

m Det gar inte att andra eller avbryta sabbatlaget efter
start.

Krav

m Sabbatlaget ar pd i grundinstalliningarna.
- "Grundinstéllningar”, Sid. 20

® Funktionen "Ugnsfunktioner" @ &r vald.

1. Tryck pa "Sabbatlage".

Far du inte upp ugnsfunktionen med pekdisplayen,

bladdra bland listalternativen med vredet.

Temperaturen ar framlyft i vitt.

Stall in temperaturen med vredet.

Tryck pa "Tillagningstid".

Stall in tillagningstiden med vredet.

Fardigtiden gér inte att flytta.

Sla pa funktionen med D.

Enheten varmer upp och tillagningstiden bérjar réak-

na ned.

6. Enheten ger ljudsignal nér tiden gar ut. Tillagningsti-
den star pa noll. Enheten slar av uppvarmningen
och fungerar igen som utan sabbatlage.

- Sla av enheten med O.
Enheten sléar av automatiskt efter ca 10 till 20 minu-
ter.

BN
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16 Grundinstallningar

Du kan stalla in apparaten allt efter dina behov.

16.1 Oversikt dver grundinstéllningarna

Har finns en oversikt dver grundinstéliningar och fa-
briksinstallningar. Grundinstallningarna beror pa appa-
ratens utrustning.

Grundinstéllning Alternativ

Sprak Se urvalet pa enheten.
Tid 24 h-tidformat
Fabriksinstéllining Aterstalla

Aterstall inte'

' Fabriksinstéllning (kan avvika beroende pa apparat-
typ)
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Grundinstéllning Alternativ

Ljudsignal Kort (30 sekunder)
Halvlang (1 minut)’
Lang (5 minuter)
Volym 5 lagen
Knappljud Pa
Av (signal vid O ligger kvar)’
Displayljusstyrka 5 lagen
Klockdisplay Av
Digital’
Analog

Av nar fkn ar pa
P4 vid anvandning’

Belysning

' Fabriksinstallning (kan avvika beroende pa apparat-
typ)




Grundinstélining Alternativ

Automatisk fortsattning Fortsatt inte mikrofunktionen
(bara fér mikrofunktio- — automatiskt'
ner) vid luckstadngning

Barnsparr Bara knapplas'
Lucklas och knappsparr

Funktion nér du slar pa Huvudmeny
Ugnsfunktioner'

Rengoéring och skotsel sv

16.2 Andra grundinstillningar

Krav: Enheten ar pa.

1. Tryck pa menu.

2. Tryck pa "Grundinstallningar".

3. Tryck pa den grundinstallning du vill ha och andra
med vredet.
De roda staplarna vid sidan av textfaltet visar vald
grundinstallning. Du far &ven upp vardet pa display-

Mikro en. .
MikroKombi 4. Ga igenom grundinstaliningarna med "Ovriga install-
Guide ningar" och éndr"a med vredgt, om det behovs. )
Varning! Mikrobakplat  Visa' 5. Tryck p’?} menu"for att spara andringarna och bekraf-
Dolj ta med "Spara".
" 3 Notera: Dina &ndrade grundinstaliningar ligger kvar
Nattlage é; aven efter stromavbrott.
Logga Visa' Avbryta dndra grundinstallningar
Dol » Tryck pd menu och bekréfta med "Spara inte".
Mikrotorkning =Y v Enheten slanger &ndringarna utan att spara.
Av
Flakteftergang Rekommenderas' 16.3 Stalla klockan
_ M:mmal Krav: Enheten ar pa.
Sabbatlage F’a1 1. Tryck pa menu.
Av 2. Tryck pa "Grundinstéllningar".
' Fabriksinstéllning (kan avvika beroende pa apparat- 3. Tryck pa "Tid".
typ) 4. Stall klockan med vredet.
5. Tryck pa menu for att spara &ndringarna och bekraf-
ta med "Spara".
17 Rengoring och skotsel
Du maste reng6ra och skéta om maskinen noga for att OBS!

den ska fungera.

17.1 Rengoringsmedel

Anvand inte olampliga rengdringsmedel, sd skadar du
inte enhetens olika ytor.

A VARNING! - Risk for elstétar!

Intrangande fukt kan orsaka en elekirisk stot.

» Anvand inte angrengoring eller hogtryckstvatt for att
rengOra apparaten.

Lampliga rengoéringsmedel
Anvand bara lampliga rengoéringsmedel for de olika yt-
orna pa enheten.

Enhetens front

Olampliga rengéringsmedel kan skada enhetens ytor.

» Anvand inga starka eller repande rengéringsmedel.

» Anvand inte starka, alkoholhaltiga rengéringsmedel.

» Anvand inga harda skurbollar eller putssvampar.

» Anvand inte specialmedel for varmrengoring.

Ugnsreng6ring i varm ugn skadar emaljen.

» Anvéand aldrig ugnsrengéring i varm ugn!

» Ta bort alla féremal frdn ugnsutrymme och -lucka fo-
re nasta uppvarmning.

Nya disktrasor innehaller produktionsrester.

» Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander
dem.

Folj enhetens rengdringsanvisningar.
— "Rengdra enheten”, Sid. 23

Yta Lampliga rengéringsme- Anvisningar
del
Rostfritt = Varmt vatten och disk- Ta alltid bort kalk-, fett-, starkelse- och proteinflackar direkt pa rost-
medel fria ytor for att undvika korrosion.

m  Specialmedel for rost- Lagg pa medlet for rostfritt mycket tunt.

fria varma ytor

Plast och lackera- ® Varmt vatten och disk- Anvand inte fonsterputs eller glasskrapa.

de ytor medel
t.ex. kontroller

Ta genast bort avkalkningsmedel pa ytan, sa slipper du flackar som
inte gar bort.
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Ugnslucka
Omrade Lampliga rengéringsme- Anvisningar
del
Luckglasen m  Varmt vatten och disk- Anvand inte glasskrapa eller rostfri skurboll.
medel Tips! Ta ur luckglasen fér noggrannare rengéring.
- "Ugnslucka", Sid. 26
Luckskydd m | rostfritt: Anvand inte fonsterputs eller glasskrapa.

Specialmedel for rost-
fritt

Av plast:

Varmt vatten och disk-
medel

Anvand inte specialmedel for rostfritt.

Tips! Ta bort luckskyddet fér noggrannare rengéring.
- "Ugnslucka", Sid. 26

Rostfri, invandig
luckinfattning

Specialmedel for rostfritt

Missfargningar far du bort med specialmedel for rostfritt.
Anvand inte specialmedel for rostfritt.

Handtag

Varmt vatten och disk-
medel

Ta genast bort avkalkningsmedel pa ytan, séa slipper du flackar som
inte gar bort.

Lucktatningen

Varmt vatten och disk-
medel

Skrubba inte tatningen och ta inte av den.

Ugnsutrymme
Omrade Lampliga rengéringsme- Anvisningar
del
Emaljytor = Varmt vatten och disk- Om det &ar jattesmutsigt, blét upp och anvand borste eller rostfri
medel skurboll.
= Attikvatten Lamna luckan 6ppen efter rengdring, sa att ugnen torkar ur.

Ugnsrengoring

Anmarkningar

= Anvand helst rengdringsfunktionen.
— "Rengdringsfunktionen Pyrolys", Sid. 23

= Emaljen blir inbrand vid jattehdga temperaturer, vilket kan ge
mindre missfargningar. Det paverkar inte enhetens funktion.

m  Kanterna pa tunna platar gar inte att emaljera helt och hallet, sa
de kan vara raa. Det paverkar inte korrosionsskyddet.

m  Matresterna ger en vit belaggning pa emaljytor. Beldggningen ar
inte halsofarlig. Det paverkar inte enhetens funktion. Du kan ta
bort belaggningen med citronsyra.

Lampglaset till
ugnsbelysningen

Varmt vatten och disk-
medel

Om det ar jattesmutsigt, anvand ugnsrengdring.

Ugnsstegar = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, blét upp och anvand borste eller rostfri
medel skurboll.
Notera: Ta ur ugnsstegarna for noggrannare rengéring.
- "Ugnsstegar”, Sid. 25
Utdragsskenor m  Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, anvand borste.
medel Ta inte bort smorjfettet pa utdragsskenorna, rengér dem hopskjutna.
Maskindiska inte!
Notera: Ta ur utdragsskenorna for noggrannare rengdring.
- "Ugnsstegar®”, Sid. 25
Tilloehdr = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, bldét upp och anvand borste eller rostfri
medel skurboll.
= Ugnsrengoring Emaljerade tillbehdr gar att maskindiska.
Stektermometer = Varmt vatten och disk- Om det ar jattesmutsigt, anvand borste.

medel

Maskindiska inte.
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17.2 Rengoéra enheten

Rengér bara enheten enligt anvisningarna och med
lampliga rengoringsmedel for att undvika skador pa
den.

/\ VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvandning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt med
varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Rengéringsfunktionen Pyrolys sv

/A\ VARNING! - Brandrisk!

Losa matrester, fett och steksky kan bérja brinna.

» Ta bort grovsmuts ur ugnsutrymmet, pa varmeele-
menten och tillbehéren fére anvandning.

Krav: Félj anvisningarna om rengoéringsmedlen.
— "Rengdringsmedel!”, Sid. 21
1. Rengdr enheten med varmt vatten och diskmedel
med disktrasa.
— Det gar att anvanda andra rengdringsmedel pa
vissa ytor.
- "Ldmpliga rengbringsmedel”, Sid. 21
2. Torka torrt med mjuk trasa.

18 Rengoringsfunktionen Pyrolys

Rengdéringsfunktionen "Pyrolys" reng6r ugnsutrymmet
nastan av sig sjalv.

Rengor ugnen med 2 till 3 manaders intervall med ren-
goéringsfunktionen. Anvand rengoéringsfunktionen oftare,
om det behdvs. Rengdringsfunktionen kraver ca 2,5 -
4,7 kWh.

18.1 Forbereda enheten for
rengoéringsfunktionen

Forbered enheten ordentligt, sa far du bra rengorings-
resultat och slipper skador.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Forvarar du brannbara féremal i ugnen, sa kan de an-

tdndas.

» Forvara aldrig brannbara féremal i ugnen.

» Sla av enheten eller dra ur kontakten om det borjar
ryka, hall luckan stédngd s& att ev. lagor kvavs.

Loésa matrester, fett och steksky kan bérja brinna vid

anvandning av rengdringsfunktionen.

» Ta bort grovsmuts fran ugnsutrymmet fére anvand-
ning av rengoringsfunktionen.

» Rengor aldrig tillbeh6r samtidigt.

Enheten blir jattervarm pa utsidan vid anvandning av

rengoringfunktionen.

» Ha&ng aldrig brannbara féremal som t.ex. kdkshand-
dukar pa luckhandtaget.

» Hall rent framfoér enheten.

» Hall barnen borta.

Den jattevarma luften evakuerar vid luckan om lucktat-

ningen ar skadad.

» Skrubba inte tatningen och ta inte av den.

» Anvand aldrig enheten med skadad tatning eller ut-
an tatning.

1. Ta ut tillbehor, formar och liknande ur ugnen.

Du kan rengo6ra ugnsstegar och utdragsskenor sam-
tidigt.

2. Ta bort grovsmuts fran ugnsutrymme och ugnsste-
gar.

3. Rengodr insidan av ugnsluckan och ugnsutrymmets
kanter vid lucktatningen med varmt vatten och disk-
medel samt mjuk trasa.

Ta inte av och skrubba inte tatningen.
Ta bort hart sittande smuts pa innerglaset med
ugnsrengadring.

4. Ta ut féremal ur ugnen. Ugnsutrymmet ska vara
tomt forutom pa ugnsstegarna.

18.2 Stalla in rengoéringsfunktionen
Vadra koket nar rengdringsfunktionen ar igang.

/\ VARNING! - Risk fér halsoskada!

Rengoringsfunktionen varmer upp ugnsutrymmet till jat-

tehdg temperatur for att branna bort rester fran ugnss-

tekning, grillning och bakning. Det frigdr angor som

kan irritera slemhinnorna.

» Vadra koket ordentligt nar rengoringsfunktionen ar i-
gang.

» Vistas inte lange i rummet.

» Hall barn och husdjur borta.

/\ VARNING! - Risk fér brannskador!
Ugnsutrymmet blir jattevarmt vid anvandning av rengo-
ringfunktionen.

» Oppna aldrig ugnsluckan.

» Lat enheten svalna.

» Hall barnen borta.

Enheten blir jattervarm péa utsidan vid anvandning
av rengoringfunktionen.
» Ta aldrig pa luckan.
» Lat enheten svalna.
» Hall barnen borta.

Notera: Ugnsbelysningen lyser inte under rengdrings-
funktionen.

Krav: — "FOrbereda enheten for rengéringsfunktionen”,
Sid. 23.

1. Tryck pad menu.

2. Tryck pa "Rengoring".

3. Tryck pa "Pyrolys".

4. Stall in rengoringslage med vredet.

Rengorings- Rengérings- Tid i timmar
lage grad

1 Latt Ca 1:15

2 Medel Ca 1:30

3 Hbég Ca 2:00

Valj hogre rengdringsléage vid hart sittande eller
gammal smuts.
Tiden gér inte att andra.

5. Tryck paD.

v Du far upp en displayanvisning om vilka férberedel-
ser du behdver gbra for rengéringsfunktionen.

6. Sla pa funktionen med D.
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v Rengdringsfunktionen gar igang och funktionstiden
borjar rékna ned. Du far inte upp uppvarmnings-
strecket.

v Ugnsluckan laser vid en viss ugnstemperatur for sa-
kerhets skull. Du far upp & pa displayen.

v Enheten ger signal och funktionstiden nollstalls pa
displayen néar rengéringsfunktionen ar klar.

7. Sla av enheten med O.

Luckan laser upp och & slocknar nar enheten sval-
nat tillrackligt.

8. — "Gdra enheten klar att anvdnda efter rengérings-
funktionen”, Sid. 24.

18.3 Gora enheten klar att anvanda efter
rengoringsfunktionen

1. Lat enheten svalna.

2. Torka upp askan ur ugnsutrymme, pa ugnsstegar
och vid luckan med fuktig trasa.

3. Dra ut och skjut in utdragen nagra ganger.
Utdragen kan bli missfargade under reng6ringsfunk-
tionen. Missfargningarna paverkar inte enhetens
funktion.

4. Ta bort vita belaggningar med citronsyra.

Notera: Grovsmuts kan ge vita belaggningar pa
emaljen. Matresterna ar ofarliga. Belaggningarna pa-
verkar inte enhetens funktion.

Notera: Ramen pé insidan av luckan kan bli missfar-

gad under rengéringsfunktionen. Missfargningarna pa-

verkar inte enhetens funktion. Ta bort missfargningarna
med specialmedel f&r rostfritt.

19 Rengoringsfunktionen

Rengoringsfunktionen ar ett snabbt alternativ for ugns-
rengoring da och da. Rengoéringsfunktionen bléter upp
smutsen med anga, vatten och diskmedel. Sedan far
du smidigt bort smutsen.

19.1 Stalla in rengoéringsfunktionen

/A VARNING! - Skallningsrisk!
Vatten i varm ugn bildar het vattenanga.
» Hall aldrig vatten i varm ugn.

Krav: Ugnen har svalnat helt.

1. Ta ut tillbehoret ur ugnen.

2. Blanda 0,4 | vatten med en droppe diskmedel och
hall mitt pa ugnsbotten.

Anvand inte destillerat vatten.

Valj ugnsfunktion "Ugnsfunktioner".

Stall in undervarme O med vredet.

Stall in temperaturen pa 80°C med vredet.

Tryck péa "Tillagningstid".

Stall in tiden pa 4 minuter med vredet.

Sla pa funktionen med D.

Enheten varmer upp och tillagningstiden borjar rak-
na ned.

CONOGO R

v Enheten ger ljudsignal nar tillagningstiden gar ut.
Tillagningstiden star pa noll pa displayen.

9. Sla av enheten med ® och lat ugnen svalna ca
20 minuter.

19.2 Rengo6r ugnen

OBS!

Langvarig fukt i ugnsutrymmet ger korrosion.

» Torka ur ugnen efter rengoringsfunktionen och lat
den torka ordentligt.

Krav: Ugnen har svalnat.

1. Oppna luckan och torka upp restvattnet med disk-
trasa.

2. Rengoér de glatta ugnsytorna med diskirasa eller
mjuk diskborste. Hart sittande smuts gar att fa bort
med rostfri skurboll.

3. Kalkrander tar du bort med éattiksindrankt trasa. Tor-
ka av med urskoljd trasa och torka sedan torrt med
mjuk trasa, dven under lucktatningen.

4. Lamna luckan 6ppen i sndpplaget (ca 30°) ca 1
timme, sa att ugnen torkar.

20 Torkning

Torka ugnsutrymmet for att fa bort restfukten efter funk-

tionen.

OBS!

Vatten pa ugnsbotten vid anvandning av enheten med

temperaturer dver 120°C kan ge emaljskador.

» Sla inte pa nagon funktion om det finns vatten pa
ugnsbotten.

» Torka upp vattnet pd ugnsbotten fére anvandning.

20.1 Torka ur ugnen

Du kan torka ur ugnen for hand eller anv&nda funktio-
nen "Torkning".

1. L&t enheten svalna.
2. Ta bort smuts i ugnsutrymmet.

24

3. Torka upp vattnet i ugnsutrymmet.
4. Torka ur ugnen.
- Lamna luckan 6ppen 1 timme, sa att ugnen tor-
kar ur.
— Ska du anvanda funktionen "Torkning", stall in
"Torkning".

— "Stélla in torkning", Sid. 24

Stalla in torkning

Krav: — "Torka ur ugnen”, Sid. 24

1. Tryck pa menu.

2. Tryck pa "Rengoring".

3. Tryck pa "Torkning".

v Du far upp tiden pa displayen. Tiden gar inte att
andra.



4. S|4 pa funktionen med D.

Torkningen gar igang och tiden bérjar rékna ned.

v Enheten ger signal och tiden nollstalls pa displayen
nar torkningen &r klar.

<

Ugnsstegar

5. Sla av enheten med O.

6. Lamna luckan 6ppen 1 till 2 minuter, s& att ugnen

torkar ur helt.

sV

21 Ugnsstegar

Det gér att ta ur ugnsstegarna for ordentlig rengéring
av ugnsstegar och ugn eller byte av ugnsstegar.

21.1 Ta ur ugnsstegarna

A VARNING! - Risk for brannskador!
Ugnsstegarna blir jattevarma

» Ta aldrig pa varma ugnsstegar.

» Lat alltid enheten svalna.

Hall barnen borta.

v

Lyft ugnsstegen lite framtill ® och ta ur den @.
. Skjut hela ugnsstegen bakat ® och ta ur den @,

N =

3. Rengo6r ugnstegen.
- "Rengdbringsmedel”, Sid. 21
21.2 Satta i fastena

Fastena kan falla ut nar du tar ur ugnsstegarna.

Notera:
Det ar olika fasten fram- och baktill.

B

&
B

B

1. Lirka i de framre fastenas hakar lite snett @ upptill i
rundhalen.

2. Satt i de framre fastena nedtill och rata upp dem @.

oy

L}
@

3. Satt i de bakre fastena med haken i dvre halet ®
och tryck in i det undre halet @.

21.3 Satta i ugnsstegarna
Anmaérkningar

=  Ugnsstegarna passar antingen till hdger eller vans-

ter.

= Se till sd att bada utdragsskenorna gér att dra rakt

ut.

1. Lirka i ugnsstegen baktill i fastena upp- och nedtill

® och dra fram @.
2. Satt i ugnsstegen framtill ® och tryck ned @.
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22 Ugnslucka

Det gar att ta isér ugnsluckan sa att du kommer at att
rengdra den ordentligt.

22.1 Ta bort luckskyddet

De rostfria inlaggen i luckskyddet kan bli missfargade.
Ta bort luckskyddet sa att du kan rengdra det och de
rostfria inlaggen eller luckglasen.

1. Oppna luckan lite.

2. Tryck till vanster och hdger pa luckskyddet.

3. Ta bort luckskyddet och stang ugnsluckan férsiktigt.

22.2 Ta ur luckglasen

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Repat luckglas kan spricka.

» Rengor inte ugnsluckglaset med kraftiga, slipande
rengoringsmedel eller vassa metallskrapor, det kan
repa ytan.

Luckgéangjarnen ror péa sig nar du 6ppnar och stanger

luckan, sa du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa kanter.

» Anvand skyddshandskar.

Krav: Luckskyddet ar avtaget.

1. Lossa och ta bort skruvarna till vanster och hoger
pa ugnsluckan.
2. Klam fast en hopvikt kokshandduk i ugnsluckan.

3. Stang luckan.

4. Ta ur ytterglaset uppat.

5. Lagg ytterglaset med luckhandtaget ned pa jamn
yta.
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6. Tryck mellanglaset mot enheten med ena handen
samtidigt som du trycker vanster och hdger fasten
(@l uppat. Ta inte bort fastena [al.

7
N
i

7. Ta ur mellanglaset.

8 A VARNING! - Risk for allvarlig hidlsoskada!
Enheten ar inte sdker nar skruvarna ar borttagna.
Enheten kan avge mikrovagsstralning.

» Skruva aldrig ur skruvarna.

Skruva inte ur de 4 svarta skruvarna pa ramen.

N
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22.3 Sattai luckglasen

/\ VARNING! - Risk fér personskador!
Luckgéangjarnen ror pa sig nar du 6ppnar och stanger
luckan, sa& du kan klamma dig.

» Ta aldrig runt gangjarnet.

En del komponenter inuti luckan har vassa kanter.

» Anvand skyddshandskar.

1. Vrid mellanglaset tills pilen [@l &r uppe till hoger.

Ebg

2. Satt i mellanglaset nedtill i faste [@l och O och tryck
och hall fast upptill.



3. Tryck ned vanster och hoger faste [@l tills mellangla-

set klams fast @.

f

4. Satt i ytterglaset i vanster och hoger faste [l .

5. Tryck ytterglaset mot enheten tills vanster och hoger

hake [a] &r mitt for fastena [b] @.

\\@ﬁ
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o=g0

~_

Avhjalpning av fel sv

Tryck ned ytterglaset sa att det snapper fast @.
Oppna luckan lite och ta bort kékshandduken.
Skruva i de bada luckskruvarna till vanster och ho-
ger.

Satt pa och tryck ned @ luckskyddet sa att det
snapper fast.

10. Stang luckan.

Notera: Anvand inte ugnen igen forran luckglasen sitter
som de ska.

23 Avhjalpning av fel

Smafel pa enheten kan du atgérda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
D4 slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer
pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

23.1 Funktionsfel

A VARNING! - Risk for elstotar!
Felinstallationer ar farliga.

>

Det &r bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den for att risker ska forhindras bytas av till-
verkaren eller dennes kundtjanst eller av en person
med likvardiga kvalifikationer.

Fel Orsak och felsékning

Apparaten fungerar Sakringen &r defekt.

inte. » Kontrollera sakringen i sakringsboxen.

Stromfdrsorjningen har fallit bort.

» Kontrollera om rumsbelysningen eller andra apparater i rummet fungerar.

Elektronikfel

1. Gor enheten tillfélligt strdmlés genom att slé av sékringen i proppsképet.
2. Aterstall grundinstalliningarna till fabriksinstallningarna.

- "Grundinstélliningar”, Sid. 20

Du far upp "Sprak

Stromforsorjningen har fallit bort.

tyska" pa displayen.  » Gor instaliningarna fore forsta anvandningen.

- Sprak
- Tid
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Fel Orsak och felsdkning
Funktionen gar inte i- Olika orsakar ar majliga.
gang eller avbryts. » Kontrollera displayanvisningarna du far upp.

- "Visa information”, Sid. 13

Funktionsfel

» Ring till kundtjansten.
- "Kundtjénst", Sid. 29

Enheten varmer inte Demoldget &r pa i grundinstaliningarna, du far upp [Z1 pa displayen.
upp. 1. Gor enheten strémlos ett slag genom att sld av och péa sékringen i proppskapet.
2. Sl av demolaget inom 3 minuter i
— "Grundinstéllningar”, Sid. 20.

Stromforsorjningen har fallit bort.
» Oppna och sting luckan en gang efter strémavbrottet.
v Enheten gbr egenkontroll och ar klar att anvanda.

Klockan syns inte ndr Andrad grundinstalining.

enheten ar av. » Andra grundinstalining s& att klockan syns.

— "Grundinstéllningar", Sid. 20
I:uckan gér inte att Rengdringsfunktionen laser luckan, @ lyser pa displayen.
oppna. » Lat enheten svalna tills & slocknar pa displayen.

— "Rengdringsfunktionen Pyrolys", Sid. 23

Barnspéarren laser luckan.

» Sla av barnsparren med .
- "Barnspérr", Sid. 20
Du kan sla av sparren i grundinstéliningarna.
— "Grundinstéliningar”, Sid. 20

Vredet har _faIIit ur Vredet ar lossndppt.

lagringen vid kontrol- 1, L&gg vredet i lagringen vid kontrollerna.

lerna. 2. Snéapp fast vredet i lagringen s att det gar att vrida.
Vredet gar trogt. Smuts under vredet.

Vredet gar att ta av.
Notera: Ta inte av vredet hela tiden, sé att lagringen forblir stabil.

1. Tryck péa vredets ytterkant for att lossa det.
v Vredet tippar och gar att greppa smidigare.
2. Ta av vredet fran lagringen.
3. Rengor vredet och lagringen pa enheten med varmt vatten och diskmedel med disktra-
sa. Torka torrt med mjuk trasa.
Anvand inga starka eller repande rengdringsmedel.
Blétlagg inte vredet.
Maskindiska inte vredet.

Ugnsutrymmet blir Torkfunktionen &ar pa.
varmt vid ren mikring. Pa effektlage 600 W och max. slar enheten automatiskt pa 6vervarmen for att undvika kon-
densat vid ren mikring. Det paverkar inte slutresultatet.
» Du kan andra torkfunktionens grundinstalining vid mikring.
— "Grundinstéllningar”, Sid. 20
- Folj informationen om mikring.
- "Mikro" Sid. 14

Ugnsbelysningen fun- LED-lampan &r trasig.
gerar inte. Notera: Ta inte av lampglaset.

*» Ring service.
- "Kundtjénst", Sid. 29

Maximal funktionstid  Enheten slar av uppvarmningen automatiskt efter ndgra timmar med oférandrade installning-
ar uppnadd. ar for att férhindra att funktionen ar igang for lange av misstag. Du far upp en displayanvis-
ning.
Ugnsfunktionernas resp. instéliningar avgor nar maximal funktionstid ar uppnadd.
1. Tryck pa nagot av pekfalten eller vrid pa vredet om du vill att funktionen ska fortsétta.
2. Ska du inte anvénda enheten langre, sla av den med .

Tips! Vill du vara sdker pé att enheten inte slar av oavsiktligt, stall in en tillagningstid.
— "Stélla in tillagningstiden", Sid. 14
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Avfallshantering sv

Fel Orsak och felsékning

Du far upp indikering  Elektronikfel.
med "D" eller "E" pa
displayen, t.ex.

D0O111 eller EO111.

du ringer.
- "Kundtjéanst", Sid. 29

1. Stang av spisen och starta sedan om den.
v Om felet var en engangsfdreteelse slacks meddelandet.
2. Kontakta kundtjansten om meddelandet aterkommer. Uppge felmeddelandet exakt nar

Du ar inte n6jd med
slutresultatet.

Installningarna stdmde inte.

Instéllningar som t.ex. temperatur och tillagningstid beror pa recept, mangd och livsmedlen.

» Stall in l1agre eller hogre varden nasta gang.
Tips! Du hittar fler tillagningsanvisningar och matchande instéllningar pa var hemsida

www.bosch-home.com.

24 Avfallshantering

24.1 Omhandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan varde-
fulla rAmaterial ateranvandas.
1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontakt.
2. Klipp av natanslutningsledningen.
3. Omhanderta enheten miljovanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterférséljare och kommun.

EU om avfall som utgors av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna f6r inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjinta enheter.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
I

25 Kundtjanst

Utfdrligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforsaljare eller pa var
webbsajt.

Nar du kontaktar kundtjansten behéver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfél-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.
Produkt innehaller ljuskallor i energieffektivitetsklass G.
Ljuskallorna finns som reservdelar och far bara bytas
av for &ndamalet utbildad yrkespersonal.

25.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Du ser typskylten med numren nar du dppnar appara-
tens lucka.

@ I E-N FD: ZNr. I

Type:

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret till
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

26 Sahar lyckas du

Har hittar du ratt installningar samt lampliga tillbehor
och formar for olika slags mat. Rekommendationerna
ar optimalt anpassade till enheten.

26.1 Allméanna tillagningsanvisningar

Folj anvisningarna vid all matlagning.

m  Temperatur och tillagningstid beror pa méangd och
recept. Det ar darfér det finns angivna installningsin-
tervall. Forsok foérst med de lagre vardena.

= |nstallningsvardena galler for mat som du staller in i
kall ugn. Satt inte in tilloehoret f6rrdn ugnen ar for-
varmd.

= Ta ut alla tillbehér du inte anvander ur ugnen.

26.2 Tillagningsanvisningar for bakning

= Morka bakformar av metall passar bast for att baka
kakor, bakverk eller brod.

= Anvand en bred, 1&g form till matpajer och graténg-
er. Tillagningen tar langre tid och maten blir morka-
re pa ovansidan i smala och hdga formar.
Silikonbakformar ar olampliga.

m  Sétt alltid in ldngpannan pa fals 2 nar du tillagar
gratanger direkt i den.

m [nstallningsvéardena for broddegar galler saval for
degar pa plat som i form.
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sv Sahar lyckas du

OBS!

Vatten i varm ugn bildar vattenanga. Temperaturskift-
ningarna kan ge skador.

» Hall aldrig vatten i varm ugn.

» Stéll aldrig formar med vatten pa ugnsbotten.

Falsar

Anvander du ugnsfunktionen 4D-varmluft, sd kan du
valja mellan fals 1, 2, 3 och 4.

Baka pa en fals Fals
Hoga bakverk/form pé galler 2
Platta bakverk/bakplat 3
Graddning pa flera falsar Fals
2 falsar
= Langpanna 3
= Bakplat 1
2 falsar
= 2 galler med formar 3
1
3 falsar
= Bakplat 5
= [ Angpanna 3
= Bakplat 1
4 falsar

= 4 galler med bakplatspapper

Anvand ugnsfunktionen 4D-varmluft.

Anmaérkningar

m  Bakverk som du sétter in tillsammans pa bakplatar
eller i formar maste inte nddvandigtvis bli fardiga
samtidigt.

m Det géar bara att tillaga med mikrokombifunktion pa
en fals.

26.3 Tillagningsanvisningar for
ugnsstekning, -brasering och grillning

m |nstéllningsrekommendationerna galler f6r kylskap-
skall stekmat samt stekfardig fagel utan fyllning.

m |Lagg fageln med brést- eller skinnsidan ned i for-
men.

m Vand stekar, grillmat och hel fisk efter ca 2 till 25 av
angiven tid.

= Med stektermometern kan du ugnsbaka precisions-
tillaga. Folj den viktiga informationen om ratt an-
vandning. — Sid. 16

Steka pa galler

Stekmat blir knaprigare runtom pa galler. Ugnsstek

t.ex. stora faglar eller manga bitar samtidigt.

m  Ugnsstek bitar med samma vikt och tjocklek. Grillbi-
tarna far jamn och fin farg och forblir saftiga.
Lagg stekmaten direkt pa gallret.

m  Sétt in lAngpannan en fals under gallret for att fanga
upp droppande vatskor.
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= Tillsatt upp till 2 | vatten i lAngpannan, beroende pa
stekens storlek och typ.
Du kan gora sas pa den uppsamlade skyn. Dess-
utom osar det mindre och ugnen blir inte lika smut-
sig.

Ugnssteka i form

Tillagning i tackt form haller ugnsutrymmet rent.

Allmént om ugnsstekning i form
Anvand eldfasta ugnsformar.

Stall formen pa gallret.

Glasformar passar bést.

Folj ugnsformtillverkarens anvisningar.

Ugnssteka i 6ppen form

= Anvand en hog form.
= Om du inte har nagon form som passar, anvand
langpannan.

Ugnssteka i tackt form

= Anvand lock som passar och sluter tatt.
= Avstandet mellan kétt och lock bor vara minst 3 cm.
Kottet kan svélla.

/\ VARNING! — Skallningsrisk!

Det kan trdnga ut mycket het &nga nar du tar av locket

efter tillagningen. Angan gar inte alltid att se beroende

pa temperaturen.

» Lyft bakkanten péa locket, sd att &ngan kan tranga ut
bort fran kroppen.

» Hall barnen borta.

Grilla

Grilla mat som ska bli knaprig.

OBS!

Syrliga livsmedel kan skada gallret.

» Lagg inte syrliga livsmedel som t.ex. frukt eller syr-
ligt marinerad grillmat pa gallret.

= Grilla grillbitar med ungefar samma vikt och tjock-
lek. Grillbitarna far jamn och fin farg och forblir safti-
ga.

m Lagg grillbitarna direkt pa gallret.

m  Satt in lAngpannan minst en fals under gallret for att
fAnga upp droppande vatskor.

Anmérkningar

m  Grillelementet slar pa och av hela tiden. Det ar helt
normalt. Hur ofta beror pa installt grillage.

= Det kan osa vid grillning.

Anvisning for nickelallergiker
| sallsynta fall kan spar av nickel 6verforas till livsme-
del.

26.4 Mikra

Om du mikrar maten, sa géar det att korta tillagningsti-
den avsevart.

Allmant

= Vid mikring beror tillagningstiden pé totalvikten.
Vill du tillaga annan an angiven mangd, sa hjalper
tumregeln: dubbel mangd kraver i stort sett dubbel
tillagningstid.

= Maten avger varme till formen. Porslinet kan bli
mycket varmt.



® | bruksanvisningens huvuddel hittar du information
om hur du stéller in mikro- och mikrokombifunktio-
nerna.
- = "MikroKombi", Sid. 16
- - "Mikro", Sid. 14

Mikra och angmikra

®m  Anvand tackt form som gar att mikra. Du kan &ven
tacka med en tallrik eller specialfolie som gar att
mikra.

= Anvand en hég form med lock till gryn, t.ex. for ris.
Gryn skummar kraftigt vid tillagning. Tillsatt vatska
enligt uppgifterna i instaliningsrekommendationerna.

m Skolj livsmedlen, men torka inte av dem. Tillsatt 1-3
msk vatten eller citronsaft till maten.

= Bred ut maten i formen. Platt mat blir klar snabbare
an hég.

Sahéar lyckas du  sv

Salta och krydda sparsamt. Maten behaller mycket
av sin smak vid mikring.

Vand eller ror om maten 2-3 ganger da och da.
Lat maten vila 2-3 minuter efter tillagningen.

26.5 Tillagning av djupfrysta produkter

Anvand inte djupfryst som ar isigt.

Ta bort isen.

Djupfrysta produkter ar ibland ojamnt férgraddade.
Den ojamna graddningen finns kvar aven efter
graddningen.

26.6 Tillagning av fardigmat

Ta ut fardigmaten ur forpackningen.
Anvand eldfast form for att varma upp eller tillaga
fardigmat.

26.7 Matval

Installningsrekommendationer fér olika matratter sorterade pa matkategorier

Installningsrekommendationer for olika matratter

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperatur i °C Mikroeffekti Tillag-
tion w ningstid i
— Sid. 9 min.
Sockerkaka, enkel Kransform 2 160 - 180 90 30-40
eller
Formbrodsform
Sockerkaka, 2 falsar Kransform 3+1 140-150 - 60 - 80
eller
Formbrodsform
Sockerkaka, fin Formbrodsform 2 () 150-170 - 60 - 80
Frukt- eller cheesecake  Springform 2 150-170 - 65 -85
med mdordegsbotten @ 26 cm
Frukt- eller cheesecake  Springform 2 1. 160 - 180 1. 180 1.30-40
med mdordegsbotten @ 26 cm 2. 100 2.0 2. 20
Biskvibotten, 6 agg Springform 2 150-170" - 30 -50
@ 28 cm
Biskvibotten, 6 agg Springform 2 150-160 - 50-60
@ 28 cm
Mérdegskakor med saf-  L&ngpanna 3 (i 160 - 180 - 55-75
tig garnering
Vetebréd med saftig fyll-  Langpanna 3 (i 180 - 200 - 30-40
ning
Rulltarta Bakplat 3 8 180-190 ' - 15-20
Muffins Muffinsplat 3 a 170-190 - 15-20
Sma, jasta bakverk Bakplat 3 (i 160 - 180 - 25-40
Smakakor Bakplat 3 140 - 160 - 15-30
Smakakor, 2 falsar Langpanna 3+1 140 - 160 - 15-30
+
Bakplat

' Forvarm spisen.

2 R6r om maten 1 - 2 ganger da och da.
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Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Mikroeffekti Tillag-
tion w ningstid i
— Sid. 9 min.
Smakakor, 3 falsar 1x 5+3+1 140 - 160 - 15-30
Langpanna
+
2X
Bakplat
Brod, limpor, 750 g Langpanna 2 1.210-220" - 1.10-15
eller 2.180-190 2.25-35
Formbrddsform
Brod, limpor, 1,5 kg Langpanna 2 1.210-220" - 1.10-15
eller 2.180-190 2.40-50
Formbrédsform
Brod, limpor, 1,5 kg Formbrédsform 2 = 200 - 210 - 35-45
Focaccia Langpanna 3 G 250 -270 - 20 -25
Smafranska, farska Bakplat 3 (I 180 - 200 - 20 - 30
Pizza, farsk - pa plat Bakplat 3 200 - 220 - 25-35
Pizza, farsk - pa plat, 2 Langpanna 3+1 180 - 200 - 35-45
falsar +
Bakplat
Pizza, farsk, tunn botten, Pizzaplat 2 220 - 230 - 20-30
i pizzaform
Quiche Tarteform 3 190 - 210 - 30 - 40
’Svart plat
Lok- och baconpaj Langpanna 3 (i 260 - 280 ' - 10-15
Matpaj, tillagade tillbehdr Gratangform 2 (] 200 - 220 - 30 - 50
Matpaj, tillagade tillbehdr Gratangform 2 O 150-170 360 20 -30
Lasagne, frusen, 400 g Oppen form 2 () 200 - 210 180 20-25
Potatisgrating, rda ingre- Gratangform 2 160 -190 - 50-70
dienser, 4 cm hog
Potatisgratang, rda ingre- Gratangform 2 X 170-190 360 20-25
dienser, 4 cm hog
Kyckling, 1 kg, utan fyll-  Galler 2 X 200 - 220 - 60-70
ning
Kyckling, 1 kg, utan fyll-  Tackt form 2 230 - 250 360 25-35
ning
Kycklingdelar, a 250 g Galler 3 220 - 230 - 30-35
Kycklingdelar, 4 st. a Oppen form 2 X 190 - 210 360 20 -30
250 g
Gas, utan fylining, 3 kg  Galler 2 160 - 180 - 120 - 150
Gas, utan fyllning, 3 kg Galler 2 X 170-190 180 80-90
Flaskstek utan sval, t.ex. Oppen form 2 180-190 - 110-130
karré, 1,5 kg
Flaskstek utan sval, t.ex. Tackt form 2 220 - 240 360 55 -65
karré, 1,5 kg
Flaskstek utan svél, t.ex. Oppen form 2 = 190 - 200 - 120 - 140
karré, 1,5 kg
Oxfilé, medium, 1 kg Galler 2 X 210-220 - 40-50
Oxfilé, medium, 1 kg Tackt form 2 (i 240 - 260 90 30-40
Notstek, 1,5 kg Tackt form 2 & 200 - 220 - 130-160
Notstek, 1,5 kg Tackt form 2 = 200 - 220 - 140 - 160
Rostbiff, medium, 1,5 kg Galler 2 X 220 - 230 - 60-70

' Forvarm spisen.

2 Ror om maten 1 - 2 ganger da och da.
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Mat Tillbeh6r/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Mikroeffekti Tillag-
tion w ningstid i
— Sid. 9 min.
Rostbiff, medium, 1,5 kg Oppen form 2 (] 240 - 260 180 30-40
Hamburgare, 3-4 cm ho-  Galler 4 O 3 - 25-30
ga
Lammfiol benfri, medium, Oppen form 2 X 170-190 - 50 -80
1,5 kg
Lammfiol benfri, medium, Tackt form 2 240 - 260 1. 360 1. 30
1,5 kg 2. 180 2.35-40
Kétttarslimpa, 1 kg + Oppen form 2 170-190 360 30-40
0,2 dl vatten
Fisk, grillad, hel 300 g, Galler 2 170-190 - 20-30
t.ex. forell
Fisk, grillad, hel 300 g,  Galler 3 B 2 90 15-20
t.ex. forell
Gronsaker, farska, 250 g Téackt form 2 B - 600 6-102
Bakpotatis, halverade, 1 Langpanna 3 200 - 220 360 15-20
kg
Kokpotatis, klyftad, 0,5 Tackt form 2 - 600 12-15°2
kg
Langkornigt ris, Tackt form 2 = - 1. 600 1.7-9
250 g + 5 dl vatten 2. 180 2.13-16
Hirs, hel, 250 g + 6 dI Tackt form 2 5 - 1. 600 1.8-10
vatten 2. 180 2.5-10
Polenta eller majsgryn, Tackt form 2 = - 600 6-8°2
125 g + 5 dl vatten
' Forvarm spisen.
2 R6r om maten 1 - 2 ganger da och da.
Desserter 6. Lagg tillbaka popcornpasen i ugnen och lat den
Mikra popcorn poppa klart
pop 7. Sla av enheten nar du bara hor poppande med 2-3
/\ VARNING! — Risk fér brinnskador! sekunders intervall och ta ut popcornpasen ur ug-
Forpackningen till vakuumférpackade livsmedel kan nen. _ _
spricka. 8. Torka ur ugnen efter tillagningen.
» Folj al!tid anvisningarna pa forpackningen. Gora yoghurt
> Ta alltid ut maten ur ugnsutrymmet med grytlappar. 1. Ta ut ugnsstegar och tillbehdr ur ugnsutrymmet.
1. Anvand en eldfast, lag glasform, t.ex. locket till en 2. Varm upp 1 | mjélk (fetthalt 3,5%) till 90°C pé& hallen
gratangform. och 14t svalna till 40°C.
Anvand inte porslin eller valdigt djupa tallrikar. Anvander du mjolk med lang héllbarhet s racker
2. Lagg popcornpéasen pa formen enligt uppgifterna pa det att vdrma upp till 40°C.
foérpackningen. 3. Ror ned 150 g kylskapskall yoghurt i mjolken.
3. Stall in enheten enligt installningsrekommendatio- 4. Fyll massan i smaformar, t.ex. koppar eller sma
nen. glas.
4. Ibland kan tiden kréva anpassning beroende pa pro- 5. Folietack formarna, t.ex. med plastfolie.
dukt och méangd. 6. Stall formarna pa ugnsbotten.
5. Ta ut och skaka popcornpasen efter 12 minut sa 7. Stall in enheten enligt instaliningsrekommendatio-
att popcornen inte branns. nen.
8. Lat yoghurten vila minst 12 timmar i kylen nar den

ar klar.
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Installningsrekommendationer f6r desserter och kompott

Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Mikroeffekti Tillag-
tion w ningstid i
— Sid. 9 min.
Pudding av puddingpul-  Téackt form 2 B - 600 5-8"
ver
Yoghurt Portionsformar Ugnsbot- 40 - 45 - 8-9 h
ten
Risgrynsgrét, 125 g + Tackt form 2 = 1.2 1. 600 1. 10
5 dI mjélk 2.2 2. 180 12 20-25
Fruktkompott, 0,5 kg Tackt form 2 B 1.1 600 9-12
2.1
Mikropopcorn, 1 pase & Oppen form 2 B - 600 4-6

100 g ?

' R6r om maten 1 - 2 ganger da och da.
2 Lagg den stangda pasen pa kokkéarlet.

26.8 Sarskilda tillagningssatt och andra Krav: Ugnen ar kall.

anvandningsomraden 1. Anvénd farskt, felfritt kott utan ben.
. o , Y 2. Stéll formen pa galler pa fals 2 i ugnen.
Information och installningsrekommendationer for séar- 3. Férvarm ugn och form ca 15 minuter.
skilda tiIIagningssétt Qch andra anvéndningsomréden, 4. Bryn péa kottet runtom pa hég varme pa kokzonen.
t.ex. anpassad tillagning och konservering. 5. Sétt in kottet direkt i ugnen i den férvarmda formen.
Anpassad tillagning Hall qukqn stangd \{!d e_mpassad tillagning s& att
. . . . . y ugnsférhallandena forblir jamna.
Langsam lagtemperaturtillagning av finare kottyper som 6. Ta ut kottet ur ugnen efter den anpassade tillagning-
t.ex. fina delar av nét, kalv, gris, lamm och fagel. en
Anpassad tillagning av kétt och fagel
Notera: Det gér inte anvanda tidsfordrojda ugnsfunktio-
ner med fardigtid vid anpassad tillagning.
Installningsrekommendationer f6r anpassad tillagning
Mat Tillbehér/form Fals Stektidi  Ugnsfunktion Temperatur i Tillag-
min. — Sid. 9 °C ningstid i
min.
Ankbrést, rosa, a 300 g Oppen form 2 6-8 90 ' 45 - 60
Fl&skfile, hel Oppen form 2 4-6 80 ' 45-70
Oxfilé, 1 kg Oppen form 2 4-6 80" 90 -120
Kalvmedaljonger, 4 cm  Oppen form 2 4 80" 30-50
tjocka
Lammsadel, urbenad, a  Oppen form 2 80" 30-45
200 g

' Forvarm spisen.

Upptining

Tina frysmat med enheten.

Tillagningsanvisningar fér upptining

= Ugnsfunktionen "Mikro" tinar fryst frukt, frysta gron-
saker, fryst fagel, kott, fisk och frysta bakverk.

m  Ta ut det frusna livsmedlet ur férpackningen innan

du tinar det.
= Anvand eldfasta formar som géar att mikra.
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= |nstéllningsrekommendationerna galler for frysskap-
skall mat (-18°C).

= Det gar ofta battre att tina upp i flera moment. Mo-
menten anges i féljd nedan i installningsrekommen-
dationerna.

= R6r om eller vand maten 1-2 ganger da och da.
Vand stora bitar flera ganger. Dela pa maten da och
da.
Ta ut redan tinade delar ur ugnen.

= L&t den tinade maten vila 10 till 30 minuter i av-
stdngd ugn, sa att den temperaturutjdmnar.



Installningsrekommendationer for att tina
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Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperatur i °C Mikroeffekti Tillag-
tion w ningstid i
— Sid. 9 min.

Brod, 0,5 kg Oppen form 2 2 - 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15
Smafranska Galler 2 140 - 160 90 2-4
Kaka, saftig, 0,5 kg Oppen form 2 - 1. 180 1.2

2. 90 2.10-15
Kaka, torr, 0,75 kg Oppen form 2 = - 90 10-15
Helt kottstycke, t.ex. stek, Oppen form 2 B - 1. 180 1. 15
ratt kott, 1 kg 2. 90 ? 20-30
Blandfars, 0,5 kg Oppen form 2 2 - 1. 180 1.5

2. 90 ? 10-15
Kyckling, hel, 1,2 kg Oppen form 2 - 1. 180 1. 10

2. 90 ? 10-15
Fisk, hel, 300 g Oppen form 2 B - 1. 180 1.3

2. 90 2.10-15

1

Frukt och bér, 300 g Oppen form 2 B - 180 5-10
Tina smér, 125 g Oppen form 2 = - 90 7-9

' V&nd ratten efter 1/2 av den totala tiden.

Varma upp med mikron

Med mikron kan du varma mat eller tina upp och var-
ma i ett moment.

Tillagningsanvisningar for att varma upp med mikron

m  Anvand tackt form som gar att mikra.
m Vand eller rér om maten 2-3 ganger da och da.
= Lat maten vila 1-2 minuter efter uppvarmningen.
= Maten avger varme till formen. Porslinet kan bli
mycket varmt.
®m  Tank pa foljande punkter nér du varmer upp barn-
mat:
- Stall nappflaskorna utan napp och lock pa gall-
ret.
— Skaka eller rér om barnmaten ordentligt efter
uppvarmning.
— Kontrollera alltid barnmatens temperatur.
m  Torka ur ugnen efter uppvarmningen.

Installningsrekommendationer for att mikra

/\ VARNING! - Skallningsrisk!

Nar du varmer vatska kan den stormkoka. Det borjar

alltsa koka utan angbubblor som du &r van vid. Till och

med sma vibrationer kan fa den heta véatskan att koka

Over héaftigt eller skvéatta.

» Satt alltid en sked i koppen/muggen nar du varmer
véatskor. D& stormkokar det inte.

v X

Det blir gnistbildning om metall far kontakt med ugns-

vaggen, vilket kan skada enheten eller forstora luckgla-

set.

» Metall som t.ex. sked i glas maste vara minst 2 cm
frdn ugnsvaggarna och luckans insida.

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Mikroeffekti Tillag-
tion w ningstid i
— Sid. 9 min.

Varma drycker, 2 dl Oppen form 2 - 900 1-3"7

Varma upp barnmat, t.ex. Oppen form 2 - 360 1-3"

sma nappflaskor, 1,5 dl

Gronsaker, kylda, 250 g  Téackt form 2 = - 600 3-8

' R6r om ordentligt i maten.

35



sv Sahar lyckas du

Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Mikroeffekti Tillag-
tion w ningstid i
— Sid. 9 min.

Tilloehor, t.ex. nudlar, Tackt form 2 = - 600 5-10

klimp, potatis, ris

kyld

Soppa, gryta, 4 dl Téckt form 2 = - 600 5-7"

kyld

Tallriksupplagg, 1 portion Tackt form 2 - 600 4-8

kyld

Gratanger, 400 g, t.ex. Oppen form 2 X 180 - 200 180 20 -25

lasagne, potatisgratédng

Tillbehor, 0,5 kg, t.ex. Tackt form 2 = - 600 7-15

nudlar, klimp, potatis, ris

fryst

Soppa, gryta, 2 dl Téckt form 2 2 - 600 6-8"

fryst

Tallriksupplagg, 1 portion Tackt form 2 = - 600 11-15

fryst

' Ror om ordentligt i maten.

Varmhallning

Tillagningsanvisningar for varmhallning

= Anvander du ugnsfunktionen "Varmhallning", sé slip-
per du kondensbildning. Du slipper torka ur ugnen.

26.9 Provratter

Tack Gver maten, sa torkar den inte ur.

Varmhall inte mat langre an 2 timmar.

Tank pa att tillagningen fortsatter for manga matrat-
ter vid varmhallning.

Informationen i avsnittet ar avsedd att underlatta provningsinstitutens testning av enheten enligt EN 60350-1:2013 el-
ler IEC 60350-1:2011 och enligt standard EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Bakning

= |nstallningsvardena galler vid insattning i kall ugn.
= FQlj anvisningarna om férvarmning i instéliningsre-
kommendationerna. Installningsvardena galler inte

snabbuppvérmning.

= Bdrja med de I&gre angivna temperaturerna vid bak-

ning.

m  Bakverk som du sétter in tillsammans pa bakplatar
eller i formar maste inte nddvandigtvis bli fardiga

samtidigt.
m  Graddning pa 2 falsar:
- Langpanna: fals 3

Installningsrekommendationer f6r bakning

Bakplat: fals 1
- Formar pa galler:
Forsta gallret: fals 3
Andra gallret: fals 1
Graddning pa 3 falsar:
- Bakplat: fals 5
- Langpanna: fals 3
- Bakplat: fals 1

Biskvibotten

- Sétt springformerna omlott dver varandra pa gall-
ren om du bakar pa 2 falsar.

Mat Tillbehér/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Tillagningstid i
tion min.
— Sid. 9
Spritskakor Bakplat 3 (i 140-150" 25-40
Spritskakor Bakplat 3 140- 150" 25 - 40
Spritskakor, 2 falsar Langpanna 3+1 140- 150" 30-40
+
Bakplat

' Férvarm enheten 5 minuter. Anvand inte snabbuppvarmningen.
2 Férvarm enheten. Anvand inte snabbuppvarmningen.
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Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Tillagningstid i
tion min.
— Sid. 9
Spritskakor, 3 falsar 2X 5+3+1 130- 140" 35-55
Bakplat
+
1x
Langpanna
Smakakor Bakplat 3 (] 160 ' 20-30
Smakakor Bakplat 3 150 ' 25-35
Smaékakor, 2 falsar Langpanna 3+1 150 ' 25-35
+
Bakplat
Smakakor, 3 falsar 2X 5+3+1 140 35-45
Bakplat
+
1x
Langpanna
Biskvibotten Springform @ 26 cm 2 (] 160-170°2 25-35
Biskvibotten Springform @ 26 cm 2 160-17072 25-35
Tartbotten, 2 falsar Springform @ 26 cm  3+1 150-1702 30-50
' Forvarm enheten 5 minuter. Anvand inte snabbuppvarmningen.
2 Forvarm enheten. Anvand inte snabbuppvarmningen.
Installningsrekommendationer for grillning
Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi°C/ Tillagningstid i
tion grillage min.
— Sid. 9
Rosta bréd Galler 5 3 3-5

' Forvarm inte spisen.

Mikra

m  Satt in gallret med praglingen Microwave mot ugns-

luckan och nedbdjningen nedat i ugnsutrymmet.

Installningsrekommendationer for att tina med mikron

m Sl av torkfunktionen i grundinstéllningarna vid kon-

troll av mikrofunktionen. — Sid. 20

Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekt i W Tillagningstid i
tion min.
— Sid. 9
Kott Oppen form 2 S 1.180 1.5
2.90 2.10-15
Installningsrekommendationer for att mikra
Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Mikroeffekt i W Tillagningstid i
tion min.
— Sid. 9
Aggstanning Oppen form 2 B2 1. 360 1. 20
2.180 2.20-25
Biskvier Oppen form 2 = 600 7-9
Kottfarslimpa Oppen form 2 = 600 22 -27
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Installningsrekommendationer for att kombimikra

Mat Tillbehor/form Fals Ugnsfunk- Temperaturi °C Mikroeffekti Tillag-
tion w ningstid i
— Sid. 9 min.
Potatisgratang Oppen form 2 170-190 360 25-30
Kakor Oppen form 2 180 - 200 180 18-23
Kyckling Galler 2 200 - 220 360 25-35"
' Véand rétten efter 2/3 av den totala tiden.
27 Monteringsanvisning
Folj enhetens monteringsanvisningar. m Enhetens kopplingsdosa maste sitta inom
det streckade omradet [@ eller utanfor in-
byggnadsutrymmet.

Fast [6sa stommar med vanliga mobelvink-
lar o] mot vaggen.

27.1 Allmanna monteringsanvisningar @
Las anvisningarna innan du monterar enheten.
heten. Det maste finnas ett avstand om .

= Stommen far inte ha nadgon rygg bakom en-

minst 35 mm mellan vagg och stombotten / 115
resp. dverliggande skapbakvagg. ey ////‘\J
m T&ck inte Over ventilations- och luftintags- 50 a

oppningarna.

m Saker anvandning forutsatter proffsig mon-
tering enligt monteringsanvisningen. Instal- = Anvand skyddshandskar, sa undviker du
latdren ansvarar for skador som uppstar pa skarskador. Du kommer at delar vid monte-
grund av felaktig inbyggnad. ring som kan ha vassa kanter.

= Anvand inte handtaget vid transport eller in- = Alla bildmatt ar i mm.

byggnad. .
= Kontrollera enheten efter uppackning. An- A YARNING! — Faral Magnetlsm!
Det finns permanentmagneter i kontrollerna.

slut inte enheten om den har transportska-

dor.

®m Ta bort férpackningsmaterial och skyddsfo-
lier fran ugnsutrymme och lucka fore an-
vandning.

®m FOlj monteringsbladen for tillbehérsmonte-
ring.

» Stommarna ska tala temperaturer upp till
95°(C, intilliggande stomfronter upp till
70°C.

= Montera inte enheten bakom dekor- eller
stomlucka. Risk fér 6verhettning.

m Gor urtagen i stommarna innan du satter |
enheten. Ta bort spanen! De kan paverka
elkomponenternas funktion.
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De kan paverka elektroniska implantat som

t.ex. pacemaker och insulinpumpar.

» Har du elektroniska implantat, hall ett mini-
miavstand om 10 cm till kontrollerna vid
montering.

/A VARNING! - Brandrisk!

Det ar farligt att anvanda forlangd sladd och

otillatna adaptrar.

» Anvand inte grenuttag.

» Anvand bara certifierad férlangningssladd
med min. tvarsnittsarea om 1,5 mm=2 som
uppfyller géllande nationella sakerhetskrav.

» Kontakta service om sladden ar for kort.

» Anvand enbart adaptrar som ar godkanda
av tillverkaren.



OBS!

Bar du enheten i luckhandtaget sa kan det ga
av. Luckhandtaget klarar inte att bara enhe-
tens vikt.

» Bar eller hall aldrig enheten i luckhandta-
get.

27.2 Enhetsmatt
Har hittar du enhetens matt

= %7

548 594

\\
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27.4 Inbyggnad under hall

Inbyggnad under hall kraver att du haller minimimatten
inkl. ev. stomme.

i
T

Jit
l

600"

)
A
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27.3 Inbyggnad under bankskiva

Folj inbyggnadsmatt och monteringsanvisningar vid
montering under bankskiva.

= min. 550
<

5608

= Hyllplanet ska ha ett ventilationsurtag, sé att enhe-
ten blir ventilerad.
Bénkskivan maste vara fast pa stommen.
Folj ev. befintlig halls monteringsanvisning.

Nodvéandigt minimiavstand [b] ger min. béankskivtjocklek
El

Halltyp a ovanpaliggande i mm a inféalld montering i mm bimm
Induktionshall 37 38 5
Helt&dckande induktionshall 47 48 5
Gashall 27 38 5
Elhall 27 30 2
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27.5 Inbyggnad i hogskap

Folj inbyggnadsmatt och monteringsanvisningar vid
montering i hdgskap.

-
min. 550

/]/S/-V
/\/ 560

‘ I IT

= Hyllplanen ska ha ventilationsurtag for enheten.

= Det maste finnas en ventilationséppning om min.
200 cm? i sockeln for att ge enheten tillracklig venti-
lation. S&ga ur sockelpanelen eller satt i ventilations-
galler. Se till s att luftutbytet blir som skissen an-

l
=
N
1

l
l

Lt

®  Finns det férutom elementbaksidorna aven rygg pa
hogskapet, sd maste du ta bort den.

= Montera inte enheten hogre an att du smidigt kan ta
ur tilloehor.

27.6 Hérnmontering

Folj inbyggnadsmatt och -anvisningar vid hérnmonte-
ring.

Y ol

A % I

= Ta hansyn till minimimatten, s att enhetens lucka
gar att 6ppna vid hoérnmontering. Matt [l beror pa
skapfronternas tjocklek och pa beslagen.

40

27.7 Elanslutning

Folj anvisningarna for sédker elanslutning av enheten.

m  Enheten har skyddsklass | och ska ha jordad elan-
slutning.

= Avsakra enligt angiven effekt pa typskylten och loka-
la foreskrifter.

= Enheten ska vara spanningslds vid all slags monte-
ring.

= Anslut bara enheten med den medfdljande sladden.
Snépp fast sladden pa enhetens baksida. Det géar
att bestalla 3 m-sladd hos service.

m  Du far bara byta ut sladden mot originalsladd. Den
bestaller du av service.

= Monteringen maste ge ett fullgott petskydd.

Elansluta enheten med jordad kontakt

Notera: Du far bara ansluta enheten till ratt installerade,
jordade eluttag.

» Satt kontakten i det jordade uttaget.
Det maste ga att komma at kontakten om enheten
ar inbyggd. Om det inte gar att komma at kontak-
ten, s& kravs fast elinstallation med allpolig brytare
monterad enligt foreskrifterna.

Elansluta enheten utan jordad kontakt

Notera: Det &r bara behorig elektriker som far elansluta
enheten. Skador pga. felanslutning omfattas inte av ga-
rantin.

Fast elinstallation kraver allpolig brytare monterad en-
ligt f&reskrifterna.

1. Identifiera fas- och neutralledare (nolla) i kopplings-
dosan.
Felanslutning kan skada enheten.
2. Anslut enligt elschemat.
Spanning, se typskylten.
3. Anslut ledarna i elanslutningen enligt fargmarkning-
en:
- grén-gul = jordledare @
- bla = neutralledare (nolla)
— brun = fas (fasledare)

27.8 Inbyggnad av enheten
1. Skjut in enheten helt och centrera den.
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2. Skruva fast enheten.

W

1

1
1
'

ﬁ//\\ \

i

3. Handtagslésa kok med lodrat grepplist:
- Sé&tt dit lamplig salningsbit O som tacker ev. vas-
sa kanter och ger s@ker montering.
— Forborra aluminiumprofilerna for skruviérband @.
- Fast enheten med ratt skruv ®.

Notera: Se till s& att inte andra lister técker spalten
mellan bankskiva och enhet.

Det far inte sitta nagra termoskyddslister pa sidovag-
garna i ombyggnadsstommen.

27.9 Ta ur enheten

1. G&r enheten spanningslos.

2. Lossa fastskruvarna.

3. Lyft enheten lite och dra sedan ut den helt och hal-
let.

Monteringsanvisning sv
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