Bruks- och monteringsanvisning
Mat- och porslinsvarmare

Las ovillkorligen bruks- och monteringsanvisningen fére uppstéll-
ning, installation och idrifttagning.
P& sa vis undviker du skador och olyckor.

sv-SE M.-Nr. 11 185 980



Innehall

Sadkerhetsanvisningar och varningar ...............ccccoccoviiiiiiiiie e 4
Bidra till att skona miljon ... 11
(0 Y=Y T 12
ESW 7010, ESW 7110 ettt et e e e e e e 12
ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120 ...ccci it eee e e e 13
MaANBVEIPANEN ... e e e e e e e e e e e annnnes 14
Medfoljande tillDENOT........coii e 15
Forsta gangen produkten anvands................cccccocoeeiiieiieccieccee e 16
Rengodra mat- och porslinsvarmaren forsta gangen..........ccocveceveeieeeeseesesnens 16
Varma upp mat- och porslinsvarmaren forsta gangen........ccccceveveereeeceeneeneenn 16
= L= T o o1 PSRRI 17
ANVANANING ...t e e e e e e e e e e e nnnnee 20
F Y £17Z= gL [T RSP PPPOTPR 20
Anvanda MobileStart ... 21
I QT = R UUPRPRPN 21
L1 TSRS 21
TemperaturinStalININGAr ...... ..o e e e e e e e e e e e eeeeeees 22
Varmhalla Mat............ooooiiiiiii et 23
VArma POrSHiN... ... e e e e e re e e e eenas 25
(8] o] o)VZ= T aal a1l le ] 1 o [T GO PPPPPRT 25
(=T 0T Lo | =1 U URPPTP N 25

ESW 7010, ESW 7110 ettt a e e e 26

ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120 ......c i e e 27
Tillagning med 1ag temperatur.................cooeveeeeie e 28
Ytterligare anvandningSOMIaden...............cccoeveieeiiieieesiesie e 33
lhopkoppling med andra inbyggnadsprodukter fran Miele............................ 34
SabbatfunKlion ... 35
Rengoring 0Ch SKOTSEl ... 36
Hur du klarar av mindre fel SJalv ..., 38
EXtra tillDEhOr ... e 40
MIEIE SEIVICE ... e e e e e e e 41
F& hjélp vid eventuella StOrINGar..........ccccceeieeecee i e 41
TYPSKYIE e 41

2



Innehall

MIEIES GAIANTT ... e e e e 41
1 T3 = 1 = 1o o SRR 42
Sakerhetsanvisningar fOr iNbYggNad........cceeeveiiiiicciiiee e 42
Tao)¥/e o aF=To £=3= g\ VA= o1 1 o F- RPN 43
Inbyggnadsmatt ESW 7010, ESW 7110....cciiiiiiiieieeereerie e 44
Kombinationsprodukt fér nischer med 450 mm hojd.....uceeeeeeeeeiiiiiieeeeeeeeeeees 44
Kombinationsprodukt for nischer med 590 mm hdjd........cccooeeeeeiiiiiiiiiiiiins 45
1 e [0 1Y SRR PP 46
Anslutningar och ventilation ... 47
Inbyggnadsmétt ESW 7020, ESW 7120.......cccciieiiiieeiieeeeiee et 48
Kombinationsprodukt for nischer med 450 mm hojd........ccccvveeeeeeeeeiiiicccnnns 48
Kombinationsprodukt fér nischer med 590 mm hojd......ccceeeeeeeeiiiiiieeeeeeeeeeees 49
1T [0 1Y SRR 50
Anslutningar och ventilation ... 51
Inbyggnadsmatt ESW 7030........ccceeeerierieiiesieeeesieesieeeessee e eeeseeeneeseesseeneesneens 52
Kombinationsprodukt for nischer med 450 mm hdjd........cccceveeeieeieiiiiiiicinns 52
Kombinationsprodukt for nischer med 590 mm h&jd......c.coovvieeiiiiiiieneiiiien. 53
ST [0 2 54
Anslutningar och ventilation ............oooe e 55
1] 0¥/ T | - T RPN 56
ElaNSIUTNING - e e e e 57
Konformitetsdeklaration.................ooooiii e 59



Sakerhetsanvisningar och varningar

Mat- och porslinsvarmaren kan hadanefter i bruksanvisningen ocksd komma att
kallas for lada.

Denna produkt uppfyller géllande sakerhetskrav. Felaktig anvand-
ning kan dock medféra person- och sakskador.

Las bruks- och monteringsanvisningen noga innan du bdérjar an-
vanda ladan. Det ar viktigt eftersom den innehaller information om
inbyggnad, sakerhet, anvandning och underhall. P4 sa vis skyddar
du dig samt undviker skador pa ladan.

| enlighet med normen IEC 60335-1 papekar Miele att det ar viktigt
att l1asa och félja avsnittet om installation av ladan samt sakerhets-
anvisningarna och varningarna.

Miele tar inget ansvar fér skador som har uppstatt pa grund av att
dessa anvisningar inte har foljts.

Spara bruks- och monteringsanvisningen och éverldmna den vid
eventuellt agarbyte.



Séakerhetsanvisningar och varningar

Anvandningsomrade

» Denna lada &r avsedd att anvandas i hushall och hushallsliknande
miljoer.
» Ladan ar inte avsedd att anvandas utomhus.

» Anvand endast mat- och porslinsvarmaren i hushall f6r de dnda-
mal som beskrivs i bruksanvisningen. All annan anvandning ar otilla-
ten.

» Personer, som pa grund av sina fysiska, sensoriska eller psykiska
formagor, eller pa grund av bristande erfarenhet eller okunskap, inte
ar kapabla att anvanda ladan pa ett sdkert satt, maste hallas under
uppsikt vid anvandningen. De far anvanda lada utan uppsikt endast
om de fatt utbildning i anvandningen sa att de kan anvanda den séa-
kert. De maste kunna se och forsta riskerna med en felaktig anvand-
ning.



Sakerhetsanvisningar och varningar

Om det finns barn i hemmet

» Barn under atta ar ska hallas borta frdn l&dan. De far endast an-
vanda den under uppsikt.

» Barn fran 8 &r och uppat far endast anvanda ladan utan uppsikt
under forutsattning att de kanner till hur man anvander den pa ett
sakert satt. Barn maste kunna se och forsta riskerna med en felaktig
anvandning.

» Barn far inte rengodra ladan utan uppsikt.

» Hall uppsikt 6ver barn som befinner sig i narheten av ladan. Lat
inga barn leka med den.

» Ladan blir mycket varm under anvandning och fortsatter att vara
det en stund efter avstéangning. Hall darfor barn borta fran ladan tills
den har svalnat.

» Kvavningsrisk. Barn kan under lek linda in sig i férpackningsmate-
rial (till exempel plastfolie) eller dra det 6ver huvudet och kvavas. Hall
darfor barn borta fran férpackningsmaterial.



Séakerhetsanvisningar och varningar

Teknisk sakerhet

» Ej fackmaéssig installation, underhallsarbete eller reparation kan
innebéra allvarlig fara fér anvandaren. Installation och service far en-
dast utféras av Miele service eller av Miele auktoriserad fackman.

» En skadad l&da kan vara en fara for din sékerhet. Kontrollera att
den inte har nagra synliga skador. Ta aldrig en skadad l&da i drift.

» En tillforlitlig och séker drift av lddan garanteras bara nar den ar
ansluten till det offentliga elnatet.

» Ladans elektriska sékerhet garanteras endast om den ansluts till
ett jordat eluttag som &r installerat enligt géllande foreskrifter.

» Anslutningsdata (frekvens och spanning) pa mat- och porslinsvar-
marens typskylt maste absolut 6verensstamma med elnétets, for att
undvika skador pa mat- och porslinsvarmaren.

Jamfor dessa data innan anslutning. Hor efter med en elektriker vid
tveksamhet.

» Grenuttag eller férlangningskablar uppfyller inte den nédvandiga
sakerheten (brandfara). Anslut inte 1adan till elnatet med hjalp av sa-
dana.

» Anvand endast ladan néar den &r inbyggd. Pa sa vis garanteras en
séker funktion.

» Denna lada far inte anvéndas péa uppstaliningsplatser som inte
star pa fast mark (till exempel batar).

» Kontakt med stromférande anslutningar och &ndring av ladans
elektriska och mekaniska konstruktion kan utgéra fara fér anvanda-
ren samt leda till funktionsstérningar.

Oppna aldrig I&dans hdlje.

» Garantiansprak gar forlorade om ladan repareras av andra &n av
Miele auktoriserad service.

» Endast om originalreservdelar anvands garanterar Miele att alla
sakerhetskrav uppfylls.



Sakerhetsanvisningar och varningar

» Om stickproppen tas bort fran anslutningskabeln eller om anslut-
ningskabeln inte har nagon stickpropp, maste lIadan anslutas av en
elektriker.

» Om anslutningskabeln skadas méste den erséttas av en speciell
anslutningskabel (se avsnittet “Installation — Elanslutning”).

» Vid installation, underhéllsarbeten och reparationer méste ladan
vara spanningsfri. Sakerstall att den ar spanningsfri genom att

- se till att sékringarna ar franslagna
- skruva ur/sla ifran sékringen

- dra ut stickproppen (om sadan finns). Dra inte i anslutningskabeln
utan i stickproppen.

» Om mat- och porslinsvarmaren ar inbyggd bakom en sképlucka
far den endast anvandas nar skapluckan ar 6ppen. Bakom en stangd
skaplucka lagras for mycket varme och fukt. Darigenom kan mat-
och porslinsvarmaren, skapet och golvet ta skada. Stang luckan
forst ndr mat- och porslinsvarmaren har svalnat helt.



Séakerhetsanvisningar och varningar

Anvandning

» Du kan branna dig pa en varm lada eller pa varmt porslin. Skydda
dina hander med grythandskar eller grytlappar nar du arbetar vid en
varm lada. Anvand endast torra grythandskar respektive grytlappar.
Bl6ta eller fuktiga textilier leder varme battre och kan orsaka brann-
skador via anga.

» Brandrisk! Férvara inga plastburkar eller brannbara féremal i 1adan.
De kan smaélta eller antdndas nar ladan kopplas in.

» Foremal i narheten av den inkopplade ladan kan bérja brinna av
de hoga temperaturerna. Anvand aldrig l1adan till att vdrma upp rum.

» Byt aldrig ut den medlevererade antiglidmattan mot kékshandduk-
ar eller liknande.

» Teleskopskenorna kan belastas med max 25 kg. Om du stéller for
mycket i Iadan eller stéller eller satter dig pa den utdragna ladan,
skadas teleskopskenorna.

» Mat- och porslinsvarmarens undersida blir valdigt varm nér den
anvands. Se till att du inte kommer at undersidan nar mat- och pors-
linsvarmaren ar utdragen.

» Antiglidmatan &r temperaturbestandig upp till 200 °C.

Botten av en kastrull eller annat kokkéarl kan blir varmare &n sa, sar-
skilt efter stekning. Lat darfor kastrullen/kokkarlet svalna en stund
innan du stéller den i ladan.

» Karl av plast och aluminiumfolie smaélter vid héga temperaturer.
Anvand endast varmebestandiga kérl av porslin, glas och sé vidare.

» Om det kommer in vatska i mat- och porslinsvarmarens ventila-
tionsdppningar, kan det bli kortslutning. Oppna och stdng mat- och
porslinsvarmaren forsiktigt sa att vatska inte skvalpar 6ver.

» Ugnsfunktionen Varmhalla mat % &r inte till for att varma kall mat,
utan for att varmhalla varm mat. Se till att maten &r tillrackligt varm
nar den satts in i mat- och porslinsvarmaren.



Sakerhetsanvisningar och varningar

» Om temperaturen ar for lag, kan bakterier bildas i maten. Stéll in
en tillrackligt hog varmhallningstemperatur.
Rengoring och skétsel

» Risk for elektriska stotar. Angan fran en angrengdrare kan komma
at stromforande delar och orsaka kortslutning. Anvand aldrig angren-
gorare for att gora rent ladan.
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Bidra till att skona miljon

Transportféorpackning

Foérpackningen skyddar produkten mot
transportskador. Férpackningsmaterial-
en ar valda med hansyn till miljén och
ar darfor atervinningsbara.

Forpackning/emballage som aterfors till
materialkretsloppet inneb&r minskad ra-
varufoérbrukning och mindre méangder
avfall.

Hantering av uttjant produkt

Uttjanta elektriska och elektroniska pro-
dukter innehaller i manga fall material
som kan ateranvéndas. Men de inne-
héller aven skadliga &mnen som ar néd-
vandiga bestandsdelar for dess funktion
och sékerhet. Om sddana &mnen ham-
nar i hushallsavfallet eller hanteras pa
fel satt kan det medfdra skador pa
manniskors halsa och pa miljon. Kasta
darfér pa inga villkor den uttjanta pro-
dukten i hushallsavfallet.

)

Lamna istallet in uttjanta elektriska och
elektroniska produkter till en ater-
vinningsstation. Du ar sjalv ansvarig for
att radera eventuella personliga upp-
gifter som kan sta pa maskinen. Se till
att den uttjanta produkten férvaras
barnsékert tills den I&mnas in.

11



Oversikt

ESW 7010, ESW 7110

@ Antiglidmatta
(2 Manéverpanel

(® Ladfront med Push2open-mekanism
Mat- och porslinsvarmaren 6ppnas och stdngs genom att man trycker latt pa
mitten av panelen.

12



Oversikt

ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120

@ Antiglidmatta
(2 Manéverpanel

(® Ladfront med Push2open-mekanism
Mat- och porslinsvarmaren 6ppnas och stédngs genom att man trycker latt pa
mitten av panelen.

@ Avstéliningsgaller
(® Ventilationsdppningar

13



Oversikt

Manoverpanel

Touchknappar

® Touchknapp P&/Av D
Starta och stdnga av mat- och pors-
linsvarmaren

@ Touchknapp [
Styra mat- och porslinsvarmaren
med din mobila enhet

(3 Touchknapp "=
Valja funktion

® Touchknapp §
Stalla in temperatur

(® Touchknapp 5
Stalla in en begransad tid eller ater-
stalla permanentdrift.

14

Indikeringar/Kontrollampor

(® Visning av vald tid
1h=1timme

2 h =2 timmar
3 h =3 timmar
4 h =4 timmar

Ingen visning = permanentdrift

@ Kontrollampor staplar
Visar temperaturen

Kontrollampa §«
Visar att funktionen
Tillagning med lag temperatur ar in-
stalld.

(® Kontrollampa %
Visar att funktionen
Varmhallning &r installd.

Kontrollampa
Visar att funktionen
Varma bestick ar installd.

@) Kontrollampa p
Visar att funktionen
Varma koppar/glas &r installd.

@ Kontrollampa Il
Visar att styrningen av mat- och
porslinsvarmaren med din mobila
enhet ar aktiverad.

@3 Optiskt granssnitt
(endast for Miele service)



Oversikt

Medfoéljande tillbehor

Du kan efterbestélla och kdpa bade de
tilloehér som ingér och extra tillbehdr
(se avsnittet “Extra tillbehor”).

Avstallningsgaller

Anvands for att 6ka placeringsytan
(ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120).

Antiglidmatta

Anvands for att porslinet ska sta sakert.

Mieles kokbok “Laga mat pa lag tem-
peratur”.

De bésta recepten fran Mieles provkok.

15



Forsta gangen produkten anvands

m Ta bort eventuell skyddsfolie och eti-
ketter.

m Ta inte bort sékerhets- och inbygg-
nadsanvisningar eller typskylten.

P& sa vis underlattas service- och repa-
rationsarbeten.

Rengo6ra mat- och porslins-
varmaren forsta gangen

m Ta ut antiglidmattan och (om sadant
finns) avstéllningsgallret ur mat- och
porslinsvarmaren. Rengdr bada med
varmt vatten, handdiskmedel och en
ren disksvamp eller med en ren, fuk-
tig mikrofibertrasa.

m Torka av antiglidmattan och gallret
med en mjuk trasa.

m Rengdr mat- och porslinsvéarmaren
inuti och utanpé fran eventuellt damm
och férpackningsrester med en fuktig
trasa.

m Torka dérefter ytorna torra med en
mjuk trasa.

m LAagg tillbaka antiglidmattan och i
férekommande fall &ven gallret i mat-
och porslinsvarmaren.
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Varma upp mat- och porslins-
varmaren forsta gangen

Varm upp den tomma mat- och pors-
linsvdrmaren minst 2 timmar.

m Varm upp mat- och porslinsvarmaren
genom att trycka pa touchknapp-

en .

m Tryck pa touchknappen = upprepa-
de ganger tills symbolen 3% lyser.

m Tryck p& touchknappen § upprepade
ganger tills det yttre hogra segmentet
i temperaturvisningen lyser.

m Tryck pa touchknappen id; upprepa-
de ganger tills 2 h lyser.

m Sténg ladan.

Ladan har en kontaktbrytare. Varme-
elementet och flakten arbetar bara nar

mat- och porslinsvdarmaren ar stangd.

Mat- och porslinsvdrmaren stangs av
automatiskt efter 2 timmar.

Alla delar av metall ar skyddade med ett
vardande medel. Nar du anvander mat-
och porslinsvarmaren forsta gangen
kan det darfor handa att det luktar lite
och eventuellt uppstéar det lite anga.
Lukten och eventuell &nga férsvinner
efter en stund och &r inte tecken pa att
mat- och porslinsvarmaren har anslutits
fel eller &r trasig.

Se till att ventilationen i kdket ar tillrack-
lig under den foérsta uppvarmningen.



Forsta gangen produkten anvands

Miele@home

Din mat- och porslinsvarmare ar utrus-
tad med en integrerad wifi-modul.

For att anvanda wifi-stickan behover
du:

- ett wifi-natverk,
- appen Miele@mobile,

- ett anvandarkonto hos Miele. Anvan-
darkontot kan du skapa i appen
Miele@mobile.

Appen Miele@mobile guidar dig vid an-
slutningen mellan mat- och porslins-
varmaren och ditt wifi-natverk.

Efter det att du har anslutit mat- och
porslinsvarmaren till ditt wifi-natverk
kan du exempelvis gora féljande med
appen:

- Ta fram information om mat- och
porslinsvdrmarens driftldge.

- Visa anvisningar om pagaende tillag-
ningar i mat- och porslinsvéarmaren.

- Avsluta pagéaende tillagningar.

I ndtverksanslutet standbylage behdver
lddan max 2 W.

Kontrollera att signalen fran ditt nat-
verk ar tillrackligt stark déar mat- och
porslinsvdrmaren finns.

Tillganglighet wifi-anslutning

Wifi-anslutningen delar frekvensomrade
med andra maskiner och produkter (till
exempel mikrovagsugnar, fjarrstyrda
leksaker). Detta kan orsaka tillfalliga
eller fullstdndiga stdrningar i anslutning-
en. Av denna anledning kan en sténdig
atkomst till de befintliga funktionerna
inte garanteras.

Tillgdnglighet Miele@home

Vilka funktioner du kan anvanda i
Miele@mobile-appen beror pa vilka
Miele@home-servicetjanster som ar till-
géngliga i ditt land.

Servicetjansten for Miele@home finns
inte i alla lander.

Ga till Mieles hemsida www.miele.se for
information om tjanstens tillganglighet.

Appen Miele@mobile

Appen Miele@mobile kan laddas ner ut-
an kostnad fran App Store® eller Google

Play™.
E' =

LADDA NED PA
’ Google Play E
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Forsta gangen produkten anvands

Ansluta via app

Du kan uppratta natverksférbindelsen
med appen Miele@mobile.

m Installera appen Miele@mobile pa din
mobila enhet.

For att gora en inloggning behdver du:
1. Lésenordet till ditt wifi-natverk.

2. Lésenordet till din mat- och pors-
linsvarmare.

Miele

Made in Germany

Typ: ESWXXXX  XX/XXX
Fabr.- Nr.: 00 / XXX[XXXXXXXXX]|/ XXX
M.- NI : XX XXX XXX

Losenordet till mat- och porslins-
varmaren bestar av de sista nio siffrorna
i tillverkningsnumret. Du hittar numret
pa typskylten.

Typskylt
Typskylten hittar du hér:

m Logga in maskinen i appen. Fdlj in-
loggningsstegen.

18

Om en uppmaning visas att aktivera
mat- och porslinsvarmarens wifi gér du
féljande:

m Stang av mat- och porslinsvarmaren.
m Hall touchknappen id; intryckt.

m Tryck samtidigt pa touchknappen (.
2 h lyser ihdllande, 3 h blinkar.

Mat- och porslinsvdrmaren &r redo for
anslutning de foljande 10 minuterna.

m Folj stegen i appen.

Efter lyckad anslutning lyser 2h och 3 h
ihallande.

m Lamna anslutningslaget pa mat- och
porslinsvarmaren genom att trycka pa
touchknappen §.

Mat- och porslinsvdrmaren kan nu sty-
ras via appen.



Forsta gangen produkten anvands

Ansluta via WPS

Din wifi-router maste ha méjlighet till
WPS (WiFi Protected Setup).

m Stadng av mat- och porslinsvarmaren.
m Hall touchknappen i intryckt.

m Tryck samtidigt p& touchknappen (.
2 h lyser ihallande, 3 h blinkar.

WPS-anslutningen maste startas samti-
digt p& mat- och porslinsvarmaren och
pa wifi-routern.

m Tryck efter ndgra sekunder pé touch-
knappen i35 pa mat- och porslins-
varmaren.

Efter en kort tid lyser 2 h ihallande, 3 h
och 4 h blinkar.

Mat- och porslinsvdrmaren ar redo for
anslutning de foljande 10 minuterna.

m Starta WPS-anslutningen pa din wifi-
router.

Efter lyckad anslutning lyser 2 h och 3 h
ihallande.

m Lamna anslutningslaget pa mat- och
porslinsvarmaren genom att trycka pa
touchknappen §.

Mat- och porslinsvdrmaren kan nu sty-
ras via appen.

Om det inte gick att ansluta, kan det
bero pa att du inte aktiverade WPS pa
din router tillrAckligt snabbt. Upprepa
stegen ovan.

Tips! Om det inte & mdjligt att ansluta
via WPS pa din wifi-router kan du i stal-
let ansluta via appen Miele@mobile.

Logga ut wifi (aterstalla till fabriksin-
stallning)

For att uppréatta en ny wifi-anslutning,
maste forst den befintliga anslutningen
avslutas.

m Stédng av mat- och porslinsvarmaren.
m Hall touchknappen § intryckt.
m Tryck samtidigt p& touchknappen (.

Vid en befintlig wifi-anslutning lyser 2 h
och 3 h ihdllande.

Mat- och porslinsvédrmaren &r beredd
for frankoppling de féljande 10 minuter-
na.

m Tryck pa touchknappen §.
2 h lyser ihallande och 3 h blinkar.

Efter nagra sekunder blinkar 2 h och
3 h. Anslutningen &r avbruten.

m Lamna frankopplingslaget genom att
trycka pa touchknappen .

Wifi-anslutningen &r avbruten. En ny an-
slutning kan uppréattas.

Logga ur wifi innan du ldmnar in ladan
for atervinning, saljer den eller tar en
anvand |&da i drift. Endast sa garante-
ras att alla personliga uppgifter &r bort-
tagna och att den tidigare &garen inte
langre har atkomst till Iadan.

19



Anvandning

Anvandning

& Felfunktion pa grund av smutsiga
och/eller dvertéckta touchknappar.
Touchknapparna fungerar inte eller
oavsiktlig mandvrering intraffar som
rentav kan medfdra automatisk av-
stéangning.

Hall touchknapparna och visningarna
rena.

Lagg inga féremal pa touchknappar-
na och visningarna.

& Risk for skador orsakade av véat-
ska.

Om vatska hamnar i mat- och pors-
linsvarmaren kan det bli en kortslut-
ning.

Oppna och stidng mat- och porslins-
varmaren forsiktigt sa att inte vatska
skvalpar dver.

20

m Oppna ladan.

m Varm upp mat- och porslinsvarmaren
genom att trycka pa touchknapp-
en .

m Tryck pa touchknappen "= upprepa-
de ganger tills 6nskad funktion lyser.

m Tryck pa touchknappen § upprepade
génger tills dnskad temperatur lyser i
temperaturdisplayen.

m Tryck péa touchknappen &5 upprepa-
de ganger tills 6nskade timmar for
drifttiden visas.

m Stang ladan.



Anvandning

Anvanda MobileStart

m Tryck pa touchknappen [} fér att ak-
tivera MobileStart.

Vishingslampan éver touchknappen [[?
lyser. Du kan styra mat- och porslins-
varmaren via Miele@mobile appen.

Styrningen via touchknapparna har f6-
retrdde framfor styrningen via appen.

Funktioner

Du kan vélja mellan foljande funktioner:
- [p Vérma koppar och glas

- - Vérma serverings- och matporslin
- 3% Varmhalining av mat

- §e Tillagning med Iag temperatur

Den senast valda funktionen ar automa-
tiskt installd vid nasta inkoppling och
visas pa mandverpanelen.

Mat- och porslinsvédrmaren &r utrustad
med en flakt som fordelar den upp-
varmda luften i den. Flakten gar under
alla funktioner.

Du kan varmhalla mat och varma pors-
lin samtidigt i mat- och porslins-
varmaren. Anvand funktionen % Varm-
hélla mat for detta.

& Risk for brannskada pa grund av
varmt porslin.

Tomt porslin blir valdigt varmt nar det
varms med funktionen Varmhalla mat
599

Anvand grythandskar nér du tar ut
porslinet.

Tid

& Brandrisk p& grund av uttorkad
mat.

Langa varmhallningstider leder till ut-
torkning och eventuell sjalvtandning
av maten.

L&mna aldrig mat- och porslins-
varmaren obevakad under en langre
tid nar den ar installd pa oavbruten
drift.

Mat- och porslinsvdrmaren &r installd
pé oavbruten drift (med undantag for
Tillagning med lag temperatur). Efter
maximalt 12 timmar stanger sakerhets-
avsténgningen av mat- och porslins-
varmaren.

Genom att trycka pa touchknappen
kan en begransad tid véljas: 1 knapp-
tryckning 1 timme (1 h), 2 knapptryck-
ningar 2 timmar (2 h) och sa vidare upp
till max 4 timmar.

Nar du trycker pa knappen en femte
gang stélls den konstanta driften in
igen.
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Anvandning

Temperaturinstallningar

Varje funktion &r tilldelat ett temperaturomrade. De temperaturer som &r forpro-
grammerade frén fabrik & markerade med fetstil. Med tryck p& touchknappen §
kan du andra temperaturen i 5 °C-steg.

Den senast valda temperaturen ar automatiskt instélld vid nasta inkoppling och
visas p& mandverpanelen (undantaget &r Tillagning med |ag temperatur).

Temperatur- Temperatur
visning [°CI*

w; ~ B &
e00dd 40 60 65 65
Umed00o 45 65 70 70
ooedo 50 70 75 75
ooomd 55 75 80 80
mEEm 60 80 85 85

* ungeférliga temperaturer, uppmatta i mitten av en tom mat- och porslinsvarmare
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Varmhalla mat

Tips
Observera foljade for att halla matens
kvalitet optimal:

L&gg maten i det férvdrmda porslinet.
For detta staller du porslinet i mat-
och porslinsvdrmaren medan den for-
varms.

Tack inte dver stekt eller friterad mat,
som ska var sprod. Varmhall sadan
mat i hég temperatur.

Téck dver fuktiga och flytande matréat-
ter med ett Iampligt lock eller tempe-
raturtaligt folie. P4 detta satt undviker
du att fukten slapps ut, kondenseras
och lagger sig utanfor tillagningskar-
let.

Fyll inte porslinet &nda upp till kanten
eftersom maten da kan skvalpa 6ver.

Nylagad mat &r varmare an varmhal-
len mat. Servera varmhallen mat pa
férvarmda tallrikar.

Forlust av naringsdmnen borjar vid
tillagning av livsmedel och fortsatter
under varmhallining. Ju langre livs-
medel hélls varma, desto storre blir
férlusten av ndringsamnen.

Vi rekommenderar att mat halls varm
under en begransad tid eftersom
maten annars fortsatter att tillagas.

Om mat- och porslinsvarmaren
Oppnas ofta kan maten bli kall.

Oppna och sting inte mat- och pors-
linsvarmaren haftigt och/eller hart.
Vétska kan skvalpa 6ver och hamna i
flakten eller inuti mat- och porslins-
varmaren.

/N Halsorisk vid for 1&g varmhall-
ningstemperatur.

Vid for lag varmhallningstemperatur
kan bakterier bildas i maten.

Valj bara funktionen Varmhalla mat
55

Denna funktion varmhaller mat direkt
efter dess tillagning, allts& nér den fort-
farande ar varm. Denna funktion ska
inte anvandas for att varma upp kall
mat!

m Vilj funktionen Varmhalla mat % .

m Valj 6nskad tid.

Mat- och porslinsvarmaren maste for-

varmas cirka 15 minuter for att séker-

stélla att nédvandig minsta temperatur
for varmhallning har uppnatts inuti.

m Stall porslinet i ladan for forvarmning.

m Ta ut det forvdrmda porslinet ur ladan

efter 15 minuter och fyll det med den
varma maten. Anvand grythandskar
nar du tar ut porslinet.

m Stall sedan in maten i ladan och

stang den forsiktigt s& att inte vatskor
skvalpar over.
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Varmhalla mat

Installningar
Livsmedel Tillag- Tacka Temperatur vid Position
ningskaérl Sver instéllning 3% Botte | Gal-
porslin n ler*
Biff “blodig” Tallrik nej 800040 X X
Gratéanger Gratang- ja HBE |8 X
form
Stek Tallrik ja OO0 X
Gryta Kokkarl ja O0ogomed X
Fiskpinnar Stekpanna nej HBINE | X
Kott i sés Kokkérl ja HNE |8 X
Gronsaker i sds Kokkarl ja Ooomd X
Gulasch Kokkérl ja HRE |8 X
Potatismos Kokkérl ja BN BN X
Meny Tallrik ja O0o0omO X
Ugnsbakad potatis/ |  Tallrik/ ja o0oedd X
skalpotatis kokkarl
Panerad schnitzel | Stekpanna nej BINNE] | X
Pannkakor/ Tallrik nej HRINE | X X
raggmunk
Pizza Tallrik nej HRINE | X
Skalad potatis Kokkérl ja BN |8 X
Sas Kokkarl ja Oogomed e
Strudel Tallrik nej O0oomO X
Varma vitt bréd - nej 80004d X X
Varma smaéfranskor - nej 80000 X X

* beroende pa modell

24



Varma porslin

Tips

- Fordela porslinet dver hela ytan.
Staplade tallrikar varms langsammare
an utspritt porslin. Om det inte gar att
undvika hoga staplar med tallrikar,
placera dem framtill i mat- och pors-
linsvarmaren.
Anvéand avstalliningsgallret (beroende
pa modell).

- Stall inga stora upplaggningsfat pa
hdgkant framfdr ventilationséppning-
arna. De hindrar da den uppvarmda
luften fran att komma ut. Porslinet far
ingen jamn uppvarmning.

- Valj endast funktionen  Varma
koppar och glas for just koppar och
glas for att sékerstélla att den hogsta
temperaturen (60 °C) inte dverskrids.

- Uppvarmt porslin blir snabbt kallt. Ta
darfér fram det strax innan du ska an-
vanda det.

Uppvarmningstider

Olika faktorer paverkar uppvarmnings-
tiden:

- porslinets material och tjocklek
- kapacitet
- placering av porslinet

- temperaturinstélining.

Absoluta anvisningar finns darfér inte.
For en jdmn varmning med funktionen
- Varma serverings- och matporslin
kan foljande varden ndmnas som rikt-
varden:

- porslin for 6 personer cirka 30-35
minuter

- porslin fér 12 personer cirka 40-45
minuter.

Préva dig fram for att uppna den opti-
mala temperaturinstéllningen for ditt
porslin.

Kapacitet

& Skador péa grund av Overbelast-
ning.

Om du Overbelastar 1adan gar teles-
kopskenorna sénder.

Ladan far fyllas med maximalt 25 kg.

Kapaciteten beror pa porslinets matt
och vikt.

ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120: Du
kan utbka placeringsytan genom att an-
vanda det medféljande avstalliningsgall-
ret. Avstéliningsgallret kan sattas in val-
fritt. Med 2 avstallningsgaller kan du ut-
Oka placeringsytan genom att satta in
gallren pa vanster och hoger sida. Du
kan bestélla ett till avstéllningsgaller i
Mieles online-shop, hos Mieles reserv-
delsavdelning eller hos Mieles aterfor-
sdljare (se avsnittet “Extra tillbehor”).
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Varma porslin

ESW 7010, ESW 7110
Du kan anvéanda féljande placeringsexempel som héllpunkter:

Kuvert for 6 personer

6 tallrikar @26 cm
6 djupa tallrikar 23 cm
6 dessertallrikar @19 cm
1 ovalt serveringsfat 32cm

1 serveringsskal 16 cm
1 serveringsskal @13 cm

eller vardera

12 tallrikar & 26 cm
18 djupa tallrikar @& 23 cm
16 soppskalar @10 cm
6 tallrikar och & 26 cm
6 djupa tallrikar & 23 cm
6 pizzatallrikar & 36 cm

72 espressokoppar 5,9 cm
30 cappuccinokoppar 8,8 cm
30 grogglas & 6,7 cm (8 cm hdga)
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Varma porslin

ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120

Du kan anvanda féljande placeringsexempel som héllpunkter:

Kuvert for 12 personer

12 tallrikar

12 djupa tallrikar
12 dessertallrikar
1 ovalt serveringsfat
1 serveringsskal
1 serveringsskal
1 serveringsskal
eller vardera

40 tallrikar

60 djupa tallrikar
45 soppskalar

20 tallrikar och
20 djupa tallrikar

20 pizzatallrikar
142 espressokoppar
90 cappuccinokoppar

30 grogglas

@26 cm
@23 cm
@19 cm
32cm

@19 cm
Y16 cm
@13 cm

& 26 cm
@23 cm
@10 cm

& 26 cm
23 cm

@36 cm
©5,9cm
8,8 cm
6,7 cm (8 cm hoga)

27



Tillagning med lag temperatur

Vid tillagning med lag temperatur
tillagas kottet pa lag temperatur under
lang tid. Pa detta sétt tillagas kottet
skonsamt, férlorar mindre véatska och
det blir saftigt och mort.

Om en stektermometer fran nagon
annan Miele inbyggnadsprodukt an-
vands i ladan s& kan detta paverka
de andra produkterna.

Anvand bara Mieles stektermometrar
i den inbyggnadsprodukt de tillhor.

Vi rekommenderar att du anvander en
vanlig stektermometer for att se karnt-
emperaturen. Pa sa vis kan kottet
tillagas exakt.

Karntemperatur

| ladan kan maten tillagas upp till en
karntemperatur pa 70 °C. Kott som
maste ha en karntemperatur éver 70 °C
kan inte tillagas i ladan.

Kéarntemperaturen informerar om tillag-
ningsgraden inuti kdttet.

Ju lagre kdrntemperatur, desto mindre
ar kottet genomlagat:

- 45-50 °C = blodigt
- 55-60 °C = medium
- 65 °C = genomstekt
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Tillagningstid

Tillagningstiden beror pa kottets storlek
och kan ta mellan 1 och 6 timmar.

Forvarm ladan med ett 1ampligt tillag-
ningskarl i 15 minuter. Pa detta satt sa-
kerstélls att insidan har den nédvandiga
temperaturen.

Exempel:
Vald tid 1 h
faktiskt drifttid 1 timme och 15 minuter

Anvisningar

- Kottet ska vara valhangt.

- Bra kvalitet pa koéttet ar avgoérande for
ett bra tillagningsresultat.

- Kottet maste vara rumstempererat. Ta
ut det fran kylskapet cirka 15 minuter
innan du ska tillaga det.



Tillagning med lag temperatur

Anvanda funktionen Tillagning

med lag temperatur

m Valj funktionen § Tillagning med lag
temperatur.

m Stéll den varmebestandiga formen i
mat- och porslinsvarmaren.

Ladan forvarms automatiskt i 15 minut-
er och gar sedan i 4 timmar pa den for-
installda temperaturen 85 °C.

Om du vill anvadnda andra installningar,
folj anvisningarna i féljande tillag-

ningstabeller.

m Valj dnskad temperatur vid behov.
m Valj 6nskad tid vid behov.

m LAagg kottet pa tillagningskarlet efter
férvarmningsfasen.

m Om du vill anvanda stektermometer:
Stick in den sa att spetsen hamnar i
mitten av kottet. Se till att den inte
stoter mot nagot ben eller hamnar i
ett skikt med fett eftersom resultatet
dé& kan bli felaktigt.

m Nar temperaturen ligger cirka 10 °C
(riktvarde) under k&rntemperaturen
som star i tillagningstabellen, sa tar
du ut kottet fran ladan.

Anvand en lagre temperaturskilinad for
stora kéttbitar.

m Stek kottet pd mycket hog temperatur
pa alla sidor.

Tips
- Se till att kéttet inte blir helt genom-

stekt. Efter tillagningen féljer stek-
ningen.

- Kottet kan skaras upp direkt. Det be-
hover inte “vila”.

- Servera kottet pa forvarmda tallrikar,
sé att det inte svalnar for snabbt.
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Tillagning med lag temperatur

Forvarm tillagningskarlet i 15 minuter. L&t maten sté i rumstemperatur under denna

tid.

Satt det som ska tillagas pa det forvarmda tillagningskéarlet i ugnsutrymmet.

De tillagningstider som anges i tabellerna &r riktvarden. Tillaga kdttet langre om det

behovs.

Tillagningstabell notkott

Kéttsort [min] §£*[°C]| &5 [min] I8
Medaljonger 1 per sida 45-50 | 45-60 | JOUEBOQU
3-4 cm héga 1-2 per sida 55-60 | 65-80 HIBE |8
2 per sida 65 95-110 | OO0 .
Larstek 1 per sida 45-50 | 45-60 OO0
cirka170 g 2 per sida 55-60 | 65-80 | JOJOEO]
2 per sida 65 95-110 | (JOOOB
Rumpstek 1 per sida 45-50 | 35-45 HN 188
cirka 200 g 1-2 per sida 55-60 | 45-60 | (JOJUJEO)
2 per sida 65 95-110 | (JOOUOOB
* 45-50 °C blodigt, 55-60 °C medium, 65 °C genomstekt
Stektid, § Karntemperatur, 5 Tillagningstid, § Instalining temperatur
Tillagningstabell kalv
Kottsort [min] F*[°C1| &5 [min] IS
Medaljonger 1 per sida 45-50 | 40-55 | JOEBOQO
3-4 cm hoga 2 per sida 55-60 | 60-75 | (JOUEO
2 per sida 65 90-105 | (JUOJOUB
Stek 1 per sida 45-50 | 15-30 | UJOBUU
cirka 160 g 2 per sida 55-60 | 30-45 | JUOBU
2 cm hdg 2 per sida 65 65-80 | JUOOOB

* 45-50 °C blodigt, 55-60 °C medium, 65 °C genomstekt
Stektid, § Karntemperatur, 25 Tillagningstid, § Instéllining temperatur
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Tillagning med lag temperatur

Tillagningstabell flaskkott

Kéttsort [min] F*[°Cl1| 5 [min] I8

Filé 6-8 sammanlagt 65 90-110 | (JOOUE
cirka 550 g

Medaljonger 2 per sida 65 85-100 | (JOJUOOUB
cirka 4 cm hoga

* 65 °C genomstekt

Stektid, § Karntemperatur, i35 Tillagningstid, § Instélining temperatur

Tillagningstabell lamm

Kottsort [min] £*[°Cl| & [min] JIo8
Lammkarré 2-4 60 45-60 | JOOBO
cirka170g 2-4 65 85-100 BINNIN] |
Lammkarré 2-4 60 45-60 | (JOUUEOY
cirka 400 g 2-4 65 85-100 BINNIE] |
Lammsadel 2 per sida 60 45-60 OJoomd)
utan ben 2 per sida 65 95-110 | (JOOOB
cirka 600 g

* 60 °C medium, 65 °C genomstekt
Stektid, § Karntemperatur, i3 Tillagningstid, § Instélining temperatur

Tillagningstabell vilt

Kéttsort [min] F*[°C1| 5 [min] I8
Hjortmedaljonger 2 per sida 60 65-80 HIBIRE |
3-4 cm hoga 2 per sida 65 95-110

Radjurssadel utan ben 2 per sida 60 55-70 | (JOOOB
cirka 800 g 2 per sida 65 95-110

* 60 °C medium, 65 °C genomstekt

Stektid, § Karntemperatur, i35 Tillagningstid, § Instalining temperatur
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Tillagning med lag temperatur

Tillagningstabell fisk

cirka 480-500 g

Fisksorter [min] F[°Cl | &5 [min] I8

Lax 2 pé skinnsidan 52 45-60 | (JOOON
400 g

Forell (hel) 2 per sida 52 15-30 | JOUOOON
cirka 350 g

Torsk/skrei utan stekning 52 75-90 | (JOOOUB
200 g

Guldsparid (hel) 2 per sida 52 25-40 | (JOOON
cirka 480-500 g

Havsabborre (hel) 2 per sida 52 20-35 HIBIRE |

Stektid, § Karntemperatur, i35 Tillagningstid, § Instélining temperatur
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Ytterligare anvandningsomraden

Livsmedel Tillagnings- | Tacka éver 3 () 5 [h:min]
karl porslin

Tina bar Skal / tallrik nej 80000 00:50

Losa upp gela- Skal nej O0god. 00:15

tin

Jasa vetedeg Skal ja, med tallrik BO0O00 00:30

Tillreda yoghurt | Yoghurtglas - omecoo 5:00
med lock

Koka fardigt Kokkarl ja, med lock O00go0. 00:40

grot

Smalta choklad Skal nej O0o00. 00:20

Tina djupfrysta Skal nej Bl IBE 1:00

gronsaker

3% Instalining temperatur / o Instélining temperatur / 4 Tid
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lhopkoppling med andra inbyggnadsprodukter fran
Miele

Ihopkopplingen mojliggdér en automatisk
styrning av mat- och porslinsvéarmaren
utifrdn en annan Miele inbyggnadspro-
dukts driftlage.

Exempel:

Ladan varmer porslinet antingen fére
eller efter tillagningen av maten i den
andra inbyggnadsprodukten.

Forutsattningar

Foljande krav maste vara uppfyllda for
att mat- och porslinsvarmaren ska kun-
na kopplas ihop med andra inbygg-
nadsprodukter:

- Mat- och porslinsvarmaren ar anslu-
ten till ditt wifi-natverk via
Miele@home.

- Den andra inbyggnadsprodutekn ar
ansluten till ditt wifi-natverk via
Miele@home.

Koppla ihop produkterna

Produkterna kopplas ihop via
Miele@mobile-appen.

Detaljerad information om detta finns i
avsnittet “Forsta idrifttagning - Stélla in
Miele@home” och i Miele@mobile-ap-
pen.

Styrningen via touchknapparna har f6-
retrade framfor styrningen via appen.
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Sabbatfunktion

For att underlatta religidsa seder och
bruk kan mat- och porslinsvarmaren
programmeras under sabbatperioden.
Funktionen sténgs av automatiskt efter
cirka 72 timmar och mat- och pors-
linsvarmaren gar da tillbaka till normal
drift. Nar funktionen &r aktiverad &r in-
stéllningen av tiden avaktiverad och
du maste trycka langre an vanligt pa
touchknapparna.

Aktivera sabbatfunktionen

m Stdng av mat- och porslinsvarmaren
vid behov.

m Hall touchknappen id intryckt.
m Tryck samtidigt pa touchknappen (D.
1h,2h,3hoch4hlyser.

m Stéll in 6nskad funktion och tempera-
tur.

Avaktivera sabbatfunktionen

Du kan avaktivera sabbatfunktionen
innan den programmerade tiden &r for-
bi.

m Hall touchknappen @ intryckt.
Alla indikeringar slacks.

Mat- och porslinsvarmaren gar ater i
normal drift.
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Rengoring och skotsel

/N Skador pa grund av intrdngande
fukt.

Angan fran en &ngrengoérare kan
komma &t strémférande delar och
orsaka kortslutning.

Anvand inte angrengorare for att gora
rent ladan.

Ytorna kan missfargas eller skadas
om de kommer i kontakt med olamp-
liga rengéringsmedel. Ytorna &r rep-
kénsliga. Repiga glasytor kan under
vissa omstandigheter g& sonder.

Ta bort rester fran saddana rengor-
ingsmedel pa en gang.

Anvand inga skurmedel eller rengor-
ingsmedel som ger repor.
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/N Risk fér brannskada d insidan
ar mycket varm.

Mat- och porslinsvdrmarens insida ar
mycket varm efter anvandning.

Lat mat- och porslinsvarmaren sval-
na av innan du rengdér den.

m Rengdr och torka av mat- och pors-

linsvarmaren och tillbehoren efter var-
je anvandning.

Olampliga reng6ringsmedel

For att undvika att ytorna skadas ska du
undvika foljande vid rengdring:

rengdringsmedel som innehaller
soda, ammoniak, syra eller klorid

kalklésande rengéringsmedel
skurmedel i pulver eller flytande form

rengoringsmedel som innehaller 16s-
ningsmedel

rengdringsmedel for rostfritt stal

rengdringsmedel fér glaskeramikhall-
ar

diskmaskinsrengdringsmedel
ugnsrengoéringsmedel

rengdringsmedel for glas eller féns-
terputsmedel

héarda disksvampar och borstar som
repar

vassa metallskrapor.



Rengoring och skotsel

Rengo6ra mat- och porslins-
varmaren invandigt samt dess
front

/N Felfunktion pa grund av smutsiga
och/eller dvertdckta touchknappar.
Touchknapparna fungerar inte eller
oavsiktlig mandvrering intraffar som
rentav kan medféra automatisk av-
stangning.

Hall touchknapparna och visningarna
rena.

Lagg inga féremal pa touchknappar-
na och visningarna.

m Normal smuts tar du lattast bort
direkt med varmt vatten, handdisk-
medel och en ren disksvamp eller
med en ren, fuktig mikrofibertrasa.

m Torka sedan med rent vatten.

m Torka darefter ytorna torra med en
mjuk trasa.

Rengoéra antiglidmattan

& Risk for skador pa grund av fel-
aktig rengéring.

Antiglidmattan skadas om den ren-
gors i en disk- eller tvattmaskin.
Rengdr antiglidmattan endast for
hand.

& Risk for skador pa grund av fel-
aktig torkning.

Antiglidmattan skadas om den torkas
i en ugn.

Torka aldrig antiglidmattan i ugnen.

m Ta ut antiglidmattan ur mat- och

porslinsvdrmaren.

m Reng6r antiglidmattan med varmt

vatten och ett milt handdiskmedel.

m Torka av antiglidmattan med en mjuk

trasa.

m Lagg tillbaka antiglidmattan i mat-

och porslinsvarmaren forst nar den ar
helt torr.
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Du kan sjalv atgarda de flesta fel och stérningar som uppstar vid daglig anvand-
ning av din produkt. | manga fall kan du da spara tid och kostnader eftersom du
inte behdver kontakta Miele service.

Nedanstaende tabeller &r till hjalp for att hitta orsaken till ett fel och atgérda det.

Problem

Orsak och atgard

Mat- och porslins-
varmaren varmer inte.

Stickproppen sitter inte ordentligt i vagguttaget.
m Anslut stickproppen till vAgguttaget.

Sakringen har 16st ut/slagit ifran.

m Aktivera sakringen (minsta sékring, se typskylten).
Om ladan fortfarande inte kan anvandas efter att
huvudstrombrytaren kopplats in igen eller sékring-
en respektive jordfelsbrytaren skruvats i, bér du
kontakta en elinstallator eller Miele service.

Ljud under drift

Ljudet kommer fran flakten som ser till att varmen
férdelas jamnt. Detta &r inget fel.

Maten ar inte tillrackligt
varm.

Funktionen %% Varmhélla mat &r inte installd.
m Stall in ratt funktion.

Den installda temperaturen &r for lag.
m Stall in en hogre temperatur.

Ventilationséppningen &r dvertackt.
m Se till att luften kan cirkulera.

Maten ar for varm.

Funktionen % Varmhalla mat &r inte installd.
m Stall in ratt funktion.

Den instéllda temperaturen ar for hég.
m Stéll in en lI&gre temperatur.

Porslinet ar inte tillrack-
ligt varmt.

Funktionen ___ Varma serverings- och matporslin ar
inte installd.

m Stall in ratt funktion.

Den installda temperaturen ar for lag.
m Stéll in en hogre temperatur.

VentilationsGppningen ar évertackt.
m Se till att luften kan cirkulera.

Porslinet har inte varmts tillracklig 1ange.
m Uppvarmningstiden paverkas av olika faktorer (se
avsnittet “Varma porslin®).
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Hur du klarar av mindre fel sjalv

Problem

Orsak och atgard

Porslinet ar for varmt.

Funktionen ___ Varma serverings- och matporslin
eller > Varma koppar och glas ar inte installd.
m Stéll in ratt funktion.

Den instéllda temperaturen ar for hog.
m Stall in en lagre temperatur.

Spar av repor pa front-
panelens ovre kant.

Vid montering eller demontering av en produkt ovan-

for ladan har det bildats repor.

m Ta forsiktigt bort reporna med den harda sidan av
en hushallssvamp.
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Extra tillbehor

Miele har ett stort sortiment av tillbehor
samt rengorings- och vardande medel
till dina produkter.

Dessa kan du mycket enkelt kdpa i
Mieles online-shop.

Du kan aven képa dem via Mieles
reservdelsavdelning och hos Mieles
aterforséljare.
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Avstallningsgaller

Anvands for att 6ka placeringsytan
(ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120).

Antiglidmatta

Anvéands for att porslinet ska sta sakert.

Tacklist

[
Tacker holjets omrade mellan l1adan och
kombinationsprodukten som ligger
ovanfor.

Mikrofibertrasa

Tar bort fingeravtryck och lattare smuts
och rester.



Miele service

Fa hjalp vid eventuella storningar

Om det uppstar fel som du sjalv inte kan atgérda, var god kontakta din Miele ater-
forséljare eller Miele service.

Miele service kan du boka online under www.miele.se/service.

Du hittar kontaktuppgifterna pa baksidan av den har anvisningen.

Service behdver modellbeteckning och tillverkningsnummer. Bada dessa uppgifter
finns pa typskylten.

Typskylt
Typskylten hittar du har:

Mieles garanti
Garantitiden for produkten &r ett ar.

Du hittar mer detaljerad information om garantivillkoren i garantih&ftet.
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Installation

Sakerhetsanvisningar fér inbyggnad

& Skador péa grund av felaktig inbyggnad.
Om ladan byggs in fel kan den och/eller kombinationsprodukten skadas.
Lat lddan endast monteras av kvalificerad fackman.

» Kontakten méste vara latt tillganglig efter det att I&dan har byggts
in.

» Ladan far endast byggas in i kombination med av Miele angivna
produkter. | kombination med andra produkter géller inte garantin
eftersom séker drift inte langre kan garanteras.

» Hyllplanet/botten som ladan och kombinationsprodukten installe-
ras pa, maste vara fast inbyggd. Hyllplanet/botten maste ha tillracklig
barkraft for bada produkterna.

» Vid inbyggnad av kombinationsprodukten maste dven informa-
tionen i dess bruks- och monteringsanvisning beaktas.

» Beakta dessutom féljande nar du bygger in mat- och porslins-
varmaren:

- Man maste kunna se innehallet i tillagningskarlet. Endast pa sé vis
kan man undvika skallning och att varm mat skvalpar over.

- Det maste finnas tillrackligt med plats for att dra ut mat- och pors-
linsvarmaren.
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Installation

Inbyggnadsanvisningar

Mat- och porslinsvédrmaren kan kombineras med féljande inbyggnadsprodukter
fran Miele:

- Alla ugnar med en bredd pa maskinfronten pa 595 mm

- Alla &ngugnar med en bredd pa maskinfronten pa 595 mm

- Alla kaffemaskiner med en bredd p& maskinfronten pa 595 mm

- Alla mikrovagsugnar med en bredd pa maskinfronten pa 595 mm

- Alla dialogugnar med en bredd pa maskinfronten pa 595 mm
Kombinationsprodukten stélls p& mat- och porslinsvarmaren utan mellanskiva.

Mat- och porslinsvarmaren finns i 3 olika hojder. Nischmattet utgors av mat- och
porslinsvarmarens inbyggnadsmatt plus inbyggnadsmattet fér kombinationspro-
dukten.
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Installation

Inbyggnadsmatt ESW 7010, ESW 7110

Alla matt &r angivna i mm.

Kombinationsprodukt fér nischer med 450 mm héjd

Det far inte finnas ndgon bakre vagg pa skapet bakom inbyggnadsnischen.

595

\

o

595
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Installation

Kombinationsprodukt for nischer med 590 mm haéjd

Det far inte finnas ndgon bakre vagg pa skapet bakom inbyggnadsnischen.

't

595

'

595
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Installation

Sidovy
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A ESW 70x0: 22 mm
ESW 71x0: 23,3 mm
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Installation

Anslutningar och ventilation
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@ Vy framifran
(» Natanslutningskabel, L = 2 000 mm
® Ingen anslutning i detta omrade

@ Ventilationsutsnitt minst 1800 mm?
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Installation

Inbyggnadsmatt ESW 7020, ESW 7120

Alla matt &r angivna i mm.

Kombinationsprodukt fér nischer med 450 mm héjd

Det far inte finnas ndgon bakre vagg pa skapet bakom inbyggnadsnischen.

o

595

()
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Installation

Kombinationsprodukt for nischer med 590 mm haéjd

Det far inte finnas ndgon bakre vagg pa skapet bakom inbyggnadsnischen.
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Installation

Sidovy
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Installation

Anslutningar och ventilation
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@ Vy framifran

2 000 mm

® Ingen anslutning i detta omrade

(» Natanslutningskabel, L

@ Ventilationsutsnitt minst 1800 mm?
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Installation

Inbyggnadsmatt ESW 7030

Alla matt &r angivna i mm.

Kombinationsprodukt fér nischer med 450 mm héjd

Det far inte finnas ndgon bakre vagg pa skapet bakom inbyggnadsnischen.

o
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Installation

Kombinationsprodukt for nischer med 590 mm haéjd

Det far inte finnas ndgon bakre vagg pa skapet bakom inbyggnadsnischen.
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Installation
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Installation

Anslutningar och ventilation
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2 000 mm

® Ingen anslutning i detta omrade

(» Natanslutningskabel, L

@ Ventilationsutsnitt minst 1800 mm?
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Installation

Inbyggnad

Ladans uppstélliningsyta maste vara
ren och vagrat for att den ska kunna
fungera felfritt.

m Skjut in Iadan i skapet tills ladans
front ligger jAmns med ombyggnads-
skaoet och se till att fronten har rata
vinklar.

m Oppna l&dan och fist den med de 2
medfoljande skruvarna i skapets
sidovaggar.

m Skydda frontpanelens 6verkant fran
repor vid inbyggnad av kombinations-
produkten.

m Bygg in kombinationsprodukten enligt
anvisningarna i dess bruks- och mon-
teringsanvisning.
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Installation

Elanslutning

Vi rekommenderar att 1adan ansluts till
elnatet via ett vadgguttag. Pa sa vis un-
derlattas servicearbeten. Kontakten
maste vara l4tt tillganglig efter det att
ladan har byggts in.

/N Risk for skador pa grund av ej
fackmassig installation, underhallsar-
bete eller reparation.

Ej fackmassigt utférda installations-,
underhalls- eller reparationsarbeten
kan medféra avsevarda risker for an-
vandaren, for vilka Miele inte ansva-
rar.

Tillverkaren ansvarar inte fér skador
(till exempel av elektriska stotar) som
fororsakats av saknad eller felaktigt
installerad jordad sékerhetsbrytare.
Om stickproppen tas bort fran an-
slutningskabeln eller om anslutnings-
kabeln inte har nagon stickpropp, sa
maste ladan anslutas av en elektri-
ker.

Om uttaget inte &r tillgangligt eller
om ladan ska ha fast anslutning
maste anslutningen pa installations-
platsen vara jordad eller installerad
enligt gallande foreskrifter. Som fran-
kopplingsdon géller en tillganglig
strombrytare med ett kontaktavstand
pa minst 3 mm. Till detta hor skydds-
sékring fér strombrytare, skringar
och kontaktorer. Erforderliga anslut-
ningsdata framgar av typskylten.
Dessa data maste ovillkorligen
Overensstdmma med dem som galler
for elntet.

Monteringen av isolerade, stromfér-
ande komponenter maste utféras sa
att dessa delar inte kan vidroras efter
inbyggnaden.

Total effekt
Se typskylt

Anslutningsdata

Erforderliga anslutningsdata framgar av
typskylten. Dessa data maste ovillkorli-

gen dverensstdmma med dem som gél-
ler for elnatet.

Jordfelsbrytare

For okad sakerhet rekommenderas jord-
felsbrytare.
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Installation

Bryta strommen

& Risk for elektriska stétar av nat-
spanning.

Under reparations- och/eller under-
hallsarbeten kan en aterinkoppling av
natspénning leda till elektrisk stot.
Nar strémmen &r bruten maste elnat-
et vara sékrat mot &terinkoppling.

Beroende pa installation gér du sa héar

for att bryta strémmen:

Smaltsakringar

m Skruva ut sdkringarna helt ur propp-
huvarna.

Sakringsautomat

m Tryck p& kontrollknappen (rod) tills
mellanknappen (svart) trycks ut.

Inbyggd sakerhetsbrytare

m (Snabbsakringar, minst typ B eller C):
Sl& om brytaren fran 1 (Till) till
0 (Fran).

Jordfelsbrytare

m Jordfelsbrytare: Sla om strombrytaren
fran 1 (Till) till O (Fran) eller tryck pa
kontrollknappen.

58

Byta natanslutningskabel

Vid byte av natanslutningskabeln méaste
en kabel av typen H 05 VV-F med lamp-
lig diameter anvandas, som gar att

kdpa hos tillverkaren eller Miele service.



Konformitetsdeklaration

Harmed deklarerar Miele att denna mat-
och porslinsvérmare uppfyller kraven i
direktivet 2014/53/EU.

EU-konformitetsdeklarationens fulla text
finns tillganglig pa www.miele.se under
“Nedladdningsbara filer” pa respektive
produktsida.

For bruksanvisningar, service och infor-
mation gar du till Produktinformation
under Kundservice pa www.miele.se .
Ange produktens namn eller serienum-
mer.

Frekvensband 2,4000 GHz -
2,4835 GHz

Maximal sand- <100 mW
ningseffekt
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Industrivagen 20, Box 1397
171 27 Solna

Tel 08-562 29 000
Serviceanmélan:
08-562 29 700

www.miele.se

Tyskland

Miele & Cie. KG
Carl-Miele-StraBe 29
33332 Gutersloh



ESW 7010, ESW 7020, ESW 7030, ESW 7110, ESW 7120

sv-SE M.-Nr. 11 185 980 / 03



	Innehåll
	Säkerhetsanvisningar och varningar
	Användningsområde
	Om det finns barn i hemmet
	Teknisk säkerhet
	Användning
	Rengöring och skötsel

	Bidra till att skona miljön
	Transportförpackning
	Hantering av uttjänt produkt

	Översikt
	ESW 7010, ESW 7110
	ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120
	Manöverpanel
	Medföljande tillbehör
	Avställningsgaller
	Antiglidmatta
	Mieles kokbok “Laga mat på låg temperatur”.


	Första gången produkten används
	Rengöra mat- och porslinsvärmaren första gången
	Värma upp mat- och porslinsvärmaren första gången
	

	Miele@home
	Tillgänglighet wifi-anslutning
	Tillgänglighet Miele@home
	Appen Miele@mobile
	Ansluta via app
	Typskylt
	Ansluta via WPS
	Logga ut wifi (återställa till fabriksinställning)


	Användning
	Användning
	Använda MobileStart
	Funktioner
	Tid
	Temperaturinställningar

	Varmhålla mat
	Tips
	Inställningar

	Värma porslin
	Tips
	Uppvärmningstider
	Kapacitet
	ESW 7010, ESW 7110
	ESW 7020, ESW 7030, ESW 7120


	Tillagning med låg temperatur
	Kärntemperatur
	Tillagningstid
	Anvisningar
	Använda funktionen Tillagning med låg temperatur
	Tips
	Tillagningstabell nötkött
	Tillagningstabell kalv
	Tillagningstabell fläskkött
	Tillagningstabell lamm
	Tillagningstabell vilt
	Tillagningstabell fisk

	Ytterligare användningsområden
	Ihopkoppling med andra inbyggnadsprodukter från Miele
	Förutsättningar
	Koppla ihop produkterna

	Sabbatfunktion
	Aktivera sabbatfunktionen
	Avaktivera sabbatfunktionen

	Rengöring och skötsel
	Olämpliga rengöringsmedel
	Rengöra mat- och porslinsvärmaren invändigt samt dess front
	Rengöra antiglidmattan

	Hur du klarar av mindre fel själv
	Extra tillbehör
	Avställningsgaller
	Antiglidmatta
	Täcklist
	Mikrofibertrasa

	Miele service
	Få hjälp vid eventuella störningar
	Typskylt
	Mieles garanti

	Installation
	Säkerhetsanvisningar för inbyggnad
	Inbyggnadsanvisningar
	Inbyggnadsmått ESW 7010, ESW 7110
	Kombinationsprodukt för nischer med 450 mm höjd
	Kombinationsprodukt för nischer med 590 mm höjd
	Sidovy
	Anslutningar och ventilation

	Inbyggnadsmått ESW 7020, ESW 7120
	Kombinationsprodukt för nischer med 450 mm höjd
	Kombinationsprodukt för nischer med 590 mm höjd
	Sidovy
	Anslutningar och ventilation

	Inbyggnadsmått ESW 7030
	Kombinationsprodukt för nischer med 450 mm höjd
	Kombinationsprodukt för nischer med 590 mm höjd
	Sidovy
	Anslutningar och ventilation

	Inbyggnad
	Elanslutning
	Total effekt
	Anslutningsdata
	Jordfelsbrytare
	Bryta strömmen
	Smältsäkringar
	Säkringsautomat
	Inbyggd säkerhetsbrytare
	Jordfelsbrytare
	Byta nätanslutningskabel


	Konformitetsdeklaration


