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TIL PERFEKTE RESULTATER

Tak, fordi du valgte dette AEG-produkt. Vi har skabt det for at give dig upaklagelig
ydeevne i mange ar med innovative teknologier, som ger livet lettere — funktioner, som du
maske ikke finder pa almindelige apparater. Brug et par minutter pa at leese mere — sa du
kan fa det bedste ud af det.

Besog vores hjemmeside for at:

A Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
@ www.aeg.com/support

g Registrér dit produkt for at fa bedre service:
a/ www.registeraeg.com

Kgb tilbehar, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’E www.aeg.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have felgende data klar, nar du kontakter vores autoriserede servicecenter:
Model, PNC, serienummer.

Oplysningerne findes pa typeskiltet.

AN Advarsel/forsigtig-sikkerhedsanvisninger
® Generelle oplysninger og rad
Miljgoplysninger

Ret til 2endringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Lees brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

Apparatet ma kun bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Bgrn ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af
fgdevarer.

Dette apparat er beregnet til indendgrs husholdningsbrug.
Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelvaerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.
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Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis strgmledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL.: Sarg for, at der er slukket for apparatet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rgre
ved varmeelementer eller ovhrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehgr eller
ovnartikler.

Aktivér ikke mikrobglgefunktionen, nar apparatet er tomt.
Metaldele i ovnrummet kan skabe elektriske buer.
Metalliske beholdere til mad og drikkevarer er ikke tilladt
under tilberedning med mikrobalger. Dette krav geelder
ikke, hvis producenten specificerer velegnede starrelser og
forme af metalliske beholdere til tilberedning med
mikrobglger.

ADVARSEL: Hvis lagen eller pakningerne er defekte, ma
apparatet ikke startes, fagr det er repareret af en kvalificeret
person.

ADVARSEL: Kun en kvalificeret person ma udfare service
eller reparation, der omfatter fjernelsen af et daeksel, der
giver beskyttelse mod eksponering for mikrobglgeenergi.
ADVARSEL: Opvarm ikke vaesker og andre madvarer i
forseglede beholdere. De kan eksplodere.

Brug kun kgkkenredskaber, der er egnet til brug i
mikrobglgeovne.
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Nar du opvarmer fgdevarer i plastik- eller papirbeholdere,
skal du holde gje med apparatet pga. muligheden for
antendelse.

Apparatet er beregnet til opvarmning af mad og drikkevarer.
Tarring af fadevarer eller tgj og opvarmning af varmepuder,
hjemmesko, svampe, fugtige klude og lignende kan fare til
risiko for personskade, anteendelse eller brand.

Hvis der udsendes rgg, skal apparatet slukkes eller stikket
tages ud, og lagen holdes lukket for at kveele eventuelle
flammer.

Mikrobglgeopvarmning af drikkevarer kan resultere i
forsinket eruptiv kogning. Vaer omhyggelig ved handtering
af beholderen.

Indholdet i sutteflasker og glas med babymad skal ragres
eller rystes, og temperaturen kontrolleres inden brug for at
undga forbraending.

/g i skal og hele hardkogte eeg ma ikke opvarmes i
apparatet, da de kan eksplodere, selv efter at
opvarmningen er feerdig.

Treek fgrst ovnribberne og derefter den bageste ende vaek
fra sideveeggene for at fijerne ovnribberne. Montér
ovnribberne i modsat raekkefalge.

Apparatet skal renggres regelmaessigt, og evt. madrester
fiernes.

Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

Brug ikke skrappe slibende rengagringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre glasset i kogesektionens
haengslede lag. De kan ridse overfladen, med det resultat,
at glasset knuses.

Hvis apparatet ikke vedligeholdes i en ren tilstand, kan det
fare til forringelse af overfladen, der kan pavirke apparatets
levetid og eventuelt resultere i en farlig situation.
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2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres af en
sagkyndig.

Leengden pa ledninger til 1500 mm
stremforsyning. Ledning

placeret i hgjre hjgrne af

bagsiden

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.

Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.
Treek aldrig i apparatet i handtaget.
Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Far du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

Apparatet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske streamforsyning.
Indbygningsskabets stabilitet skal opfylde
kravene i DIN 68930.

Monteringsskruer 3.5x25 mm

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for brand og elektrisk stgd.

Kabinettets minimumshgj- 444 (460) mm
de (kabinets minimumshgj-
de under bordpladen)

Kabinet, bredde 560 mm
Kabinet, dybde 550 (550) mm
Hgjde foran pa apparatet 455 mm
Hojde bagest pa apparatet 440 mm
Bredde foran pa apparatet 595 mm
Bredde bagest pa appara- 559 mm
tet

Apparatets dybde 567 mm
Apparatets indbygnings- 546 mm
dybde

Dybde med aben der 882 mm
Ventilationsabning mini- 560x20 mm

mumsstarrelse. Abning pla-
ceret pa bundens bageste
side
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» Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

» Apparatet skal tilsluttes strem m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

» Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

* Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

« Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

» Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.

» Elledninger ma ikke komme i beraring
med eller neer ved apparatets lage, isaer
nar det er teendt, eller lagen er varm.

» Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
streamfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

» Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.

» Hovis stikkontakten er lgs, ma du ikke
seette netstikket i.

* Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

* Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstreamsrelaeer og kontaktorer.

» Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.




Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

» Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbraendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

» Apparatets specifikationer ma ikke
aendres.

» Sgrg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

» Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

» Sluk for apparatet efter hver brug.

+ Veer forsigtig, nar du &bner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

« Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

» Tryk ikke pa den abne lage.

» Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

«  Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

» Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

» Laeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

+ Brug ikke mikrobglgefunktionen til at
forvarme apparatet.

» Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

* Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan veere
permanente.

» Tilbered altid mad med lagen lukket.

* Huvis apparatet installeres bag et
mgbelpanel (f.eks. en dgr), skal du segrge
for, at deren aldrig lukkes, mens apparatet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfglgende skade pa
apparatet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, for apparatet er kalet helt
af efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og renggring

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, brand eller skade
pa apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

« Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

« Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

« Kontrollér, at apparatet er kglet af. Der er
risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

» Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler,
hvis de er beskadigede. Kontakt det
autoriserede servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du tager lagen af
apparatet. Dgren er tung!

» Serg for at tarre ovnrummet og lagen af
efter hver brug. Damp, der dannes under
apparatets drift, kondenserer pa
ovnrummets vaegge og kan forarsage
korrosion.

* Renger jeevnligt apparatet for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

* Fedt- og madrester i apparatet kan
forarsage brand og elektrisk kortslutning,
nar mikroovnen er i gang.

» Renggr apparatet med en fugtig, blad
klud. Brug kun neutrale renggringsmidler.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

» Huvis du bruger en ovnspray, skal du falge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Brug af glasartikler

Hvis du handterer dine glasartikler uden at
veere passende forsigtig, kan det resultere i
brud, skar, revner eller alvorlig ridsning:
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» Undlad at spilde koldt vand eller andre
veesker pa glasartiklerne, da et pludseligt
temperaturfald kan resultere i gjeblikkeligt
brud af glasset. Glasskar kan vaere enormt
skarpe og sveere at se.

» Undlad at stille varme glasartikler pa en
vad eller kold overflade, direkte pa
kakkenbordet eller en metaloverflade eller
i vasken. Undlad desuden at handtere
varme glasartikler med en vad klud.

» Undlad at bruge og reparere glasartikler
med revner, brud eller alvorlig ridsning.

+ Undlad at tabe eller sla glasartikler mod
en hard genstand samt at ramme dem
med redskaber.

» Undlad at opvarme tomme eller naesten
tomme glasartikler i mikrobglgeovnen og
at overopvarme olie eller smer i
mikrobglgeovnen (brug en minimal
tilberedningstid).

Lad varme glasartikler kgle af pa et

afkelingsstativ, en grydelap eller en ter klud.

Sarg for, at glasartiklerne er tilstraekkeligt

kglige, inden de vaskes, stilles i kaleskabet

eller indfryses.

Undga at handtere varme glasartikler
(herunder artikler med silikonegreb pa
overfladen) uden terre grydelapper.

Undga misbrug af mikrobglgeovnen (f.eks. at
have ovnen teendt uden noget i eller med
meget lidt i).

2.6 Indvendig belysning

» Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

* Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

e Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.7 Service

» Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.8 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade eller kveelning.

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad.

8 DANSK

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

« Tag stikket ud af kontakten.

» Klip netledningen af teet ved apparatet og
bortskaf den.

» Fjern lagelasen for at forhindre, at bgrn
eller kaeledyr bliver fanget i apparatet.



3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

i R

é: Eé&

&?%
i @ F
Z——N
[
3.2 Tilbehor

Grillrist

Til kogegrej, kageforme, stege.

Bageplade

Til kager og smakager.

Bundplade af glas i mikroovn

Til tilberedning af mad i mikrobglgefunktion.

Slofofi~Jofof~Joling-

Betjeningspanel

Knap til ovnfunktioner
Display

Kontrolknap
Varmelegeme
Mikrobglgegenerator
Ovnpaere

Blaeser

Ovnribbe, udtagelig

Ovnriller

DANSK 9



4. BETJENINGSPANEL

4.1 Forsaenkbare knapper

Tryk pa funktionsveelgeren for at bruge

apparatet. Funktionsveaelgeren kommer ud.

4.2 Oversigt over betjeningspanel

Veelg en ovnfunktion for at teende apparatet.
Drej knappen for ovnfunktionerne til sluk-
positionen for at slukke for apparatet.

O ' ey WATT oK
Timer Hurtig opvarmning Lys Mikrobalgeeffekt Bekreeft indstilling
4.3 Display

h:min:s watt

E’ H
QRTw ¥ @ =

Display med vigtige funktioner.

Displaylamper

Grundlaeggende indikatorer

8 ¥

Las Hjeelp til tilberedning

—
=
=

Indstillinger Indikator for mikrobglgefunktion

Timerlamper

STOP

Minutur Sluttid

S ©)
Udskudt tid Optimer

Statuslinje - til temperatur eller tid. Bjeelken er
helt red, nar apparatet nar den indstillede tempe-
ratur.

5. FUR BRUG FORSTE GANG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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5.1 Indledende renggring

Inden forste ibrugtagning rengeres den tomme ovn, og tiden indstilles:

=
=]

\ e, = ( ‘
>2f 00:00

Indstil tid. Tryk pa: OK

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Indstilling: Ovnfunktioner

Trin 1

Drej knappen for ovnfunktionerne og vaelg en ovnfunktion.

Trin 2

Drej kontrolknappen for at indstille temperaturen.
Tryk pa: OK

>
H - tryk og hold inde for at sla funktionen til: Hurtig opvarmning. Den er ikke tilgeengelig for visse ovnfunktioner.

6.2 Sadan indstiller du:Mikrobglge-funktioner

Trin 1 Fjern al tilbehgret fra ovnen.

Seet glaspladen i mikrobglgeovnen. Traek maden pa mikroovnens glasplade.
Trin 2 Drej knappen for ovnfunktionerne og vaelg mikrobglgefunktionen: ’Azf xg I%l .
Trin 3 Tryk pa: OK for at starte med standardindstillingerne.

Displayet viser: varighed og mikrobglgeeffekt.
Trin 4 . . . OK

Drej kontrolknappen for at justere varigheden. Tryk: .
Trin 5 Tryk: WATT. Drej kontrolknappen for at justere mikrobglgeeffekten. Tryk pa: OK
Trin 6 Drej knappen for ovnfunktionerne til sluk-positionen for at slukke for apparatet.

Du kan justere indstillingerne under tilberedning.

Den maksimale tid for mikrobglgefunktioner afhaenger af den indstillede mikrobglgeeffekt:

MIKROBGLGEEFFEKT MAKSIMUM TID
w min

100 - 600 59:55

>600 7
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®

Hvis du abner lagen, stopper mikrobglgefunktionen. Luk lagen for at starte den igen. Tryk
pa: OK

6.3 Sadan indstiller du:Mikrobglge-kombifunktioner

Trin 1 Fjern al tilbehgret fra ovnen.
Seet glaspladen i mikrobglgeovnen. Leeg maden pa mikroovnens glasplade.
. =B =8
Trin 2 Drej knappen for ovnfunktionerne og veelg funktionen: ril @I.
Displayet viser: temperatur og mikrobglgeeffekt.
Trin 3 Drej kontrolknappen for at justere temperaturen.
Trin 4 Tryk: WATT,
Trin 5 . . i OK
Drej kontrolknappen for at justere mikrobglgeeffekten. Tryk: .
Trin & Tryk: OK for at starte funktionen.
Trin7 Drej knappen for ovnfunktionerne til sluk-positionen for at slukke for apparatet.

Du kan justere indstillingerne under tilberedning.

6.4 Ovnfunktioner

Ovnfunktion

Applikation

)

Bagning pa op til to ovnriller samtidig og til terring af fedevarer. Indstil temperaturen
20 - 40 °C lavere end ved Over-/undervarme.

Varmluft

Til bagning og stegning af mad pa én ovnrille.

Over-/undervarme

Til stegning af sterre stykker kad eller fierkrae med ben pa én hyldeposition. For at la-
ve gratiner og til at brune.

Til at bage pizza. Til at lave en kraftig bruning og en sprad bund.

Til at stege store stykker ked pa ét niveau. Til at lave gratiner og til at brune.Funktio-
nen med MW boost, effektomrade: 100-600 W.

Turbogrill + Mikrobgl-

&

Bagning pa én ovnrille.Funktionen med MW boost, effektomrade: 100-600 W.

Varmluft + mikrobglge
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Ovnfunktion Applikation

Optening af kad, fisk, kager, effektomrade: 100-200 W

(XX
Optening

9]
=

Genopvarmning

Opvarmning af feerdigretter og delikat mad, effektomrade: 300-700 W

—_— Opvarmning, tilberedning, effektomrade: 100-1000 W
—_—
=

Mikrobglger
j— For at abne menuen: Hjeelp til tilberedning, Indstillinger.
Menu

6.5 Sadan indstiller du:Hjaelp til tilberedning

Undermenuen Hjeelp til tilberedning bestar af et seet ekstra funktioner og retter med
anbefalede ovnfunktioner, temperaturer og tidspunkter. Brug funktionen til hurtigt at tilberede
en ret med standardindstillinger. Du kan ogsa justere tiden og temperaturen under

tilberedningen.

Nar funktionen slutter, skal du kontrollere, om maden er klar.

Til nogle retter kan du ogsa tilberede med:

¢ Veegtautomatik

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
O O O @
E \/\?f P1-P... oK

Abn menuen.
Tryk pa OK,

VeelgHjeelp til tilberedning.

Seet retten i ovnen. Be-

Veelg retten. Tryk pa: oK kreeft indstillingen.

6.6 Hjeelp til tilberedning

Forklaring

Displayet viser F og et nummer pa den
funktion, som du kan kontrollere i tabellen.

Grillsteg- Til grillstegning af tynde stykker

|j Vaegtautomatik tilgaengelig. ning mad og til ristning af brad.
Under-  Til bagning af kager med sprad
I%l Funktion med mikrobglgeeffekt. Brug mi- varme bund og til henkogning.
krobglgesikkert tilbehar.
Frosne  Til tilberedning af sprgde faerdig-
El Forvarm apparatet, for du begynder tilbe- madva- retter (f.eks. pommes frites, kar-
redningen. rer toffelbade eller forarsruller).
IE‘ Ribbe.
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Over-/
under-
varme +
Mikro-
balger

Bagning og stegning pa én ovnril-
le.Funktionen med MW boost, ef-
fektomrade: 100-600 W.

Grill + For at tilberede mad pa kort tid
Mikro- og brune den.Funktionen med
bglge MW boost, effektomrade:

100-600 W.

Displayet viser P og et nummer pa retten,
som du kan kontrollere i tabellen.

Ret

Vaegt

Ribbe/Tilbehor

.

Roastbeef, red

)

Roastbeef, rosa i
midten

]

Roastbeef, gennem-
stegt

1-1.5kg; 4-5 cm
tykke stykker

|jE| 1; bageplade

Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Seet i
apparatet.

B2

Steak, medium

180 - 2209 pr. styk-
ke, 3 cm tykke ski-
ver

EE| 2; stegefad pa grillrist
Steg kadet i nogle fa minutter pa en varm pande. Saet i
apparatet.

&

Oksesteg / braiseret
(hgjreb, averste rund,
tyk flanksteak)

1.5 - 2kg

|jE| 1; stegefad pa grillrist

Roastbeef, rad (lav-
temperaturstegning)

~I >

Roastbeef, medium
(lavtemperatursteg-

1-1.5kg; 4-5 cm

|jE| 1; bageplade

Brug dine yndlingskrydderier eller blot salt og friskkvaer-

ning) tykke stykker net peber. Steg kadet i nogle f& minutter pa en varm pan-
Roastbeef, gennem- de. Seet i apparatet.
Bl steot (lavtemperatur-
stegning)
E Filet, red (lavtempera-
turstegning)
- - ) |jE| 1; bageplade
Filet, medium (lav- 05-1,5kg;5-6  Brug dine yndlingskrydderier eller blot salt og friskkveer-

B

temperaturstegning)

—
-

Filet, faerdig (lavtem-
peraturstegning)

cm tykke stykker

net peber. Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pan-
de. Seet i apparatet.

)

Kalvesteg (f.eks. bov)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
tykke stykker

ﬂE’ 1; stegefad pa grillrist
Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Tilseet
vaeske. Seet i apparatet.

B

Nakkekam eller kam-
steg

1.5kg

§= 1; keramik- eller glasfad pa grillrist, MW-egnet
Brug dine yndlingskrydderier. Vend kedet efter halvdelen
af tilberedningstiden.

Pulled pork (lavtem-
peraturstegning)

1.5 - 2kg

IfEl 1; bageplade

Brug dine yndlingskrydderier. Vend kadet efter halvdelen
af tilberedningstiden for at fa en ensartet bruning.
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Ret Vaegt Ribbe/Tilbehar
Morbrad, frisk 1 ;y}(lfggtflfe?m ﬂE’ 1; stegefad pa grillrist
Brug dine yndlingskrydderier.
Spareribs 2 - 3kg; brug ra, E 2: bradepande
23 cw;;%r;ge spa- Tilsaa‘t vaeske for at deekke bunden af retten. Vend kadet
efter halvdelen af tilberedningstiden.
Lammeben med ben 1.5-2kg; 7-9 cm El 1: stegefad pé bageplade
tykke stykker Steg kedet i nogle fa minutter pa en varm pande. Tilfgj
veeske. Vend kadet efter halvdelen af tilberedningstiden.
Hel kylling 1-1.5kg; frisk 1; glaskeramisk eller glasfad pa grillrist, MW-eg-
18 net
. Brug dine yndlingskrydderier. Vend kyllingebrystet, og
vend det om efter halvdelen af tilberedningstiden.
Halv kylling 0.5 - 0.8kg IjEI 2; bageplade ‘
Brug dine yndlingskrydderier.
Kyllingebryst 180- 200kge pr. styk- EE| 1; sammenkogt ret pa grillrist
E Brug dine yndlingskrydderier. Steg kadet i nogle fa minut-
ter pa en varm pande.
Kyllingelar, friske 250 - 400g B 2 bageplade
El Hvis du marinerede kyllingelar farst, skal du indstille den
lavere temperatur og tilberede dem laengere.
And, hel 15-25kg ci= 1; stegefad pa grillrist
E Brug dine yndlingskrydderier. Leeg kedet pa stegefadet.
Vend anden efter halvdelen af tilberedningstiden.
Gas, bryst Tkg ﬂEI 1; stegefad pa grillrist
E Brug dine yndlingskrydderier. Vend gas efter halvdelen af
tilberedningstiden.
z Farsbrad Tkg Gl 1: grinrist
Brug dine yndlingskrydderier.
Hel fisk, grillstegt 0.5 - 1kg pr. fisk ﬂEl 1: bageplade
ﬁ Fyld fisken med smer, og brug dine yndlingskrydderier og
krydderurter.
@ Fiskefilet ) EE‘ 2; sammenkogt ret pa grillrist
Brug dine yndlingskrydderier.
Cheesecake -
m E 1; @ 28 cm springform pa grillrist
:73 /Eblekage ) E 2; bageplade
@ /Ebleterte ) E 1; teerteform pa grillrist
FAbletaerte -
@ B 1; @ 22 cm teerteform pa grillrist
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Ret Vaegt Ribbe/Tilbehor

m Brownies 2kg af dej El 2: bradepande
@ Chokolademuffins . E 2; muffinbakke pa grillrist
@ Brodkage . E 1; bredplade pa grillrist
m Bagte kartofler 1kg El 1: bageplade
Leeg de hele kartofler med skindet pa bagepladen.
@ Kartoffelbade Tkg B 2; bageplade foret med bagepapir
Brug dine yndlingskrydderier. Skaer kartoflerne i stykker.
g:;lll,ﬁ::gl‘gfndede 1-1.5kg B 2; bageplade foret med bagepapir
ﬁ Brug dine yndlingskrydderier. Skaer grentsagerne i styk-
ker.
m Kroketter, frosne 0.5kg E 2: bageplade
Pommes frites, fros- 0.75kg .
EE ne E 2; bageplade
Ked/grentsagslasag- 1 - 1.5k . o
@ ne mgd tfz»rregpasta.g g I%l; |tE| 1; glaskeramisk eller glasfad pa grillrist, MW-
plader egne
kKaI;t(f)Iffelgratm (ra 11k @; B 2; glaskeramisk eller glasfad pa grillrist, MW-
Hﬂ artofler) egnet
Vend retten efter halvdelen af tilberedningstiden.
m Pizza frisk, tynd - El 1; bageplade foret med bagepapir
@ Pizza frisk, tyk - EIE‘ 1; bageplade foret med bagepapir
m Quiche . El 1; bageform pa grillrist
m E:zt;lcmbattalhwdt 0.8kg EIE‘ 1; bageplade beklaedt med bagepapir
Mere tid til hvidt brgd.
@ Fuldkornsbrad/ Tkg EE‘ 1; bageplade foret med bagepapir / grillrist

rugbred i bredform

7. URFUNKTIONER
7.1 Urfunktioner

Urfunktioner Applikation
Q Nar timeren har talt ned, hgres signalet.
Minutur
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Urfunktioner Applikation

Nar timeren har talt ned, heres signalet, og ovnfunktionen stopper.

STOP

Tilberedningstid

@ For at udskyde starten og/eller tilberedningens afslutning.
Udskudt tid
@ Maksimum er 23 t 59 min. Denne funktion har ikke indflydelse pa ovnen.
For at taende og slukke Optimer veelg: Menu, Indstillinger.

Optimer

Urfunktioner er kun tilgeengelige for: Varmluft, Over-/undervarme, Turbogrill, Pizza, Turbogrill +

Mikrobglger, Varmluft + mikrobglge.

7.2 Sadan indstilles: Urfunktioner

Indstil: Aktuel tid

Trin 1 Trin 2 Trin 3
N 1
(( ) N N
<
For at sendre klokkesleettet skal du g& ind i menu- Indstil uret. Tryk: OK

en og veelge Indstillinger, Aktuel tid.

Indstil: Minutur

Trin 1 Trin 2 Trin 3
N . . N
=N~ Displayet viser: ( \ Nz
@ 0:00 Q @
Tryk pa: O. Indistil Minutur Tryk: OK.
® Timeren begynder straks at taelle ned.
Indstil: Tilberedningstid
Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4

( \ @ DispI%):/gE)viser: ( @
Q

STOP

l’Se i'ﬁdesﬁfiénmf;?r‘;‘{ﬁ” Tryk gentagne gan- Indstil tilberedningsti- OK
ren. ge: @ den. Tryk: .

DANSK
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Indstil: Tilberedningstid

® Timeren begynder straks at teelle ned.

Indstil: Udskudt tid

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 5 Trin 6
NP2 . N N
( N N~ Displayet ( \ Nz i ( \ 1k
Q viser: aktu- Q Dls_pla)./et Q
el tid viser:
Ty
(/ Y
Veelg ovn Trvk gentag- START Indstil startti Cj SToP Indstil slutti
- ne gange: - -
funktion. S\D 9 den. Tryk: OK. den. Tryk: OK.

@ Timeren begynder at teelle ned ved en indstillet starttid.

8. BRUG AF TILBEHGRET

Kogegrej og materialer velegnet til
/\ ADVARSEL! mikrobglgeovn.
Se kapitlerne om sikkerhed. En lille fordybning i toppen ager sikkerheden.
. . Fordybningerne er ogsa antivippe-
8.1 Iszetning af tilbehor anordninger. Den hgje kant rundt om hylden

Brug kun egnet kogegrej og materiale. Se forhindrer kogegrej i at glide af hylden.

kapitlet "Nyttige oplysninger og rad",

Grillrist:
Skub risten mellem ovnribbens skinner, og sgrg
for, at fedderne peger nedad.
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Bageplade:
Skub den dybe bradepande ind mellem ovnrib-
bens skinner. S

Bundplade af glas i mikroovn:
Brug kun glaspladen til mikrobglge ved mikrobgl- \
geeffekt. Det er ikke velegnet til kombinerede mi-
krobglgefunktion (f.eks. mikrobglgegrill).
Leeg tilbeher i bunden af fordybningen.
Du kan stille maden direkte pa mikrobglgeovnens
glasplade.
=
Bl

9. EKSTRAFUNKTIONER
9.1 Las

V

Denne funktion forhindrer en utilsigtet @ndring af ovnfunktionen.

Teend den, nar ovnen virker - den indstillede tilberedning fortsaetter, betjeningspanelet lases.
Teend den, nar ovnen er slukket - den kan ikke taendes, betjeningspanelet er last.

M QDOK - tryk og hold inde for at sl& QDOK - tryk og hold inde for at sluk-
funktionen til. ke.
Der lyder et signal.

oK

@ 3 x E'I - blinker, nar lasen er slaet til.

9.2 Automatisk slukning

Af sikkerhedsgrunde slukkes ovnen efter @
nogen tid, hvis en ovnfunktion er i gang, og (°C) (t)

du ikke sendrer nogen af indstillingerne.

200 - 230 5.5
@ Den automatiske slukning virker ikke med
(°c) (t) funktionerne: Lys, Udskudt tid.
30-115 125 9.3 Koleblzeser
120-195 8.5 Nar ovnen er taendt, teendes koleblaeseren

automatisk for at holde ovnens overflader
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kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kaleblaeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.

10. RAD OG TIPS
10.1 Anbefalinger til tilberedning

®

Tabellernes temperaturer og tilberedningstider er kun vejledende. De afhaenger af opskrifterne og kvaliteten og

maengden af de anvendte ingredienser.

Din ovn bager eller steger muligvis anderledes end den ovn, du havde fgr. Radene herunder viser anbefalede
indstillinger for temperatur, tilberedningstid og hyldeposition for specifikke typer mad.
Hvis du ikke kan finde indstillinger til en speciel opskrift, kan du se efter en lignende.

10.2 Anbefalinger til mikrobglge

@ Lad os lave mad!

Anbring maden pa mikrobglgeovnens
glasplade i bunden af ovnrummet.

Anbring maden pa en plade i bunden af
ovnrummet.

Vend eller rgr rundt i madvaren, nar
halvdelen af optgnings- og tilberedningstiden
er gaet.

Rgr ind imellem rundt i retter med veeske.
Rur rundt i maden inden servering.

Tildeek maden til tilberedning og
genopvarmning.

Saet skeen til flasken eller glasset ved
opvarmning af drikkevarer for at sikre bedre
varmefordeling.

Saet maden i ovnen uden emballage. De
emballerede feerdigretter kan kun seettes i
ovnen, nar emballagen er mikrobglgesikker
(kontrollér information pa emballagen).

é Tilberedning med mikrobolger

Tilbered mad tildeekket. Tilbered maden uden
at deekke den til, hvis du vil have en sprgd
skorpe.

Tilbered ikke maden for meget ved at indstille
effekten og tiden for hgjt. Maden kan tgrre
ud, braende eller forarsage brand.

Brug ikke ovnen til at tilberede aeg med skal
eller snegle i deres hus, da de kan spreenge.
Gennembor blommen pa spejlaeg, inden du

genopvarmer det.

Gennembor mad med skind eller skrael
adskillige gange inden tilberedning.

Skeer grontsager i lige store stykker.

Nar du har slukket for ovnen, skal du tage
maden ud og lade den sta i nogle fa minutter
for at lade varmen fordele sig jeevnt.

Optening i mikrobglgeovn

Anbring de frosne, uindpakkede madvarer pa
et lille omvendt fad med en beholder under
eller pa et opteningsstativ eller plastiksigte,
sa opteningsveesken kan laekke.

Fjern dernaest optgede stykker.

Du kan bruge en hgjere mikrobglgeeffekt til at
tilberede frugt og grentsager uden at opta
dem farst.

10.3 Mikrobolgeegnet kogegrej og materialer
Kun kogegrej og materialer, der er velegnet til mikrobglge. Brug nedenstaende tabel som

reference.

Kontrollér kogegrejet/materialespecifikationen inden brug.
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Kogegrej/materiale

i

Ovnfast glas og porcelaen uden metal-
komponenter, f.eks. ildfast glas

Ikke-ovnfast glas og porceleen uden
solv-, guld-, platin- eller andre metalde-
korationer

Glas og glaskeramik lavet af ovnfast/
frostsikkert materiale

<

Ovnfast keramik og lertgj uden kvarts
eller metalkomponenter og glaseringer,
som indeholder metal

<

< «| <« <<§I¢

Keramik, porceleen og lertgj med ugla- X X
seret bund eller med sma huller, f.eks.

pa handtag

Varmebestandig plast op til 200°C \/ \/ X
Karton, papir \/ X X
Film \/ X X
Mikrobalge-klap \/ X
Stegning af metal, f.eks. emalje, sto- X X X

bejern

Bageforme, sort lak eller silikonebelagt

Bageplade

Grillrist

Bundplade af glas i mikroovn

<

v

x| & | x| x

Kogegrej til mikrobglge, f.eks. fad

v

10.4 Anbefalede effekttrin for forskellige slags fedevarer

Data i tabellen er kun vejledende.

700 - 1000 W

54§

~—=r

Bruning i starten af tilberedningen

§9
(-

Opvarmning af veesker
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500-600 W

Opvarmning af retter Optﬂnlng ?? op-
med én tallerken varmning ar frosne
maltider

Tilberedning af grent-  Tilberedning af

sager aeggeretter Smakogning

300-400 W

&L & 00 0 0L W

Smeltning af ost, Smékogning af ris Opvarmning af baby-  Tilberedning/opvarm-  Fortsaettelse af til-

chokolade, smar mad ning af sarte madvarer beredning
100 - 200 W
acrron o
10"
= o)) -

Optening af ost, flade,

Optening af bred Optening af frugt og kager smar

Optening af ked, fisk

10.5 Madlavningstabeller for
testinstitutter

Information til testinstitutter
Tests i henhold til IEC 60705.

Mikrobglge-funktion
Brug grillrist, med mindre andet er specificeret.

Q 7\

w

O ®

Formkage 600 0.475 Bund 8-9 Vend beholder 1/4 om-
gang rundt, midt under
tilberedningstiden.

Farsbrgd 400 0.9 1 25-27 Vend beholder 1/4 om-
gang rundt, midt under
tilberedningstiden.

AEg Royale 500 1 2 30-33 -

Optening af ked 100 0.5 1 15 Vend kgdet pa hovedet,
nar halvdelen af tilbered-
ningstiden er gaet.

Mikrobglge-kombifunktion
Brug grillristen.
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7\
POWER

O

®

jis
200 2

) g
Kage, 0.7 kg Over-/under- 100 23-27 Vend beholder 1/4 om-
varme + Mikro- gang rundt, midt under
balger tilberedningstiden.
Kartoffelgra- Varmluft + mi- 300 180 2 38-42 Vend beholder 1/4 om-
tin, 1.1 kg krobglge gang rundt, midt under
tilberedningstiden.
Kylling, 1.1 Turbogrill + Mi- 400 230 1 35-40 Laeg kedet i en rund

kg krobglger

glasbeholder, og vend
det pa hovedet midt
under tilberedningsti-
den.

11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

/\ ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemarkninger om renggring

< Renger ovnens front med en mikrofiberklud med varmt vand og et mildt rengaringsmiddel.

Brug en renggringsmiddelopl@sning til at renggre metaloverflader.

Renger pletter med et mildt rengaringsmiddel.

Renggringsmid-
ler

=

— brand.

Renger omhyggeligt ovnens loft for rester og fedt.

Renger altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester kan forarsage

O

Hverdagsbrug  Kkrofiberklud efter hver brug.

Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end 20 minutter. Ovnrummet tarres kun med en mi-

Renger alt tilbeher efter hver brug, og lad det tarre. Brug en mikrofiberklud med varmt vand
og et mildt rengeringsmiddel. Tilbehgret méa ikke vaskes i opvaskemaskinen.

i

kanter.
Tilbehor

Renger ikke non stick-tilbehgret med slibende rengeringsmiddel eller genstande med skarpe

11.2 Fjernelse: Ovnribber

Fjern ovnribberne, s& ovnen kan rengares.
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Trin 1 Sluk for ovnen, og vent, til den er kold.
Trin 2 Traek forsigtigt ovnribberne opad og
ud af det forreste opheeng. \\1
1
Trin 3 Traek forenden af ribben veek fra side- 3 T}B
vaeggen. %2 IE
Trin 4 Traek holderne ud af baglasen.

Montér ovnribberne i modsat reekkefalge.

11.3 Udskiftning: Lampe

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stgd
Peeren kan veere varm.

Hold altid halogenpzeren med en klud for at
forhindre fedtrester i at breende fast pa
peeren.

For du udskifter paeren:

Trin 1 Trin 2 Trin 3
Sluk for ovnen. Vent, til ovnen er Tag stikket ud af kontakten. Leeg en klud i bunden af ovnrum-
kold. met.
Toplampe
Trin 1 Drej glasset, og tag det af.
Trin 2 Renger glasdeekslet.
Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast paere.
Trin 4 Montér glasdeekslet.

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Hvad ger du, hvis ...

| eventuelle tilfaelde, der ikke er inkluderet i denne tabel, bedes du kontakte et autoriseret
servicecenter.
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—]

CJ

Apparatet taender ikke eller bliver ikke varmt

Problemer

Kontrollér, om ...

du ikke kan taende eller betjene apparatet.

apparatet er sluttet korrekt til en stremforsyning.

Apparatet bliver ikke varmt.

Den automatiske slukning er deaktiveret.

Apparatet bliver ikke varmt.

Sikringen er ikke sprunget.

Apparatet bliver ikke varmt.

Lasen er slaet fra.

Y
Komponenter

Problem

Kontrollér, om ...

Paeren virker ikke.

Paeren er sprunget.

@ Fejlkoder

Displayet viser...

Kontrollér, om ...

00:00

Der har veeret stremafbrydelse. Indstil aktuel tid.

Hvis displayet viser en fejlkode, der ikke findes i denne tabel, skal husets sikring slukkes og teendes for at gen-
starte apparatet. Kontakt et autoriseret servicecenter, hvis fejlkoden forekommer igen.

12.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma ikke fiernes fra ovhrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Energibesparelse

Sgrg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen
er teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sgrg for, at den sidder godt fast.

Brug kekkengrej af metal for at age
energibesparelsen (kun nar du ikke anvender
en mikrobglgefunktion).

Forvarm om muligt ikke ovnen inden
tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én

gang.
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Tilberedning med blaeser
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med blzeser for at spare energi.

Restvarme

Blaeseren og lampen bliver ved med at veere
teendt. Nar du teender for ovnen, viser
displayet eftervarmen. Du kan bruge varmen
til at holde maden varm.

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

14. MENUSTRUKTUR

Brug restvarmen til at opvarme andre retter.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at bruge restvarme og holde et maltid
varmt. Restvarmelampen eller temperaturen
vises pa displayet.

Tilberedning med slukket lampe
Sluk for lampen under tilberedning. Teend kun
for det, nar det er ngdvendigt.

14.1 Menu
Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 5
N
ON (ON (ON " ON
S @ X
f— Veelg indstillingen fra Justér veerdien. o
— - veelg for at Menu struktur, og Vaelg indstillingen. OK . tryk for at be- OK’ 9
abne Menu. tryk pa OK kreefte indstilling. tryk pa .
Drej knappen for ovnfunktionerne til sluk-positionen for at forlade Menu.
Menu struktur
Hijeelp til tilberedning % Indstillinger '{(:)}
Indstillinger

01 Aktuel tid Skift 02 Lysstyrke display 1-5
03 Panelsignal 1-Bip 04 Signal volume 1-4

2 - Klik

3-Lydfra
05 Optimer Teend / sluk 06 Lys Teend / sluk
07 Demo funktion Aktiveringskode: 08 Softwareversion Kontroller

2468
09 Nulstil alle indstillinger Ja/nej
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15. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C’b
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din

kommune.
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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —
features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading
to get the very best from it.

Visit our website to:

A Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
@ www.aeg.com/support

g Register your product for better service:
a/ www.registeraeg.com

Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:
’E www.aeg.com/shop

CUSTOMER CARE AND SERVICE

Always use original spare parts.

When contacting our Authorised Service Centre, ensure that you have the following data
available: Model, PNC, Serial Number.

The information can be found on the rating plate.

AN Warning / Caution-Safety information
(D General information and tips
Environmental information

Subject to change without notice.

CONTENTS
1. SAFETY INFORMATION. . ..o 29
2. SAFETY INSTRUCTIONS ... 32
3. PRODUCT DESCRIPTION......ciiiiiiiiiiiiiiie ettt 35
4. CONTROL PANEL.......oiiiii s 36
5. BEFORE FIRST USE.... ..o 36
6. DAILY USKE..... e 37
7. CLOCK FUNCTIONS ... .o 42
8. USING THE ACCESSORIES.........ooiiiiiii e 44
9. ADDITIONAL FUNCTIONS.. ...ttt 45
10. HINTS AND TIPS, 46
11. CARE AND CLEANING. ... 49
12. TROUBLESHOOTING.......oiiiiiiiiitieee ittt 50
13. ENERGY EFFICIENCY .....ooiii e 51
14. MENU STRUCTURE ..o 52
15. ENVIRONMENTAL CONCERNS.......coiiiiiiiiii e 53

28 ENGLISH



1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
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similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.
WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.
Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

Do not activate the microwave function when the appliance
is empty. Metal parts inside the cavity can create electric
arcing.

Metallic containers for food and beverages are not allowed
during microwave cooking. This requirement is not
applicable if the manufacturer specifies size and shape of
metallic containers suitable for microwave cooking.
WARNING: If the door or door seals are damaged, the
appliance must not be operated until it has been repaired by
a qualified person.

WARNING: Only a qualified person can carry out any
service or repair operation that involves the removal of a
cover which gives protection against exposure to
microwave energy.

WARNING: Do not heat liquids and other foods in sealed
containers. They are liable to explode.

Use only utensils that are suitable for use in microwave
ovens.
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When heating food in plastic or paper containers, observe
the appliance due to the possibility of ignition.

The appliance is intended for heating food and beverages.
Drying of food or clothing and heating of warming pads,
slippers, sponges, damp cloth and similar may lead to risk
of injury, ignition or fire.

If smoke is emitted, switch off or unplug the appliance and
keep the door closed in order to stifle any flames.
Microwave heating of beverages can result in delayed
eruptive boiling. Care must be taken when handling the
container.

The contents of feeding bottles and baby food jars shall be
stirred or shaken and the temperature checked before
consumption, in order to avoid burns.

Eggs in their shell and whole hard-boiled eggs should not
be heated in the appliance since they may explode, even
after microwave heating has ended.

To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

The appliance should be cleaned regularly and any food
deposits removed.

Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

Failure to maintain the appliance in a clean condition could
lead to deterioration of the surface that could adversely
affect the life of the appliance and possibly result in a
hazardous situation.
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2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

Ventilation opening mini- 560x20 mm
mum size. Opening placed

on the bottom rear side

Remove all the packaging.

Do not install or use a damaged
appliance.

Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.
Keep the minimum distance from other
appliances and units.

Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.
The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

The built-in unit must meet the stability
requirements of DIN 68930.

Mains supply cable length. 1500 mm
Cable is placed in the right

corner of the back side

Mounting screws 3.5x25 mm

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!

Risk of fire and electric shock.

Cabinet minimum height
(Cabinet under the worktop
minimum height)

444 (460) mm

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the 455 mm
appliance

Height of the back of the 440 mm
appliance

Width of the front of the ap- 595 mm
pliance

Width of the back of the ap- 559 mm
pliance

Depth of the appliance 567 mm
Built in depth of the appli- 546 mm
ance

Depth with open door 882 mm
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« All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

¢ The appliance must be earthed.

* Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

* Always use a correctly installed
shockproof socket.

* Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

» Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

* The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

« Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

« If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.



The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

/N\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

Do not change the specification of this
appliance.

Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

Do not let the appliance stay unattended
during operation.

Deactivate the appliance after each use.
Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.
Do not apply pressure on the open door.
Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

Do not use microwave function to preheat
the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

To prevent damage or discoloration to the

enamel:

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

» Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

* Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

» Always cook with the appliance door
closed.

« If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

* Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

* Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

« Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

* Make sure the cavity and the door are
wiped dry after each use. Steam produced
during the operation of the appliance
condensates on cavity walls and can
cause corrosion.

« Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

« Fat and food remaining in the appliance
can cause fire and electric arcing when
the microwave function operates.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

« If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.
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2.5 Glassware use

Handling your glassware without an
appropriate degree of care could result in
breakage, chipping, cracking or severe
scratching:

» Do not spill cold water or other liquids on
the glassware because a sudden
temperature drop may cause immediate
breakage of the glass. Broken glass
pieces may be extremely sharp and
difficult to locate.

» Do not place hot glassware on a wet or
cool surface, directly on countertop or
metal surface, or in sink; or handle hot
glassware with wet cloth.

* Do not use or repair any glassware that is
chipped, cracked or severely scratched.

» Do not drop or hit glassware against a
hard object or strike utensils against it.

* Do not heat empty or nearly empty
glassware in microwave, or overheat oil or
butter in microwave (use minimum amount
of cooking time).

Allow hot glassware to cool on a cooling rack,

a potholder or a dry cloth. Make sure that the

glassware is cool enough before washing,

refrigerating or freezing.

Avoid handling hot glassware (including ware
with silicone gripping surfaces) without dry
potholders.

Avoid microwave misuse (i.e. running the
oven without any load or small load).

2.6 Internal lighting

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

* This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

* To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
« Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/\ WARNING!

/\ WARNING!
Risk of electric shock.
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Risk of injury or suffocation.

« Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

< Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

* Remove the door catch to prevent children
or pets from becoming trapped in the
appliance.



3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

Shelf support, removable

Control panel

PA  Knob for the heating functions
wEE ® @&

I —, I —' Display
—E Control knob
@’\% ﬂ Heating element
m{g% é@%}% @| [ B Microwave generator
2 3 Lamp
N N

& ﬂ Fan

H

B

Shelf positions

3.2 Accessories

Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.

Baking tray
For cakes and biscuits.

Microwave bottom glass plate
To prepare food in microwave mode.
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4. CONTROL PANEL
4.1 Retractable knobs

To use the appliance press the knob. The
knob comes out.

4.2 Control panel overview

Select a heating function to turn on the
appliance. Turn the knob for the heating

functions to the off position to turn the
appliance off.

O 'S

oS WATT OK

Timer Fast Heat Up

Light Microwave power Confirm setting

4.3 Display

.CBRAREEEE,

imin:s waﬂ

s%,Omm \/g, @ =

=

Display with key functions.

Display indicators

Basic indicators

& ¥

Lock Assisted Cooking

{‘9-}
=
—~

Settings Microwave function indicator

Timer indicators

Q

Minute minder

STOP
End time

S ®

Time Delay Uptimer

Progress bar - for temperature or time. The bar is
fully red when the appliance reaches the set tem-
perature.

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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5.1 Initial cleaning

Before the first use, clean the empty appliance and set the time:

= e, =4 Qn
j Z
_ g 00:00
Set the time. Press OK.
6. DAILY USE
/N\ WARNING!

Refer to Safety chapters.

6.1 How to set: Heating functions

Step 1 Turn the knob for the heating functions and select a heating function.
Step 2 Turn the control knob to set the temperature.
Press OK.

>
H - press and hold to turn on the function: Fast Heat Up. It is available for some oven functions.

6.2 How to set: Microwave functions

Step 1 Remove all accessories.
Insert microwave bottom glass plate. Put the food on the microwave bottom glass plate.

Step 2 Turn the knob for the heating functions and select the microwave function: ’Azf 1% I%‘ .
Step 3 Press: OK to start with default settings.

The display shows: duration and microwave power.
Step 4 Turn the control knob to adjust the duration. Press: OK.
Step pPress: WATT. Tum the control knob to adjust the microwave power. Press: OK
Step 6 Turn the knob for the heating functions to the off position to turn off the appliance.

You can adjust settings while cooking.

The maximum time of microwave functions depends on microwave power you set:

MICROWAVE POWER MAXIMUM TIME
w min

100 - 600 59:55

>600 7

ENGLISH
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®

If you open the door, the microwave function stops. To start it again, close the door. Press
oK.

6.3 How to set: Microwave combi functions

Step 1 Remove all accessories.
Insert microwave bottom glass plate. Put the food on the microwave bottom glass plate.

<=

Step 2 Turn the knob for the heating functions and select the function: Fil @l.

The display shows: temperature and microwave power.
Step 3 Turn the control knob to adjust the temperature.
Step 4 press: WATT.
Step 5 . . oK

Turn the control knob to adjust the microwave power. Press: .
Step 6 Press: OK to start the function.
Step 7 Turn the knob for the heating functions to the off position to turn off the appliance.

You can adjust settings while cooking.

6.4 Heating functions

Heating function Application
To bake on up to two shelf positions at the same time and to dry food. Set the temper-
@ ature 20 - 40 °C lower than for Conventional Cooking.

True Fan Cooking

To bake and roast food on one shelf position.

Conventional Cooking

To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position. To make gratins
and to brown.

4

Turbo Grilling

To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

2

Pizza Function

W@ To roast large pieces of meat on one level. To make gratins and to brown.The func-
| ¥ I tion with MW boost, power range: 100 - 600 W.

Turbo Grilling + MW

@ Baking on one shelf position.The function with MW boost, power range: 100 - 600 W.

True Fan Cooking +
Mw
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Heating function Application

Defrosting meat, fish, cakes, power range: 100 - 200 W

Xy

Defrost

9]
=

Reheat

Heating up pre-prepared meals and delicate food, power range: 300 - 700 W

)
—
—

Microwave

Heating up, cooking, power range: 100 - 1000 W

Menu

To enter the Menu: Assisted Cooking, Settings.

6.5 How to set: Assisted Cooking

The Assisted Cooking submenu consists of a set of additional functions and dishes with
recommended heating functions, temperatures and times. Use the function to prepare a dish
quickly with default settings. You can also adjust the time and the temperature during cooking.

When the function ends check if the food is ready.

For some of the dishes you can also cook with:

*  Weight Automatic

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
O O O @
E \/\0 P1-P... OK

Enter the menu.

Select Assisted Cooking.

Select the dish. Press

Insert the dish to the oven.

Press OK_ OK_ Confirm setting.
6.6 Assisted Cooking
Grill To grill thin pieces of food and to
toast bread.
Legend
Bottom  To bake cakes with crispy bottom
|j Weight Automatic available. Heat and to preserve food.
Functi ith mi U ; Frozen  To make convenience food (e.g.,
|§| unction with microwave power. Use mi- Foods french fries, potato wedges or
crowave safe accessory. spring rolls) crispy.
E Prerll_eat the appliance before you start Conven- Baking and roasting food on one
CooKIng. tional shelf position. The function with
Cooking MW boost, power range: 100 -
Shelf level.
E‘ + MW 600 W.

The display shows F and a number of the
function that you can check in the table.
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Grill +
MW

To cook food in a short time and
to brown it. The function with MW

boost, power range: 100 - 600 W.

The display shows P and a number of the
dish that you can check in the table.

Dish

Weight

Shelf level / Accessory

Roast Beef, rare

N=

Roast Beef, medium

=

Roast Beef, well
done

1-15kg;4-5cm
thick pieces

|j El 1; baking tray

Fry the meat for a few minutes on a hot pan. Insert to the
appliance.

]

Steak, medium

180 - 220 g per
piece; 3 cm thick
slices

E E 2; roasting dish on wire shelf
Fry the meat for a few minutes on a hot pan. Insert to the
appliance.

&

Beef roast / braised
(prime rib, top round,
thick flank)

1.5-2kg

Ifl El 1; roasting dish on wire shelf

Roast Beef, rare
(slow cooking)

N =

Roast Beef, medium

1-15kg;4-5¢cm

|j B 1; baking tray

Use your favourite spices or simply salt and fresh groun-

(slow cooking) thick pieces ded pepper. Fry the meat for a few minutes on a hot pan.
E Roast Beef, well Insert to the appliance.
done (slow cooking)
E Fillet, rare (slow cook-
ing)
- . ) |j El 1; baking tray
Fillet, medium (slow 0.5-1.5kg;5-6  yse your favourite spices or simply salt and fresh groun-

B

cooking)

=y
-

Fillet, done (slow
cooking)

cm thick pieces

ded pepper. Fry the meat for a few minutes on a hot pan.
Insert to the appliance.

Veal roast (e.g. shoul-

0.8-1.5kg; 4 cm

|j B 1; roasting dish on wire shelf

der) thick pieces Fry the meat for a few minutes on a hot pan. Add liquid.
Insert to the appliance.
Pork t k 1.5 ki
sﬁ;ulr‘;):rs neckor 9 @ B 1; ceramic or glass casserole dish on wire shelf,
MW suitable
Use your favourite spices. Turn the meat after half of the
cooking time.
Pulled pork (slow 1.5-2kg

cooking)

Ifl E 1; baking tray

Use your favourite spices. Turn the meat after half of the
cooking time to get an even browning.

Loin, fresh 1 :Hisctgp;igc_eg em |j El 1; roasting dish on wire shelf
Use your favourite spices.
Spare Ribs 2 - 3 kg; use raw, 2

B

- 3 cm thin spare
ribs

E 2; deep pan
Add liquid to cover the bottom of a dish. Turn the meat af-
ter half of the cooking time.
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Dish

Weight

Shelf level / Accessory

Lamb leg with bones

1.5-2kg;7-9cm

thick pieces

El 1; roasting dish on baking tray
Fry the meat for a few minutes on a hot pan. Add liquid.
Turn the meat after half of the cooking time.

Whole chicken

1 - 1.5kg; fresh

‘%‘ EI 1; ceramic or glass casserole dish on wire shelf,
MW suitable

Use your favourite spices. Put the chicken breast-side
down and turn it over after half of the cooking time.

Half chicken

0.5-0.8 kg

Ifl El 2; baking tray

Use your favourite spices.

S|

Chicken breast

180 - 200 g per
piece

E E 1; casserole dish on wire shelf
Use your favourite spices. Fry the meat for a few minutes
on a hot pan.

N

Chicken legs, fresh

250 - 400 g

El 2; baking tray
If you marinated chicken legs first, set lower temperature
and cook them longer.

N

Duck, whole

15-2.5kg

|j E 1; roasting dish on wire shelf
Use your favourite spices. Put the meat on roasting dish.
Turn the duck after half of the cooking time.

B

Goose, breast

1kg

ﬂ E 1; roasting dish on wire shelf
Use your favourite spices. Turn the goose after half of the
cooking time.

N

Meat loaf

1kg

|j B 1; wire shelf

Use your favourite spices.

B

Whole fish, grilled

0.5 - 1 kg per fish

ﬂ El 1; baking tray

Fill the fish with butter and use your favourite spices and
herbs.

ﬁ Fish fillet . E IEI 2; casserole dish on wire shelf
Use your favourite spices.
Cheesecake -
E E 1; @ 28 cm springform tin on wire shelf
& Applecake ) = 2; baking tray
E Apple tart . E 1; pie form on wire shelf
Apple pi -
@ ppie pie B 1; @ 22 cm pie form on wire shelf
Brownies 2 kg of dough

=]

B 2; deep pan

R

Chocolate muffins

B 2; muffin tray on wire shelf

()

Loaf cake

B 1; loaf pan on wire shelf
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Dish Weight Shelf level / Accessory

Baked potatoes 1 kg El 1: baking tray

Put the whole potatoes with skin on baking tray.

(2]

Wedges Tk E 2; baking tray lined with baking paper

Use your favourite spices. Cut potatoes into pieces.

K

m E‘g!ed mixed vegeta- 1-15kg El 2; baking tray lined with baking paper
Use your favourite spices. Cut the vegetables into pieces.
m Croquets, frozen 0.5 kg El 2: baking tray
@ Pommes, frozen 0.75 kg El 2: baking tray
Meat / ve_getable fa- 1-15kg @; El 1; ceramic or glass casserole dish on wire
€8 sagna with dry pasta shelf, MW suitable
sheets ’
;?;Zg; gratin (raw po- 1.1kg @; E 2; ceramic or glass casserole dish on wire
m shelf, MW suitable
Rotate the dish after half of the cooking time.
m Pizza fresh, thin - El 1; baking tray lined with baking paper
@ Pizza fresh, thick h ‘E‘ EI 1; baking tray lined with baking paper
@ Quiche ) El 1; baking tin on wire shelf
m %T?i::gfelaglaba“al 0-8kg ‘E‘ EI 1; baking tray lined with baking paper
More time needed for white bread.
All grain / rye / dark 1kg

E

bread all grain in loaf
pan

E E 1; baking tray lined with baking paper / wire
shelf

7. CLOCK FUNCTIONS

7.1 Clock functions

Clock Function Application

D When the timer ends, the signal sounds.

Minute minder

When the timer ends, the signal sounds and the heating function stops.
STOP
Cooking time

@ To postpone the start and / or end of cooking.
Time Delay
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Clock Function Application

@ Maximum is 23 h 59 min. This function has no effect on the operation of the oven.

N To turn on and off the Uptimer select: Menu, Settings.
Uptimer

Clock functions are available only for: True Fan Cooking, Conventional Cooking, Turbo
Grilling, Pizza Function, Turbo Grilling + MW, True Fan Cooking + MW.

7.2 How to set: Clock functions

How to set: Time of day

Step 1 Step 2 Step 3

Q\

o) @

To change the time of day enter the menu and se-

lect Settings, Time of day. Set the clock. Press: OK.

How to set: Minute minder

Step 1 Step 2 Step 3
e The display N
shows: ( Q \
0:00
Press: @ Set the Minute minder Press: OK.

@ Timer starts counting down immediately.

How to set: Cooking time

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
NV} . N,
( \ -N- The display ( \ -N-
Q shows: Q
0:00
. &
Choose a heating Press repeatedly: o
function and set the @ Set the cooking time. Press: OK.
temperature. .

@ Timer starts counting down immediately.
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How to set: Time Delay

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5 Step 6
1 The dis- 1 1
( \ “E play ( \ “E The display ( \ e
shows: the shows:
time of day -
Ny Y
Select th 6 G/ STOP
electiNe  Pressrepeat-  START  Set the start Set the end
heating . @ time Press: OK, time Press: OK.
function. edly: \ /. : :

@ Timer starts counting down at a set start time.

8. USING THE ACCESSORIES

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 Inserting accessories

Use only suitable cookware and material.
Refer to "Hints and tips" chapter, Microwave
suitable cookware and materials.

A small indentation at the top increases
safety. The indentations are also anti-tip
devices. The high rim around the shelf
prevents cookware from slipping of the shelf.

Wire shelf:
Push the shelf between the guide bars of the shelf
support and make sure that the feet point down.

Baking tray:
Push the tray between the guide bars of the shelf
support.

j
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Microwave bottom glass plate:

Use the microwave bottom glass plate only with
microwave function. It is not suitable for combined
microwave function (e.g. microwave grilling).

Put the accessory on the bottom of the cavity.
You can put the food directly on the microwave
bottom glass plate.

9. ADDITIONAL FUNCTIONS
9.1 Lock

This function prevents an accidental change of the appliance function.

Turn it on when the appliance works - the set cooking continues, the control panel is locked.
Turn it on when the appliance is off - it cannot be turned on, the control panel is locked.

M @OK - press and hold to turn on the QDOK - press and hold to turn it off.
function.
A signal sounds.

MoK

@ 3x EII - flashes when the lock is turned on.

9.2 Automatic switch-off

For safety reasons the appliance turns off
after some time, if a heating function works
and you do not change any settings.

(°c) @ (h)

200 - 230 5.5

(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

The Automatic switch-off does not work with
the functions: Light, Time Delay.

9.3 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan
turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.
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10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

®

The temperature and cooking times in the tables are guidelines only. They depend on the recipes and the quality

and quantity of the ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently to the appliance you had before. The hints below show recommen-
ded settings for temperature, cooking time and shelf position for specific types of the food.
If you cannot find the settings for a special recipe, look for the similar one.

10.2 Microwave recommendations

@ Let's cook!

Place the food on the microwave bottom
glass plate on the bottom of the cavity.

Place the food on a plate on the bottom of the
cavity.

Turn or stir the food halfway through the
defrosting and cooking time.

Stir liquid dishes from time to time.

Stir the food before serving.

Cover the food for cooking and reheating.

Put the spoon to the bottle or glass when
heating drinks to ensure better heat
distribution.

Put the food into the appliance without
packaging. The packaged ready meals can
be put into the appliance only when the
packaging is microwave safe (check
information on the packaging).

S Microwave cooking

Cook food covered. If you want to keep a
crust cook food without a cover.

Do not overcook the dishes by setting the
power and time too high. The food can dry
out, burn or cause fire.

Do not use the appliance to cook eggs or
snails in their shells, because they can burst.
Pierce the yolk of fried egg before reheating
it.

Pierce food with skin or peel several times
before cooking.

Cut vegetables into similar-sized pieces.

After you turn off the appliance, take the food
out and let it stand for a few minutes to allow
the heat distribute evenly.

Microwave defrosting

Put the frozen, unwrapped food on a small
upturned plate with a container below it, or on
a defrosting rack or plastic sieve so that the
defrosting liquid can leak out.

Remove defrosted pieces subsequently.

To cook fruit and vegetables without
defrosting them first, you can use a higher
microwave power.

10.3 Microwave suitable cookware and materials

For the microwave use only suitable cookware and materials. Use below table as a reference.

Check the cookware / material specification before use.
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Cookware / Material

i

Ovenproof glass and porcelain with no
metal components, e.g. heat-proof
glass

Non-ovenproof glass and porcelain
without any silver, gold, platinum or
other metal decorations

Glass and glass ceramic made of
ovenproof / frost-proof material

<

Ovenproof ceramic and earthenware
without any quartz or metal compo-
nents and glazes which contain metal

<

><<<<<§I¢

Ceramic, porcelain and earthenware X X
with unglazed bottom or with small

holes, e.g. on handles

Heat-resistant plastic up to 200 °C \/ \/ X
Cardboard, paper \/ X X
Clingfilm \/ X X
Microwave clingfilm \/ X
Roasting dishes made of metal, e.g. X X X
enamel, cast iron

Baking tins, black lacquer or silicon- X X X
coated

Baking tray X X
Wire shelf X

Microwave glass bottom plate \/ \/ X
Cookware for microwave use, e.g. X X

crisp pan

10.4 Recommended power settings for different kinds of food

The data in the table is for guidance only.

700 - 1000 W

549

~r

Searing at the start of the cooking process

§9
P

Heating liquids
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500 - 600 W

9

X

Q) Ay et
Cooking egg Heating one-plate Defrosting and
Cooking vegetables A Simmering stews heating frozen
dishes meals
meals
300 - 400 W
§§9

&

Melting cheese,
chocolate, butter

e
00 00,0f

Simmering rice

O

Heating baby food

Cooking / Heating deli-
cate food

§9668%
=

Continuing cooking

100 - 200 W

2

Defrosting bread

o

Defrosting fruit and cakes

Ty

butter

Defrosting cheese, cream,

-

Defrosting meat, fish

10.5 Cooking tables for test
institutes

Information for test institutes
Tests according to IEC 60705.
Microwave function

Use wire shelf unless otherwise specified.

‘/ POWER < (D @
N\ N\ % :I——
w

Sponge cake 600 0.475 Bottom 8-9 Turn container around by
1/4, halfway through the
cooking time.

Meatloaf 400 0.9 1 25-27 Turn container around by
1/4, halfway through the
cooking time.

Egg custard 500 1 2 30-33 -

Meat defrosting 100 0.5 1 15 Turn the meat upside

down halfway through
the cooking time.

Microwave Combi function
Use the wire shelf.
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Cake, 0.7 kg Conventional 100 200 2 23-27 Turn container around
Cooking + MW by 1/4, halfway through
the cooking time.
Potato gra-  True Fan 300 180 2 38 -42 Turn container around
tin, 1.1 kg Cooking + MW by 1/4, halfway through
the cooking time.
Chicken, 1.1 Turbo Grilling + 400 230 1 35-40 Put the meat in round
kg MwW glass container and
turn it upside down
halfway through the
cooking time.
/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
11.1 Notes on cleaning
< Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm water and a mild de-

tergent.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

Cleaning Agents

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause fire.
Clean the appliance ceiling carefully from residue and fat.

=
]

Everyday Use

Do not store the food in the appliance for longer than 20 minutes. Dry the cavity only with a
microfibre cloth after each use.

by Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre cloth with warm
<+, water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwasher.

224

Accessories

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged objects.

11.2 How to remove: Shelf supports

Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1 Turn off the oven and wait until it is cold.
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Step 2 Carefully pull the shelf supports up
and out of the front catch.

Step 3 Pull the front end of the shelf support
away from the side wall.

Step 4 Pull the supports out of the rear
catch.

Install the shelf supports in the opposite sequence.

11.3 How to replace: Lamp Always hold the halogen lamp with a cloth to
prevent grease residue from burning on the
/\ WARNING! lamp.

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until the Disconnect the oven from the Put a cloth on the bottom of the cav-
oven is cold. mains. ity.
Top lamp

Step 1 Turn the glass cover to remove it.

Step 2 Clean the glass cover.

Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.

Step 4 Install the glass cover.

12. TROUBLESHOOTING

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

12.1 What to do if...

In any cases not included in this table please contact with an Authorised Service Centre.

=
i The appliance does not turn on or does not heat up

Problem Check if...
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The appliance does not turn on or does not heat up

You cannot activate or operate the appliance.

The appliance is correctly connected to an electrical
supply.

The appliance does not heat up.

The automatic switch-off is deactivated.

The appliance does not heat up.

The fuse is not blown.

The appliance does not heat up.

The Lock is off.

Y
Components

Problem

Check if...

The lamp does not work.

The lamp is burnt out.

@ Error codes

The display shows...

Check if...

00:00

There was a power cut. Set the time of day.

If the display shows an error code that is not in this table turn the house fuse off and on to restart the appliance. If
the error code recurs contact an Authorised Service Centre.

12.2 Service data

If you cannot find a solution to the problem yourself, contact your dealer or an Authorised

Service Centre.

The necessary data for the service centre is on the rating plate. The rating plate is on the front
frame of the appliance cavity. Do not remove the rating plate from the appliance cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)

13. ENERGY EFFICIENCY

13.1 Energy saving

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware to improve energy
saving (only when you use a non-microwave
function).

When possible, do not preheat the appliance
before cooking.
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Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

The fan and lamp continue to operate. When
you turn off the appliance, the display shows
the residual heat. You can use that heat to
keep the food warm.

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of

14. MENU STRUCTURE
14.1 Menu

cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other
dishes.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep a meal
warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Step 1 Step 2

Step 3

Step 4 Step 5

(' ('

v 6

9

— Select the option
— -selectto enter from Menu structure

Select the setting.

OK . press to con- Adjust the value and

] i OK
the Menu. and press OK firm setting. press .
Turn the knob for the heating functions to the off position to exit the Menu.
Menu structure
Assisted Cooking % Settings @
Settings
01 Time of day Change 02 Display brightness 1-5
03 Key tones 1- Beep 04 Buzzer volume 1-4
2 - Click
3 - Sound off
05 Uptimer On / Off 06 Light On / Off
07 Demo mode Activation code: 08 Software version Check
2468
09 Reset all settings Yes / No

52 ENGLISH



15. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol Cfb Put the | appliances marked with the symbol E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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TAYDELLISIA TULOKSIA

Kiitos, kun valitsit taman AEG-tuotteen. Olemme luoneet sen antamaan sinulle
moitteettoman suorituskyvyn monien vuosien ajan innovatiivisilla tekniikoilla, jotka
helpottavat elamaa — nadma ovat ominaisuuksia, joita et ehka 16yda tavallisista laitteista.
Kéaytd muutama minuutti aikaasi lukeaksesi, kuinka saat kaiken kaiken hyddyn irti
laitteesta.

Vieraile verkkosivullamme:

&1 Saat kayttdon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
@ korjausohijeita:
www.aeg.com/support
g Rekisterdi tuotteesi saadaksesi parempaa huoltoa:
a/ www.registeraeg.com
Osta laitteeseesi lisdvarusteita, kulutustuotteita ja alkuperaisia varaosia:
’% www.aeg.com/shop
ASIAKASPALVELU

Kayta aina alkuperaisia varaosia.

Pida seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseemme:
Malli, PNC-tuotenumero, sarjanumero.

Tiedot l16ytyvat arvokilvesta.

/\ Varoitus / Varotoimi- ja turvallisuustietoja
@ vieistietoa ja vinkkeja
Ymparisténsuojelutietoja

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.
Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.
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Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kayttd ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.
Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Irrota laite sahkoverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.

Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

Ala kytke mikroaaltotoimintoa toimintaan laitteen ollessa
tyhja. Sisatilan metalliset osat voivat aiheuttaa valokaari-
iImion.

Mikroaaltotoiminnon aikana ei saa kayttaa metallisia
elintarvike- ja juoma-astioita. Tama vaatimus ei koske niita
metalliastioita, joiden valmistaja on ilmoittanut niiden koon
ja muodon sopivan mikroaaltouuniin.

VAROITUS: Jos luukku tai luukun tiiviste on rikkoutunut,
laitetta ei saa kayttaa ennen kuin alan ammattihenkild on
korjannut sen.

VAROITUS: Ainoastaan alan pateva henkildé saa suorittaa
sellaisen huollon tai korjauksen, johon kuuluu
mikroaaltoenergialta suojaavan kannen poistaminen.
VAROITUS: Ala kuumenna suljetuissa astioissa olevia
nesteita tai muita elintarvikkeita. Ne saattavat rajahtaa.
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Kayta ainoastaan valineita, jotka sopivat mikroaaltouunissa
kaytettaviksi.

Syttymisvaaran vuoksi laitetta on valvottava, jos
elintarvikkeita lammitetaan muovi- tai paperiastioissa.
Tama laite on tarkoitettu elintarvikkeiden ja juomien
kuumentamiseen. Elintarvikkeiden tai vaatteiden kuivaus ja
lammitystyynyjen, tohvelien, sienien, kosteiden liinojen ja
vastaavien lammittaminen voi aiheuttaa loukkaantumis-,
syttymis- tai tulipalovaaran.

Jos savua ilmenee, katkaise laitteesta virta tai irrota
virtajohto pistorasiasta ja pida luukku suljettuna
mahdollisten liekkien tukahduttamiseksi.

Juomien mikroaaltokuumennus voi johtaa
purkauksenomaiseen kiechumiseen. Juoma-astian
kasittelyssa on oltava varovainen.

Ruokapullojen ja vauvanruokapurkkien sisaltéa on
sekoitettava tai ravistettava ja lampdétila on
turvallisuussyista todettava ennen nauttimista.

Munia kuorineen ja kokonaisia kovaksi keitettyja munia ei
saa lammittaa laitteessa, koska ne voivat rajahtaa, vaikka
mikroaaltolammitys olisi jo paattynyt.

Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa
jarjestyksessa.

Laite on puhdistettava saanndllisesti ja mahdolliset
ruokajaamat on poistettava.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.
Laitteen puhtaana pitamisen laiminlyonti voi johtaa laitteen
pintojen kunnon heikentymiseen, mika voi vaikuttaa
haitallisesti laitteen kayttoikaan, ja lisaksi siita voi seurata
vaaratilanteita.

Suoml 57



2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

/\ VAROITUS!

Asennuksen saa suorittaa vain
ammattitaitoinen henkild.

» Poista kaikki pakkausmateriaalit.

» Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.

* Noudata koneen mukana toimitettuja
asennusohjeita.

+ Siirra laitetta aina varoen, silla se on
raskas. Kayta aina suojakasineita ja
suojaavia jalkineita.

» Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

» Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

* Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

» Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

» Laite on varustettu sahkotoimisella

jadhdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava

sahkosyotolla.

» Kalusteisiin asennettavan yksikdn on
taytettava standardin DIN 68930
asettamat vaatimukset.

Virtajohdon pituus. Johto 1500 mm
sijaitsee oikeassa kulmas-

sa takana

Kiinnitysruuvit 3.5x25 mm

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!

Tulipalo- ja s&hkdiskuvaara.

Kaapin vahimmaiskorkeus
(ty6tason alla olevan kaa-
pin vahimmaiskorkeus)

444 (460) mm

Kaapin leveys 560 mm

Kaapin syvyys 550 (550) mm

Laitteen etuosan korkeus 455 mm
Laitteen takaosan korkeus 440 mm
Laitteen etuosan leveys 595 mm
Laitteen takaosan leveys 559 mm
Laitteen syvyys 567 mm
Laitteen asennussyvyys 546 mm
Leveys luukun ollessa auki 882 mm
Tuuletusaukon vahimmais- 560x20 mm

koko. Aukko alaosassa ta-
kana
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Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa
asiantuntevan sahkoasentajan vastuulle.
Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkoéarvojen mukaisia.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Alé anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkent& on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on I8ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kéayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.
Sahkbdasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
saéhkdverkosta kaikista navoista. Erottimen



kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan — Noudata varovaisuutta poistaessasi tai

3 mm. asentaessasi lisdosia.
» Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto | ¢ Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
ja paapistoke. teraksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.
2.3 Valitse + Kéayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
/\ VAROITUS! pysyvié tahroja.

« Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.
« Jos laite asennetaan kalusteen paneelin

Henkilévahinkojen, palovammojen ja
sahkdiskujen tai réjahdyksen vaara.

Ala muuta laitteen teknisié ominaisuuksia.
Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

Laitetta ei saa jattéaa paalle valvomatta.
Kytke laite pois paalta jokaisen
kayttokerran jalkeen.

Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen
luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.
Ala kohdista painetta avoimeen oveen.
Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

Ala paasta kipinoita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

Ala aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

Ala esikuumenna laitetta
mikroaaltotoimintoa kayttamalla.

/\ VAROITUS!

Laite voi muutoin vaurioitua.

Esta emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Ala laita vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Al& sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Ala sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kéyton
jalkeen.

2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!

Ne voivat aiheuttaa henkilévahinkoja,
tulipaloja tai laitteen vaurioitumisen.

« Kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

« Tarkista, etta laite on kylma. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

» Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

» Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

* Varmista, ettd uunin sisdosa ja luukku
pyyhitéan kuiviksi jokaisen kayttokerran
jalkeen. Laitteen aikana muodostunut
hoyry tiivistyy uunin sisaseiniin ja se voi
aiheuttaa korroosiota.

« Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

« Laitteessa olevat rasva- ja ruokajaamat
voivat aiheuttaa tulipalon ja sahkoiskuja
mikroaaltotoiminnon ollessa toiminnassa.

+ Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kéayta ainoastaan mietoja pesuaineita. Ala
kayta hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

« Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.
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2.5 Lasiastioiden kaytto

Mikali lasiastioita kasitellaan huolimattomasti,
niihin voi tulla vaurioita, sar¢ja, halkeamia tai
huomattavia naarmuja:

» Lasiastioihin ei saa roiskuttaa kylmaa
vettd tai muita nesteitd, silla akillinen
lampdtilan lasku voi johtaa lasin
valittdmaan rikkoutumiseen. Rikkoutuneet
lasipalaset voivat olla erittdin teravia ja
niiden huomaaminen voi olla vaikeaa.

* Kuumaa lasiastiaa ei saa asettaa maralle
tai viiledlle pinnalle, suoraan tyétasolle tai
metallipinnalle tai pesualtaaseen. Sité ei
saa myoskaan késitella méaralla liinalla.

» Ala kayta tai korjaa lasiastioita, joissa on
sardja, halkeamia tai huomattavia
naarmuja.

» Lasiastioita ei saa pudottaa ja ne tulee
suojata kovien esineiden tai valineiden
iskuilta.

+ Tyhjaa tai lahes tyhjaa lasiastiaa ei saa
kuumentaa mikroaaltouunissa. Ala
mydskaan ylikuumenna 6ljya tai voita
mikroaaltouunissa (valitse
mahdollisimman lyhyt keittoaika).

Anna kuumien lasiastioiden jaahtya

jaahdytysritilalla, patalapulla tai kuivalla

liinalla. Varmista ennen pesua, jadhdytysta tai
pakastamista, etta lasiastia on riittavan viilea.

Valta koskettamasta kuumaan lasiastiaan
ilman patalappuja (koskee my0s astioita,
joissa on silikonikahvat).

Valta mikroaallon vaarinkayttda (ts. uunin
kaytto tyhjana tai pienilla ruokamaarilla).

2.6 Sisavalaistus

» Lisatietoa tman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestdméaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampétila, tarina, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

« Tama tuote sisaltda valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

« Kaytd ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

« Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

2.8 Havittaminen

/\ VAROITUS!
Henkildvahinko- tai tukehtumisvaara.

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.
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« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
havittdmisesta paikalliselta viranomaiselta.

« lrrota pistoke pistorasiasta.

« Leikkaa virtajohto laitteen laheltd ja havita
se.

« Poista luukun lukitus, jotta lapset, tai
lemmikit eivat jaisi loukkuun laitteen
sisélle.



3. TUOTEKUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

meE d

o~ 3 o g
= ]
«\i@% —
= @ 5
o — 1 d
 —

3.2 Varusteet

Paistoritila
Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.

Leivinpelti
Kakuille ja kekseille.

Mikroaallon lasialusta
Ruoan valmistaminen mikroaaltouunitilassa.

Slofofi~Jofof~Joling-

Kayttdpaneeli
Uunitoimintojen kiertonuppi
Nayttd

Ohjausnuppi

Lampovastus
Mikroaaltogeneraattori
Lamppu

Puhallin

Hyllykannatin, irrotettava

Hyllytasot
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4. KAYTTOPANEELI

4.1 Sisaanpainettava vaantimet

Paina vaanninta kayttaaksesi laitetta.
Vaannin tulee ulos.

4.2 Ohjauspaneelin yleisnakyma

Kaynnista laite valitsemalla uunitoiminto.
Sammuta uuni kdantamalla vaannin off-
asentoon.

) § oS WATT OK
Ajastin Pikakuumennus Uunivalo Mikroaaltoteho Vahvista asetus
4.3 Nayttoé

EGEE:PE?EBEq%nEMO

T
3
5
b
H
2

Naytto, jossa térkeimmat toiminnot.

QAT ¥ & =
Nayton merkkivalot
Perusmerkkivalot
& ¥ % =
Lukko Avustava ruoanvalmis- Asetukset Mikroaaltotoiminnon merkkivalo
tus
Ajastimen merkkivalot
a2

Q' . STOP CJ @ .

Halytinajastin Lopetus Ajastin Ajastin

Edistymista osoittava palkki — Iampétilan tai
ajan kulumisen seuraamiseen. Kun laite saavuttaa
asetetun lampétilan, osoitinpalkki on kokonaan pu-

nainen.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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5.1 Alkupuhdistus

Ennen ensikayttoa tyhja laite taytyy puhdistaa ja sen kelloon on asetettava seuraava arvo:

=
=]

\ e, = ( ‘
>2f 00:00

Aseta aika. Paina OK.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Asettaminen: Uunitoiminnot

1. vaihe

Valitse uunitoiminto kdantamalla uunin toimintojen kiertonuppia.

2. vaihe

Aseta lampétila kaantamalla saaténuppia.

Paina OK.

>
H - paina ja pida painettuna kytkeaksesi paalle toiminnon: Pikakuumennus. Se on kaytettavissa vain joidenkin
uunitoimintojen yhteydessa.

6.2 Asettaminen:Mikroaaltotoiminnot

1. vaihe Poista kaikki lisdvarusteet
Tydénna mikroaallon lasialusta sisdan. Aseta ruoat mikroaaltouunin alustan lasilevylle.
2. vaih §55
vaihe Valitse toiminto kdantamalla mikroaaltouunin toimintojen kiertonuppia: ’Azf = @ .
3. vaihe o OK ksvnmiatiss . . )
Paina: kaynnistaaksesi uunin oletusasetuksilla.
Naytdssa nakyy: kesto ja mikroaaltoteho.
4. vaihe s g sr e il i . . .OK
Saada kestoa kaantamalla saatdénuppia. Paina: :
. vaih
5. vaihe Paina: WATT . Saada mikroaaltotehoa kaantamalia saatonuppia. Paina: OK
6. vaihe Kytke laite pois paalta kdantadmalla uunitoimintojen nuppivalitsin Off (pois paalta) -asentoon.

Voit saataa asetuksia kypsennyksen aikana.

Mikroaaltotoimintojen enimmaisaika maaraytyy asetetun mikroaaltotehon mukaan:

MIKROAALTOTEHO ENIMMAISAIKA
w min
100 - 600 59:55
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MIKROAALTOTEHO ENIMMAISAIKA
w min

>600 7

®

Jos avaat luukun, mikroaaltotoiminto pysahtyy. Voit kdynnistéda sen uudelleen sulkemalla
luukun. Paina OK.

6.3 Miten asetetaan:Mikroaaltouunin yhdistelmatoiminnot

Vaihe 1 Poista kaikki lisdvarusteet
Aseta lasialusta mikroaaltouuniin. Aseta ruoat mikroaaltouunin lasialustalle.

Vaihe 2 <E =B
aihe Valitse toiminto kaantamalla uunin toimintojen vaanninta: (87 &
Naytolla nakyy: lampdtila ja mikroaaltoteho.
Vaihe 3 Saada lampétilaa kdantamalla vaanninta.
vaihed  pgina WATT:
afhe Saada mikroaaltotehoa kdantamalla vaanninta. Paina: OK.
Vaihe 6 Paina: OK toiminnon kaynnistamiseksi.
Vaihe 7 Sammuta laite kdantamalla vaanninté off- asentoon.

Voit sdataa asetuksia kypsennyksen aikana.

6.4 Uunitoiminnot

Kuumennustoiminto Kayttokohde

Korkeintaan kahdella kannatintasolla kypsentdminen samanaikaisesti ja ruokien kui-
@ vaus. Lampétila asetettava 20-40 °C matalammaksi kuin toiminnossa Yl1a + alalampé.

Kiertoilma

— Kypsentdminen ja paistaminen yhdella tasolla.

Yla + alalampo

Vv Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paistamiseen yhdessa ritildasennossa. Grati-
Y nointi ja ruskistus.

Tehogrillaus

a Pizzan valmistaminen. Voimakkaaseen ruskistamiseen ja rapean pohjan luomiseen.

Pizza-toiminto
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Kuumennustoiminto

Kayttokohde

57
Teho grillaus + mikro-
aalto

Suurten lihapalojen paistaminen yhdella tasolla. Gratinointi ja ruskistus.MW-tehotoi-
minto, tehoalue: 100-600 W

=

Kiertoilma + mikroaalto

Leivonnaisten paistaminen yhdella hyllytasolla.MW-tehotoiminto, tehoalue: 100-
600 W

XX
Sulatus

Lihan, kalan ja kakkujen sulatus, tehoalue: 100-200 W

9]
p=—ag

Mikroaallot, uudelleen
lammitys

Esivalmistettujen ja arkalaatuisten ruokien lammitys, tehoalue: 300-700 W

—
—
=

Mikroaalto

Ruoan lammittdminen, kypsentdminen, tehoalue: 100-1 000 W

Valikko

Siirtyminen valikkoon: Avustava ruoanvalmistus, Asetukset.

6.5 Asettaminen:Avustava ruoanvalmistus

Avustava ruoanvalmistus -alavalikko sisaltéa valikoiman lisatoimintoja ja ruokalajeja, joille on
omat uunitoiminto-, [Ampétila- ja aikasuosituksensa. Kayta toimintoa ruoan nopeaan
valmistamiseen oletusasetuksilla. Voit myos saataa aikaa ja lampdtilaa kypsentamisen aikana.

Kun toiminto paattyy, tarkista, onko ruoka valmis.

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit valita myds seuraa- « Painoautomatiikka

vaa:

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe
\ \ \ N
O O O @
E \/f' P1-P.. oK
Siirry valikkoon. ValitseAvustava ruoanval- Valitse ruokalaji. Paina  Laita ruokalaji uuniin. Vah-

mistus. Paina OK. OK. vista asetus.
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6.6 Avustava ruoanvalmistus

Symbolien selitys

[j Painoautomatiikka saatavilla.

=

Toiminto mikroaaltoteholla. Kayta mikro-
aaltouunin kestavia varusteita.

(1]

aloittamista.

Esikuumenna laite ennen kypsennyksen

Hyllytaso.

=

Naytdssa nakyy F ja toiminnon numero,
jonka voit tarkistaa taulukosta.

Grilli

Ohuiden ruokien grillaus ja leivéan
paahtaminen.

Alalam-  Kakkujen paistamiseksi rapealla
po pohjalla ja ruoan saildmiseksi.
Pakas- Puolivalmisteruokien (esim. rans-
teet kalaisten perunoiden, lohkoperu-
noiden, kevétkaaryleiden) valmis-
taminen rapeiksi.
Yla- ja Leivonnaisten paistaminen ja
alalampd paistaminen yhdella tasolla.MW-
+ mikro-  tehotoiminto, tehoalue: 100-
aalto 600 W
Grilli + Ruokien kypsennys lyhyeésséa
mikro- ajassa ja ruskistaminen.MW-te-
aalto hotoiminto, tehoalue: 100-600 W
Naytdssa nakyy P ja ruokalajin numero,
jonka voit tarkistaa taulukosta.

Ruoka-annos

Paino

Hyllytaso / Lisavaruste

Paahtopaisti, raaka

H

Paahtopaisti, puoli-
kypsa

]

Paahtopaisti, kypsa

)

1-1.5kg; 4 -5cm
paksuudeltaan ole-
via kappaleita

IfEl 1; leivinpelti

Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistinpannulla.
Aseta laitteeseen.

Pihvi, puolikypsa

=

180 - 220g per
kappale; siivut 3
cm paksuudeltaan

EE‘ 2; paistettava ruoka paistoritilalla
Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistinpannulla.
Aseta laitteeseen.

Naudanlihapaisti /
haudutettu (ensiluok-

5 kainen kylkipaisti, pa-
ras pyored, paksu kyl-
ki)

1.5 - 2kg

IfE| 1; paistettava ruoka paistoritilalla

Paahtopaisti, raaka
(hidas kypsennys)

Paahtopaisti, puoli-
kypsa (hidas kypsen-
nys)

E =&

Paahtopaisti, kypsa
(hidas kypsennys)

1-1.5kg;4-5cm
paksuudeltaan ole-
via kappaleita

|jE| 1; leivinpelti

Ota kayttoon suosikkireseptejasi tai kayta pelkastaan
suolaa ja juuri hienonnettua pippuria. Paista lihaa muuta-
ma minuutti kuumalla paistinpannulla. Aseta laitteeseen.

Filee, raaka (hidas
kypsennys)

Filee, puolikypsa (hi-
das kypsennys)

B

Filee, kypsa (hidas
kypsennys)

=Y
—_

0,5-1,5kg; 5 -
6 cm paksuudel-
taan olevia kappa-
leita

|jE| 1; leivinpelti

Ota kayttdon suosikkireseptejasi tai kayta pelkastaan
suolaa ja juuri hienonnettua pippuria. Paista lihaa muuta-
ma minuutti kuumalla paistinpannulla. Aseta laitteeseen.
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Ruoka-annos

Paino

Hyllytaso / Lisdvaruste

Vasikanlihapaahto-
paisti (esim. lapa)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
paksuudeltaan ole-
via kappaleita

ﬂE’ 1; paistettava ruoka paistoritilalla
Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistinpannulla.
Lisaa nestettd. Aseta laitteeseen.

fa?'isa::npals"’ niska 1.5kg 1; keraaminen tai lasinen uunivuoka paistoritilal-
1a, mikroaaltouunin kestava
Kéayta suosikkimausteitasi. Kéanna liha kypsennyksen
puolivalissa.
Pulled pork (matala- 1.5 - 2kg IjEI 1: leivinpelti

1ampd)

Kayta suosikkimausteitasi. K&anna liha, kun noin puolet
kypsennysajasta on kulunut, jotta ruskistus olisi tasainen.

Kylki, tuore

1-1.5kg; 5-6cm
paksuudeltaan ole-
via kappaleita

IfE| 1; paistettava ruoka paistoritilalla
Kéayta suosikkimausteitasi.

Siankylki

2 - 3kg; kayta raa-
kana, 2-3 cm
ohuita siankylkia

B 2; syva pannu
Liséa nestettéd peittdmaan astian pohjan. Kaanna liha
kypsennyksen puolivalissa.

Lampaankoipi lui-
neen

1.5-2kg; 7-9cm
paksuudeltaan ole-
via kappaleita

E 1; paistovuoka leivinpellilla
Paista lihaa muutama minuutti kuumalla paistinpannul-
la.Lis&a nestettd. Kaanna liha kypsennyksen puolivalissa.

Kana, kokonainen

1 - 1.5kg; tuoreena

1; keraaminen tai lasinen uunivuoka paistoritilal-
14, mikroaaltouunin kestava

Kayta suosikkimausteitasi. Aseta kana rintapuoli alaspain
ja kdanna se kypsennyksen puolivalissa.

B

Kana, puolikas

0.5 - 0.8kg

|jE| 2; leivinpelti

Kayta suosikkimausteitasi.

Kanan rintafilee

180 - 2009 kappa-

EEl 1; paistosastia paistoritilalla

letta kohti
Zﬂ eta kont Kayta suosikkimausteitasi. Paista lihaa muutama minuutti
kuumalla paistinpannulla.
Kanan koivet, tuoreet 250 - 400g El 2: leivinpelti
El Jos olet ensin marinoidut kanankoivet, aseta matalampi
lampétila ja kypsenna pidempaan.
Kokonai kk 1.5 - 2.5k -
okonainen ankia 5-25kg |jE| 1; paistettava ruoka paistoritilalla
E Kayta suosikkimausteitasi. Aseta liha paistoastiaan.
Kaanna ankka kypsennyksen puolivalissa.
Hanhi, rintapala Tkg ﬂE’ 1; paistettava ruoka paistoritilalla
E Kayta suosikkimausteitasi. K&&nna hanhi kypsennyksen
puolivalissa.
z Lihamureke kg LIl 1: paistoritita
Kayta suosikkimausteitasi.
Kokonainen kala, 0.5 - 1kg kalaa . .
ﬁ grillattu kohti ﬂEI 1; leivinpelti

Téayta kala voilla ja ota kayttédn suosikkimausteesi.
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Ruoka-annos Paino Hyllytaso / Lisdvaruste
06 Kalafilee - (1= 2, pataruoka-astia paistoritilélt
Kéayta suosikkimausteitasi.
Juustokakku -
m El 1; @ 28 cm irtopohjavuoka paistoritilalla
ﬂ Omenakakku . El 2; leivinpelti
E Omenatorttu . B 1; piirakkavuoka paistoritilalla
Omenapiirakka -
@ P E 1; @ 22 cm piirakkamuotti paistoritilalla
m Brownie 2kg taikinaa El 2: syvé pannu
g Suklaamuffinit : (= 2; muffinipelti paistorititélla
g Murekekakku : (= 1; leipavuoka paistoritilélla
m Paistetut perunat 1kg El 1: leivinpelti
Laita kokonaiset kuorelliset perunat paistopellille.
ﬁ Lohkoperunat Tkg E 2; paistopelti katettu leivinpaperilla
Kayta suosikkimausteitasi. Leikkaa perunat lohkoiksi.
m s;:("sa;:’lt sekavihan- 1-1.5kg B 2; paistopelti katettu leivinpaperilla
Kayta suosikkimausteitasi. Leikkaa vihannekset paloiksi.
m Kuorukat, pakaste 0.5kg El 2: paistopelti
@ Omenat, pakaste 0.75kg El 2: leivinpelti
@ k::;si-llll;alsa\;las;isjgc;"_ 1-1.5kg ‘%‘; El 1; keraaminen tai lasinen uunivuoka paistoriti-
15 1alla, mikroaaltouunin kestéava
Frgg"ansﬁs?zrt::asta) 1.1kg @; E 2; keraaminen tai lasinen uunivuoka paistoriti-
@ lalla, mikroaaltouunin kestava
Kéanna vuoka kypsennyksen puolivalissa.
ﬂl Pizza tuore, ohut - B 1; paistopelti katettu leivinpaperilla
@ Pizza tuore, paksu - ‘ZE‘ 1; paistopelti katettu leivinpaperilla
@ Piirakka ) B 1; paistovuoka paistoritilalla
m \F;:;T::Iltlei?)?batta / 08kg ‘ZE‘ 1; leivinpelti vuorattu leivinpaperilla
Vaalea leipa vaatii enemman aikaa.
Kokojyva / Ruis / 1kg

E

Tumma leipa kokojy-
valeipaa limppupan-
nulla

EIE‘ 1; leivinpelti, jossa paalla leivinpaperi / paistoriti-
13
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7. KELLOTOIMINNOT

7.1 Kellotoiminnot

Kellotoiminto Kayttokohde

D Kun ajastin saavuttaa loppupisteen, laitteesta kuuluu &animerkki.

Halytinajastin

Kun ajastin saavuttaa loppupisteen, laitteesta kuuluu danimerkki ja uunitoiminto

STOP pysahtyy.
Kypsentamisaika
@ Toiminnon kaynnistymisen ja/tai paattymisen ajastus.
Ajastin
@ Enintdan 23 tuntia 59 min. Talla toiminnolla ei ole vaikutusta uunin kayttoon.

Voit kaantaa toiminnon Ajastin paalle ja pois paalta valitsemalla: Valikko, Asetuk-

Ajastin set.

Kellotoimintoja voi kayttaa vain seuraavien yhteydessa: Kiertoilma, Y1a + alalampg,
Tehogrillaus, Pizza-toiminto, Teho grillaus + mikroaalto, Kiertoilma + mikroaalto.

7.2 Asetukset: Kellotoiminnot

Asetukset: Kellonaika

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe
( N W 1
Q ( \ _‘[l’_
Jos haluat vaihtaa kellonajan, siirry valikkoon ja . )
valitse Asetukset, Kellonaika. Aseta kellonaika. Paina: OK-
Asetukset: Halytinajastin
1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe
N T, N
=N~ Naytéssa nakyy: ( \ Nz
@ 0:00 Q @
Paina: @ Aseta Halytinajastin Paina: OK

@ Ajastin kaynnistyy valittdmasti.
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Asetukset: Kypsentamisaika

1. vaihe 2. vaihe

O @

Paina toistuvasti:

Valitse uunitoiminto ja

Naytoss

> gonékyy: ( Q \ @
JA

STOP

3. vaihe 4. vaihe

Kypsennysaika on

aseta lampdatila. (\D asetettu. Paina: OK,
@ Ajastin kaynnistyy valittdmasti.
Asetukset: Ajastin
1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe 5. vaihe 6. vaihe
\ N Naytossa N Naytossa \ Mo
( Q \ nakyy kel- ( Q \ nakyy: ( Q \
lonaika a—iem
N N
2 KAYN- S py.
: : NISTA SAYTA
Valitse uu-  Paina toistu- Aseta kayn- - OK Aseta py- - OK
nitoiminto. yasti: (). nistysaika. ~ Paina: M. saytysaika. Paina: M

@ Ajastin aloittaa ajanlaskennan asetettuna kaynnistysaikana.

8. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Lisavarusteiden asennus

Kayta ainoastaan soveltuvia keittoastioita ja
materiaaleja. Katso luku "Neuvoja ja

vinkkeja”, Mikroaaltouuniin soveltuvat
keittoastiat ja materiaalit.

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta.
Nama lovet toimivat myos kaatumisen
estdmisessa. Ritilan korkea reunus estaa
keittoastioiden luisumisen hyllylta.

Paistoritila:
Paina ritila liukukiskojen valiin kannatinkiskoon ja
varmista, etta jalat osoittavat alaspain.
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Leivinpelti:
Tydnna leivinpelti hyllykannattimen ohjauskiskojen
valiin.

V

Mikroaallon lasialusta:

Kéyta mikroaaltouunin alustan lasilevyé ainoas-
taan mikroaaltotoiminnolla. Se ei sovellu yhdistet-
tyyn mikroaaltotoimintoon (esim. mikroaaltogril-
laukseen).

Aseta lisdvaruste uunin alustalle.

Aseta ruoat suoraan mikroaaltouunin alustan lasi-
levylle.

9. LISATOIMINNOT
9.1 Lukko

Tama toiminto estda toiminnon tahattoman muuttamisen.

Kytke se paalle, kun laite toimii — valittu ruoanlaitto jatkuu ja ohjauspaneeli on lukittu.
Kytke se paalle laitteen ollessa pois paalta — laitetta ei voi nyt kytkea paalle. Ohjauspaneeli on lukittu.

N Kytke toiminto paalle painamalla paini- @OK _

ketta @OK.

@ Aanimerkki kuuluu.

oK

kedksesi sen pois paalta.

paina ja pida painettuna kyt-

@ 3x EI — vilkkuu, kun lukko kytketaan paalle.

9.2 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laite kytkeytyy pois paalta
jonkin ajan kuluttua, jos jokin uunitoiminto on
kaynnissa eika asetuksiin tehdd muutoksia.

(°C) @ (tunti)

200 - 230 5.5

(°C) @ (tunti)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Ajastin.

SUOMI
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9.3 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitadkseen

10. VIHJEITA JA NEUVOJA

laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jdahdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia suosituksia

®

Taulukoissa mainitut lampétilat ja paistoajat ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Optimaalinen aika ja lampétila riip-
puvat reseptista ja kdytettyjen ainesten laadusta ja maarasta.
Laitteesi voi paistaa eri tavalla kuin entinen laitteesi. Alla olevat vinkit sisaltavat suositellut lampétilat, kypsenny-

sajat ja kannatintasot eri ruokalajeille.

Jos taulukosta ei I6ydy reseptiisi sopivia asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppisen paistoksen asetuksia.

10.2 Mikroaaltouunin suositukset

@ Aloitetaan!

Aseta ruoka mikroaaltouunin alustan
lasilevylle uunin pohjalle.

Aseta ruoka lautaselle uunin pohjalle.
Ké&anna ruoka tai hammenna sité sulatus- ja
keittoajan puolivalissa.

Hammenna nestemaisia ruokia aika ajoin.
Hammenna ruokaa ennen tarjoilua.

Peita ruoka kypsennysta ja uudelleen
lammitysta varten.

Juomia lammittaessasi, aseta pulloon tai
lasiin lusikka tasaisempaa lammon
jakautumista varten.

Aseta ruoka laitteeseen ilman pakkauksia.
Pakatut valmisruoat voidaan asettaa
laitteeseen vain, jos pakkaus kestaa
mikroaaltokuumennuksen (tarkista tieto
pakkauksen merkinndista).

? Mikroaaltokypsennys

Peita kypsennettava ruoka kannella. Jos
haluat sailyttda rapean pinnan, kypsenna
ruoka ilman kantta.

Ala kypsenna ruokia liikaa asettamalla tehon
liian korkeaksi ja ajan liian pitkaksi. Ruoka voi
kuivua, palaa tai aiheuttaa tulipalon.
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Ala kéyta laitetta kuorellisten kananmunien tai
etanoiden kypsentamiseen, silla ne voivat
purskahtaa hajalleen. Lavista munakkaan
keltuainen, ennen kuin lammitat sen
uudelleen.

Lavista kuorelliset ruoat tai pista niihin useita
reikia ennen niiden kypsentamista.

Leikkaa vihannekset samankokoisiksi
paloiksi.

Kun laite on kytketty pois paalta, ota ruoka
pois uunista ja anna sen jaahtya joitakin
minuutteja, jotta sen lampo paasee
jakautumaan tasaisesti.

Sulattaminen mikroaaltouunissa

Aseta pakkauksesta otettu pakasteruoka
pienelle yldsalaisin kdannetylle lautaselle
astiaan tai sulatustelineelle tai muovisiivilaan,
jotta sulanut neste valuisi astiaan.

Poista sitten sulaneet osat.

Hedelmét ja vihannekset voidaan kypsentaa
sulattamatta niita ensin mikroaaltouunin
suuremmalla teholla.



10.3 Mikroaaltouuniin soveltuvat keittoastiat ja materiaalit

Kayta mikroaaltouunissa ainoastaan siihen soveltuvia keittoastioita ja materiaaleja. Kayta alla

olevaa taulukkoa viitteena.

Tarkista keittoastian/materiaalin méaaritykset ennen kayttoa.

Keittoastia/materiaali

9]

— B ==
=| @ |7
Uunin kestava lasi ja posliini, ei metal- \/ \/
liosia, esim. kuumuutta kestava lasi
Uuniin sopimaton lasi ja posliini iiman X X

hopeisia, kultaisia, platina- tai muita
metallikoristeita

Lasi ja lasikeraaminen uunin/sulatuk-
sen kestdva materiaali

<

Uuniin sopivat keraamiset ja saviastiat
ilman kvartsi- tai metalliosia tai metallia
siséltavia lasitteita

<

< «| <« <<§I¢

Keraamiset, posliini- ja saviastiat, jois- X X
sa on lasittamaton pohja tai pienia rei-

kia (esim. kahvoissa)

Kuumuutta kestédva muovi enintédan X
200 °C \/ \/

Kartonki, paperi \/ X X
Kelmu \/ X X
Mikroaaltouunin muovikelmu \/ \/ X
Paistoastiat jotka on valmistettu metal- X X X
lista, esim. emali, valurauta

Paistovuoat, mustalakatut tai silikoni- X X X
pinnoitetut

Paistolevy X X
Paistoritila X

Mikroaaltouunin alustan lasilevy \/ \/ X
Mikroaaltouuniin tarkoitetut keittoastiat, X X

esim. ruskistuspannu

10.4 Tehoasetuksien suositukset erilaisiin ruokiin
Taulukon tiedot ovat vain suuntaa antavia.
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700-1000 W

p e g

§§§
§5 Cp

Paistaminen ruoanlaiton alussa Nesteiden lammitys

500-600 W

@ = 5 L

(Y
Vihanngstgn kypsyt- Munaruqkien laitta- Pataruoan haudutus Yhdgn IauEaser} ateri- Pake}stettujen ateri-
tdminen minen oiden lammitys oiden sulatus
300-400 W

P §§§

Juuston, suklaan tai Riisin haudutus

Vauvanruokien 1am-  Arkalaatuisten ruokien

§9664%
—r

Ruoanlaiton jatka-

voin sulatus mitys kypsennys/lammitys minen

100-200 W

= o) =

Hedelmien ja kakkujen su-  Juuston, kerman, voin su-

Leivan sulatus
latus latus

-

Lihan ja kalan sulatus

10.5 Testilaitosten
ruoanvalmistustaulukot

Tiedoksi testauslaitoksille
Standardin IEC 60705 mukaiset testit.

Mikroaaltotoiminto
Kayta paistoritilaa, ellei muuta mainita.

7\
¥ O ®
N\ —
w
Sokerikakku 600 0.475 Pohja 8-9 Kaanna astiaa 1/4 kier-
rosta kypsennysajan
puolivalissa.
Lihamureke 400 0.9 1 25-27 K&aanna astiaa 1/4 kier-
rosta kypsennysajan
puolivalissa.
Uunimunakas 500 1 2 30-33 -
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%

7\
POWER
N\

w

@ E O ®

Lihan sulatus

100

0.5

15

Kaanna liha kypsennysa-
jan puolivalissa.

Mikroaaltouunin yhdistelmatoiminto

Kéayta paistoritilaa.

¥ B &8 kO @
POWER

N\ (. —

Kakku, 0,7 Yla- ja alalam- 100 200 2 23-27 Kaanna astiaa 1/4 kier-

kg pd + mikroaalto rosta kypsennysajan
puolivalissa.

Perunapais- Kiertoilma + 300 180 2 38 -42 Kéanna astiaa 1/4 kier-

tos, 1,1 kg mikroaalto rosta kypsennysajan
puolivalissa.

Kana, 1,1 kg Teho grillaus + 400 230 1 35-40 Aseta liha py6reaan la-

mikroaalto

siastiaan ja kdanna liha
ylésalaisin, kun puolet
kypsennysajasta on ku-
lunut.

11. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

11.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia

< Puhdista laitteen etuosa pelkalla 1ampiméalla vedelld ja miedolla pesuaineella mikrokuituliinaa

kaytt:

aen.

Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

Poista tahrat miedolla pesuaineella.

Puhdistusaineet

Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden jadmien kertyminen
saattaa aiheuttaa tulipalon.
Puhdista jaamat ja rasva laitteen sisatilan katosta varoen.

[l

Jokapdivainen
kaytto

Al3 jata ruokia laitteeseen 20 minuuttia pidemmaksi ajaksi. Kuivaa sisdosa pelkélla mikrokui-
tuliinalla jokaisen kayttokerran jalkeen.
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Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton jalkeen ja anna niiden kuivua. Kéyta pelkastaan
mikrokuituliinaa, lamminté vetta ja mietoa puhdistusainetta. Varusteita ei saa pesta astianpe-

W sukoneessa.

Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai teravareunai-
silla esineilla.

Tarvikkeet

11.2 Irrottaminen: Kannattimet
Poista kannattimet uunin puhdistamiseksi.

1. vaihe Kytke uuni pois paalta ja odota, etta se jadhtyy.
2. vaihe Veda kannattimia varovasti ylospéin
etumaisesta kiinnikkeesta. \\
1
3. vaihe Veda kannattimen etuosa irti sivusei- 3 D)
nasta. %2 I)
D)
4. vaihe Veda kannattimet takasalvasta ulos.

\?

Asenna hyllytuet painvastaisessa jarjestyksessa.

11.3 Vaihtaminen: Lamppu Ala koske paljain késin halogeenilamppua

estaaksesi rasvajaamien palamisen

/\ VAROITUS! lamppuun.

Sahkdiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

Kytke uuni pois paalta. Odota, kun- Irrota uunin pistoke pistorasiasta. Peitd uunin pohja kankaalla.
nes uuni on jaahtynyt.

Ylalamppu
1. vaihe Irrota suojalasi kiertamalla sita.
2. vaihe Puhdista lampun kansi.
3. vaihe Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lammodnkestavaan lamppuun.
4. vaihe Asenna lasinen kansi.
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12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Kéyttohairiot...

Mikali laitteessa ilmenevaa ongelmaa ei ole kuvattu tdssa taulukossa, ota yhteytta

valtuutettuun huoltoliikkeeseen.

=
i Laite ei kdynnisty tai ei kuumene

Ongelma

Tarkista, jos...

Et saa laitetta kdynnistymaan tai et voi kayttaa sita.

Laite on yhdistetty asianmukaisesti sdhkéverkkoon.

Laite ei kuumene.

Automaattinen virrankatkaisu on pois toiminnasta.

Laite ei kuumene.

Sulake ei ole palanut.

Laite ei kuumene.

Painikelukitus on poissa paalta.

Y
Komponentit

Ongelma

Tarkista, jos...

Lamppu ei toimi.

Lamppu on palanut.

@ Virhekoodit

Naytossa nakyy...

Tarkista, jos...

00:00

On tapahtunut virtakatko. Aseta kellonaika.

Jos naytdssa nakyy jokin muu kuin tassa taulukossa kuvattu virhekoodi, kytke asuinrakennuksen sulake pois
paalta ja uudelleen paalle ja kaynnista sitten laite uudelleen. Jos virhekoodi tulee uudelleen nakyviin, ota yhteytta

valtuutettuun huoltopalveluun.

12.2 Huoltotiedot

Jos et itse I10yda ratkaisua ongelmaasi, ota yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun

huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot I10ydat laitteen arvokilvesta. Arvokilpi I6ytyy laitteen
sisatilan etukehyksesta. Ala poista arvokilpea laitteen sisatilasta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (Mod.):

Tuotenumero (PNC)

suomi 77



Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Sarjanumero (S.N.)

13. ENERGIATEHOKKUUS

13.1 Energiansaasto

Varmista, etta laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
tiiviste puhtaana ja varmista, etté se on hyvin
kiinni paikoillaan.

Kayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi
(ainoastaan muuta kuin mikroaaltotoimintoa
kayttaessasi).

Jos vain mahdollista, al& esikuumenna
laitetta ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kdyta uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo
Puhaltimen ja lampun toiminta jatkuu. Kun
sammutat laitteen, naytdssa nakyy

14. VALIKKORAKENNE
14.1 Valikko

jalkildampo. Ldmmdn avulla voit pitda ruoka-
aineksia lampimana.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10
minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisalla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin Iampédtila-asetus,
niin voit hyodyntaa jalkilammon ja sailyttaa
aterian [@Bmpimana. Jalkilammaon merkkivalo
tai lampdtila syttyy nayttéon.

Kypsentaminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

1. vaihe 2. vaihe

3. vaihe

4. vaihe 5. vaihe

(' ('

v 6

9

Valitse lisatoiminto
Valikko-rakenteesta

ja paina OK.

— - valitse, jotta
voit siirtya kohtee-
seen Valikko.

Valitse asetus.

S&ada arvoa ja paina

OK. vahvista ase- OK,

tus painamalla.

Suoritettuasi puhdistuksen k&anna uunitoimintojen nuppivalitsin Off (virta sammutettu) -asentoon poistuaksesi

Valikko-valikosta.
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Valikko rakenne

) LY
Avustava ruoanvalmistus /f

Asetukset @

Asetukset
01 Kellonaika Muuta 02 Nayton kirkkaus 1-5
03  Painikedénet 1 — Aanimerkki 04  Aanenvoimakkuus 1-4
2 - Painikeaanet
3 — Aani pois
paalta
05 Ajastin Paélle/Pois 06 Uunivalo Paélle/Pois paalta
paalta
07 Demo-toiminto Aktivointikoodi: 08 Ohjelmistoversio Tarkista
2468
09 Palauta tehdasasetukset Kylla / Ei

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

A

CO. Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta

Ala havita merkilla : merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota

yhteytta paikalliseen viranomaiseen.

kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Suoml 79



FOR PERFEKTE RESULTATER

Takk for at du valgte dette AEG-produktet. Vi har laget det for & gi deg perfekt ytelse i
mange ar, med innovativ teknologi som bidrar til & gjere livet enklere — egenskaper som
du kanskje ikke finner pa ordinsere apparater. Bruk noen minutter pa a lese dette, for a fa
mest mulig ut av den.

Ga inn pa nettsiden var for a:

1 Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
@ reparasjon:
www.aeg.com/support

g Registrer produktet for a fa bedre service:
a/ www.registeraeg.com

Kjop tilbehar, forbruksvarer og originale reservedeler til apparatet ditt:
’E www.aeg.com/shop

KUNDESTOTTE OG SERVICE

Bruk alltid originale reservedeler.

Nar du kontakter vart autoriserte servicesenter, ma du serge for at du har felgende
opplysninger tilgjengelig: Modell, PNC, serienummer.

Informasjonen finner du pa typeskiltet.

VAN Advarsel/Forsiktig — Sikkerhetsinformasjon
® Generell informasjon og tips
Miljginformasjon

Med forbehold om endringer.

INNHOLD
1. SIKKERHETSINFORMASUJION. ...ttt 81
2. SIKKERHETSANVISNINGER ... oot 83
3. PRODUKTBESKRIVELSE........eoveueteteeeeetee ettt eeeeeeeeenenann 86
4. BETJENINGSPANEL. ... oottt 87
5. FOR FORSTE GANGS BRUK ....coottieieeeeeeeeet et eeeeeeeeeeeeeee et eeee e 88
6. DAGLIG BRUK ...ttt ettt ettt et ee e e e e 88
7. KLOKKEFUNKSJONER....c. ot oottt ettt 94
8. BRUKE TILBEHGIRET ...ttt ettt eeeee et ettt e et ee e eeee e 95
9. TILLEGGSFUNKSUJONER ...t eeeteeteeeeeeeeeeeeeeeeee ettt eeeeeeeeeee e eeeeeeeen 96
10. RAD OG TIPS .. oo e ettt ettt 97
11. STELL OG RENGUDBIRING. ...ttt ettt eeee et ee e e ee e 100
12, FEILSDKING . ...ttt ettt e e ettt en e eeeeee e 102
13, ENERGIEFFEKTIV ... oottt oottt eee e 103
14, MENYSTRUKTUR ..ottt e e 103
15. BESKYTTELSE AV MILJGBET . ..ve oottt 104
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfglgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

Barn bar veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med ptoduktet.

Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjgles ned.

Hvis produktet har en barnesikring, bgr den aktiveres.
Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

Dette produktet er beregnet for bruk innendgrs.

Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom, rom for
bed & breakfast, gardsgjestehus og andre lignende steder
hvor slik bruk ikke overstiger (gjennomsnittlig) bruksnivaer
for husholdningsrom.
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» Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut
kabelen.

» Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget
enhet.

» Trekk stgpselet ut av stikkontakten fgr du utfgrer
vedlikehold.

« Om tilfarselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjgre en
elektrisk fare.

« ADVARSEL: Sarg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stat.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

* Bruk alltid grillvotter til a fierne eller sette inn tilbehgr eller
ovnsutstyr.

* |kke aktiver mikrobglgeovn-funksjonen nar produktet er
tomt. Metalldeler i ovhsrommet kan skape elektrisk lysbue.

« Metallbeholdere for mat og drikkevarer ma ikke legges i
mikrobglgeovnen. Dette kravet gjelder ikke dersom
produsenten spesifiserer stgrrelsen og formen pa
metallbeholdere som er egnet for mikrobglgeovn.

» ADVARSEL: Hvis dgren eller dgrpakninger er defekte, ma
produktet ikke apnes far den er blitt reparert av en
kvalifisert person.

 ADVARSEL.: Bare en kvalifisert person kan utfare service
eller reparasjoner som innebaerer fierning av et deksel som
beskytter mot mikrobglgestraling.

« ADVARSEL: Ikke varm opp veesker og andre matvarer i
lukkede beholdere. De kan eksplodere.

* Bruk kun redskaper som er egnet for bruk i mikrobalgeovn.

* Nar du varmer opp mat i plast eller papir, ma du holde et
gye med produktet pa grunn av muligheten for antenning.

* Produktet er beregnet for oppvarming av mat og drikke.
Tarking av mat eller kleer og oppvarming av varmeputer,
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tafler, svamper, fuktige kluter og lignende kan fare til risiko
for skade, antenning eller brann.

Hvis det oppstar rgyk, ma du sla produktet av, trekke ut
stopselet og holde daren lukket for a kvele eventuelle
flammer.

Drikker som varmes opp i mikrobglgeovnen kan medfare
forsinket koking. Veer forsiktig nar du handterer beholderen.
Rist innholdet i tateflasker eller rgr godt rundt i glass med
barnemat og kontroller temperaturen fgr servering for a
unnga brannskader.

Egg i skall og hele hardkokte egg bar ikke varmes opp i
mikrobglgeovn, siden de kan eksplodere, selv etter at
oppvarmingen er ferdig.

For a fijerne ovnsstigene, ma du farst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt
rekkefalge.

Produktet bar rengjgres regelmessig og eventuelle
matrester fjernes.

Ikke bruk damprengjaring til a rengjere produktet.

Ikke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
skrapegjenstander av metall for a rengjgre glassdagren, da
dette kan ripe opp glasset og fore til at glasset blir matt.
Unnlatelse av a holde produktet rent kan fgre til forringelse
av overflaten som kan pavirke levetiden til produktet og
muligens fare til en farlig situasjon.

2. SIKKERHETSANVISNINGER
2.1 Montering » Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
/\ ADVARSEL! lukket fottay.
. R » lkke dra eller Igft produktet etter
Bare en kvalifisert person ma montere handtaket.
dette produktet. « Monter produktet pa et trygt og egnet sted

som oppfyller monteringskrav.

Overhold minimumsavstanden fra andre
produkter og enheter.

Far du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.

Fjern all emballasje.

Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.
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* Produktet er utstyrt med et elektrisk
kiglesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

* Innbyggingsenheten ma mgate kravene til
stabilitet i DIN 68930.

Minstehgyde for skap (min-
stehgyde for skap under

444 (460) mm

erstattes, ma dette utferes av vart
Autoriserte servicesenter.

» Stremkablene ma ikke bergre eller komme
neer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar dgren er varm.

» Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremferende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

« lkke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.

« Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stapselet.

» lkke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stapselet.

» Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

* Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

» Produktet leveres med stgpsel og
stremledning.

2.3 Bruk

benkeplate)

Skapbredde 560 mm
Skapdybde 550 (550) mm
Heyden av fronten av pro- 455 mm
duktet

Hoyden av baksiden av 440 mm
produktet

Bredden av fronten av pro- 595 mm
duktet

Bredden av baksiden av 559 mm
produktet

Dybden av produktet 567 mm
Produktets innebygde dyb- 546 mm
de

Dybde med deren apen 882 mm
Minsteapning for ventila- 560x20 mm
sjon. Apning er plassert pa

nedre bakside

Lengden pa strgmlednin- 1500 mm
gen. Stremledningen finner

du i heyre hjerne pa baksi-

den

Monteringsskruer 3.5x25 mm

/\ ADVARSEL!
Risiko for skade, brannskader og

elektrisk stat eller eksplosjon.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stat.

+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.

* Produktet ma veere jordet.

» Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stramforsyningen.

» Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

» |kke bruk grenuttak eller skjgteledninger.

» Pass pa at stgpselet og stramkabelen ikke
pafares skade. Hvis stramkabelen ma
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* Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

« |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

» Sla av produktet etter hver bruk.

« Veer forsiktig nar du apner dgren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

+ lkke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

» |kke belast dgren nar den er apen.

* Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

«+ Apne daren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.




Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
daren.

Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

Bruk ikke mikrobalgeovn-funksjonen til &
forvarme produktet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

For a forhindre skade pa emaljen:

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tem vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt

stal har ingen innvirkning pa funksjonen.

Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.

Fruktsaft gir permanente flekker.

Tilbered alltid med produktets dar lukket.

Hvis produktet er montert bak et

mebeldgr, ma du sgrge for at dgren aldri

er lukket nar produktet er i drift. Varme og

fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket

mabeldgr og dermed forarsake skade pa

apparatet, boligen eller gulvet. Ikke lukk

mebeldgren far produktet er helt avkjelt

etter bruk.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brann eller skade pa
produktet.

Sla av apparatet og trekk stepselet ut av
stikkontakten far rengjering og
vedlikehold.

Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

Erstatt umiddelbart panelene til
glassdgrene om disse har blitt skadet.
Kontakt det autoriserte servicesenteret.
Veer forsiktig nar du fierner dgren fra
produktet. Dgren er tung!

Pase at innsiden og dgren tgrkes med en
klut etter hver bruk. Damp ved bruk av
produktet kondenserer pa de indre
veggene og kan fare til korrosjon.
Rengjer apparatet med jevne mellomrom
for & forhindre skade pa overflaten.

Fett og matrester i apparatet kan
forarsake brann og elektrisk overslag nar
mikrobglgefunksjonen er i bruk.

Rengjer apparatet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Bruk ikke
slipeprodukter, slipende rengjaringsputer,
lgsemidler eller metallobjekter.

Falg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Bruk av glasstoy

Hvis du handterer glassteyet uten a veere
forsiktig, kan det bli knust, fa hakk, sprekker
eller masse riper:

Ikke hell kaldt vann eller andre veesker pa
glasstgyet, ettersom en plutselig redusert
temperatur kan fgre til at glasset knuser.
Knuste glassbiter kan vaere utrolig skarpe
og vanskelige a finne.

Ikke sett varmt glasstgy pa en vat eller
kjolig overflate, direkte pa kjgkkenbenken
eller en metalloverflate, eller i vasken. lkke
handter varmt glasstgy med en vat klut.
Ikke bruk eller reparer glasstgy som har
hakk, sprekker eller masse riper.

Ikke mist eller sla glasstgy mot harde
gjenstander, og ikke sla andre redskaper
mot det.

Ikke varm opp tomt eller nesten tomt
glasstgy i mikrobglgeovn, eller overopphet
olje eller smgr i mikrobglgeovnen (bruk
minste tilberedningstid).

La varmt glasstey kjgles ned pa en hylle,
gryteholder eller en terr klut. Pase at
glasstayet er kjgling nok fer du vasker det,
setter det inn i kjoleskapet eller i fryseren.

Prgv & unnga a handtere varmt glasstey
(deriblant ting med gripeflater i silikon) uten
tarre grytekluter.

Unnga misbruk av mikrobalgeovn (f.eks.
bruke ovnen uten noen i, eller kun en liten
mengde).
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2.6 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!
Fare for elektrisk stat.

* Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment & signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

» Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

*  Bruk kun lyspzerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

nEs o

o~ 31 o
@QQ?@%@
%ﬁ

5 Eé&

= ~ j
o
3.2 Tilbeheor

Rist
For kokekar, kakeformer, steker.
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2.7 Tjenester

« Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
* Bruk kun originale reservedeler.

2.8 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!

Fare for skade og kvelning.

« Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster apparatet.

» Koble produktet fra strammen.

« Kutt av stremkabelen, lukk produktet og
kast den.

» Fjern dgrlasen for a forhindre at barn, eller
kjeeledyr kan bli innestengt i apparatet.

Betjeningspanel

Bryter for ovnsfunksjoner
Display
Betjeningssbryter
Varmeelement
Mikrobglgegenerator

Lys

s
=
®

Uttakbare brettstiger

Hyllenivaer




Stekebrett
For kaker og kjeks.

Bunntallerken i glass for mikrobglgeovn
For & tilberede mat i mikrobglge-modus.

4. BETJENINGSPANEL
4.1 Skjult las

For a bruke produktet, trykker du pa bryteren.

Bryteren kommer ut.

4.2 Oversikt over betjeningspanel

Velg en ovnsfunksjon for & sla pa produktet.
Vri bryteren for ovnsfunksjoner til av-
posisjonen for a sla av ovnen.

O 'S £ WATT oK
Timer Hurtigoppvarming Lys Mikroeffekt Bekreft innstilling
4.3 Display

E]GBEI qETEEEEO»DEMQ

h:min:s watt
71 sTaRT ‘ @ —_—
sTop =
smp

Display med ngkkelfunksjoner.

Displayindikatorer

Grunnleggende indikatorer

& ¥

Sperre Assistert matlaging

Innstillinger

—
e
=

Indikator for mikrobglgefunksjon

Timer-indikatorer

Q

Varselur

STOP

Sluttid

S 0

Utsatt tid Tidsinnstilling
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Fremdriftslinje — for temperatur eller tid. Linjen er
helt rgd nar ovnen nar den innstilte temperaturen.

5. FOR FORSTE GANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Forste gangs rengjoring

Rengjor den tomme ovnen for forste bruk og angi tiden:

= \e, =3 (
% &
g 00:00
Still inn tiden. Trykk pa OK.

6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Slik angir du: Varmefunksjoner

Steg 1 Vri bryteren for ovnsfunksjoner og velg en ovnsfunksjon.
Steg 2 Vri kontrollbryteren for a sette temperaturen.
Trykk pa OK.

>
H — trykk og hold for a sla pa funksjonen: Hurtigoppvarming. Den er ikke tilgjengelig for enkelte ovnsfunksjoner.

6.2 Slik stiller du inn: Mikrobglgeovnfunksjoner

Steg 1 Fjern alt tilbehear.

Sett bunntallerkenen i mikrobglgeovnen. Legg maten pa glasstallerkenen i mikrobglgeovnen.

Steg 2 Vri bryteren for ovnsfunksjoner og velg mikrobglgefunksjonen: ’Azf x% @ .
Steg 3 Trykk pa: OK for a starte med standardinnstillinger.

Displayet viser: varighet og mikrobglgeeffekt.
Steg 4

Drei pa kontrollbryteren for & justere varigheten. Trykk pa OK.
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Steg 5

Trykk pa: WATT . vii pa kontrollbryteren for & endre mikrobglgeeffekten. Trykk pa: OK

Steg 6

Vri bryteren for ovnsfunksjoner til av-posisjonen for a sla av ovnen.

Du kan justere innstillingene under tilberedning.

Den maksimale tiden til mikrobglgefunksjonene er avhengig av mikrobglgeeffekten du angir:

MIKROB@LGEEFFEKT MAKSIMAL TID
w min

100 - 600 59:55

>600 7

®

Hvis du apner daren, stopper mikrobglgefunksjonen. Lukk dgren for & starte den igjen.
Trykk pa OK.

6.3 Slik stiller du inn: Mikrobglgeovnens kombifunksjoner

Steg 1 Fjern alt tilbehear.
Sett bunntallerkenen i mikrobglgeovnen. Legg maten pa glasstallerkenen i mikrobglgeovnen.
<8 =B
Steg 2 Vri bryteren for ovnsfunksjoner og velg funksjonen: &: @:.
Displayet viser temperatur/mikroeffekt.
Steg 3 Drei pa kontrollbryteren for & justere temperaturen.
Steg 4 Trykk pa: WATT.
Steg 5 o : ; 5 OK
Vri pa kontrollbryteren for & endre mikroeffekten. Trykk pa .
Steg 6 Trykk pa: OK for & aktivere funksjonen.
Steg 7 Vri bryteren for ovnsfunksjoner til av-posisjonen for a sla av ovnen.

Du kan justere innstillingene under tilberedning.

6.4 Varmefunksjoner

Varmefunksjon Anvendelse

)

Slik baker du pa opptil to hyllenivaer samtidig og terker mat. Juster temperaturen 20
°C - 40 °C lavere enn ved Over- og undervarme.

Ekte Varmluft

For a bake og steke pa ett hylleniva.

Over- og undervarme
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Varmefunksjon Anvendelse

v For & steke store kjottstykker eller fjserfe pa én brettplassering. For & gratinere og bru-

%? ne.

Gratinering med vifte

3 Slik steker du pizza. For & oppna en mer intens bruning og spre bunn.
Pizzafunksjon
W@ For & steke store kjottstykker pa ett niva. For & lage gratenger og brune.Funksjonen
| I med MW boost, effektomrade 100-600 W.
Grill + varmluft + mikro-
bolge
@ Steking pa én brettplassering.Funksjonen med MW boost, effektomrade 100-600 W.
<
Ekte varmluft + mikro-
bolge
Tining. av kjett, fisk og kaker Effektomrade: 100-200 W
XX
Tining
s” Oppvarming av forhandslagde maltider og delikat mat. Effektomrade: 300-700 W

Gjenoppvarming

Oppvarming, matlaging. Effektomrade: 100-1000 W
—

Mikrobglge

— For a ga inn i Menyen: Assistert matlaging, Innstillinger.

Meny

6.5 Slik stiller du inn: Assistert matlaging

UndermenyenAssistert matlaging bestar av et sett med tilleggsfunksjoner og retter med
anbefalte ovnsfunksjoner, temperaturer og tider. Bruk funksjonen til & tilberede en rett raskt
med standardinnstillinger. Du kan ogsa justere tiden og temperaturen under tilberedningen.

Nar funksjonen er ferdig, kontroller at maten er klar.

For enkelte av rettene kan du ogsa lage mat med: « Vekt automatisk
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
O O O @
E \/\9 P1-P... OK
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Ga inn i menyen. VelgAssistert matlaging.

Trykk pa OK.

etten inn i ovnen. Be-

. Sett r
Velg retten. Trykk pa OK. kreft innstilling.

6.6 Assistert matlaging
Under- For & hermetisere mat og bake
varme kaker med sprg bunn.
Bildetekst . :
Frossen For & gjgre halvfabrikata og hur-
|j Vekt automatisk tilgjengelig. mat tigmat (f.eks. pommes frites, po-
tetbater og varruller) sproere.
Funksjon med mikrobglgeeffekt. Bruk mi- o-/ Bakin - s
@ p ; - g og steking av mat pa én
krobglgeovnsikkert tilbeher. under- brettplassering.Funksjonen med
El Forvarm produktet for du starter tilbered- qume + Mw \?VOOSL effektomrade 100-
ningen. g‘;lég 600 W.
Hylleniva.
E yleniva Grill + For & tilberede mat pa kort tid og
mikro- brune den.Funksjonen med MW
Displayet viser F og et nummer pa balge boost, effektomrade 100-600 W.
funksjonen som du kan kontrollere i tabellen. ] ] i
Displayet viser P og et nummer pa retten
Gril Slik griller du tynne matstykker som du kan kontrollere i tabellen.
og rister brad.
Rett Vekt Hylleniva / tilbeher
Roastbiff, ra
, Ny 1-1.5kg; 4-5 cm r:lEI 1; stekebrett
Roastbiff, medium tykke stykker Stek kjottet i et par minutter i en varm panne. Sett inn i
Roastbiff, godt stekt produktet.
Biff, medium s:y?((lz'-?? gr??t)elflze EE‘ 2; steke rett pa rist
’skiver Stek kjottet i et par minutter i en varm panne. Sett inn i
produktet.
Oksestek / brasert 1.5 - 2kg . .
(ribbe, rund, tykk flan- |jE| 1; steke rett pa rist
ke)
E Roastbiff, ra (langtids-
steking)
- N ) |jE| 1; stekebrett
7 Roastbiff, medium 1-1.5kg; 4-5cm  gryk favorittkrydderet ditt eller bare salt og nykvernet
(langtidssteking) tykke stykker f i ; ;
) 9 Y Y pepper. Stek kjgttet i et par minutter i en varm panne.
E Roastbiff, godt stekt Sett inn i produktet.
(langtidssteking)
E Filet, ra (langtidsste-
king)
- - ) ﬂEl 1; stekebrett
10 Filet, middels (lang- 0,5-1,5kg; 5-6cm  Bryk favorittkrydderet ditt eller bare salt og nykvernet
tidsstek tykke stykk : ; ; ;
idssteking) yKke stykker pepper. Stek kjgttet i et par minutter i en varm panne.
Filet, fullfort (langtids- Settinn i produktet.

steking)
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Rett Vekt Hylleniva / tilbehor
Kalvestek (f.eks. skul- 0.8 - 1.5kg; 4 cm ﬂE’ 1: steke rett pa rist
der) tykke stykker Stek kjottet i et par minutter i en varm panne. Tilsett vae-
ske. Sett inn i produktet.
3Z:ne5tek eller skul- 1.5kg 5 = 1; keramikk- eller glassgryter pa rist, egnet for
w- . : .
Bruk favorittkrydderet ditt. Snu kjettet etter halve steketi-
den.
Pulled pork (langsom 1.5 - 2kg IjEI 1- stekebrett
tilberedning) Bruk fa\}orittkrydderet ditt. Snu kjottet etter halve tilbered-
ningstiden for a fa en jevn stekefarge.
Fersk filet ! -t;klf:%t)?l;I?e‘r:m ci= 1; steke rett pa rist
Bruk favorittkrydderet ditt.
Spareribs 2 - 3kg; bruk ra, 2— B 2: langpanne
3 cm tynne ribber Tilset’t veeske for & dekke bunnen av en form. Snu kjattet
etter halve steketiden.
Lammelar med ben 1.5 - 2kg; 7-9 om B 1; steke rett pa stekebrett
tykke stykker Stek kjottet i et par minutter i en varm panne. Tilsett vee-
ske. Snu kjottet etter halve steketiden.
Hel kylling 1-1.5kg; fersk §= 1; keramikk- eller glassgryter pa rist, egnet for
Mw
Bruk favorittkrydderet ditt. Legg kyllingbrystsiden ned og
snu den etter halve tilberedningstiden.
Halv kylling 0.5-0.8kg ﬂEl 2 s@ekebrett ,
Bruk favorittkrydderet ditt.
Kyllingbryst 180- 20k(?(g per  [w]=]4. gryterett pa rist
D0 sty Bruk favorittkrydderet ditt. Stek kjttet i et par minutter i
en varm panne.
Kyllinglar, ferske 250 - 4009 El 2: stekebrett
ﬂl Hvis du marinerer kyllingbein forst, angi lavere tempera-
tur og kok dem lenger.
Hel and 1.5-2.5kg |jE| 1; steke rett pa rist
ﬂ Bruk favorittkrydderet ditt. Legg kjottet pa stekebrett. Snu
anden etter halve steketiden.
Gas, bryst Tkg IfE| 1; stekeform pa rist
E Bruk favorittkrydderet ditt. Snu gasen etter halve steketi-
den.
m Kjettpudding 1kg ﬂEl 1: rist
Bruk favorittkrydderet ditt.
ﬁ Hel fisk, grillet 0.5 - 1kg per fisk IjEl 1: stekebrett

Fyll fisken med smar og bruk favorittkrydder og urter.
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Rett Vekt Hylleniva / tilbeher
D6 Fiskefilét . = 2; gryterett pa rist
Bruk favorittkrydderet ditt.
Ostekak -
m stekake E1;® 28 cm rund form pa rist
ﬂ Eplekake . B 2; stekebrett
E Epleterte . B 1; paiform pa rist
Eplekak -
@ plekake E 1; @ 22 cm paiform pa rist
m Brownies 2kg av deig El 2 langpanne
@ Siokolademuffins ) E 2; muffinsbrett pa rist
@ Brodkake ) El 1; loff-form pa rist
m Bakte poteter kg El 1; stekebrett
Legg hele poteter med skinn rett pa stekebrettet.
ﬁ Kiler Tkg E 2; stekebrett med bakepapir
Bruk favorittkrydderet ditt. Skjeer potetene i biter.
m ::glr(‘tnl;I:;ec:‘ede 1-1.5kg B 2; stekebrett med bakepapir
Bruk favorittkrydderet ditt. Del grennsakene i stykker.
m Croquetter, frossen 0.5kg El 2 stekebrett
Pommes frites, fros- 0.75kg .
38| sen = 2; stekebrett
@ g;ztr:;lggzntr;s::?:: 1-1.5kg ‘I\%IVIEI 1;keramikk- eller glassgryter pa rist, egnet for
staplater
r’otetgrateng (rapote- 1.1kg ‘%‘; EI 2;keramikk- eller glassgryter pa rist, egnet for
m e MW
Roter retten etter halve tilberedningstiden.
m Fersk pizza, tynn h E 1; stekebrett med bakepapir
m Pizza fersk, tykk - EE‘ 1; stekebrett med bakepapir
E Quiche . B 1; stekeform pa rist
m E:;fguette / Ciabatta / 0-8kg EE‘ 1; stekebrett med bakepapir
Det trengs mer tid for loff.
Kornet / rugbred / 1k -
@ merkt bmdgi brad- 9 EE‘ 1; stekebrett med bakepapir / rist

form
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7. KLOKKEFUNKSJONER

7.1 Klokkefunksjonene

Klokkefunksjon Anvendelse
D Nar tidtakeren er ferdig heres et lydsignal.
Varselur

Nar tidtakeren er ferdig hgres lydsignal og ovnsfunksjonen stopper.

STOP

Tilberedningstid

@ For & utsette starten og/eller slutten pa tilberedningen.
Utsatt tid
@ Maksimaltid er 23 t 59 min. Denne funksjonen har ingen innvirkning pa bruk av ov-
Tidsinnstilli nen.
idsinnstilling For a sla av og pa Tidsinnstilling velg: Meny, Innstillinger.

Klokkefunksjoner er kun tilgjengelige for: Ekte Varmluft, Over- og undervarme, Gratinering med

vifte, Pizzafunksjon, Grill + varmluft + mikrobglge, Ekte varmluft + mikrobglge.

7.2 Slik stiller du inn: Klokkefunksjonene

Slik angir du: Tid pa dagen

Steg 1 Steg 2 Steg 3
( N W 1
R Q T
For & endre klokkeslett, ga inn i menyen og velg . .
Innstillinger, Klokkeslett. Still klokken. Trykk pa: OK.
Slik angir du: Varselur
Steg 1 Steg 2 Steg 3
N . . NV;
=N~ Displayet viser: ( \ Nz
@ 0:00 Q @
Trykk pa: @ Angi Varselur Trykk pa: OK.

@ Timeren starter nedtellingen med det samme.
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Slik angir du: Tilberedningstid

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
N, N
( \ (K Displayet viser: { \ A=
0:00
Velg en ovnsfunksjon  Trykk gjentatte gan- Still inn tilbered-
og still |n?etr1ta:mperatu— gor: ningstiden. Trykk pa: OK.

@ Timeren starter nedtellingen med det samme.

Slik angir du: Utsatt tid

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5 Steg 6
\ N N
( \ -N- Displayet ( Displayet ( \ S
viser: tid viser:
pa dagen .
: @ STOPP
Velg ovns- Trt)ék;agrj]gr;?t- START Anai starttid Trykk pa: Angi ferdig- Trykk pa:
funksjon. @ 9 : OK. tid. OK

@ Timer startet & telle ned ved innstilt starttid.

8. BRUKE TILBEHORET

Sma fordypninger gverst for & gke

/\ ADVARSEL! sikkerheten. Fordypningene er ogsa

Se etter i Sikkerhetskapitlene. tippebeskyttet. Den hgye kanten rundt risten
forhindrer at kokekar sklir av risten.

8.1 Innsetting av tilbehor

Bruk bare egnede kokekar og materialer. Se
etter i kapittelet "Rad og tips», Egnede
kokekar og materialer for mikrobglgeovn.
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Rist:
Sett ristene inn mellom sporene pa brettstigen og ‘\NX
pass pa at foten peker nedover. D

Stekebrett:
Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene. \“\u\\ﬁg

Bunntallerken i glass for mikrobglgeovn:

Bruk kun bunntallerkenen med mikrobglgefunk- \
sjon. Den er ikke egnet for kombinert mikrobgl-

geovn-funksjon (f.eks. grilling i mikrobglgeovn).
Legg tilbehgret i bunnen av ovnsrommet.

Du kan sette maten direkte pa glassplaten i mikro-
bglgeovnen.

9. TILLEGGSFUNKSJONER
9.1 Sperre

Denne funksjonen forhindrer at produktfunksjonen endres ved et uhell.

Sla den pa nar produktet er i gang — den angitte matlagingen fortsetter, betjeningspanelet er last.
Sla den pa nar produktet er av — den kan ikke slas pa, betjeningspanelet er last.

M @OK — trykk og hold for 4 sla pa QDOK — trykk og hold inne for & sla
funksjonen. den av.
Det hares et lydsignal.

OOoK

@ 3x E'I — blinker nar lasen er slatt pa.
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9.2 Automatisk utkopling

Av sikkerhetsmessige hensyn slar ovnen seg
av etter en viss tid dersom en ovnsfunksjon
er i bruk og ingen innstillinger endres.

(°C) @ (t)

200 - 230 5.5

(°C) @ ()

30-115 12.5

120 - 195 8.5

10. RAD OG TIPS
10.1 Rad om tilberedning

Automatisk utkobling virker ikke med
funksjonene: Lys, Utsatt tid.

9.3 Kjolevifte

Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg pa
automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjgleviften
aktiv til produktet avkjgles.

®

Temperaturer og steketider i tabellene er kun veiledende. De avhenger av oppskriftene og kvalitet og mengde

ingredienser som brukes.

Produktet ditt kan muligens bake eller steke pa en annen mate enn det gamle produktet ditt gjorde. Antydningene
nedenfor viser anbefalte innstillinger for temperatur, tilberedningstid og hylleplassering for spesifikke mattyper.
Hvis du ikke finner opplysningene for en spesiell oppskrift, kan du ta utgangspunkt i en tilsvarende rett.

10.2 Anbefalinger for
mikrobglgeovnen
@ setti gang!

Legg maten pa glasstallerkenen i
mikrobglgeovnen i bunnen av rommet.

Legg maten pa en tallerken i bunnen av
rommet.

Snu eller rgr maten halvveis inn i avisings- og
steketiden.

Rar om i flytende retter av og til.
Rer om i maten for servering.

Dekk til maten for tilberedning og
oppvarming.

Legg en skje mot flasken eller glasset ved
oppvarming av drikke for a sikre en bedre
fordeling av varmen.

Sett maten i produktet uten emballasje.
Ferdigpakkede retter kan kun settes i
produktet hvis emballasjen er trygg a bruke i

mikrobalgeovn (sjekk informasjonen pa
emballasjen).

E’ Tilbereding av mat i mikrobglgeovn

Maten tilberedes tildekket. Tilbered maten
uten tildekking hvis du gnsker skorpe.

Ikke overkok rettene ved & stille inn effekten
for hgyt. Maten kan terke ut, brenne seg eller
forarsake brann.

Ikke bruk produktet til & koke egg eller
snegler med skall, da de kan eksplodere.
Stikk hull pa eggeplommen fer du varmer opp
ett speilegg.

Stikk hull i mat med hud eller skall gjentatte
ganger for tilberedning.

Del grgnnsakene i jevnstore biter.

Etter at du har slatt av produktet, ta ut maten
og la den sta i noen minutter slik at varmen
fordeles jevnt.

Tining i mikrobglgeovn
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Plasser frosne, uemballerte matvarer pa en Du kan bruke hayere mikrobglgeeffekt for a
liten tallerken plassert opp-ned, eller pa et tilberede frukt og grgnnsaker uten a tine dem
tinestativ eller en plastsil, slik at vaesken kan forst.

renne ut under tining.

Fjern tinte stykker etter hvert.

10.3 Egnede kokekar og materialer for mikrobglgeovn

Bruk bare egnede kokekar og materialer i mikrobglgeovnen. Bruk tabellen nedenfor som
referanse.

Sjekk spesifikasjonene for kokekar/materiale for bruk.

Kokekar/materiale

=55 G

lidfast glass og porselen uten metallde-
ler, f.eks. varmefast glass

v v

Ikke-ildfast glass og porselen uten X X
sglv-, gull-, platina- eller metallbelegg/

dekor

Glass og glasskeramikk av ovns-/frost-
sikkert materiale

<
<

lidfast keramikk og steintay uten
kvarts- eller metallkomponenter og gla-
sur som inneholder metall

<
<

<« <« <<§I(:

Keramikk, porselen eller steintay som
har uglassert bunn eller sma hull, f.eks.
pa handtaket

Varmebestandig plast opptil 200 °C

Papp, papir \/ X X
Plastfolie \/ X X
Plastfolie for mikrobglgeovn \/ X
Stekeformer av metall, f.eks. emalje, X X X
stapejern

Kakeformer, svartlakkerte eller silikon- X X X
belagte

Stekebrett X X
Rist

Bunntallerken i glass for mikrobgl- X
geovn \/ \/

Kokekar for bruk i mikrobglgeovn, X \/ X

f.eks. ristpanne

10.4 Anbefalte effektinnstillinger for ulike mattyper

Informasjonen i tabellen er kun veiledende.
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700-1000 W

05 §§9
e g EP
Bruning ved starten av stekeprosessen Oppvarming av vaesker
500-600 W
@ = "% Sos
) - . . o - _ ) s 1ining og oppvar-
Tilberedning av Tilberedning av Smékoking av gryte Oppyarmmg av malt| ming av frosne mal-
grennsaker eggretter retter der i enkeltporsjoner tider
300-400 W

L 0 S 5

Smelte ost, sjokola- Oppvarming av ba-

Smakoke ris

Tilberedning/oppvar- =

ming av emfintlige Fortsatt tilberedning
de, smer bymat matvarer

100-200 W
G
=z o) -
Tining av brad Tining av frukt og kaker Tining av ost, flate, smor Tining av kjett, fisk

10.5 Tilberedningstabeller for
testinstitutter

Informasjon for testinstitutter
Tester i henhold til IEC 60705.

Mikrobglgeovnfunksjon
Bruk rist med mindre det spesifikt bes om noe annet.

7\
‘/ POWER € @ @
N\ —/ ]-—
w
Formkake 600 0.475 Bunn 8-9 Snu beholder en kvart
runde, halvveis gjennom
tilberedningen.
Kjettpudding 400 0.9 1 25-27 Snu beholder en kvart
runde, halvveis gjennom
tilberedningen.
Egg Royale for supper 500 1 2 30-33 -
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%

7\
POWER
N\

w

@ E O ®

Tining av kjatt

100

15

Snu kjettet opp ned halv-
veis inn i steketiden.

Mikrobglge kombi-funksjon

Bruk risten.
¥ B - E O @
POWER
N\ (. —
Myk Kake, O-/undervarme 100 200 2 23-27 Snu beholder en kvart
0,7 kg + mikrobglge runde, halvveis gjen-
nom tilberedningen.
Potetgra- Ekte varmluft + 300 180 2 38-42 Snu beholder en kvart
teng, 1,1 kg mikrobglge runde, halvveis gjen-
nom tilberedningen.
Kylling, 1,1 Grill + varmluft 400 230 1 35-40 Legg kjettet i en rund
kg + mikrobglge glassbeholder og snu

det opp ned halvveis
inn i steketiden.

11. STELL OG RENGJYRING

/\ ADVARSEL!

Se etter i Sikkerhetskapitlene.

11.1 Merknader om rengjoring

Rengjer produktets forside kun med en mikrofiberklut med varmt vann og et mildt vaskemid-

del.

Bruk en rengjaringslgsning for a rengjere metalloverflater.

Rengjer flekker med et mildt vaskemiddel.

Rengjeringsmid-
ler

=

Rengjer ovnsrommet etter bruk. Fettoppsamling eller andre rester kan fere til brann.
Rengjer produktets tak forsiktig for rester og fett.

[

Hverdagsbruk

Ikke oppbevar maten i produktet lenger enn 20 minutter. Terk ovnsrommet kun med en mi-
krofiberklut etter hver bruk.
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Rengjer alt tilbehgr etter hver bruk og la det tarke. Bruk kun en mikrofiberklut med varmt
vann og et mildt vaskemiddel. Ikke rengjer tilbehgret i en oppvaskmaskin.

Rengjer ikke tilbehgr med slippbelegg med sterke vaskemidler eller skarpe gjenstander.

Tilbehor

11.2 Slik fjerner du: Gyllestotter
Fjern brettstigene for & rengjere ovnen.

Steg 1 Sla av ovnen og vent til den har kjelt seg ned.
Steg 2 Trekk ovnsstigene forsiktig opp og ut

av det fremre festet. \\

1

Steg 3 Trekk den fremre delen av hyllestot- 3 D)

ten ut fra sideveggen. %2 I)

D

Steg 4 Trekk stettene ut av den bakre sper-

o \ E

Monter hyllestattene i motsatt rekkefalge.

11.3 Slik bytter du: Ovnslampe Bruk alltid en klut nar du skal holde

halogenlampen, for & forhindre at fettrester

/\ ADVARSEL! brenner seg fast pa lampen.

Fare for elektrisk stat.
Lampen kan veere varm.

For du skifter paeren:

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Sla av ovnen. Vent til ovnen er av-  Koble fra stremtilfarselen til ovnen.  Legg en klut pa bunnen i ovnsrom-

kjalt. met.

@verste ovnslampe

Steg 1 Drei glassdekselet for a ta det av.

Steg 2 Rengjer glassdekselet.

Steg 3 Erstatt peeren med en egnet varmebestandig lyspaere som taler 300 °C.
Steg 4 Monter glassdekselet.
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12. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Hva ma gjeres, hvis...

ltifeller som ikke er inkludert i denne tabellen, ta kontakt med et autorisert servicesenter.

B
ﬁ Produktet ikke slar seg pa eller blir ikke oppvarmet

Problem

Kontroller at...

Du kan ikke aktivere eller betjene apparatet.

Apparatet er riktig koblet til stremforsyningen.

Produktet blir ikke varmt.

Den automatiske utkoplingsfunksjonen er deaktivert.

Produktet blir ikke varmt.

Sikringen har gatt.

Produktet blir ikke varmt.

Lasen er av.

Y
Komponenter

Problem

Kontroller at...

Lampen fungerer ikke.

Lyspeeren har gatt.

@ Feilkoder

Displayet viser ...

Kontroller at...

00:00

Det var strembrudd. Angi tid pa dagen.

Hvis displayet viser en feilkode som ikke star i denne tabellen, ma du sla sikringene i huset av og pa for a starte
ovnen pa nytt. Hvis feilmeldingen vises igjen, ta kontakt med et autorisert servicesenter.

12.2 Servicedata

Hvis du ikke greier & Igse problemet selv, kontakter du forhandleren eller et autorisert

servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret behgver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert pa
den fremre rammen til produktrommet. lkke fiern typeskiltet fra produktrommet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene her:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)
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13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Energisparing

Segrg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. lkke apne produktderen
for ofte under matlaging. Hold dgrpakningen
ren og sgrg for at den sitter godt pa plass.

Bruk kokekar i metall for & gke
energisparingen (kun nar du ikke bruker en
mikrobglge-funksjon).

Nar det er mulig skal du ikke forvarme
produktet far matlaging.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.

Restvarme
Viften og ovnslampen vil fortsette a fungere.
Nar du slér av produktet viser skjermen

14. MENYSTRUKTUR

restvarmen. Denne varmen kan du bruke til &
holde maten varm.

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -
10 min fer matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & varme opp andre retter.

Slik holder du maten varm

Hvis du vil bruke restvarmen til & holde
maltidet varmt, velg lavest mulig
temperaturinnstilling. Displayet viser
restvarmeindikatoren eller -temperaturen.

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa
kun nar du behgver den.

14.1 Meny
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
N
ON ON (ON l° ON
) U
—_— Velg alternativet fra ;
= _velgforaga Menystrukiurenog  velginnstilingen, QK —trykk forabe- 24" Veg';” °g
inn i Meny. trykk pa OK_ krefte innstillingen. trykk .
Vri bryteren for ovnsfunksjoner til av-posisjonen for & ga ut av Meny.
Meny struktur
Assistert matlaging ‘/f Innstillinger @
Innstillinger
01 Tid pa dagen Endre 02 Skjermlysstyrke 1-5
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Innstillinger

03 Tastelyder 1-Pip 04 Summerlyd 1-4
2 — Klikk
3-Lydav

05 Tidsinnstilling Pa/Av 06 Lys Pa/Av

07 Demomodus Aktiveringskode: 08 Programvareversjon Kontroller
2468

09 Tilbakestill alle innstilinger ~ Ja / Nei

15. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet C/:‘-) Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket
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husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.



FOR PERFEKTA RESULTAT

Tack for att du valt denna AEG-produkt. Den har utvecklats for att du ska kunna anvanda
den i manga ar, med innovativa funktioner som gér livet enklare — och som inte finns pa
alla enklare produkter. Agna nagra minuter at denna beskrivning for att fa stérsta mojliga
utbyte av produkten.

Besok var webbplats for att:

=

fa tips om anvandning, broschyrer, felsdkning, service- och reparationsinformation:
www.aeg.com/support

registrera din produkt for battre service:
www.registeraeg.com

kopa tillbehor, forbrukningsvaror och originalreservdelar till din produkt:
www.aeg.com/shop

KUNDTJANST OCH SERVICE

Anvand alltid originalreservdelar.

Ha foljande uppgifter till hands nar du kontaktar var auktoriserade serviceverkstad:
Modell, artikelnummer, serienummer.

Informationen star pa markplaten.

AN Varning/Forsiktighet — Sakerhetsinformation
(D Allman information och tips
Miljdinformation

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

Denna produkt &r endast avsedd fér matlagning.
Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
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Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar saddan anvandning inte innebéar
att genomesnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

Bryt stromforsorjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.
VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmet.

Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

Starta inte mikrovagsfunktionen nar ugnen ar tom.
Metalldelar i ugnsutrymmet kan skapa ljusbagar.
Metallbehallare for mat och dryck far aldrig placeras i
mikrovagsugnen. Detta krav galler inte om tillverkaren
anger storlek och form pa metallbehallare som ar lampliga
for tillagning i mikrovagsugn.

VARNING! Om luckan eller tatningarna ar skadade far
ugnen inte anvandas utan att repareras av en behorig
person.

VARNING! Endast en behorig person far utféra service eller
reparation som involverar borttagning av delar som skyddar
mot mikrovagsenergi.

VARNING! Varm inte vatskor och andra livsmedel i tillslutna
behallare. De kan explodera.

Anvand endast karl som ar avsedda for mikrovagsugn.

Hall ugnen under uppsikt vid uppvarmning av mat i plast-
eller pappersbehallare for att undvika risk fér antandning.
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* Produkten ar avsedd fér uppvarmning av mat och dryck.
Torkning av mat eller klader och uppvarmning av
varmekuddar, tofflor, svampar, fuktiga trasor och liknande
kan leda till skador, antandning eller brand.

* Om det kommer ut rok, stang av eller dra ur kontakten till
produkten och Iat luckan vara stangd for att undvika lagor.

» Uppvarmning av drycker i mikrovagsugn kan leda till
fordrdjd stotkokning. Var forsiktig vid hantering av
behallaren.

* Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar ska réras om
eller blandas, och temperaturen kontrolleras ska fére
fortaring for att undvika brannskador.

» Agg i skal och hela kokta &gg far inte varmas i produkten
eftersom de kan explodera, aven efter att mikrovagsugnens
uppvarmning ar klar.

» For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka
ugnsstegar i omvand ordning.

* Rengor produkten regelbundet och ta bort eventuella
matrester.

« Anvand inte angrengdringsmedel for att rengéra produkten.

» Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

» Om inte produkten halls ren kan det leda till att den
invandiga ytan forsamras, vilket kan paverka produktens
livslangd och leda till farliga situationer.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation - FOolj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.
/\ VARNING! = Var alltid forsiktig nér produkten rér sig
. L eftersom den ar tung. Anvand alltid
Endast en behdrig person far installera skyddshandskar och téckta skor.
den har produkten. + Dra aldrig produkten i handtaget.

+ Installera produkten pa en séker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial.
* Installera eller anvand inte en skadad
produkt.
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» Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

» Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan dppnas enkelt utan
motstand.

» Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.

+ Eninbyggnad enhet maste uppfylla
stabilitetskraven enligt DIN 68930.

Skapets minimihojd (minsta
hojd for skapet under bank)

444 (460) mm

Skapets bredd 560 mm

Skapets djup 550 (550) mm

Héjd pa produktens framre 455 mm
del

Héjd pa produktens bakre 440 mm
del

Bredd pa produktens fram- 595 mm
re del

Bredd pa produktens bakre 559 mm
del

Produktens djup 567 mm
Inbyggnadsdjup for produk- 546 mm
ten

Djup med &ppen lucka 882 mm
Minsta storlek pa ventila- 560x20 mm
tionsdppningen. Oppning

placerad nedtill pa vanstra

sidan

Natsladdens langd. Kabeln 1500 mm
ar placerad i det nedre hog-

ra hornet pa baksidan

Monteringsskruvar 3.5x25 mm

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

» Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behorig elektriker.

* Produkten maste jordas.

+ Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnatets elektricitet.

* Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

« Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

» Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det gbras av vart auktoriserade
servicecenter.

« Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfor produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.

» Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.

« Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

* Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.

» Drainte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

* Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sakringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktoppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

* Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvéand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstotar
eller explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

« Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

» Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

- Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

* Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen. Varm
luft kan strdmma ut.

* Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.
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» Tryck inte pa den 6ppna luckan.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

+ Oppna luckan férsiktigt. Anvéndning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

« Latinte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du 6ppnar
luckan.

» Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

+ Anvand inte mikrovagsugnsfunktionen for
att férvarma ugnen.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten foreligger.

« For att forhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehoren.

» Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

* Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

* Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stédngd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forrén produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Det finns risk for personskador, brand
eller skador pa produkten.
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« Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget fére underhall.

e Se till att produkten har svalnat. Det finns
aven risk for att glaspanelerna kan
spricka.

« Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om
de ar skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan
ar tung!

» Ugnsutrymmet och luckan maste torkas av
efter varje anvandningstillfalle. Anga som
bildas vid anvandningen av ugnen
kondenseras pa innervéggarna och kan
orsaka korrosion.

» Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

* Fett och matrester som Iamnas kvar i
produkten kan orsaka brand och elektriska
ljusbagar nar mikrovagsugnen ar igang.

* Rengdr produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengdringsmedel. Anvand inte produkter
med slipeffekt, skursvampar,
|I06sningsmedel eller metallforemal.

*  Om du anvander en ugnssprej ska du félja
sakerhetsanvisningarna pa foérpackningen.

2.5 Anvéandning av glas

Hantering av glas utan forsiktighet kan
resultera i att glaset gar sénder, att det blir
sprickor eller allvarliga repor:

» Spill inte kallt vatten eller andra vatskor pa
glaset eftersom en plétslig
temperatursankning kan gora att glaset
spricker. Trasigt glas kan vara vasst och
svart att hitta.

* Placera inte varmt glas pa en vat eller kall
yta, direkt pa en bank eller metallyta eller i
diskhon. Hantera inte heller varmt glas
med vata trasor.

* Anvand inte eller férsok reparera trasigt
glas.

» Tappa inte eller sld emot glaset mot nagot
hart, sla inte heller emot med nagot
verktyg mot glaset.

* Varm inte tomt eller nastan tomt glas i
mikrovagsugnen, varm inte olja eller smor
i mikrovagsugn for varmt (anvand minsta
tillagningstid).

Lat varmt glas svalna pa ett galler, en

grytlapp eller en torr trasa. Se till att glaset ar



tillrackligt kallt innan man diskar det, staller in
det i kylen eller i frysen.

Hantera allt varmt glas (inklusive glas med
silikonhanteringsyta) med torra grytlappar.

Undvik att anvanda mikrovagsugnen pa ett
felaktigt satt (t.ex. att satta pa
mikrovagsugnen utan nagot eller med mycket
lite i).

2.6 Invandig belysning

/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

» Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

* Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.7 Service

« Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

» Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

P

/\ VARNING!
Risk for kvavning eller skador.

» Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla loss produkten fran eluttaget.

» Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

* Ta bort lucksparren for att férhindra att
barn eller husdjur blir instangda i
maskinen.

Kontrollpanel

Funktionsratt for tillagningsfunktioner
Display

Installningsratt

Véarmeelement

Mikrovagsgenerator

Lampa

Flakt

Ugnsstegar, borttagbara
Hyllplaceringar
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3.2 Tillbehor

Galler
For kokkarl, kakformar, stekar.

Bakplat
For kakor och smakakor.

Glasplatta for mikrovagsugn
For att tillaga mat i mikrovagslage.

4. KONTROLLPANELEN

4.1 Infallbara vred

For att anvanda produkten, tryck pa
kontrollvredet. Vredet kommer ut.

4.2 Oversikt av kontrollpanelen

Valj en tillagningsfunktion for att sla pa
produkten. Ugnen stéangs av genom att vredet
stalls i avstangt lage.

O 'S & WATT oK
Timer Snabbuppvarmning Belysning Mikrovagseffekt Bekréfta instéllning.
4.3 Display

°BE:OE'EEeE; "
BB

Display med installda knappfunktioner.

Indikeringar pa displayen

Grundldggande indikatorer

112 SVENSKA



& ¢ eF =

Knapplas Assisterad matlagning Instéliningar Indikator fér mikrovagsfunktion

Timer-indikatorer

Q STOP @ @

Signalur Sluttid Tidsférdréjning Upptimer

Forloppsindikator - visar uppnadd temperatur el-
ler tid. Stapeln &r helt réd nar ugnen nar den in-
stéllda temperaturen.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta rengoring

Fore den forsta anvandningen ska den tomma ugnen rengoras och tiden stallas in:

Q
[ o =4 N
j— /@ 00:00

Stall in tidtagningen. Tryck pa OK.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Sa har staller du in: Tillagningsfunktioner

Steg 1 Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner for att vélja funktion:
Steg 2 Vrid pa kontrollvredet for att justera temperaturen.
Tryck pa OK,

>
H — tryck och hall inne for att aktivera funktionen: Snabbuppvarmning. Tillganglig for vissa ugnsfunktioner.

6.2 Sa har staller du in: Mikrovagsugnens funktioner

Steg 1 Ta bort alla tillbehor fran ugnen.
Satt i glasplattan i mikrovagsugnen. Stall maten pa mikrovagsugnens glasplatta.
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5§
Steg 2 Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner for att vélja funktion: ’H’:‘ p =Y I%] .

Steg 3 Tryck pa: OK for att bérja med standardinstéllningarna.
Displayen visar: tillagningstid och mikrovagseffekt.
Steg 4 - P " P .. OK
Vrid pa kontrollvredet for att justera tillagningstiden. Tryck pa: .
Steg 5 Tryck pa: WATT. vrid pa kontrollvredet for att &ndra mikrovagseffekt. Tryck pa: OK
Steg 6 Produkten stdngs av genom att vredet sétts i avstangt lage.

Du kan justera installningarna under tillagningen.

Den maximala tiden for mikrovagsfunktionerna beror pa mikrovagseffekten du stallt in:

MIKROVAGSEFFEKT MAXIMAL TID
w min

100 - 600 59:55

>600 7

®

Om du 6ppnar luckan avbryts funktionen for mikrovagsugnen. Stang luckan for att starta
den igen. Tryck pa OK.

6.3 Sa har stiller du in: Mikrovagsugnens kombifunktioner

Steg 1 Ta bort alla tillbehor fran ugnen.
Satt i glasplattan i mikrovagsugnen. Stall maten pa mikrovagsugnens glasplatta.

<= =B
Steg 2 Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner for att valja funktion: FII @ .
Displayen visar: temperatur och mikrovagseffekt.
Steg 3 Vrid pa kontrollvredet for att justera temperaturen.
Steg 4 Tryck pa: WATT.
Steg 5 L . . . . .. OK
Vrid pa kontrollvredet for att &ndra mikrovagseffekt. Tryck pa: .
Steg 6 Tryck pa: OK for att starta funktionen:
Steg 7 Ugnen stangs av genom att vredet stélls i avstangt lage.

Du kan justera instéllningarna under tillagningen.
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6.4 Tillagningsfunktioner

Tillagningsfunktion Program

For tillagning eller torkning pé en eller tva ugnsnivaer samtidigt. Stall in temperaturen
@ pa 2040 °C lagre &n for Over-/undervarme.

Varmluft

— Tillagning och stekning pa en ugnsniva.

Over-lunderviarme

e Varmluftsstekning pa forsta ugnsnivan av storre kottstycken eller fagelkott med ben.
ﬁ? For att bryna och géra graténger.
Varmluftsgrillning
@ For att tillaga pizza. For att bryna ordentligt och fa en knaprig botten.
Pizzal/Paj
== For att steka stora kottbitar pa en niva. For att gora gratanger och bryna.Funktionen
| Y I med mikrovags-boost, effektomrade: 100-600 W.

Grill + Flakt + Mikro

@@ Baka pa en ugnsniva.Funktionen med mikrovags-boost, effektomrade: 100-600 W.
\7

Varmluft + mikro

Effektomrade for upptining av kétt, fisk eller kakor: 100-200 W

[XX)
Upptining

s” Effektomrade for uppvarmning av fardiglagade ratter och kanslig mat: 300-700 W

Ateruppvarmning

Effektomrade fér uppvarmning och tillagning: 100-1 000 W
T
—

Mikrovagsugn

— Sa har 6ppnar du menyn: Assisterad matlagning, Installningar.

Meny

6.5 Hur man staller in:Assisterad matlagning

Undermenyn Assisterad matlagning bestar av en uppsattning extrafunktioner och ratter med
rekommenderade uppvarmningsfunktioner, temperaturer och tider. Anvand funktionen for att
snabbt tillaga en matratt med standardinstallningar. Du kan ocksa justera tiden och
temperaturen under tillagningen.

Nar funktionen har avslutats, kontrollera om maten ar klar.

For vissa matratter kan tillagningen ocksa styras med:  «  Automatisk vikt
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Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
O O O @
E \/\@ P1-P... oK

Oppna menyn.
Tryck pa OK.

ValjAssisterad matlagning.

Satt in matratten i ugnen.

Valj matratt. Tryck pa ™. poyrafta instalining.

6.6 Assisterad matlagning

Under-  For bakning av kakor med knap-
varme rig botten och for konservering av
Teckenforklaring livsmedel.
[j Automatisk vikt tillgéanglig. Fryst For tillagning av snabbmat (som
mat pommes frites, klyftpotatis och
Funktion med mikrovagseffekt. Anvand ett varrullar) med en krispig effekt.
|%| tillbehdr som kan anvandas i mikrovag- Over-/ Baka och grilla p& en ugnsni-
sugn. under- va.Funktionen med mikrovags-
[5]  Férvarm ugnen innan du bériar laga mat. X/ﬁ:;:)e +  boost, effektomrade: 100-600 W.
E‘ Ugnsniva. Grill + For att laga mat pa kort tid och
Mikro for bryning.Funktionen med mik-

Displayen visar F och ett antal funktioner
som du kan kontrollera i tabellen.

Girill For grillning av tunnskurna styck-

en och brédrostning.

rovags-boost, effektomrade: 100-
600 W.

Displayen visar P och ett antal matratter som
du kan kontrollera i tabellen.

Matréatt Vikt

Ugnsniva / tillbehor

Rostbiff, rare

1-1.5kg; 4-5 cm

Rostbiff, medium fiocka bitar

BNE

Rostbiff, vilstekt

IfE| 1; bakplat

Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.

Stek, medium 180 - 2209 per bit;

3 cm tjocka skivor

=

EE‘ 2; tillaga i ugnsform pa galler
Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Sétt in i
ugnen.

Rostbiff/braserad
(Hel entrecote, innan-
lar, fransyska)

1.5 - 2kg

&

IfE| 1; tillaga i ugnsform pa galler
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Matratt

Vikt

Ugnsniva / tillbehor

Rostbiff, rare (lang-
sam tillagning)

N =

Rostbiff, medium
(langsam tillagning)

Rostbiff, vilstekt
(langsam tillagning)

1-1.5kg; 4-5 cm
tjocka bitar

|jE| 1; bakplat

Anvéand dina favoritkryddor eller bara salt och farsk malen
peppar. Stek koéttet i nagra minuter i en het stekpanna.
Sétt in i ugnen.

Filé, rare (langsam till-
agning)

B

Filé, medium (lang-
sam tillagning)

—
-

Filé, genomstekt
(langsam tillagning)

0,5-1,5kg; 5-6 cm
tjocka bitar

IfE| 1; bakplat

Anvand dina favoritkryddor eller bara salt och farsk malen
peppar. Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna.
Sétt in i ugnen.

N

Kalvstek (t.ex. bog)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
tjocka bitar

|jE| 1; tillaga i ugnsform pa galler
Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Tillsatt
vatska. Sétt in i ugnen.

E:?:kstek, hals eller 1.5kg 1; keramik- eller glasgryta pa galler, kan anvan-
das i mikrovagsugn
Anvand dina favoritkryddor. Vand kéttet efter halva tillag-
ningstiden.
Pulled pork (langsam 1.5 - 2kg

tillagning)

|jE| 1; bakplat

Anvand dina favoritkryddor. Vand kéttet efter halva tillag-
ningstiden for att fa en jamn bryning.

Karré, farsk

1 - 1.5kg; 5-6 cm
tjocka bitar

ﬂE‘ 1; tillaga i ugnsform pa galler
Anvand dina favoritkryddor.

Revbensspjall

2 - 3kg; anvand
raa, 2-3 cm tunna
revbensspjall

E 2 langpanna
Tillsatt vatska sa att botten tacks i stekfatet. Vand koéttet
efter halva tillagningstiden.

Lammfiol med ben

1.5 - 2kg; 7-9 cm
tjocka bitar

El 1; tillaga i ugnsform pa galler
Stek kottet i nagra minuter i en het stekpanna. Tillfor véts-
ka. Vand kéttet efter halva tillagningstiden.

Hel kyckling 1-1.5kg; farsk =] 1; keramik- eller glasgryta pa galler, kan anvan-
das i mikrovagsugn
Anvand dina favoritkryddor. Lagg kycklingen med brostsi-
dan nedat och vand den efter halva tillagningstiden.
Halv kyckling 0.5 - 0.8kg IjEI 2: bakplat

B

Anvand dina favoritkryddor.

S|

Kycklingbrost

180 - 2009 per
styck

EE| 1; stekgryta pa galler
Anvand dina favoritkryddor. Stek kottet i nagra minuter i
en het stekpanna.
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor

Kycklinglar, farska 250 - 400g El 2 bakplat
El Om du har marinerat kycklingbenen, vélj en lagre tempe-
ratur och langre tillagningstid.
Hel anka 15-25kg |jE| 1; tillaga i ugnsform pa galler
E Anvand dina favoritkryddor. Lagg kottet i ugnsformen.
Vand kottet efter halva tillagningstiden.
Gas, brost Tkg IfE| 1; tillaga i ugnsform pa galler
E Anvand dina favoritkryddor. Vand gasen efter halva tillag-
ningstiden.
ﬂ Kottfarslimpa 1kg ﬂE’ 1: galler
Anvand dina favoritkryddor.
Hel fisk grillad 0.5 - 1kg per fisk IjEl 1: bakplat
ﬁ Fyll fiskén med smdr och anvand dina favoritkryddor och
orter.
D6| Fiskfilé . =] 2; ugnsratter pa galler
Anvand dina favoritkryddor.
Ch ki -
ﬁ eesecake B 1; @ 28 cm springform pa galler
gg Appelkaka - (2. bakpiat
E Appeltarte ) B 1; pajform pa galler
Appelpaj -
EE ppelpa) El 1; @ 22 cm pajform pa galler
m Brownies 2kg av deg El 2: langpanna
@ Chokladmuffins . El 2; muffinsbricka pa galler
@ Limpkaka . El 1; brédform pa galler
m Bakad potatis 1kg El 1: bakplat
Lagg hela potatisar med skal pa bakplaten.
ﬁ Klyftor Tkg E 2 bakplat tackt med bakplatspapper
Anvand dina favoritkryddor. Skar potatisen i bitar.
m Grillade gronsaker 1-1.5kg B 2 bakplat tackt med bakplatspapper
Anvand dina favoritkryddor. Skar gronsakerna i bitar.
m Croquetter, frysta 0.5kg El 2: bakplat
@ Pommes frites, frysta 0.75kg El 2: bakplat
Kéttivegetarisk la- 1-1.5kg ‘%‘; EI 1; keramik- eller glasgryta pa galler, kan anvan-

B

sagne med torra la-

sagneplattor das i mikrovagsugn
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Matratt Vikt Ugnsniva / tillbehor
;%tsa)tlsgratang (ra po- 1.1kg I%l; El 2; keramik- eller glasgryta pa galler, kan anvan-
@ das i mikrovagsugn
Vand ratten efter halva tillagningstiden.
m Farsk pizza, tunn - El 1 bakplat tackt med bakplatspapper
m Farsk pizza, tjock - EE| 1 bakplat tackt med bakplatspapper
m Quiche . El 1; bakform pa galler
m E:gtug:g;lmabattal 0.8kg EE‘ 1 bakplat tackt med bakplatspapper
Mer tid behdvs for ljust brod.
Blandkorn/ragbrod/ 1k oy in .
@ mérkt blandk%rns- 9 EE 1; bakplat tackt med bakplatspapper / galler

brod i form

7. KLOCKFUNKTIONER

7.1 Klockfunktioner

Klockfunktion Program
D Nar den installda tiden har gatt ges en ljudsignal.
Signalur

Nar den installda tiden har gatt ges en ljudsignal och tillagningsfunktionen stop-

sToP pas.
Tillagningstid
@ For att fordroja tillagningens start- och/eller sluttid.
Tidsfordrojning
@ Maximalt ar 23 tim 59 min. Denna funktion paverkar inte ugnens funktioner i 6v-
t rigt.
Upptimer

Sla pa och sténg av Upptimer genom att valja: Meny, Instéllningar.

Klockfunktioner ar endast tillgéngliga for: Varmluft, Over-/undervarme, Varmluftsgrillning,
Pizza/Paj, Grill + Flakt + Mikro, Varmluft + mikro.

7.2 Sa har staller du in: Klockfunktioner

Sa har stéller du in: Klockslag

Steg 1

Steg 2 Steg 3
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Sa har stéller du in: Klockslag
B\ |
( Q (’ N e
<)
Andra tidpunkt genom att 6ppna menyn och vélja A .
Instaliningar och Tid. Stall tiden Tryck pa: OK
Sa har stéller du in: Signalur
Steg 1 Steg 2 Steg 3
N . . N
-N— Displayen visar: ( )\ \\ N
@ 000 Q @
Tryck pa: @ Stall in Signalur Tryck pa: OK
@ Timern startar nedréakningen omedelbart.
Sa har staller du in: Tillagningstid
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
N N AN
( \ @ Displayen visar: ( @
0:00

STOP

Valj en tillagningsfunk-  Tryck upprepade A -
tion och stll in tempe- i Stallin tillagningsti Tryek pa: OK
5 5 den. ryck pa: -
raturen. ganger pa:
@ Timern startar nedréakningen omedelbart.
Sa haér staller du in: Tidsfordrojning
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5 Steg 6
1, NP2
( \ - Displayen (v ) ( \ -N-
@ visar: tid- Displayen Q @
visar:
punkt o
@ STOPP
ali tillag-  Tryck uppre- START . ..
Valj tillag ;};e é’?;? or Stallin start-  Tryck pa: Stallin slut-  T7yck pa:
ningsfunk-  PAce 979 tiden oK tiden OK
tion. pa: QD ’ . ’ -

@ Timern borjar nedrékningen vid installd starttid.
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8. ANVANDNING AV TILLBEHOR

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

8.1 Sétta in tillbehor

Anvand endast lampliga kokkarl och material.
Se kapitlet "Rad och tips” i kapitlet Lampliga

kokkarl och material for mikrovagsugn.

Liten inbuktning upptill 6kar sékerheten.
Fordjupningarna ar gér ocksa enheterna
tippsakra. Den héga kanten runt hyllan
hindrar att kokkarl glider av.

Galler:
Skjut in gallret mellan ugnsstegens ledskenor och
kontrollera att fétterna ar vanda nedat.

Bakplat:
Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas ledske-
nor.

Glasplatta for mikrovagsugn:
Mikrovagsugnens glasfat skall endast anvandas
med mikrovagsfunktionen. Det &r inte avsett for
kombinerade mikrovagsfunktioner (t.ex. mikro-
vagsgrill).

Placera tillbehoret pa botten i ugnen.

Maten kan laggas direkt pa mikrovagsugnens
glasfat.
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9. TILLVALSFUNKTIONER
9.1 Knapplas

Funktionen forhindrar att ugnsfunktionen andras oavsiktligt.

Sétt pa den nar ugnen ar igang — den angivna matlagningen fortsatter, kontrollpanelen &r last.
Sla pa den nar ugnen ar avstéangd — den kan inte slas pa, kontrollpanelen &r last.

pa funktionen. stanga av den.
En ljudsignal hérs.

_\ﬁ/_ @ OK _tryck och hall inne for att sl QDOK — tryck och hall inne fér att

OOoK

@ 3x E'I - blinkar nér laset slas pa.

9.2 Automatisk avstidngning

Av sakerhetsskal stangs ugnen av efter en tid @
om en uppvarmningsfunktion ar aktiv och (°C) (tim)

inga installningar andras.

200 - 230 5.5
@ Automatisk avstangning fungerar inte med
(°C) (tim) funktionerna: Belysning, Tidsfordréjning.
30- 115 12.5 9.3 Kylflakt
120-195 8.5 Na&r ugnen &r pa, slas flakten pa automatiskt

for att halla ugnens ytor svala. Om du stanger
av ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen
svalnat.

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

®

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar endast riktvarden. Hur de ska valjas beror pa recept och ingredien-

sernas kvalitet och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda &n din gamla ugn. Tabellerna nedan visar rekommenderade instéliningar
for temperatur, tillagningstid och hyllposition for specifika typer av mat.

Om du inte kan hitta installningarna for ett visst recept kanske du kan anvénda installningarna for ett liknande

recept.

10.2 Rekommendationer for Placera maten pa glasfatet i botten av
mikrovagsugnen mikrovagsugnen.

. Placera maten pa ett fat pa botten av
® Nu ska vi laga mat! ugnsutrymmet.
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Vand eller rér om efter halva upptinings- eller
tillagningstiden.

Ro6r om i ratter med vatska da och da.
Ror om fore servering.
Tack maten som ska tillagas och varmas upp.

Med en sked i flaskan eller i glaset vid
uppvarmning av drycker erhalls battre
varmefordelning.

Lagg in maten i ugnen utan férpackning.
Fardigratter med forpackning kan endast
tillagas i ugnen om férpackningen ar avsedd
for mikrovagsugn (kontrollera uppgifterna pa
férpackningen).

1= Tillagning i mikrovagsugnen

Lat maten i ugnen vara 6vertackt. Mat kan
tillagas utan lock om en knaprig skorpa
Onskas.

Anvand inte for hog energi (for lang tid eller
for hog effekt) for tillagningen. Maten kan bli
torr, brénd eller borja brinna.

Anvand inte ugnen for att koka agg eller
sniglar med skal — de kan explodera. Stick hal
i aggulan innan du varmer upp agg.

Stick ett antal hal i mat med skinn eller skal
fore tillagning.

Skar gronsaker i jamnstora bitar.

Efter att ha sténgt av ugnen, ta ut maten och
|at den sta i nagra minuter for att fa en jamn
temperatur.

Upptining i mikrovagsugnen

Placera det frysta livsmedlet utan omslag pa
en liten, upp och nervand tallrik med en
behallare under, eller pa ett upptiningsstall
eller en plastsil, sa att vatska som bildas kan
rinna av.

Ta ut upptinade delar efter hand.

Istallet for att tina frukt och gronsaker forst
kan du anvanda hogre effekt i
mikrovagsugnen for att tillaga dem.

10.3 Lampliga kokkarl och material for mikrovagsugn

Foér mikrovagsugnen far man endast anvanda lampliga karl och material. Se tabellen nedan

som referens.

Kontrollera kokkarlet/materialspecifikationerna fére anvandning.

Kokkarl/material

i

Ugnsfast glas och porslin utan metall-
delar, t.ex. varmebestandigt glas

v v

Ej ugnsfast glas och porslin utan dekor
av silver, guld, platina eller andra me-
taller

X X

Glas och vitrokeramik av ugnsfast/
frystaligt material

<

v

<| « «<§I¢

Ugnsfast keramik och lergods utan
kvarts eller metallkomponenter och
glasyrer som innehaller metall

<
<

Keramik, porslin och lergods med ogla- X
serad botten eller med sma hal, t.ex.
pa handtagen

Varmebesténdig plast upp till 200 °C \/

Kartong, papper

<
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Kokkarl/material

3G
)i
@
=1

Plastfolie \/ X X
Plastfolie till mikrovagsugn \/ \/ X
Stekkarl av metall, t.ex. emalj, gjutjarn X X X
Bakformar, svartlack eller silikonbelagd X X X
Bakplat X X X
Galler X X \/

Glasplatta i mikrovagsugnens botten

Kokkarl for mikrovagsugn, t.ex. kris-
pplatta

10.4 Rekommenderade effektlagen for olika typer av mat

Uppgifterna i tabellen ar endast riktvarden.

700-1 000 W
05 §§9
e g EP
Bryna bérjan av tillagningen Varma upp vatskor
500-600 W
N §§§ X
@ o oY = Oy
Tillaga gronsaker Tillaga égg Sjuda grytratter Vérma ngt”r:lt(ter paen -fl;'l;::;ﬁ:'a\tll?értr:;?
300-400 W
f & oo <L W
Smalta ost,ﬂchoklad, Sjuda ris Virma barnmat Tlllaga(varma kénsliga Fortséatta tillagning-
smor livsmedel en
100-200 W
G
= o) -
Tina brod Tina frukt och kakor Tina ost, gradde, smor Tina kott, fisk
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10.5 Tillagningstabeller for
testinstitut

Information for testinstitut
Tester enligt IEC 60705.

Mikrovagsugnfunktion
Anvand gallret om inget annat anges.

7\
‘/ POWER € @ @
N\ — ]-—
w
Sockerkaka 600 0.475 Botten 8-9 Vand ett kvarts varv efter
halva tiden.
Kottfarslimpa 400 0.9 1 25-27 Vand ett kvarts varv efter
halva tiden.
Ugnsomelett 500 1 2 30-33 -
Upptining av kott 100 0.5 1 15 Vand kottet efter halva

tillagningstiden.

Kombinerad mikrovagsfunktion
Anvand gallret.

X B = EH EO

®

Mjuk kaka, Over-/under- 100 200 2 23-27 Vand ett kvarts varv ef-
0,7 kg varme + Mikro ter halva tiden.
Potatisgra- ~ Varmluft + mik- 300 180 2 38 -42 Vand ett kvarts varv ef-
téang, 1,1kg ro ter halva tiden.
Kyckling, 1,1 Grill + Flakt + 400 230 1 35-40 Lagg kottet i en rund

kg Mikro glasform och vénd efter

halva tillagningstiden.

11. SKOTSEL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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11.1 Rengéring

<

Rengoéringsme-
del

Rengdr ugnens framsida med en mikrofiberduk med varmt vatten och ett milt rengéringsme-
del.

Anvand en rengdringslésning for att rengdéra metalldelar.

Rengor flackar med ett milt diskmedel.

A\

[

For anvandning
varje dag

Rengdr ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfalle. Fettansamling eller andra matrester
kan leda till brand.
Rengdr ugnsutrymmets tak fran matrester och fett.

Lat inte maten sta i ugnen langre an 20 minuter. Torka ugnsutrymmet med enbart en mikrofi-
berduk efter varje anvandning.

i

Tillbehér

Rengor alla tillbehor efter varje anvandningstilifalle och lat dem torka. Anvéand enbart en mik-
rofiberduk med varmt vatten och ett milt rengéringsmedel. Diska inte tillbehéren i diskma-
skin.

Anvand inte rengéringsmedel med slipeffekt eller vassa foremal nar du rengér SuperClean-
tillbehoren.

11.2 Hur man

tar bort: Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengdring av ugnen.

Steg 1 Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat.
Steg 2 Dra forsiktigt ugnsstegen uppat och ut
ur den frdmre upphéngningen.
Steg 3 Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.
Steg 4 Dra ur stdden fran de bakre hakarna.

Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.

11.3 Byte av: Lampa Hall i halogenlampan med en trasa for att
forhindra att fett ska komma pa lampan.
/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

Lampan kan vara het.
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Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Stang av ugnen. Vanta tills ugnen ar  Koppla bort ugnen fran eluttaget. Lagg en trasa i botten av ugnsut-
kall. rymmet.
Ovre lampa
Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa det.
Steg 2 Rengér glasskyddet.
Steg 3 Byt ut lampan mot en passande som tal upp till 300 °C.
Steg 4 Satt tillbaka glasskyddet.

12. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Vad gor jag om ...

Om nagot saknas i denna tabell, kontakta ett auktoriserat servicecenter.

B
i Ugnen slas inte pa eller varms inte upp

Problem

Kontrollera att...

Det gar inte att starta eller anvanda produkten.

Produkten ar korrekt ansluten till eluttaget.

Produkten varms inte upp.

Den automatiska avstangningen ar avaktiverad.

Produkten varms inte upp.

Sakringen har inte 16st ut.

Produkten varms inte upp.

Laset &r avstangt.

Y
Komponenter

Problem

Kontrollera att...

Belysningen fungerar inte.

Glodlampan ér trasig.

@ Felkoder

Displayen visar ...

Kontrollera att...

00:00

Ett stromavbrott har intraffat. Stall in klockan.
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@ Felkoder

Om displayen visar en felkod som inte finns i den hér tabellen, sla av sakringen och sla pa den igen for att starta
om ugnen. Om felkoden aterkommer, kontakta en auktoriserad serviceverkstad.

12.2 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.

No6dvandig information som servicecentret behdver finns pa graderingsskylten. Typskylten
sitter pa ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten fran ugnsutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

13. ENERGIEFFEKTIVITET

13.1 Energibesparing

Kontrollera att ugnsluckan ar ordentligt
stangd nar ugnen &r paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ar ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hdgre
energieffektivitet (men inte med
mikrovagsfunktion).

Om majligt, undvik att férvarma ugnen fore
tillagning.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera ratter for samma tillfalle.

Tillagning med varmluft
Om majligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvdrme
Flakten och belysningen fortsatter att vara
paslagna. Nar du sténger av ugnen visas
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restvdrme pa displayen. Du kan anvanda den
varmen for varmhallning.

Om tillagningen tar langre tid an 30 minuter,
sank ugnstemperaturen med minst 3-10
minuter innan tillagningen avslutas.
Tillagningen fortsatter med ugnens
restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.

Varmhallning

Valj lagsta méjliga temperaturinstalining for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Tand den
endast nar du behdver den.



14. MENYSTRUKTUR
14.1 Meny

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5

3§ B b ©

_— Valj alternativet i OK . x
T — tryck for att Justera vardet och
— - valj for att Meny strukturen och /)i instaliningen. AP

I 9 bekréfta instéllning- tryck pa OK

Gppna Meny. tryck pa OK. en.

Vrid pa vredet for tillagningsfunktioner till Meny.

Meny-struktur

Assisterad matlagning % Installningar @
Instéllningar

01 Klockslag Andra 02 Ljusstyrka i display 1-5

03 Knappljud 1-Pip 04 Ljudvolym knappar 1-4
2 - Klick
3 - Ljud av

05 Upptimer Pa/Av 06 Belysning Pa/Av

07 Demolage Aktiveringskod: 08 Programversion Kontrollera
2468

09  Aterstill allainstallningar  Ja/Nej

15. MILJOSKYDD

) " . .
Atervinn material med symbolen TP, Atervinn | inte produkter méarkta med symbolen X med

férpackningen genom att placera den i hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
lampligt kérl. Bidra till att skydda var miljo och | narmaste atervinningsstation eller kontakta
var halsa genom att atervinna avfall fran kommunkontoret.

elektriska och elektroniska produkter. Slang

SVENSKA 129









aeg.com

867370873-B-122023 @ c E



	INDHOLDSFORTEGNELSE
	1.  OM SIKKERHED
	1.1 Sikkerhed for børn og sårbare personer
	1.2 Generel sikkerhed

	2. SIKKERHEDSANVISNINGER
	2.1 Installation
	2.2 El-forbindelse
	2.3 Brug
	2.4 Vedligeholdelse og rengøring
	2.5 Brug af glasartikler
	2.6 Indvendig belysning
	2.7 Service
	2.8 Bortskaffelse

	3. PRODUKTBESKRIVELSE
	3.1 Generelt overblik
	3.2 Tilbehør

	4. BETJENINGSPANEL
	4.1 Forsænkbare knapper
	4.2 Oversigt over betjeningspanel
	4.3 Display

	5. FØR BRUG FØRSTE GANG
	5.1 Indledende rengøring

	6. DAGLIG BRUG
	6.1 Indstilling: Ovnfunktioner
	6.2 Sådan indstiller du:Mikrobølge-funktioner
	6.3 Sådan indstiller du:Mikrobølge-kombifunktioner
	6.4 Ovnfunktioner
	6.5 Sådan indstiller du:Hjælp til tilberedning
	6.6 Hjælp til tilberedning

	7. URFUNKTIONER
	7.1 Urfunktioner
	7.2 Sådan indstilles: Urfunktioner

	8. BRUG AF TILBEHØRET
	8.1 Isætning af tilbehør

	9. EKSTRAFUNKTIONER
	9.1 Lås
	9.2 Automatisk slukning
	9.3 Køleblæser

	10. RÅD OG TIPS
	10.1 Anbefalinger til tilberedning
	10.2 Anbefalinger til mikrobølge
	10.3 Mikrobølgeegnet kogegrej og materialer
	10.4 Anbefalede effekttrin for forskellige slags fødevarer
	10.5 Madlavningstabeller for testinstitutter
	Information til testinstitutter


	11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGØRING
	11.1 Bemærkninger om rengøring
	11.2 Fjernelse: Ovnribber
	11.3 Udskiftning: Lampe
	Toplampe


	12. FEJLFINDING
	12.1 Hvad gør du, hvis ...
	12.2 Servicedata

	13. ENERGIEFFEKTIV
	13.1 Energibesparelse

	14. MENUSTRUKTUR
	14.1 Menu

	CONTENTS
	1.  SAFETY INFORMATION
	1.1 Children and vulnerable people safety
	1.2 General Safety

	2. SAFETY INSTRUCTIONS
	2.1 Installation
	2.2 Electrical connection
	2.3 Use
	2.4 Care and cleaning
	2.5 Glassware use
	2.6 Internal lighting
	2.7 Service
	2.8 Disposal

	3. PRODUCT DESCRIPTION
	3.1 General overview
	3.2 Accessories

	4. CONTROL PANEL
	4.1 Retractable knobs
	4.2 Control panel overview
	4.3 Display

	5. BEFORE FIRST USE
	5.1 Initial cleaning

	6. DAILY USE
	6.1 How to set: Heating functions
	6.2 How to set: Microwave functions
	6.3 How to set: Microwave combi functions
	6.4 Heating functions
	6.5 How to set: Assisted Cooking
	6.6 Assisted Cooking

	7. CLOCK FUNCTIONS
	7.1 Clock functions
	7.2 How to set: Clock functions

	8. USING THE ACCESSORIES
	8.1 Inserting accessories

	9. ADDITIONAL FUNCTIONS
	9.1 Lock
	9.2 Automatic switch-off
	9.3 Cooling fan

	10. HINTS AND TIPS
	10.1 Cooking recommendations
	10.2 Microwave recommendations
	10.3 Microwave suitable cookware and materials
	10.4 Recommended power settings for different kinds of food
	10.5 Cooking tables for test institutes
	Information for test institutes


	11. CARE AND CLEANING
	11.1 Notes on cleaning
	11.2 How to remove: Shelf supports
	11.3 How to replace: Lamp
	Top lamp


	12. TROUBLESHOOTING
	12.1 What to do if...
	12.2 Service data

	13. ENERGY EFFICIENCY
	13.1 Energy saving

	14. MENU STRUCTURE
	14.1 Menu

	SISÄLTÖ
	1.  TURVALLISUUSTIEDOT
	1.1 Lasten ja taitamattomien henkilöiden turvallisuus
	1.2 Yleinen turvallisuus

	2. TURVALLISUUSOHJEET
	2.1 Asennus
	2.2 Sähkökytkentä
	2.3 Valitse
	2.4 Hoito ja puhdistus
	2.5 Lasiastioiden käyttö
	2.6 Sisävalaistus
	2.7 Huolto
	2.8 Hävittäminen

	3. TUOTEKUVAUS
	3.1 Yleiskatsaus
	3.2 Varusteet

	4. KÄYTTÖPANEELI
	4.1 Sisäänpainettava vääntimet
	4.2 Ohjauspaneelin yleisnäkymä
	4.3 Näyttö

	5. ENNEN ENSIKÄYTTÖÄ
	5.1 Alkupuhdistus

	6. PÄIVITTÄINEN KÄYTTÖ
	6.1 Asettaminen: Uunitoiminnot
	6.2 Asettaminen:Mikroaaltotoiminnot
	6.3 Miten asetetaan:Mikroaaltouunin yhdistelmätoiminnot
	6.4 Uunitoiminnot
	6.5 Asettaminen:Avustava ruoanvalmistus
	6.6 Avustava ruoanvalmistus

	7. KELLOTOIMINNOT
	7.1 Kellotoiminnot
	7.2 Asetukset: Kellotoiminnot

	8. LISÄVARUSTEIDEN KÄYTTÄMINEN
	8.1 Lisävarusteiden asennus

	9. LISÄTOIMINNOT
	9.1 Lukko
	9.2 Automaattinen virrankatkaisu
	9.3 Jäähdytyspuhallin

	10. VIHJEITÄ JA NEUVOJA
	10.1 Ruoanlaittoon liittyviä suosituksia
	10.2 Mikroaaltouunin suositukset
	10.3 Mikroaaltouuniin soveltuvat keittoastiat ja materiaalit
	10.4 Tehoasetuksien suositukset erilaisiin ruokiin
	10.5 Testilaitosten ruoanvalmistustaulukot
	Tiedoksi testauslaitoksille


	11. HOITO JA PUHDISTUS
	11.1 Puhdistukseen liittyviä huomautuksia
	11.2 Irrottaminen: Kannattimet
	11.3 Vaihtaminen: Lamppu
	Ylälamppu


	12. VIANMÄÄRITYS
	12.1 Käyttöhäiriöt...
	12.2 Huoltotiedot

	13. ENERGIATEHOKKUUS
	13.1 Energiansäästö

	14. VALIKKORAKENNE
	14.1 Valikko

	INNHOLD
	1.  SIKKERHETSINFORMASJON
	1.1 Sikkerhet for barn og sårbare mennesker
	1.2 Generell sikkerhet

	2. SIKKERHETSANVISNINGER
	2.1 Montering
	2.2 Elektrisk tilkobling
	2.3 Bruk
	2.4 Stell og rengjøring
	2.5 Bruk av glasstøy
	2.6 Innvendig lys
	2.7 Tjenester
	2.8 Avfallshåndtering

	3. PRODUKTBESKRIVELSE
	3.1 Generell oversikt
	3.2 Tilbehør

	4. BETJENINGSPANEL
	4.1 Skjult lås
	4.2 Oversikt over betjeningspanel
	4.3 Display

	5. FØR FØRSTE GANGS BRUK
	5.1 Første gangs rengjøring

	6. DAGLIG BRUK
	6.1 Slik angir du: Varmefunksjoner
	6.2 Slik stiller du inn: Mikrobølgeovnfunksjoner
	6.3 Slik stiller du inn: Mikrobølgeovnens kombifunksjoner
	6.4 Varmefunksjoner
	6.5 Slik stiller du inn: Assistert matlaging
	6.6 Assistert matlaging

	7. KLOKKEFUNKSJONER
	7.1 Klokkefunksjonene
	7.2 Slik stiller du inn: Klokkefunksjonene

	8. BRUKE TILBEHØRET
	8.1 Innsetting av tilbehør

	9. TILLEGGSFUNKSJONER
	9.1 Sperre
	9.2 Automatisk utkopling
	9.3 Kjølevifte

	10. RÅD OG TIPS
	10.1 Råd om tilberedning
	10.2 Anbefalinger for mikrobølgeovnen
	10.3 Egnede kokekar og materialer for mikrobølgeovn
	10.4 Anbefalte effektinnstillinger for ulike mattyper
	10.5 Tilberedningstabeller for testinstitutter
	Informasjon for testinstitutter


	11. STELL OG RENGJØRING
	11.1 Merknader om rengjøring
	11.2 Slik fjerner du: Gyllestøtter
	11.3 Slik bytter du: Ovnslampe
	Øverste ovnslampe


	12. FEILSØKING
	12.1 Hva må gjøres, hvis…
	12.2 Servicedata

	13. ENERGIEFFEKTIV
	13.1 Energisparing

	14. MENYSTRUKTUR
	14.1 Meny

	INNEHÅLL
	1.  SÄKERHETSINFORMATION
	1.1 Säkerhet för barn och personer med funktionsnedsättning
	1.2 Allmän säkerhet

	2. SÄKERHETSINSTRUKTIONER
	2.1 Installation
	2.2 Elanslutning
	2.3 Använd
	2.4 Underhåll och rengöring
	2.5 Användning av glas
	2.6 Invändig belysning
	2.7 Service
	2.8 Avyttring

	3. PRODUKTBESKRIVNING
	3.1 Allmän översikt
	3.2 Tillbehör

	4. KONTROLLPANELEN
	4.1 Infällbara vred
	4.2 Översikt av kontrollpanelen
	4.3 Display

	5. FÖRE FÖRSTA ANVÄNDNING
	5.1 Första rengöring

	6. DAGLIG ANVÄNDNING
	6.1 Så här ställer du in: Tillagningsfunktioner
	6.2 Så här ställer du in: Mikrovågsugnens funktioner
	6.3 Så här ställer du in: Mikrovågsugnens kombifunktioner
	6.4 Tillagningsfunktioner
	6.5 Hur man ställer in:Assisterad matlagning
	6.6 Assisterad matlagning

	7. KLOCKFUNKTIONER
	7.1 Klockfunktioner
	7.2 Så här ställer du in: Klockfunktioner

	8. ANVÄNDNING AV TILLBEHÖR
	8.1 Sätta in tillbehör

	9. TILLVALSFUNKTIONER
	9.1 Knapplås
	9.2 Automatisk avstängning
	9.3 Kylfläkt

	10. RÅD OCH TIPS
	10.1 Tillagningsrekommendationer
	10.2 Rekommendationer för mikrovågsugnen
	10.3 Lämpliga kokkärl och material för mikrovågsugn
	10.4 Rekommenderade effektlägen för olika typer av mat
	10.5 Tillagningstabeller för testinstitut
	Information för testinstitut


	11. SKÖTSEL OCH RENGÖRING
	11.1 Rengöring
	11.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar
	11.3 Byte av: Lampa
	Övre lampa


	12. FELSÖKNING
	12.1 Vad gör jag om ...
	12.2 Servicedata

	13. ENERGIEFFEKTIVITET
	13.1 Energibesparing

	14. MENYSTRUKTUR
	14.1 Meny


