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1. A OM SIKKERHED

Lees brugsanvisningen grundigt, fgr apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

1

Apparatet ma kun bruges af barn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.

Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet og mobile enheder med My Electrolux
Kitchen .

Opbevar al emballage utilgeengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke barn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfare renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

.2 Generel sikkerhed

Dette apparat ma kun anvendes til tilberedning af
fodevarer.

Dette apparat er beregnet til indendgrs husholdningsbrug.
Dette apparat kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast-veerelser, stue- og geestehuse og anden lignende
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indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

» Kun en faguddannet installatar ma installere apparatet og
udskifte kablet.

» Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

» Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

» Huvis stremledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

« ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for apparatet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

« ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at ragre
ved varmeelementer eller ovhrummets overflade.

 Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.

* Brug kun den anbefalede temperaturfaler (termometer) til
dette apparat.

» Treek fgrst ovnribberne og derefter den bageste ende vaek
fra sidevaeggene for at fijerne ovnribberne. Montér
ovnribberne i modsat raekkefglge.

* Brug ikke damprenser til at renggre apparatet.

» Brug ikke skrappe slibende rengaringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at renggre glasset i kogesektionens
haengslede lag. De kan ridse overfladen, med det resultat,
at glasset knuses.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation « Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.
/\ ADVARSEL! * Folg installationsvejledningen, der falger
A . med apparatet.
Apparatet ma kun installeres af en « Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
sagkyndig. da det er tungt. Brug altid
- Fjern al emballagen. sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.
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Treek aldrig i apparatet i handtaget.
Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.
Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

Far du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

Apparatet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske stremforsyning.

Indbygningsskabets stabilitet skal opfylde

kravene i DIN 68930.

Kabinettets minimumshgj-
de (kabinets minimumshgj-
de under bordpladen)

578 (600) mm

Kabinet, bredde 560 mm

Kabinet, dybde 550 (550) mm

Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i beraring
med eller neer ved apparatets lage, isaer
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk stgd fra
streamfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsreleeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

2.3 Brug

Hgjde foran pa apparatet 594 mm
Hgjde bagest pa apparatet 576 mm
Bredde foran pa apparatet 595 mm
Bredde bagest pa appara- 559 mm
tet

Apparatets dybde 567 mm
Apparatets indbygnings- 546 mm
dybde

Dybde med aben der 1027 mm
Ventilationsabning mini- 560x20 mm
mumsstarrelse. Abning pla-

ceret pa bundens bageste

side

Leengden pa ledninger til 1500 mm
stremforsyning. Ledning

placeret i hgjre hjgrne af

bagsiden

Monteringsskruer 4x25 mm

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af

en kvalificeret elektriker.
Apparatet skal tilsluttes strgm m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.
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Apparatets specifikationer ma ikke
endres.

Sgrg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn
under drift.

Sluk for apparatet efter hver brug.




» Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

+ Betjen ikke apparatet med vade haender,
eller nar det har kontakt med vand.

» Tryk ikke pa den abne lage.

* Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

» Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

» Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

» Laeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med braendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

* Del ikke din Wi-Fi-adgangskode.

2.4 Vedligeholdelse og renggring

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade, brand eller skade

pa apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

+ Sadan undgés skader eller misfarvning af
emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

« Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal
forringer ikke apparatets ydeevne.

» Brug en bradepande til fugtige kager.
Frugtsaft forarsager pletter, der kan veere
permanente.

+ Tilbered altid mad med lagen lukket.

» Hovis apparatet installeres bag et
mebelpanel (f.eks. en dgr), skal du sgrge
for, at dgren aldrig lukkes, mens apparatet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfalgende skade pa
apparatet, huset eller gulvet. Luk ikke
mebelpanelet, for apparatet er kglet helt
af efter brug.

« Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.

» Kontrollér, at apparatet er kglet af. Der er
risiko for, at ovnglasset gar i stykker.

« Udskift gjeblikkeligt ovnglassets paneler,
hvis de er beskadigede. Kontakt det
autoriserede servicecenter.

» Veer forsigtig, nar du tager lagen af
apparatet. Dgren er tung!

* Renger jeevnligt apparatet for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

* Renger apparatet med en fugtig, blad
klud. Brug kun neutrale renggringsmidler.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

* Huvis du bruger en ovnspray, skal du falge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Tilberedning med kombidamp

/\ ADVARSEL!
Risiko for forbreendinger og beskadigelse

af apparatet.

» Frigivet damp kan forarsage
forbraendinger:

— Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, nar funktionen er teendt. Der kan
slippe damp ud.

— Abn apparatets lage forsigtigt efter
tilberedning med damp.

2.6 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
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apparater, og de er ikke velegnede til « Kontakt din genbrugsplads ang.

belysning af rum. oplysninger om, hvordan produktet
» Dette produkt indeholder en lyskilde i bortskaffes korrekt.
energieffektivitetsklasse G. * Tag stikket ud af kontakten.
* Brug kun lamper med de samme * Klip netledningen af teet ved apparatet og
specifikationer. bortskaf den.
» Fjern lagelasen for at forhindre, at barn
2.7 Service eller keeledyr bliver fanget i apparatet.

» Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
» Brug kun originale reservedele.

2.8 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kveelning.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

Betjeningspanel

Display
Vandbeholder

Stik til termometer

Varmelegeme

Ovnpeaere

Bleeser

Afkalkning af aflgbsraret

Ovnribbe, udtagelig

Ovnriller

ENE G
BEOONEEBENENEA

3.2 Tilbehor

Grillrist
Til kogegrej, kageforme, stege.
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Bageplade
Til kager og smakager.

Grill-/bradepande
Til at bage og stege eller som en pande til
opsamling af fedt.

Professionelle plader

Til boller, kringler og smakager. Velegnet til
dampfunktioner. Misfarvning af overfladen har
ingen indvirkning pa funktionerne.

Termometer
Til maling af temperaturen i maden.

Teleskopskinner
Til at indsaette og fierne plader og tradrist lettere.

Indstilling af damp

En ikke-perforeret og én perforeret
fedevarebeholder.

Dampseettet dreener kondensvandet veaek fra
fedevaren under damptilberedningen. Brug det il
at tilberede grant, fisk, kyllingebryst. Saettet egner
sig ikke til mad, som skal tilberedes med vand,
f.eks. ris, polenta, pasta.

DANSK 9



4. BETJENINGSPANEL

4.1 Oversigt over betjeningspanel

—= &
Ci) T T»
HEH B ST
TIL/FRA Tryk og hold nede for at taeende og slukke apparatet.
Menu Angiver apparatets funktioner.
Favoritter Angiver favoritindstillingerne.
Display Viser apparatets aktuelle indstillinger.
Lampeafbryder Til at taeende og slukke lampen.
E Hurtig opvarmning Til at teende og slukke funktionen: Hurtig opvarmning.
|
e «@- @3
Tryk pa Flyt Tryk og hold inde

Lad fingerspids glide over overfla-

Rear overfladen med en fingerspids. den.

Rer overfladen i 3 sekunder.

4.2 Display

A B Display med vigtige funktioner indstillet.
| | A.  Wi-Fi
= 1230 B. Aktuel tid
C. START/STOP
M0 85°C /I SOOC D. Temperatur
E. Ovnfunktioner
® 15min © | START F. Timer
| i | | | G. Termometer (kun udvalgte modeller)
G F E D Cc
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Displaylamper

Grundlaeggende lamper - til navigation pa displayet.

< 5 »

OK For at ga €t ni- For at fortryde den
For at bekraefte valget/indstillingen. veau tilbage i sidste hazdlin For at sla tilvalgene til og fra.
menuen. 9-

Akustisk alarm funktionslamper - nar den indstillede tilberedningstid er slut, heres signalet.

) & @
Funktionen er teendt. Den akustiske alarm slukkes.

Funktionen er teendt.
Tilberedningen stopper automatisk.

Timerlamper

S Q

For at indstille funktionen: Udskudt start. For at annullere indstillingen.

Wi-Fi indikator - ovnen kan tilsluttes wi-fi.

")

Wi-Fi Forbindelsen er koblet til.

Fjernbetjent tilstand indikator - ovnen kan fiernbetjenes.

vD)

Fjernbetjent tilstand er teendt.

5. FOR BRUG FURSTE GANG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Indledende renggring

== o =
— / —
I~
= 2t =x
P
Trin 1 Trin 2 Trin 3

Fjern al tilbehgret fra ovnen og tag Brug kun en mikrofiberklud, varmt - .

; h : . ) . . Placér tilbehgret og de aftagelige
de udtagelige ovnribber ud af ov: vand og et mildt rengeringsmiddel til ribber i apparatet.

nen. at renggre apparatet og tilbehgret, .

5.2 Farste tilslutning

Displayet viser velkomstmeddelelsen efter den farste forbindelse.

Du skal indstille: Sprog, Lysstyrke display, Panelsignal, Signal volume, Vandets hardhed,
Aktuel tid.
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5.3 Tradlgs forbindelse &

For at tilslutte apparatet skal du bruge:
« Et tradlast netvaerk med internetforbindelsen.
* En mobilenhed, der er forbundet til det samme tradlgse netveerk.

Trin 1 Sadan downloades My Electrolux Kitchen app'en: Scan QR-koden pa typeskiltet med kameraet pa
din mobilenhed for at blive omdirigeret til Electrolux’ hjemmeside. Typeskiltet sidder pa ovnens fron-
tramme. Du kan ogsa downloade appen direkte fra app store.

Trin 2 Folg instruktionerne i introduktionen til appen.
Trin 3 Teend for apparatet.
Trin 4 Tryk pa: = . Veelg: Indstillinger / Forbindelser.

i »
Trin 3 - skub eller tryk for at teende: Wi-Fi.
Trin 6 Apparatets tradlese modul starter inden for 90 sek.
Frekvens 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS/802.11g/n OFDM

Maks. effekt EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-fi-modul NIUS-50
5.4 Softwarelicenser licensbetingelser kreever offentliggerelse, og

. . for at se deres fulde oplysninger om copyright
Softwaren i dette produkt |ndeh(3|d<_er og geeldende licensbetingelser, bedes du ga
komponenter, som er baseret pa fri og open ind pa: http:/

source-software. Electrolux anerkender electrc;lux dpensoftwarerepository com
bidragene fra de abne software- og (mappe N-IUS) ’
robotgrupper til udviklingsprojektet. '

For at f4 adgang til kildekoden for disse gratis | 5.5 Indledende forvarmning

0g bne kildesoftwarekomponenter, hvis Forvarm den tomme ovn, inden ibrugtagning.

Trin 1 Fjern al tilbehgret fra ovnen og tag de udtagelige ovnribber ud af ovnen.

Trin 2 Indstil den maksimale temperatur for funktionen: E

Lad ovnen veere teendti 1 t.

Trin 3
rn Indstil den maksimale temperatur for funktionen: .

Lad ovnen veere teendt i 15min.

@ Ovnen kan udsende lugt og rag under forvarmning. Kontroller, at rummet er udluftet.

5.6 Indstil: Vandets hardhed

Nar du slutter ovnen til stremnettet for farste gang, skal du indstille vandets hardhedsgrad.
Brug testpapiret, der fulgte med dampseettet.
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4 A &

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4

Leeg testpapiret i vand i
ca. 1 sek. Anbring ikke
testpapiret under rinden-
de vand.

Ryst testpapiret fri for
overskydende vand.

Se efter 1 min. vandets
hardhed pa nedenstaen-
de tabel.

Indstil vandets hardheds-

grad: Menu / Indstillinger /

Opseetning / Vandets hard-
hed.

@ Testpapirets farver fortseetter med at sendre sig. Kontrollér vandets hardhed senere end 1 min. efter testen.

Du kan eendre vandets hardhedsgrad i menuen: Indstillinger / Opsaetning / Vandets hardhed.

Tabellen viser vandets hardhedsgrad (dH) med det tilsvarende niveau af kalkaflejring og
vandklassificering. Juster vandets hardhedsgrad ifglge tabellen.

Vandets hardhed Testpapir Kalkaflejring Kalkaflejring  Vandklassifi-
. (mmol/l) (mgl/l) cering
Niveau dH
1 0-7 l:l 0-13 0-50 bladt
2 8-14 EI 14-25 51-100 moderat hardt
3 15-21 lil 26-3.8 101 - 150 hardt
4 =22 m 239 =151 Meget hard

Nar vandets hardhedsgrad er 4, skal du fylde vandbeholderen

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Indstilling: Ovnfunktioner

med flaskevand.

Trin 1 Teend for ovnen. Displayet viser standardovnfunktionen.

Trin 2 Tryk pa symbolet for ovnfunktionen for at ga ind i undermenuen.
Trin 3 Veelg varmefunktionen og tryk pa: OK. Displayet viser: temperatur.
Trin 4 Indstil: temperatur. Tryk: OK.

Trin 5

Tryk pa: START .

Termometer - du kan nar som helst tilslutte termometeret for eller under tilberedningen.
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STOP - tryk for at slukke for ovnfunktionen.

Trin 6

Sluk for ovnen.

6.2 Vandbeholder

6.3 Anvendelse: Vandbeholder

Lag

Balgebryder

Beholder
Vandopfyldningsabning
Maleskala

Frontdeeksel

Tmoow>

Trin 1 Tryk pa vandbeholderens forreste daeksel.
Trin 2 Fyld vandbeholderen op til maksimalt niveau. Du kan ggre det pa to mader:
A: Lad vandbeholderen vaere inde i ovnen, og  B: Fjern vandbeholderen fra ovnen, og fyld den
hzeld vand fra en beholder. fra en vandhane.
Trin 3 Beer vandbeholderen i vandret stilling, sa du ik-
ke spilder vand. =
1 D | /
Trin 4 Nar du fylder vandbeholderen, skal du indsaet- — J
te den i samme position. Skub frontdaekslet,
indtil vandbeholderen er inde i ovnen.
Trin 5 Tem vandbeholderen, hver gang du har brugt den.
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/\ FORSIGTIG!
Hold vandbeholderen veek fra varme overflader.

6.4 Sadan indstilles: Steamify - - Damp-ovnfunktioner

Trin 1 Teend for ovnen.
Veelg symbolet for ovnfunktionen, og tryk pa det for at ga ind i undermenuen.
Trin 2 Tryk pa . Indstil dampovnfunktionen.
Trin 3 .. OK . . -
Tryk pa: . Displayet viser temperaturindstillingerne.
Trin 4 Indstil temperaturen. Type af dampovnfunktion afhaenger af den indstillede temperatur.
Fuld damp Til dampning af grentsager, korn, baelgfrugter, skaldyr, terrine
50 - 100°C og desserter, der spises med ske.
Hogj damp til stuvning Til tilberedning af smakogt og braiseret kad eller fisk, bred og
105 - 130°C fierkree sdvel som cheesecake og sammenkogte retter.
Medium damp til spred skorpe Til ked, sammenkogte retter, fyldte grentsager, fisk og gratin.
135 - 150°C Pa grund af kombinationen af damp og varme far kedet en
saftig og mer konsistens og en sprad skorpe.
Hvis du indstiller timeren, taendes grillfunktionen automatisk i
de sidste minutter af tilberedningsprocessen for at give retten
en let gratin.
Lav damp til bagning og stegning Til stegte og bagte retter, kad, fisk, fierkree, fyldt butterdej,
155 -230°C teerter, muffins, gratin, grentsager og bagte varer.
Hvis du indstiller timeren og stiller maden pa den farste rille,
teendes der automatisk for undervarme i de sidste minutter af
tilberedningsprocessen for at give retten en sprad bund.
Trin 5 Tryk pa: OK.
Trin 6 Tryk pa laget pa vandbeholderen for at abne og fierne det.
Trin7 Fyld koldt vand i vandbeholderen til det maksimale niveau (ca. 950 ml vand). Vandforsyningen er
tilstraekkelig til ca. 50 minutter.
/\ ADVARSEL!
Brug kun koldt postevand. Brug ikke filtreret (demineraliseret) eller destilleret
vand. Brug ikke andre vaesker. Haeld ikke breendbare eller alkoholiske veesker
i vandbeholderen.
Brug maleskalaen pa vandbeholderen.
Trin 8 Ter om ngdvendigt ydersiden af vandbeholderen med en blad klud. Skub vandbeholderen til dens
oprindelige position.
Trin 9 Tryk pa: START .
Der kommer damp efter ca. 2 min. Nar ovnen nar den indstillede temperatur, udsendes et signal.
Trin 10 Nar vandbeholderen lgber ter for vand, udsendes signalet. Fyld vandbeholderen igen.

Ved slutningen af tilberedningen kerer kgleblaeserne hurtigere for at fierne dampen.
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Trin 11 Sluk for ovnen.

Trin 12 Tem vandbeholderen, nar tilberedningen med damp ender.

Trin 13 Restvand kan kondensere i ovnrummet. Abn ovnlagen forsigtigt efter tilberedning. Nar ovnen er
kold, skal du tgrre ovhrummet med en blad klud.

6.5 Indstilling: SousVide-

tilberedning
Trin 1 Teend for ovnen.
Veelg symbolet for ovnfunktionen, og tryk pa det for at ga ind i undermenuen.
Trin 2 Tryk pa: @
Trin 3

Tryk pa: OK. Displayet viser temperaturindstillingerne.

Trin 4 Indstil temperaturen og tryk pa: OK.

Trin 5 Tryk pa @ Displayet viser timerindstillinger.

Trin 6 Indstil timeren og tryk pa: OK

Trin7 Tryk pa: START .

Trin 8 Vandrester kan ophobe sig pa vakuumposerne og i ovnrummet. Abn ovnlagen forsigtigt efter tilbe-

redning. Brug en tallerken og et handklaede, nar vakuumposerne tages ud. Nar ovnen er kold, skal
du fierne vandet fra bunden af ovhrummet med en svamp. Tar ovhrummet med en blad klud.

6.6 Indstilling: Hjeelp til tilberedning

Hver ret i denne undermenu har en anbefalet funktion og temperatur. Du kan justere tiden og
temperaturen.

Til nogle retter kan du ogsa tilberede med:
* Termometer

Den grad, en ret tilberedes ved:
* Rad eller Mindre

*  Medium

* Gennemstegt eller Mere

Trin 1 Teend for ovnen.

Trin 2 Tryk pa: E

Trin 3 Tryk pa: %€ . Angiv: Hjelp til tilberedning.
Trin 4 Veelg en ret eller en type af madvare.
Trin 3 Tryk pa: START .
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6.7 Ovnfunktioner

STANDARD
Ovnfunktion Applikation
Caad Til grillstegning af tynde stykker mad og til ristning af bred.
Grillstegning
— Til stegning af starre stykker kad eller fierkrae med ben pa én hyldeposition. For at la-
Y ve gratiner og til at brune.
Turbogrill
Bagning pa op til tre ovnriller samtidig og til terring af fedevarer. Indstil temperaturen
@ 20 - 40 °C lavere end ved Over-/undervarme.
Varmluft
v Til tilberedning af sprade faerdigretter (f.eks. pommes frites, kartoffelbade eller forars-

>X< ruller).

Frosne madvarer

p— Til bagning og stegning af mad pa én ovnrille.

Over-/undervarme

(Y) Til at bage pizza. Til at lave en kraftig bruning og en spred bund.

Pizza

Til bagning af kager med spred bund og til henkogning.

Undervarme
SPECIALPROGRAMMER
Ovnfunktion Applikation
E Til henkogning af grentsager (f.eks. pickles).
Henkogning
S S S Til tarring af skaret frugt, grentsager og champignoner.
Torring
ﬁ Til at lave yoghurt. Lampen er slukket med denne funktion.

Yoghurt funktion

DANSK 17



Ovnfunktion

Applikation

[ —
—
uru

Tallerkenvarmer

Til at forvarme tallerkener til servering.

(YY)

Optening

Til optening af mad (grentsager og frugt). Optegningstiden afhaenger af maengde og
omfang af de de frosne madvarer.

§§4
g
Gratiner

Til retter som lasagne eller kartoffelgratin. Til at lave gratiner og til at brune.

V°C

Lavtemperaturstegning

Til tilberedning af mare, saftige stege.

§

Til at holde maden varm.

Holde varm
I Denne funktion er beregnet til at spare energi under madlavning. Nar du bruger den-
A ii ne funktion, kan temperaturen i ovhrummet variere fra den indstillede temperatur.

Fugtig varmluft

Restvarmen anvendes. Varmeeffekten kan blive reduceret. Fa flere oplysninger i ka-
pitlet "Daglig brug", Bemeerkninger til: Fugtig varmluft.

DAMP

Ovnfunktion

Applikation

G

Steamify

Brug damp til dampning, kogning, let skorpedannelse, bagning og stegning.

SousVide-tilberedning

Funktionsnavnet henviser til en tilberedningsmetode i vakuumforseglede plastikposer
ved lave temperaturer. Se afsnittet SousVide-tilberedning nedenfor og kapitlet "Rad
og tips" med madlavningstabellerne for at finde flere oplysninger.

G

Opvarmning med damp

Genopvarmning af mad med damp forhindrer, at overfladen bliver tgr. Varme fordeles
pa en blid og jeevn made, hvilket ggr det muligt at genoprette smag og aroma, som
var maden lige blevet tilberedt. Denne funktion kan bruges til at genopvarme mad di-
rekte pa en tallerken. Du kan genopvarme mere end én tallerken ad gangen ved
hjeelp af forskellige hyldepositioner.

Z

Brod

Brug denne funktion til at bage bred og smat geerbred med en spredhed, farve og
glans, som var de bagt af en professionel bager.

i)

=

Haevning af dej

For at mindske tiden for haevning af geerdej. Det forhindrer, at dejoverfladen bliver tar
og holder dejen elastisk.
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Ovnfunktion Applikation

(r\) Til dampning af grentsager, tilbehar eller fisk
\I/

FULL
Fuld damp

(ﬁ) Funktionen er egnet til at tilberede leekre retter som creme, flan, terrine og fisk.
Al

HIGH
Fugtighed hgj

C(\) Funktionen er velegnet til tilberedning af stuvet og braiseret kad samt brad og sed
1] geerdej. Grundet kombinationen af damp og varme far kadet en saftig og mer tekstur,
MED og bagvaerk med geerdej far en spred og skinnende overflade.
Fugtighed medium
lﬁl Funktionen er velegnet til kad, fierkree, ovnretter og sammenkogte retter. Takket vaere
[} kombinationen af damp og varme far kedet en mer og saftig konsistens sammen med
Low en sprad overflade.

Fugtighed lav

6.8 Bemarkninger om:Fugtig
varmluft

Denne funktion blev anvendt til at overholde
kravene i energiforbrugsklassen og
gkodesign (i overensstemmelse medEU
65/2014 ogEU 66/2014). Tests i
overensstemmelse med:IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen skal veere lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjeste
energieffektivitet, der er mulig.

7. URFUNKTIONER

7.1 Beskrivelse af urfunktioner

Nar du bruger denne funktion, slukkes
lampen automatisk efter 30 sekunder.

Se kapitlet “Rad” for at fa vejledning om
tilberedning,Fugtig varmluft.Se

kapitlet “Energiforbrug” for generelle
anbefalinger til Energibesparelse,
energibesparelse.

Urfunktioner Applikation

Tilberedningstid

Indstilling af tilberedningsleengden. Maksimum er 23 t 59 min.

Afslut handling

For at indstille hvad der sker, nar timeren ophgrer med at teelle.

Udskudt start

For at udskyde starten og/eller tilberedningens afslutning.

Forlaengelse af tid

For at forlaenge tilberedningstiden.

Pamindelse Bruges til at indstille en nedteelling. Maksimum er 23 t 59 min. Denne funktion har
ikke indflydelse pa ovnen.
Optimer Overvager, hvor laenge funktionen er i gang.Optimer - du kan teende og slukke

den.
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7.2 Indstilling: Urfunktioner

Indstilling af uret

Trin 1 Teend for ovnen.
Trin 2 Tryk: Aktuel tid.
Trin 3

Indstil tid. Tryk pa: OK.

Indstilling af tilberedningstid

Trin 1 Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.
Trin 2 Tryk pa: @
Trin 3

Indistil tid. Tryk pa: OK.

Sadan vzlges tilvalg for sluttid

Trin 1 Veelg ovnfunktion og indstil temperaturen.
Trin 2 Tryk pa: @

Trin 3 Indstil tilberedningstiden.

Trin 4 Tryk: ® @ ®

Trin 5 Tryk: Afslut handling.

Trin 6 Veelg den foretrukne: Afslut handling.
Trin7

Tryk pa: OK. Gentag handlingen, indtil displayet viser hovedskaermen.

Sadan udszettes tilberedningsstarten

Trin 1 Indstil en ovnfunktion og temperaturen.
Trin 2 Tryk pa: @

Trin 3 Indstil tilberedningstiden.

Trin 4 Tryk: ® @ ®

Trin 5 Tryk: Udskudt start.

Trin 6 Veelg veerdien.

Trin7

Tryk pa: OK. Gentag handlingen, indtil displayet viser hovedskaermen.

Forlaengelse af tilberedningstid

Nar der er 10% tilberedningstid tilbage, og maden ikke lader til at veere klar, kan du forlaenge tilberedningstiden.

Du kan ogsa eendre ovnfunktionen.

Tryk pa +1min for at forleenge tilberedningstiden.
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AEndring af timerindstillinger

Trin 1 Tryk pa: @
Trin 2 Indstil timerveerdien.
Trin 3 Tryk pa: oK.

Du kan eendre den indstillede tid under tilberedning nar som helst.

8. BRUG AF TILBEHGRET

anordninger. Den hgje kant rundt om hylden

/\ ADVARSEL! forhindrer kogegrej i at glide af hylden.

Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Iszetning af tilbehor

En lille fordybning i toppen @ger sikkerheden.
Fordybningerne er ogsa antivippe-

Grillrist:
Skub risten mellem ovnribbens skinner, .

Bageplade / Dyb bradepande:
Skub den dybe bradepande ind mellem ovnrib-
bens skinner.

8.2 Termometer

Termometer - maler temperaturen i maden. Du kan bruge det med hver ovnfunktion.
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Der skal indstilles to temperaturer:

C A

Ovntemperaturen: mindst 120 °C. Kernetemperaturen.

For de bedste madlavningsresultater:

Ingredienserne ber vaere ved stue- Brug den ikke til flydende retter.  Under tilberedning skal det forblive i ret-
temperatur. ten.

Ovnen beregner en omtrentlig afslutning af tilberedningstiden. Den afhaenger af maengden af
mad, den indstillede ovnfunktion og temperaturen.

8.3 Anvendelse: Termometer

Trin 1 Teend for ovnen.

Trin 2 Veelg en ovnfunktion og evt. ovntemperatur.

Trin 3 Indsaet: Termometer.

Kead, fjerkrae og fisk Sammenkogte retter

Indsaet spidsen af Termometer i midten af kad, fisk,  Indseet spidsen af Termometer lige midt i gryden. Termo-
om muligt i den tykkeste del. Sgrg for, at mindst 3/4  meter ber stabiliseres ét sted under bagning. Brug en fast
af Termometer er inde i retten. ingrediens til at opna dette. Brug stegefadets kant til at
understgtte termometerets Termometer. Spidsen af Ter-
mometer ma ikke bergre bunden af et stegefad.

\
%/

=
Trin 4 Stik: Termometer i stikket pa ovnens forside.
Displayet viser den aktuelle temperatur af: Termometer.
Tri
rin 5 /? - tryk for at indstille termometerets kernetemperatur.
Trin 6

® ® ® _\ for at indstille den foretrukne valgmulighed:

« Akustisk alarm - nar maden nar den indstillede kernetemperatur, udsendes et signal.

«  Akustisk alarm og stop tilberedning - nar maden nar den indstillede kernetemperatur, udsendes
et signal, og ovnen stopper.
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Trin7 Veelg muligheden og tryk gentagne gange pa: OK for at ga til hovedskaermen.

Trin 8 Tryk pa: START .
Nar maden nar den indstillede temperatur, udsendes et signal. Du kan veelge at stoppe eller fort-
seette tilberedningen for at sikre, at maden er gennemstegt.

Trin 9 Fjern Termometer stikket ud af stikket, og tag retten ud af ovnen.

/\ ADVARSEL!

det ud og fijerner det fra maden.

Der er risiko for forbraending. Termometer bliver varm. Pas pa, nar du traekker

9. EKSTRAFUNKTIONER

9.1 Sadan gemmer du: Favoritter

Du kan gemme dine favoritindstillinger, som f.eks. ovnfunktionen, tilberedningstiden,
temperaturen eller renggringsfunktionen. Du kan gemme 3 favoritindstillinger.

Trin 1 Teend for apparatet.

Trin 2 Veelg den foretrukne indstilling.
Trin 3 Tryk pa: == . Veelg: Favoritter.
Trin 4 Veelg: Gem aktuelle indstillinger.
Trin 5

Tryk pa + for at fgje indstillingen til listen over: Favoritter. Tryk pa OK

k) - tryk for at nulstille indstillingen.

- tryk for at annullere indstillingen.

9.2 Panel las

Denne funktion forhindrer en utilsigtet aendring af ovnfunktionen.

Trin 1 Teend for apparatet.
Trin 2 Indstil en ovnfunktion.
Trin 3

72(, H - tryk samtidigt for at aktivere funktionen.

Gentag trin 3 for at sla funktionen fra.

9.3 Automatisk slukning

Af sikkerhedsgrunde slukkes ovnen efter @
nogen tid, hvis en ovnfunktion er i gang, og (°C) (t)
du ikke sendrer nogen af indstillingerne.

30-115 12,5
120 - 195 8.5
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(°C) @ (t)

200 - 230 55

Den automatiske slukning virker ikke med
funktionerne: Lys, Termometer, Sluttid,
Lavtemperaturstegning.

9.5 Mekanisk lagelas

9.4 Koleblaeser

Nar ovnen er teendt, taeendes kalebleeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kolebleeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.

Lagelasen er ulast, nar du kgber ovnen.

/\ FORSIGTIG!

Bevaeg ikke lagelasen vertikalt.
Tryk ikke pa lagelasen, nar du luk-
ker ovnlagen.

9.6 Anvendelse: Mekanisk lagelas

Trin 1 Treek lagelasen frem, indtil den lases, for at lase lagen.
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Trin 2 For at lase op for lagen skal du trykke lagelasen tilbage i panelet.

Abning af den laste lage

Du kan abne lagen, nar den mekaniske lagelas er last.

Trin 1 Tryk lagelasen en smule, og abn lagen ved at treekke den med handtaget.

Nar du lukker lagen, skal du serge for, at lagelasen forbliver last.

10. RAD OG TIPS
10.1 Anbefalinger til tilberedning

®

Tabellernes temperaturer og tilberedningstider er kun vejledende. De afhaenger af opskrifterne og kvaliteten og
maengden af de anvendte ingredienser.

Din ovn bager eller steger muligvis anderledes end den ovn, du havde fgr. Radene herunder viser anbefalede
indstillinger for temperatur, tilberedningstid og hyldeposition for specifikke typer mad.

Hvis du ikke kan finde indstillinger til en speciel opskrift, kan du se efter en lignende.

Fa flere tilberedningsanbefalinger i madlavningstabellerne pa vores website. For at finde madlavningstips skal du
kontrollere PNC-nummeret pa typeskiltet pa forsiden af ovnrummet.

10.2 Fugtig varmluft

For at fa de bedste resultater skal du falge
forslagene angivet pa nedenstaende tabel.
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N\ Lo

(°C) (min.)
Sgde boller, 16 stk.  bageplade eller bradepande 180 2 25-35
Roulade bageplade eller bradepande 180 2 15-25
Hel fisk, 0,2 kg bageplade eller bradepande 180 3 15-25
Smakager, 16 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Makroner, 24 stk. bageplade eller bradepande 160 2 25-35
Muffins, 12 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Madteerte, 20 stk. bageplade eller bradepande 180 2 20-30
Smakager af merdej, bageplade eller bradepande 140 2 15-25
20 stk.
Sma teerter, 8 stk. bageplade eller bradepande 180 2 15-25

10.3 Fugtig varmluft - anbefalet tilbehor

Brug marke og ikke-reflekterende former og beholdere. De har en bedre varmeabsorbering
end lyse og reflekterende fade.

.~

Pizzaform

Bageform

Ramekiner

Teertebundform

Merk, ikke-reflekterende

28 cm diameter

26 cm diameter

Merk, ikke-reflekterende

Keramisk

cm hgjde

8 cm diameter, 5

Mark, ikke-reflekterende
28 cm diameter

10.4 Madlavningstabeller for

testinstitutter

Information til testinstitutter
Tests i overensstemmelse med: EN 60350, IEC 60350.
Bagning i ét lag - bagning i forme

%

°C min
Fedtfattig sandkage Varmiuft 160 45 - 60 2
Fedtfattig sandkage Over-/undervarme 160 45 - 60 2
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O

°C min
FAbleteerte, 2 forme @20 cm  Varmluft 160 55 - 65 2
FAbleteerte, 2 forme @20 cm Over-/undervarme 180 55 -65 1
Smerkager Varmiuft 140 25-35 2
Smerkager Over-/undervarme 140 25-35 2

Bagning i ét lag - lagkagebunde
Brug den tredje ovnrille.

°C min
Sma kager i form, 20 stk./plade,  Varmluft 150 20-30
forvarm den tomme ovn
Sma kager i form, 20 stk./plade, ~ Over-/undervarme 170 20-30

forvarm den tomme ovn

Bagning i flere lag - lagkagebunde

Y

°C min
Smerkager Varmluft 140 25-45 2/4
Sma kager i form, 20 stk./ Varmluft 150 25-35 1/4
plade, forvarm den tomme ovn
Fedtfattig sandkage Varmluft 160 45 -55 2/4
FAEbleteerte, 1 form pr. rist (& 20 Varmluft 160 55 - 65 2/4

cm)

Grillstegning
Forvarm den tomme ovn i 5 minutter.

Grill med den maksimale temperaturindstilling.

Y

min
Toast Grillstegning 1-2 5
Oksesteak, vendes undervejs Grillstegning 24 - 30 4

Information til testinstitutter

Test af funktionen: Fuld damp.
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Tests i overensstemmelse med IEC 60350-1.

Indstil temperaturen til 100°C.

\/\

= 6 @k

®

Beholder (Ga- min
stronorm)

Broccoli, forvarm 1 x 2/3 perforeret 0.3 3 8-9 Saet bagepladen

den tomme ovn pa den forste ovn-

rille.

Broccoli, forvarm 1 x 2/3 perforeret maks. 3 10-11 Saet bagepladen

den tomme ovn pa den forste ovn-

rille.

Frter, frosne 2 x 2/3 perforeret 2x1,5 20g4 Indtil tempe-  Saet bagepladen
raturen pa det pa den farste ovn-
koldeste rille.
punkt nar
85°C.

11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENG@RING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemarkninger om renggring

<

Renggringsmid-
ler

Renger ovnens front med en mikrofiberklud med varmt vand og et mildt renggringsmiddel.
Renger bunden af ovnrummet med nogle fa draber eddike for at fierne kalkrester.

Brug en renggringsmiddeloplgsning til at renggre metaloverflader.

Renger pletter med et mildt rengaringsmiddel.

Renger altid ovnrummet efter brug. Ophobning af fedt eller andre rester kan forarsage

brand.

i\

Opbevar ikke madvarer i ovnen i mere end 20 minutter. Ovnrummet tgrres kun med en mi-
krofiberklud efter hver brug.

Hverdagsbrug
Y Renger alt tilbehgr efter hver brug, og lad det tarre. Brug en mikrofiberklud med varmt vand
2+, og et mildt renggringsmiddel. Tilbehgret méa ikke vaskes i opvaskemaskinen.
I~
W Renger ikke non stick-tilbeharet med slibende rengeringsmiddel eller genstande med skarpe
kanter.
Tilbehor
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11.2 Fjernelse: Ovnribber

Fjern ovnribberne, sa ovnen kan rengeres.

Trin 1 Sluk for ovnen, og vent, til den er kold.

Trin 2 Treek forsigtigt ovnribberne opad og
ud af det forreste ophaeng.

Trin 3 Treek forenden af ribben vaek fra side-
vaeggen.

Trin 4 Traek holderne ud af baglasen.

Montér ovnribberne i modsat raeekkefalge.

11.3 Anvendelse: Renggring med
damp

Inden start:

Sluk for ovnen, og vent, til den

Fjern alt tilbeher og de udtagelige ovn-
er kold.

ribber fra ovnen.

Renger bunden af ovhrummet og det
indvendige lageglas med en blad
klud med varmt vand og et mildt ren-
geringsmiddel.

Trin 1 Fyld vandbeholderen op til maksimalt niveau.
Trin 2 Veelg: Menu / Rengering.
Funktion Beskrivelse Varighed
Rengering med damp Let rengering 30 min
Renggring med damp plus Normal rensning 75 min

Sprgjt ovhrummet med et rengaringsmiddel.

Trin 3 Tryk pa START . Folg vejledningen pa displayet.
Signalet udsendes, nar renggringen ender.
Trin 4 Tryk pa et symbol for at slukke signalet.

@ Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

Nar rengeringen slutter:

Sluk for ovnen. Nar ovnen er kold, skal du terre ovnrum-
met med en blgd klud.
Fjern det resterende vand fra vandbehol-

deren.

Lad ovnens lage vaere aben og
vent, indtil ovnrummet er tort.
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11.4 Husk renggring

Nar pamindelsen vises, anbefales rengering.

Brug funktionen: Renggring med damp plus.

11.5 Rengering: Vandbeholder

Trin 1 Fjern vandbeholderen fra ovnen.

Trin 2 Fjern laget til vandbeholderen. Loft deekslet
svarende til fremspringet bagtil.

Trin 3 Fjern belgebryderen. Traek den veek fra be-
holderelementet, indtil den kommer ud.

N

Trin 4 Vask vandbeholderdelene med vand og seebe. Brug ikke skuresvampe, og rengar ikke vandbehol-
deren i en opvaskemaskine.

Trin 5 Genmonter vandbeholderen.

Trin 6 Klik bglgebryderen pa plads. Skub den ind i
beholderelementet.

Trin7 Seet laget pa. Klik forst den forreste del pa
plads, og skub den mod beholderelemen-
tet.

Trin 8 Iseet vandbeholderen.

Trin 9 Skub vandbeholderen mod ovnen, indtil

den laser pa plads.

11.6 Anvendelse: Afkalkning

Inden start:

Sluk for ovnen, og vent, til den er Fjern al tilbehgret fra ovnen. Serg for, at vandbeholderen er tom.
kold.

Varighed af den forste del: ca. 100 min

Trin 1 Stil bradepanden pa ovnens farste rille.

Trin 2 Heeld 250 ml afkalkningsmiddel i vandbeholderen.
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Trin 3

Fyld resten af vandbeholderen med vand op til maksimalt niveau.

Trin 4 Veelg: Menu / Rengering.
Trin 5 Teend for funktionen, og felg instruktionen pa displayet.
Den ferste del af afkalkningen starter.
Trin 6 Nar den forste del er afsluttet, skal bradepanden temmes og seettes tilbage i den forste rille.

Varigheden af den anden del: ca. 35 min

Trin7 Kom vand i vandbeholderen. Kontrollér, at der ikke er rester af afkalkningsmiddel i vandbeholderen.
Iseet vandbeholderen.
Trin 8 Fjern bradepanden, nar funktionen ender.

@ Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

Nar afkalkningen er faerdig:

Sluk for ovnen. Nar ovnen er kold, skal du terre ovn- Lad ovnens lage veere aben og vent,
rummet med en blgd klud. indtil ovhrummet er tort.
Fjern det resterende vand fra vand-
beholderen.

@ Hvis der er nogle kalkrester tilbage i ovnen efter afkalkning, beder displayet om at gentage proceduren.

11.7 Pamindelse om afkalkning

Der er to pamindelser, der husker dig pa at afkalke ovnen. Du kan ikke deaktivere
huskefunktionen til afkalkning.

Type Beskrivelse
Blgd pamindelse Anbefaler dig at afkalke ovnen.
Hard pamindelse Forpligter dig til at afkalke ovnen. Hvis du ikke afkalker ovnen, nar den harde pamin-

delse er aktiv, bliver dampfunktionerne deaktiveret.

11.8 Anvendelse: Rensning af

dampgenerator
Inden start:
Sluk for ovnen, og vent, til den er kold. Fjern al tilbehgret fra ovnen.
Trin 1 Stil bradepanden pa ovnens ferste rille.
Trin 2 Kom vand i vandbeholderen.
Trin 3 Veelg: Menu / Rengering / Rensning af dampgenerator.
Varighed: ca. 30 min
Trin 4 Teend for funktionen, og felg instruktionen pa displayet.
Trin 5 Fjern bradepanden, nar funktionen ender.
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@ Nar denne funktion virker, er lyset slukket.

11.9 Husk terring

Efter tilberedning med en dampopvarmningsfunktion beder displayet om at tgrre ovnen.

Tryk pa JA for at terre ovnen.

11.10 Anvendelse: Tarring

Brug den efter tilberedning med en dampopvarmningsfunktion eller damprensning til at tarre

ovnrummet.

Trin 1 Serg for, at ovnen er kold.

Trin 2 Fjern al tilbehgret fra ovnen.

Trin 3 Veelg menuen: Renggring / Tarring.
Trin 4 Folg vejledningen pa skaermen.

11.11 Sadan fjerner og installerer
du: Lage
Du kan tage lagen og det indvendige ovnglas

ud for at rengere det. Antallet af glaspaneler
er forskelligt for forskellige modeller.

/\ FORSIGTIG!

Handter forsigtigt glasset, isaer omkring
frontpanelets kanter. Glasset kan ga i
stykker.

/\ ADVARSEL!
Dgren er tung.

Trin 1 Abn lagen helt.

Trin 2 Laft og tryk lasegrebene (A) helt pa
de to lagehaengsler.

Trin 3 Saet ovnlagen i den farste teette position (vinkel pa ca. 70°). Hold lagen i begge sider, og treek den
veek fra ovnen i en vinkel opad. Laeg lagen med ydersiden nedad pa en blgd klud pa et stabilt un-

derlag.
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Trin 4

Hold i begge sider af lagelisten (B) i
lagens overkant, og tryk indad, indtil
lasehagen slipper.

Trin 5

Treek lagelisten fremad, og tag den
ud.

Trin 6

Hold i overkanten af hvert enkelt
ovnglas, og traek det opad og ud af
skinnen.

Trin7

Renger glaspanelet med vand og
saebe. Tor ovnglasset forsigtigt.
Ovnglasset ma ikke komme i opva-
skemaskinen.

Trin 8

Udfer ovennzevnte trin i omvendt
reekkefglge efter rengaring.

Trin 9

Szet det mindste glas i ferst og derefter det starste og lagen.
Serg for, at glassene er sat i den rigtige position, da lagens overflade ellers kan blive overophedet.

11.12 Udskiftning: Lampe

/\ ADVARSEL!

Risiko for elektrisk stgd
Peeren kan vaere varm.

For du udskifter paeren:

Trin 1 Trin 3
Sluk for ovnen. Vent, til ovnen er Tag stikket ud af kontakten. Leeg en klud i bunden af ovnrum-
kold. met.
Toplampe
Trin 1 Drej glasset, og tag det af.

N ‘ ‘ /
Trin 2 Fjern metalringen og renger glasdeekslet.
Trin 3 Udskift paeren med en passende 300 °C varmefast paere.
Trin 4 Fastger metalringen til glasdaekslet og installer den.
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Sidelampe

Trin 4 Udskift paeren med en passende
300 °C varmefast peere.
Trin 1 Fjern den venstre hyldestgtte for at fa
adgang til peeren. Trin 5 Montér metalrammen og forseglingen.
Speaend skruerne.
Trin 2 Brug en Torx 20-skruetraekker til at fijer-
ne deekslet. Trin 6 Montér venstre hyldestatte.
Trin 3 Fjern og renger metalrammen og for-
seglingen.

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Hvad ger du, hvis ...

=
ﬁ Apparatet tzender ikke eller bliver ikke varmt

@ Mulig arsag

Vv

Afhjalpning

Apparatet er ikke tilsluttet lysnettet, eller ogsa er det til-
sluttet forkert.

Kontroll

ér, om apparatet er tilsluttet korrekt til lysnettet.

Uret er ikke indstillet.

Indstil uret. For yderligere oplysninger henvises til Ur-
funktioner kapitel, Sadan indstilles: Urfunktioner.

Lagen er ikke lukket korrekt.

Luk lagen helt.

Sikringen er sprunget.

Tjek, om problemet skyldes en defekt sikring. Hvis pro-
blemet forekommer igen, bedes du kontakte en kvalifi-

ceret el

ektriker.

Apparatet Barnesikring er taendt.

Se kapitlet "Menu", Undermenu for: Tilvalg.

Y
Komponenter

@ Beskrivelse

v

Afhjaelpning

Peeren er sprunget.

Udskift
renggri

paeren. Se detaljer i kapitlet "Vedligeholdelse og
ng", Udskiftning: Ovnpzere.
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-

Vandbeholderen virker ikke korrekt

@ Beskrivelse

@ Mulig arsag

Vv

= Afhjaelpning

Apparatet beholder ikke vandbehol-
deren, nar du har indsat den.

Vandbeholderen er ikke trykket helt
ind.

Seet vandbeholderen helt ind i appa-
ratet.

Der kommer vand ud af vandbehol-
deren.

Laget til vandbeholderen eller bal-
gebryderen er ikke pasat korrekt.

Genmonter laget til vandbeholderen
og balgebryderen.

X

Problemer med renggringsprocedure

@ Beskrivelse

@ Mulig arsag

Vv

= Afhjaelpning

Vandbeholderen er vanskelig at ren-
gore.

Laget og balgebryderen blev ikke
fiernet.

Fjern laget og bglgebryderen.

Der er ikke vand i grill/lbradepanden
efter afkalkning.

Vandbeholderen blev ikke fyldt op til
det maksimale niveau.

Kontrollér, om der er afkalknings-
middel/vand i vandbeholderen.

Der er snavset vand nederst i ovn-
rummet efter afkalkning.

Grill/bradepanden sidder i forkert ril-
leposition.

Fjern det resterende vand og afkalk-
ningsmidlet fra bunden af apparatet.
Stil bradepanden pa den forste rib-
be nzeste gang.

Der er for meget vand nederst i ovn-
rummet efter rengering.

Du puttede for meget rengerings-
middel i apparatet, inden du gik i
gang med reng@ringen.

Naeste gang ber du fordele et tyndt
lag renggringsmiddel jeevnt pa ovn-
rummets vaegge.

Renggringen er ikke tilfredsstillende.

Du begyndte at gare rent, da appa-
ratet var for varmt.

Vent, indtil apparatet er koldt. Gen-
tag rengering.

Du fiernede ikke alt tilbeharet fra ap-
paratet inden rengering.

Fjern al tilbehgret fra apparatet.
Gentag rengering.

Stremafbrydelse stopper altid rengering.
Gentag renggringen, hvis den afbrydes af

strgmafbrydelse.

OE Problemer med Wi-Fi-signal

@ Mulig arsag

v

= Afhjaelpning

Problem med tradlgst netvaerkssignal.

Kontrollér, om din mobile enhed er tilsluttet det tradlgse

netvaerk.

Kontrollér dit tradl@se netveerk og router.

Genstart routeren.
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OE Problemer med Wi-Fi-signal

@ Mulig arsag

v

= Afhjaelpning

Der er installeret en ny router, eller routerkonfiguratio-
nen er gendret.

For at konfigurere apparatet og mobilenheden igen, se
kapitlet "For forste brug", Tradlgs forbindelse.

Det tradlgse netveerkssignal er svagt.

Flyt routeren sa teet pa apparatet som muligt.

Det tradlgse signal afbrydes af en anden mikrobglge-
ovn i naerheden af apparatet.

Sluk for mikrobglgeovnen.

Undga at bruge en anden mikrobglgeovn og apparatets
fiernbetjening p4 samme tid. Mikrobglgeovne afbryder
Wi-Fi-signalet.

12.2 Handtering: Fejlkoder

Nar softwarefejlen opstar, viser displayet en fejlmeddelelse.

| dette afsnit finder du listen over de problemer, du selv kan handtere.

@ Kode og beskrivelse

-V

= Afhjeelpning

F111 - Termometer er ikke sat rigtigt i stikkontakten.

Saet Termometer ind i stikket.

F240, F439 - bergringsfelterne pa displayet virker ikke
korrekt.

Renger displayets overflade. Sarg for, at der ikke er
snavs pa bergringsfelterne.

F601 - der er et problem med Wi-Fi signal.

Kontrollér din netveerksforbindelse. Se kapitlet "Fer
ibrugtagning", Tradlgs forbindelse.

F604 - den forste tilslutning til Wi-Fi mislykkedes.

Sluk og teend for ovnen og prgv igen. Se kapitlet "For
ibrugtagning”, Tradlgs forbindelse.

F908 - ovnsystemet kan ikke oprette forbindelse til
kontrolpanelet.

Sluk og teend for ovnen.

Nar en af disse fejlmeddelelser fortseetter med at blive vist pa displayet, betyder det, at et
defekt undersystem muligvis er blevet deaktiveret. Kontakt i sa fald din forhandler eller et
autoriseret servicecenter. Hvis en af disse fejl opstar, vil resten af ovnfunktionerne fortseette

med at virke som normalt.

@ Kode og beskrivelse

%

= Afhjalpning

F131 - dampersensorens temperatur er for hgj.

Sluk for ovnen og vent til den er koglet ned. Taend for ov-
nen igen.

F144 - sensoren i Vandbeholder kan ikke male vandni-
veauet.

Tem Vandbeholder og genopfyld den.

F508 - Vandbeholder fungerer ikke korrekt.

Sluk og teend for ovnen.

F602, F603 - Wi-Fi er ikke tilgeengelig.

Sluk og teend for ovnen.
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12.3 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse problemet.

De nadvendige oplysninger til servicecenteret er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
sidder pa ovnens frontramme. Typeskiltet ma ikke fiernes fra ovnrummet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne her:

Model (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Produktoplysninger og ark med produktoplysninger i henhold til EU's
forordninger om gkodesign og energimarkning

Leverandgrens navn

Electrolux

Identifikation af model

OOS987NB 944032119

Energieffektivitetsindeks 61.9
Energieffektivitetsklasse A++
Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand 0.99kWh/cyklus
Energiforbrug med en standardmaengde, bleesertvungen tilstand 0.52kWh/cyklus
Antal ovnrum 1

Varmekilde Elektricitet
Lydstyrke 70l

Type ovn Indbygningsovn
Veegt 35.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillap-

parater - Metoder til maling af ydeevne.

13.2 Energibesparelse

Apparatet indeholder funktioner, som
hjeelper dig med at spare energi ved
daglig madlavning.

Serg for, at ovnens lage er lukket, nar ovnen
er teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sgrg for, at den sidder godt fast.

Brug kekkengrej af metal for at age
energibesparelsen.

Forvarm om muligt ikke ovnen inden
tilberedning.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder nogle fa retter pa én
gang.

Tilberedning med blaser

Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med blzeser for at spare energi.
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Restvarme

Hvis et program med Varighed er aktiveret,
og tilberedningstiden er leengere end 30
minutter, slukkes varmelegemerne

automatisk tidligere i nogle apparatfunktioner.

Blaeseren og lampen bliver ved med at vaere
teendt. Nar du teender for ovnen, viser
displayet eftervarmen. Du kan bruge varmen
til at holde maden varm.

Nar tilberedningsvarigheden er leengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3 - 10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at opvarme andre retter.

Hold maden varm
Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at bruge restvarme og holde et maltid

14. MENUSTRUKTUR

varmt. Restvarmelampen eller temperaturen
vises pa displayet.

Tilberedning med slukket lampe
Sluk for lampen under tilberedning. Teend kun
for det, nar det er ngdvendigt.

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
lampen automatisk efter 30 sekunder. Du kan
teende det igen, men denne handling vil
mindske den forventede energibesparelse.

14.1 Menu

Menupunkt Applikation

Hjeelp til tilberedning Angiver automatiske programmer.

Rengaring Angiver renggringsprogrammer.

Favoritter Angiver favoritindstillingerne.

Tilvalg For at indstille ovnkonfigurationen.

Indstillinger Forbindelser For at indstille netvaerkskonfigurationen.
Opsaetning For at indstille ovnkonfigurationen.
Service Viser softwarens version og konfiguration.

14.2 Undermenu for: Renggring

Undermenu Applikation

Terring

Terring af ovnrummet for kondensvand efter brug af dampfunktionerne.

Rengering med damp Let renggring.

Rengaring med damp plus Grundig rengering.

Afkalkning

Rengering af dampkredslgbet for kalk.

Rensning af dampgenerator

Rengering af dampkredslgbet. Rens efter hyppig tilberedning med damp.
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14.3 Undermenu for: Tilvalg

Undermenu Applikation
Lys Slar lampen til og fra.
Bornesikring Forhindrer utilsigtet aktivering af ovnen. Nar tilvalget er slaet til, vises teksten Bor-

nesikring i displayet, nar du teender for apparatet. For at aktivere brugen af ovnen
skal du veelge kodebogstaverne i alfabetisk reekkefalge. Adgang til timeren, fiern-
betjent tilstand og paeren er mulig med tilvalget slaet til.

Hurtig opvarmning Afkorter opvarmningstiden. Den er kun tilgeengelig for nogle af ovnens funktioner.
Husk rengaring Slar pamindelsen til og fra.

Tidsangivelse Slar uret til og fra.

Digitalt ur AEndrer formatet pa den viste tid.

14.4 Undermenu for: Forbindelser

Undermenu Beskrivelse

Wi-Fi For at aktivere og deaktivere: Wi-Fi.

Fjernbetjent tilstand For at aktivere og deaktivere fiernbetjening.
Tilvalg kun muligt, efter du aktiverer: Wi-Fi.

Automatisk fiernbetjening For at starte fiernbetjening automatisk efter at have trykket pa START.
Tilvalg kun muligt, efter du aktiverer: Wi-Fi.

Netvaerk For at kontrollere netvaerksstatussen og signaleffekten af: Wi-Fi.

Glem netveerk For at deaktivere det aktuelle netveerk fra automatisk forbindelse til
ovnen.

14.5 Undermenu for: Opsaetning

Undermenu Beskrivelse

Sprog Indstiller ovnens sprog.

Lysstyrke display Indstiller displayets lysstyrke

Panelsignal Aktiverer og deaktiverer tonen i bergringsfelterne. Lydsignalet kan ikke slas fra
for: @

Signal volume Indstiller lydstyrken af tastetoner og signaler.

Vandets hardhed Indstiller vandets hardhed.

Aktuel tid Indstiller den aktuelle tid og dato.

14.6 Undermenu for: Service

Undermenu Beskrivelse

Demo funktion Aktiverings- / deaktiveringskode: 2468
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Undermenu Beskrivelse

Softwareversion Oplysninger om softwareversion.

Nulstil alle indstillinger Gendanner fabriksindstillingerne.

15. DET ER NEMT!

Inden den forste anvendelse skal du indstille:

Sprog Lysstyrke display Panelsignal Signal volume Vandets hardhed Aktuel tid

Gor dig bekendt med de grundlaggende symboler pa kontrolpanelet og displayet:

@ ¥ ) o) START

TIL/FRA Menu Favoritter Timer Termometer STOP

Start med at bruge ovnen

Hurtig start Teaend forovnenog  Trin 1 Trin 2 Trin 3

begynd tilberednin-

gen med funktionens 1 s o9 hold: ® O... vaelgden  Tryk pa: START .
2§q?frdtemperatur foretrukne funktion.

Hurtigt sluk Sluk for ovnen, enh-
ver skeerm eller
meddelelse, til enh-

@ - tryk og hold nede, indtil ovnen slukker.

ver tid.
Start tilberedning
Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 5
o,
0] - C oK START
- tryk for at teende L - indstil temperatu- - tryk for at starte til-
ovnen. veelg ovnfunktion. ren. tryk for at bekreefte. beredning.

Tilberedning med damp - Steamify

Indstil temperaturen. Type af dampovnfunktion afhanger af den indstillede temperatur.

Medium damp til spred Lav damp til bagning og

Fuld damp Hgj damp til stuvning skorpe stegning

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155 -230 °C

Leer at tilberede mad hurtigt

Brug de automatiske programmer for at tilberede en ret hurtigt med standardindstillingerne:

Hjzelp til tilbe- Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
redning — Veslo rett
j— Q .
Tryke O. Tryk pa: —. Tryk: %€ Hiaelp il til- V29 retten
beredning.
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Brug hurtigfunktioner til at indstille tilberedningstiden

10% Finish assist Forlzeng tilberedningstiden ved at trykke pa +1min.
Brug 10% Finish assist til at forlaenge tiden, nar der er
10% af tilberedningstiden er tilbage.

Renggr ovnhen med renggring med damp

Trin 1 Trin 2 Trin 3

Tryk pa: E Tryk pa: m/ Veelg tilstanden:

Rengering med damp Til let rengering.

Rengering med damp plus Til grundig rengaring.

Afkalkning Til rengering af dampkredslabet for kalk.

Rensning af dampgenerator Til rensning og rengering af dampkredslgbet efter hyppig brug af damp-

funktionerne.

16. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C’B meerket med symbolet E, sammen med
Anbring emballagematerialet i passende husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte | til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
miljget og menneskelig sundhed samt at kommune.

genbruge affald af elektriske og elektroniske
apparater. Kasser ikke apparater, der er

DANSK 41



Welcome to Electrolux! Thank you for choosing our appliance.

In our drive to be sustainable, we are reducing paper assets and provide full user

EE manuals online. Access your full user manual at electrolux.com/manuals
G Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information at
@ electrolux.com/support
[ sectrox For more recipes, hints, troubleshooting download My Electrolux Kitchen app.
X 2 Available on the A\, GETITON
@& AppStore B Google Play

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance and mobile devices with My
Electrolux Kitchen .

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.
This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.
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» This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

* Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

* Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

 Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.

+ WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

« WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.

» Always use oven gloves to remove or insert accessories or
ovenware.

» Use only the food sensor (core temperature sensor)
recommended for this appliance.

» To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation « Do not install or use a damaged
appliance.
/\ WARNING! + Follow the installation instructions supplied
= . . with the appliance.
Only a qualified person must install this «  Always take care when moving the
appliance. appliance as it is heavy. Always use safety
- Remove all the packaging. gloves and enclosed footwear.
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Do not pull the appliance by the handle.
Install the appliance in a safe and suitable

place that meets installation requirements.

Keep the minimum distance from other
appliances and units.
Before mounting the appliance, check if

the appliance door opens without restraint.

The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

The built-in unit must meet the stability
requirements of DIN 68930.

Cabinet minimum height 578 (600) mm
(Cabinet under the worktop
minimum height)

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the 594 mm
appliance

Height of the back of the 576 mm
appliance

Width of the front of the ap- 595 mm
pliance

Width of the back of the ap- 559 mm
pliance

Depth of the appliance 567 mm
Built in depth of the appli- 546 mm
ance

Depth with open door 1027 mm
Ventilation opening mini- 560x20 mm

mum size. Opening placed
on the bottom rear side

Mains supply cable length. 1500 mm
Cable is placed in the right
corner of the back side

electrical ratings of the mains power
supply.

« Always use a correctly installed
shockproof socket.

* Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

* Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

» The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

* Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

« If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

« This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

2.3 Use

Mounting screws 4x25 mm

2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock or

explosion.

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
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« Do not change the specification of this
appliance.

« Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Deactivate the appliance after each use.




» Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

» Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

» Do not apply pressure on the open door.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

» Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

* Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

» Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

» Do not share your Wi-Fi password.

2.4 Care and cleaning

/\ WARNING!
Risk of injury, fire, or damage to the

appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» To prevent damage or discoloration to the
enamel:
— do not put ovenware or other objects

in the appliance directly on the bottom.

— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

» Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

» Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

» Always cook with the appliance door
closed.

+ If the appliance is installed behind a
furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

« Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

* Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.

* Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

» Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

» Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

« If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.

2.5 Steam Cooking

/\ WARNING!
Risk of burns and damage to the

appliance.

* Released Steam can cause burns:

— Be careful when you open the
appliance door when the function is
activated. Steam can release.

— Open the appliance door with care
after the steam cooking operation.

2.6 Internal lighting

/\ WARNING!

Risk of electric shock.

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
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and are not suitable for household room
illumination.

» This product contains a light source of
energy efficiency class G.

* Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

» To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
» Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/N\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

3. PRODUCT DESCRIPTION

3.1 General overview

EHEHE

3.2 Accessories

Wire shelf
For cookware, cake tins, roasts.
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Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

Disconnect the appliance from the mains

supply.

Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

Remove the door catch to prevent children
or pets from becoming trapped in the
appliance.

Control panel

Display

Water drawer

Socket for the food sensor
Heating element

Lamp

Fan

Descaling pipe outlet

Shelf support, removable

BEOONEEBENENEA

Shelf positions




Baking tray
For cakes and biscuits.

Grill- / Roasting pan
To bake and roast or as a pan to collect fat.

Patisserie tray

For rolls, pretzels and small pastries. Suitable for
steam functions. The discolouration of the surface
has no effect on the functions.

Food sensor
To measure the temperature inside food.

Telescopic runners
For inserting and removing trays and wireshelf
more easily.

Steam set

One unperforated and one perforated food
container.

The steam set drains the condensing water away
from the food during steam cooking. Use it to
prepare vegetables, fish, chicken breast. The set
is not suitable for food that needs to soak in the
water e.g. rice, polenta, pasta.
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4. CONTROL PANEL

4.1 Control panel overview

|
aEA B 516

ON/OFF Press and hold to turn the appliance on and off.
Menu Lists the appliance functions.
Favourites Lists the favourite settings.
Display Shows the current settings of the appliance.
Lamp switch To turn the lamp on and off.
E Fast Heat Up To turn on and off the function: Fast Heat Up.
1
e «@- @3
Press Move Press and hold
Touch the surface with fingertip. Slide fingertip over the surface. Touch the surface for 3 seconds.
4.2 Display
A B Display with key functions set.
| | A.  Wi-Fi
5 12:30 B. Time of day
C. START/STOP
20 85°C 1500C D. Temperature
E. Heating functions
© 15min © | START F. Timer
| i | | | G. Food sensor (selected models only)
G F E D C
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Display indicators

Basic indicators - to navigate on the display.

oK ( ) »

To go one level To undo the last
back in the menu. action.

To confirm the selection / setting. To turn the options on and off.

Sound alarm function indicators - when the set time of cooking ends, the signal sounds.

Q & £
The function is on. The function is on. Sound alarm is off.
Cooking stops automatically.

Timer indicators

S Q

To set the function: Delayed start. To cancel the setting.

Wi-Fi indicator - the appliance can be connected to Wi-Fi.

-
0

Wi-Fi connection is turned on.

Remote operation indicator - the appliance can be controlled remotely.

[vD)

Remote operation is turned on.

5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Initial Cleaning

= <
= "

= =

Step 1 Step 2 Step 3
Remove all accessories and remov- Clean the appliance and the acces- Place the accessories and the re-
able shelf supports from the appli- sories only with a microfibre cloth,  movable shelf supports in the appli-
ance. warm water and a mild detergent. ance.

5.2 First connection
The display shows welcome message after the first connection.

You have to set: Language, Display brightness, Key tones, Buzzer volume, Water hardness,
Time of day.
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5.3 Wireless connection &

To connect the appliance you need:
» Wireless network with the Internet connection.
* Mobile device connected to the same wireless network.

Step 1 To download My Electrolux Kitchen app: Scan the QR code on the rating plate with the camera on
your mobile device to be redirected to Electrolux Homepage. The rating plate is on the front frame
of the appliance cavity. You can also download the app directly from the app store.

Step 2 Follow the app onboarding instructions.
Step 3 Turn on the appliance.
Step 4 Press: — . Select: Settings / Connections.
»
Step 5 - slide or press to turn on: Wi-Fi.
Step 6 The appliance wireless module starts within 90 sec.
Frequency 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

Protocol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max Power EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi module NIUS-50

5.4 Software licences license conditions require publishing, and to

o . see their full copyright information and
The software in this product contains applicable license terms, visit: http:/

components that are based on free and open electrolux.opensoftwarerepository.com (folder
source software. Electrolux acknowledges the NIUS)

contributions of the open software and
robotics communities to the development 5.5 Initial preheating
project. ’

To access the source code of these free and Preheat the empty oven before the first use.

open source software components whose

Step 1 Remove all accessories and removable shelf supports from the oven.

Step 2 Set the maximum temperature for the function: \Z]

Let the oven operate for 1 h.

Step 3 Set the maximum temperature for the function: .

Let the oven operate for 15 min.

@ The oven can emit an odour and smoke during preheating. Make sure that the room is ventilated.

5.6 How to set: Water hardness
When you connect the oven to the mains you have to set the water hardness level.
Use the test paper supplied with the steam set.
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Step 1 Step 2 Step 3 Step 4

Put the test paperinto  Shake the test paper to re-  After 1 min, check water
water for about 1 sec. Do move the excess of water. hardness with the table
not put the test paper un- below.

der running water.

Set the water hardness lev-
el: Menu / Settings / Setup /
Water hardness.

@ The colours of the test paper continue to change. Do not check water hardness later than 1 min after test.

You can change the water hardness level in the menu: Settings / Setup / Water hardness.

The table shows water hardness range (dH) with the corresponding level of Calcium deposit
and the water classification. Adjust the water hardness level according to the table.

Water hardness Test paper Calcium depos- Calcium de-  Water classifi-

Level dH

it (mmol/l) posit (mg/l) cation

1 0-7 l:l 0-13 0-50 soft

]

2 8-14 EI 14-25 51-100 moderately hard

3 15-21 lil 2.6-38 101 - 150 hard

4 222 m 239 2151 very hard

When the tap water hardness level is 4, fill the water drawer with still bottled water.

6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 How to set: Heating functions

Step 1 Turn on the oven. The display shows the default heating function.
Step 2 Press the symbol of the heating function E to enter the submenu.
Step 3 ) ) OK .
Select the heating function and press: . The display shows: temperature.
Step 4 Set: temperature. Press: OK.
Step 8 Press: START |

Food Sensor - you can plug the sensor at any time before or during cooking.
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STOP - press to turn off the heating function.

Step 6 Turn off the oven.

6.2 Water drawer

A. Lid
B. Wave-breaker
A C. Drawer
F D. Water-filling opening
k E. Scale
F. Front cover
T ~—B
.Q\
\ C
E D

6.3 How to use: Water drawer

Step 1 Push the front cover of the water drawer.
Step 2 Fill the water drawer up to the maximum level. You can do it in two ways:
A: Leave the water drawer inside the oven and B: Remove the water drawer from the oven and
pour the water from a container. fill it from a water tap.
Step 3 Carry the water drawer in the horizontal posi-
tion to avoid water spilling. =
q D /
Step 4 When you fill the water drawer, insert it in the = J

same position. Push the front cover until the
water drawer is inside the oven.

Step 5 Empty the water drawer after each use.
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/\ CAUTION!
Keep the water drawer away from hot surfaces.

6.4 How to set: Steamify - Steam heating function

Step 1 Turn on the oven.
Select the symbol of the heating function and press it to enter the submenu.

Step 2 Press . Set the steam heating function.
Step 3 Press: OK. The display shows the temperature settings.
Step 4 Set the temperature. Type of the steam heating function depends on the set temperature.
Steam for Steaming For steaming vegetables, grains, legumes, seafood, terrines
50-100 °C and spoon desserts.
Steam for Stewing For cooking stewed and braised meat or fish, bread and poul-
105-130 °C try, as well as cheesecakes and casseroles.
Steam for Gentle Crisping For meat, casseroles, stuffed vegetables, fish and gratin. Ow-
135-150 °C ing to the combination of steam and heat the meat gets a juicy
and tender texture along with a crusty surface.
If you set the timer, grill function turns on automatically in the
last minutes of the cooking process to give dish a gentle gra-
tin.
Steam for Baking and Roasting For roasted and baked dishes meat, fish, poultry, filled puff
155-230 °C pastry, tarts, muffins, gratin, vegetables and bakery dishes.
If you set the timer and put the food on the first level, bottom
heat function turns on automatically in the last minutes of the
cooking process to give dish a crispy bottom.
Step 5 Press: OK.
Step 6 Press the cover of the water drawer to open and remove it.
Step 7 Fill the water drawer with cold water to the maximum level (around 950 ml). The water supply is
sufficient for approximately 50 min.
/\ WARNING!
Use only cold tap water. Do not use filtered (demineralised) or distilled water.
Do not use other liquids. Do not pour flammable or alcoholic liquids into the
water drawer.
Use the scale on the water drawer.
Step 8 Wipe the outside of the water drawer with a soft cloth, if needed. Push the water drawer to its initial

position.

Step 9 Press: START .
Steam appears after approximately 2 min. When the oven reaches the set temperature, the signal
sounds.
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Step 10 When the water drawer runs out of water, the signal sounds. Refill the water drawer.
At the end of cooking, the cooling fan runs quicker to remove steam.

Step 11 Turn off the oven.

Step 12 Empty the water drawer after cooking ends.

Step 13 Residual water can condensate in the cavity. After cooking, carefully open the oven door. When the
oven is cold, dry the cavity with a soft cloth.

6.5 How to set: SousVide Cooking

Step 1 Turn on the oven.

Select the symbol of the heating function and press it to enter the submenu.
Step 2 Press: @
Step 3

Press: OK. The display shows the temperature settings.

Step 4 Set the temperature and press: OK.
Step 5 Press @ The display shows timer settings.
Step 6

Set the timer and press: OK.

Step 7 press: START |

Step 8 Residual water can accumulate on the vacuum bags and in the cavity. After cooking, open the oven
door carefully. Use a plate and a towel to take out the vacuum bags. When the oven is cold, remove
the water from the bottom of the cavity with a sponge. Dry the cavity with a soft cloth.

6.6 How to set: Assisted Cooking

Every dish in this submenu has a recommended function and temperature. You can adjust the
time and the temperature.

For some of the dishes you can also cook with:
+ Food Sensor

The degree to which a dish is cooked:
* Rare or Less

*  Medium

*  Well done or More

Step 1 Turn on the oven.
Step 2 Press: —.
Step 3

Press: % . Enter: Assisted Cooking.

Step 4 Choose a dish or a food type.

Step 5 Press: START .
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6.7 Heating functions

STANDARD

Heating function

Application

vev To grill thin pieces of food and to toast bread.
Grill
v To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position. To make gratins
Y and to brown.
Turbo Grilling

)

True Fan Cooking

To bake on up to three shelf positions at the same time and to dry food. Set the tem-
perature 20 - 40 °C lower than for Conventional Cooking.

*

Frozen Foods

To make convenience food (e.g., french fries, potato wedges or spring rolls) crispy.

Conventional Cooking

To bake and roast food on one shelf position.

2

Pizza Function

To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

Bottom Heat

To bake cakes with crispy bottom and to preserve food.

SPECIALS

Heating function

Application

E|

Preserving

To preserve vegetables (e.g., pickles).

39

Dehydrating

To dry sliced fruit, vegetables and mushrooms.

g

Yoghurt Function

To prepare yoghurt. The lamp in this function is off.
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Heating function

Application

[ —
—
uru

Plate Warming

To preheat plates for serving.

To defrost food (vegetables and fruit). The defrosting time depends on the amount
and size of the frozen food.

)
Defrost
45 For dishes such as lasagna or potato gratin. To make gratins and to brown.
e g
Au Gratin
¢°C To prepare tender, succulent roasts.
Slow Cooking
s To keep food warm.
Keep Warm
I This function is designed to save energy during cooking. When you use this function,
A ii the temperature in the cavity may differ from the set temperature. The residual heat is

Moist Fan Baking

used. The heating power may be reduced. For more information refer to "Daily Use"
chapter, Notes on: Moist Fan Baking.

STEAM

Heating function

Application

G

Steamify

Use steam for steaming, stewing, gentle crisping, baking and roasting.

SousVide Cooking

The function name refers to a method of cooking in vacuum sealed plastic pouches at
low temperatures. Refer to the section SousVide Cooking below and the chapter
"Hints and Tips" with the cooking tables to find more information.

G

Steam Regenerating

Food reheating with steam prevents surface drying. Heat is distributed in a gentle and
even way, which allows to recover taste and aroma of food as just prepared. This
function can be used to reheat food directly on a plate. You can reheat more than one
plate at the same time, using different shelf positions.

&

Bread Baking

Use this function to prepare bread and bread rolls with a very good professional-like
result in terms of crispiness, colour and crust gloss.

i)

=

Dough Proving

To speed up the rising of the yeast dough. It prevents dough surface from drying and
keeps the dough elastic.
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Heating function Application

(r\) For steaming vegetables, side dishes, fish
\I/

FULL

Full Steam

(ﬁ) The function is suitable for cooking delicate dishes like custards, flans, terrines and
\I/ fish.

HIGH

Humidity High

C(\) The function is suitable for cooking stewed and braised meat as well as bread and
1] sweet yeast dough. Due to the combination of steam and heat the meat gets a juicy

MED and tender texture and yeast dough bakeries get a crispy and shiny surface.

Humidity Medium

[

Low crusty surface.
Humidity Low

The function is suitable for meat, poultry, oven dishes and casseroles. Thanks to the
combination of steam and heat, meat gets a tender and juicy texture along with a

6.8 Notes on: Moist Fan Baking

This function was used to comply with the
energy efficiency class and ecodesign
requirements (according to EU 65/2014 and
EU 66/2014). Tests according to: IEC/EN
60350-1.

The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

7. CLOCK FUNCTIONS

7.1 Clock functions description

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec.

For the cooking instructions refer to "Hints
and tips" chapter, Moist Fan Baking. For
general energy saving recommendations
refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy
Saving.

Clock function Application

Cooking time

To set the length of cooking. Maximum is 23 h 59 min.

End action

To set what happens when the timer ends counting.

Delayed start

To postpone the start and / or end of cooking.

Time extension

To extend cooking time.

Reminder To set a countdown. Maximum is 23 h 59 min. This function has no effect on the
operation of the appliance.
Uptimer Monitors how long the function operates. Uptimer - you can turn it on and off.
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7.2 How to set: Clock functions

How to set the clock

Step 1 Turn on the oven.
Step 2 Press: Time of day.
Step 3

Set the time. Press: OK.

How to set cooking time

Step 1 Choose the heating function and set the temperature.
Step 2 Press: QD
Step 3

Set the time. Press: OK.

How to choose end option

Step 1 Choose the heating function and set the temperature.
Step 2 Press: @

Step 3 Set the cooking time.

Step 4 Press: ® © @

Step 5 Press: End action.

Step 6 Choose the preferred: End action.

Step 7

Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to delay start of cooking

Step 1 Set the heating function and the temperature.
Step 2 Press: @

Step 3 Set the cooking time.

Step 4 Press: ® @ @

Step 5 Press: Delayed start.

Step 6 Choose the value.

Step 7

Press: OK. Repeat the action until the display shows the main screen.

How to extend cooking time

When 10% of cooking time is left and the food seems not to be ready, you can extend cooking time. You can also
change the heating function.

Press +1min to extend the cooking time.
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How to change timer settings

Step 1 Press: @
Step 2 Set the timer value.
Step 3 Press: OK.

You can change the set time during cooking at any time.

8. USING THE ACCESSORIES

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 Inserting accessories

A small indentation at the top increases
safety. The indentations are also anti-tip

devices. The high rim around the shelf
prevents cookware from slipping of the shelf.

Wire shelf:
Push the shelf between the guide bars of the shelf

support.

Baking tray / Deep pan:
Push the tray between the guide bars of the shelf

support.

8.2 Food Sensor

Food Sensor - measures the temperature inside the food. You can use it with every heating

function.
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There are two temperatures to be set:

C M

The oven temperature: minimum 120 °C. The core temperature.

For the best cooking results:

Ingredients should be at room tem- Do not use it for liquid dishes.  During cooking it must remain in the dish.
perature.

The oven calculates an approximate end of cooking time. It depends on the quantity of food,
the set oven function and the temperature.

8.3 How to use: Food Sensor

Step 1 Turn on the oven.

Step 2 Set a heating function and, if necessary, the oven temperature.

Step 3 Insert: Food Sensor.

Meat, poultry and fish Casserole

Insert the tip of Food Sensor into the centre of meat,  Insert the tip of Food Sensor exactly in the centre of the

fish, in the thickest part if possible. Make sure that at  casserole. Food Sensor should be stabilized in one place
least 3/4 of Food Sensor is inside of the dish. during baking. Use a solid ingredient to achieve that. Use

the rim of the baking dish to support the silicone handle of
Food Sensor. The tip of Food Sensor should not touch the
bottom of a baking dish.

Step 4 Plug Food Sensor into the socket at the front of the oven.
The display shows the current temperature of: Food Sensor.

Step 5 /? - press to set the core temperature of the sensor.

Step 6 ® ® ® _ess to set the preferred option:
* Sound alarm - when food reaches the core temperature, the signal sounds.
« Sound alarm and stop cooking - when food reaches the core temperature, the signal sounds
and the oven stops.
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7
Step Select the option and repeatedly press: OK to go to main screen.

Step 8 press: START |

When food reaches the set temperature, the signal sounds. You can choose to stop or to continue

cooking to make sure the food is well done.

Step 9 Remove Food Sensor plug from the socket and remove the dish from the oven.

/\ WARNING!

There is a risk of burns as Food Sensor becomes hot. Be careful when you
unplug it and remove it from the food.

9. ADDITIONAL FUNCTIONS

9.1 How to save: Favourites

You can save your favourite settings, such as the heating function, the cooking time, the
temperature or the cleaning function. You can save 3 favourite settings.

Step 1 Turn on the appliance.

Step 2 Select the preferred setting.
Step 3 Press: ——. Select: Favourites.
Step 4 Select: Save current settings.
Step 5

Press + to add the setting to the list of: Favourites. Press OK.

k) - press to reset the setting.

- press to cancel the setting.

9.2 Function lock

This function prevents an accidental change of the heating function.

Step 1 Turn on the appliance.
Step 2 Set a heating function.
Step 3 72( H - press at the same time to turn on the function.

To turn off the function repeat step 3.

9.3 Automatic switch-off

For safety reasons the appliance turns off @
after some time, if a heating function works (°C) (h)

and you do not change any settings.

30-115 12,5
120 - 195 8.5
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9.4 Cooling fan

@ When the appliance operates, the cooling fan
(°C) (h) turns on automatically to keep the surfaces of
the appliance cool. If you turn off the

appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

200 - 230 55

The Automatic switch-off does not work with
the functions: Light, Food sensor, End time,
Slow Cooking.

9.5 Mechanical door lock

The door lock is unlocked when you buy the
oven.

/\ CAUTION!

Do not move the door lock vertical-
ly.

Do not push the door lock when
you close the oven door.

9.6 How to use: Mechanical door lock

Step 1 To lock the door pull the door lock forward until it locks.
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Step 2 To unlock the door push the door lock back into the panel.

Opening the locked door

You can open the door when the door lock is locked.

Step 1 Push the door lock slightly and open the door by pulling it with the handle.

When you close the door make sure that the door lock remains locked.

10. HINTS AND TIPS

10.1 Cooking recommendations

®

The temperature and cooking times in the tables are guidelines only. They depend on the recipes and the quality
and quantity of the ingredients used.

Your appliance may bake or roast differently to the appliance you had before. The hints below show recommen-
ded settings for temperature, cooking time and shelf position for specific types of the food.

If you cannot find the settings for a special recipe, look for the similar one.

For more cooking recommendations refer to cooking tables on our website. To find the Cooking Hints, check the
PNC number on the rating plate on the front frame of the appliance cavity.

10.2 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed
in the table below.
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(°C) (min)
Sweet rolls, 16 baking tray or dripping pan 180 2 25-35
pieces
Swiss Roll baking tray or dripping pan 180 2 15-25
Whole fish, 0.2 kg baking tray or dripping pan 180 3 15-25
Cookies, 16 pieces  baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Macaroons, 24 baking tray or dripping pan 160 2 25-35
pieces
Muffins, 12 pieces baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Savory pastry, 20 baking tray or dripping pan 180 2 20-30
pieces
Short crust biscuits,  baking tray or dripping pan 140 2 15-25
20 pieces
Tartlets, 8 pieces baking tray or dripping pan 180 2 15-25

10.3 Moist Fan Baking - recommended accessories

Use the dark and non-reflective tins and containers. They have better heat absorption than the
light colour and reflective dishes.

.~

- Ramekins
Pizza pan Baking dish Flan base tin
Dark, non-reflective Dark, non-reflective 8 cmC;?r;n;(t;er 5 Dark, non-reflective
28 cm diameter 26 cm diameter cm height ’ 28 cm diameter

10.4 Cooking tables for test
institutes

Information for test institutes
Tests according to: EN 60350, IEC 60350.
Baking on one level - baking in tins

¥ i O E

°C min

Fatless sponge cake True Fan Cooking 160 45 - 60 2
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O

°C min
Fatless sponge cake Conventional Cooking 160 45 - 60 2
Apple pie, 2 tins @20 cm True Fan Cooking 160 55-65 2
Apple pie, 2 tins @20 cm Conventional Cooking 180 55-65 1
Short bread True Fan Cooking 140 25-35 2
Short bread Conventional Cooking 140 25-35 2

Baking on one level - biscuits
Use the third shelf position.

Y

°C min
Small cakes, 20 per tray, preheat True Fan Cooking 150 20-30
the empty oven
Small cakes, 20 per tray, preheat Conventional Cooking 170 20-30

the empty oven

Multilevel baking - biscuits

°C min
Short bread True Fan Cooking 140 25-45 2/4
Small cakes, 20 per tray, pre-  True Fan Cooking 150 25-35 1/4
heat the empty oven
Fatless sponge cake True Fan Cooking 160 45 -55 2/4
Apple pie, 1tin per grid (320  True Fan Cooking 160 55 -65 2/4

cm)

Grill
Preheat the empty oven for 5 minutes.

Grill with the maximum temperature setting.

¥ 5

min
Toast Grill 1-2 5
Beef steak, turn halfway through Grill 24 -30 4
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Information for

test institutes

Tests for the function: Full Steam.
Tests according to IEC 60350-1.

Set the temperatu

re to 100°C.

¥ = @ k O @

Container kg min
(Gastronorm)
Broccoli, preheat 1 x 2/3 perforated 0.3 3 8-9 Put the baking tray
the empty oven on the first shelf
position.
Broccoli, preheat 1 x 2/3 perforated max. 3 10-11 Put the baking tray
the empty oven on the first shelf
position.
Peas, frozen 2 x 2/3 perforated 2x 1.5 2and 4 Until the tem-  Put the baking tray
perature in on the first shelf

the coldest position.
spot reaches
85 °C.

11. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety ¢

hapters.

11.1 Notes on

cleaning

<

Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm water and a mild de-
tergent.
Clean the bottom of the cavity with a few drops of vinegar to remove limestone residue.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Cleaning Agents

Clean stains with a mild detergent.

=

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause fire.

O

Everyday Use

Do not store the food in the appliance for longer than 20 minutes. Dry the cavity only with a
microfibre cloth after each use.

Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre cloth with warm
water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwasher.

i

Accessories

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged objects.
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11.2 How to remove: Shelf supports
Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1 Turn off the oven and wait until it is cold.
Step 2 Carefully pull the shelf supports up
and out of the front catch.
Step 3 Pull the front end of the shelf support
away from the side wall.
Step 4 Pull the supports out of the rear
catch.

Install the shelf supports in the opposite sequence.

11.3 How to use: Steam Cleaning

Before you start:

Turn off the oven and wait until  Remove all accessories and removable  Clean the bottom of the cavity and

it is cold. shelf supports. the inner door glass with a soft cloth
with warm water and a mild deter-
gent.
Step 1 Fill the water drawer to the maximum level.
Step 2 Select: Menu / Cleaning.
Function Description Duration
Steam Cleaning Light cleaning 30 min
Steam Cleaning Plus Normal cleaning 75 min
Spray the cavity with a detergent.
Step 3 Press START . Follow the instruction on the display.
The signal sounds when the cleaning ends.
Step 4 Press any symbol to turn off the signal.

@ When this function works, the lamp is off.

When the cleaning ends:

Turn off the oven. When the oven is cold, dry the cavity with Leave the oven door open and wait
a soft cloth. until the cavity is dry.
Remove the remaining water from the wa-
ter drawer.
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11.4 Cleaning Reminder

When the reminder appears, cleaning is recommended.

Use the function: Steam Cleaning Plus.

11.5 How to clean: Water drawer

Step 1 Remove the water drawer from the oven.

Step 2 Remove the lid of the water drawer. Lift the
cover in correspondence with the protru-
sion in the rear.

Step 3 Remove the wave-breaker. Pull it away
from the drawer body until it pops out.

N

Step 4 Wash the water drawer parts with water and soap. Do not use abrasive sponges and do not clean
the water drawer in a dishwasher.

Step 5 Reassemble the water drawer.

Step 6 Snap in the wave-breaker. Push it into the
drawer body.

Step 7 Assemble the lid. First insert the front snap
and then push it against the drawer body.

Step 8 Insert the water drawer.

Step 9 Push the water drawer towards the oven

until it latches.

11.6 How to use: Descaling

Before you start:

Turn off the oven and wait until it is Remove all accessories. Make sure that the water drawer is
cold. empty.

Duration of the first part: around 100 min

Step 1 Place the deep pan on the first shelf position.

Step 2 Pour 250 ml of the descaling agent in the water drawer.
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Step 3 Fill the remaining part of the water drawer with water to the maximum level.

Step 4 Select: Menu / Cleaning.

Step 5 Turn on the function and follow the instruction on the display.
The first part of descaling starts.

Step 6 After the first part is over, empty the deep pan and put it back on the first shelf position.

Duration of the second part: around 35 min

Step 7 Fill the water drawer with water. Make sure there is no remaining descaling agent inside the water
drawer. Insert the water drawer.

Step 8 When the function ends, remove the deep pan.

@ When this function works, the lamp is off.

When descaling ends:

Turn off the oven. When the oven is cold, dry the cavity Leave the oven door open and wait
with a soft cloth. until the cavity is dry.
Remove the remaining water from
the water drawer.

@ If some limestone residue remains in the oven after descaling, the display prompts to repeat the procedure.

11.7 Descaling reminder

There are two reminders which prompt you to descale the oven. You cannot disable the
descaling reminder.

Type Description
Soft reminder Recommends you to descale the oven.
Hard reminder Obligates you to descale the oven. If you do not descale the oven when the hard

reminder is on, the steam functions are disabled.

11.8 How to use: Rinsing

Before you start:

Turn off the oven and wait until it is cold. Remove all accessories.
Step 1 Place the deep pan on the first shelf position.
Step 2 Fill the water drawer with water.
Step 3 Select: Menu / Cleaning / Rinsing.
Duration: around 30 min
Step 4 Turn on the function and follow the instruction on the display.
Step 5 When the function ends, remove the deep pan.

@ When this function works, the lamp is off.
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11.9 Drying reminder

After cooking with a steam heating function the display prompts to dry the oven.
Press YES to dry the oven.

11.10 How to use: Drying

Use it after cooking with a steam heating function or steam cleaning to dry the cavity.

Step 1 Make sure the oven is cold.

Step 2 Remove all accessories.

Step 3 Select the menu: Cleaning / Drying.
Step 4 Follow the instructions on the screen.

1D1°.;: How to remove and install: /\ CAUTION!
Carefully handle the glass, especially
around the edges of the front panel. The
glass can break.

You can remove the door and the internal
glass panels to clean it. The number of glass

panels is different for different models.

/\ WARNING!
The door is heavy.

Step 1 Fully open the door.

Step 2 Lift and press the clamping levers
(A) on the two door hinges.

Step 3 Close the oven door to the first opening position (approximately 70° angle). Hold the door at both
sides and pull it away from the oven at an upwards angle. Put the door with the outer side down on
a soft cloth on a stable surface.

Step 4 Hold the door trim (B) on the top
edge of the door at the two sides
and push inwards to release the clip

seal.

Step 5 Pull the door trim to the front to re-
move it.

Step 6 Hold the door glass panels on their

top edge one by one and pull them
up out of the guide.
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Step 7 Clean the glass panel with water
and soap. Dry the glass panel care-
fully. Do not clean the glass panels
in the dishwasher.

Step 8 After cleaning, do the above steps
in the opposite sequence.

Step 9 Install the smaller panel first, then the larger and the door.
Make sure that the glasses are inserted in the correct position otherwise the surface of the door
may overheat.

11.12 How to replace: Lamp

/N WARNING!

Risk of electric shock.
The lamp can be hot.

Before you replace the lamp:

Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until the Disconnect the oven from the Put a cloth on the bottom of the cav-
oven is cold. mains. ity.
Top lamp
Step 1 Turn the glass cover to remove it.
N
Step 2 Remove the metal ring and clean the glass cover.
Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.
Step 4 Attach the metal ring to the glass cover and install it.
Side lamp Step 4 Replace the lamp with a suitable 300 °C
heat-resistant lamp.
Step 1 Remove the left shelf support to get ac-
cess to the lamp. Step 5 Install the metal frame and the seal.
Tighten the screws.
Step 2 Use a Torx 20 screwdriver to remove
the cover. Step 6 Install the left shelf support.
Step 3 Remove and clean the metal frame and
the seal.
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12. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

12.1 What to do if...

B
ﬁ The appliance does not turn on or does not heat up

@ Possible cause

v

= Remedy

The appliance is not connected to an electrical supply ~ Check if the appliance is correctly connected to the

or it is connected incorrectly.

electrical supply.

The clock is not set.

Set the clock, for details refer to Clock functions chap-
ter, How to set: Clock functions.

The door is not closed correctly.

Fully close the door.

The fuse is blown.

Make sure the fuse is the cause of the problem. If the
problem recurs, contact a qualified electrician.

The appliance Child Lock is on.

Refer to "Menu" chapter, Submenu for: Options.

Y
Components

@ Description

v

= Remedy

The lamp is burnt out.

Replace the lamp, for details refer to "Care and Clean-
ing" chapter, How to replace: Lamp.

=
Water drawer does not work properly

@ Description

v
@ Possible cause L Remedy

The appliance does not retain the
water drawer after you insert it.

You did not fully press the water Fully insert the water drawer into the
drawer body. appliance.

Water comes out of the water draw-
er.

You did not assemble the lid of the ~ Reassemble the lid of the water
water drawer or wave breaker cor- drawer and wave breaker.
rectly.
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X

Problems with cleaning procedure

@ Description

@ Possible cause

Vv

= Remedy

The water drawer is difficult to
clean.

The lid and the wave breaker were
not removed.

Remove the lid and the wave break-
er.

There is no water inside the grill -/
roasting pan after descaling.

The water drawer was not filled in to
the maximum level.

Check if a descaling agent / water is
present in the water drawer body.

There is dirty water on the bottom of
the cavity after descaling.

The grill -/ roasting pan is on a
wrong shelf position.

Remove the remaining water and
the descaling agent from the bottom
of the appliance. Next time put the
grill -/ roasting pan on the first shelf
position.

There is too much water on the bot-
tom of the cavity after cleaning.

You put too much detergent in the
appliance before you started clean-
ing.

Next time evenly spread the thin lay-
er of a detergent on the cavity walls.

Cleaning performance is not satis-
factory.

You started cleaning when the appli-
ance was too hot.

Wait until the appliance is cold. Re-
peat cleaning.

You did not remove all the accesso-
ries from the appliance before
cleaning.

Remove all the accessories from the
appliance. Repeat cleaning.

Power cut always stops cleaning. Repeat
cleaning if it's interrupted by power failure.

OE Problems with Wi-Fi signal

@ Possible cause

v

= Remedy

Trouble with wireless network signal.

Check if your mobile device is connected to the wire-

less network.

Check your wireless network and router.

Restart the router.

New router installed or router configuration changed.

To configure appliance and mobile device again, refer

to "Before first use" chapter, Wireless connection.

The wireless network signal is weak.

Move router as close to the appliance as possible.

Turn off the microwave oven.

The wireless signal is disrupted by another microwave
oven placed near the appliance. Avoid using another microwave oven and the Remote
Control of the appliance at the same time. Microwaves

disrupt Wi-Fi signal.

12.2 How to manage: Error codes
When the software error occurs, the display shows error message.
In this section, you will find the list of the problems that you can handle on your own.
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@ Code and description

%

= Remedy

F111 - Food sensor is not correctly inserted into the
socket.

Fully plug Food sensor into the socket.

F240, F439 - the touch fields on the display do not
work properly.

Clean the surface of the display. Make sure there is no
dirt on the touch fields.

F601 - there is a problem with Wi-Fi signal.

Check your network connection. Refer to "Before first
use" chapter, Wireless connection.

F604 - the first connection to Wi-Fi failed.

Turn the appliance off and on and try again. Refer to
"Before first use" chapter, Wireless connection.

F908 - the appliance system cannot connect with the
control panel.

Turn the appliance off and on.

When one of these error messages continues to appear on the display, it means a faulty
subsystem may have been disabled. In such a case contact your dealer or an Authorized
Service Centre. If one of these errors occurs, the rest of the appliance functions will continue to

work as usually.

@ Code and description

%

= Remedy

F131 - the temperature of the steamer sensor is too
high.

Turn the appliance off and wait until it cools down. Turn
the appliance on again.

F144 - the sensor in the Water drawer cannot measure
the water level.

Empty the Water drawer and refill it.

F508 - the Water drawer does not work properly.

Turn the appliance off and on.

F602, F603 - Wi-Fi is not available.

Turn the appliance off and on.

12.3 Service data

If you cannot find a solution to the problem yourself, contact your dealer or an Authorised

Service Centre.

The necessary data for the service centre is on the rating plate. The rating plate is on the front
frame of the appliance cavity. Do not remove the rating plate from the appliance cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)
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13. ENERGY EFFICIENCY

13.1 Product Information and Product Information Sheet according to EU
Ecodesign and Energy Labelling Regulations

Supplier's name Electrolux

Model identification O0S987NB 944032119
Energy Efficiency Index 61.9

Energy efficiency class A++

Energy consumption with a standard load, conventional mode

0.99 kWh/cycle

Energy consumption with a standard load, fan-forced mode

0.52 kWh/cycle

Number of cavities

1

Heat source Electricity
Volume 701

Type of oven Built-In Oven
Mass 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills - Meth-

ods for measuring performance.

13.2 Energy saving

The appliance has features which help
you save energy during everyday
cooking.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware to improve energy
saving.

When possible, do not preheat the appliance
before cooking.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat

If a programme with Duration is activated and
the cooking time is longer than 30 min, the
heating elements automatically turn off earlier
in some appliance functions.

The fan and lamp continue to operate. When
you turn off the appliance, the display shows
the residual heat. You can use that heat to
keep the food warm.

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other
dishes.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep a meal
warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.
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Moist Fan Baking
Function designed to save energy during
cooking.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec. You may

14. MENU STRUCTURE
14.1 Menu

turn on the lamp again but this action will
reduce the expected energy savings.

Menu item

Application

Assisted Cooking

Lists automatic programmes.

Cleaning Lists cleaning programmes.
Favourites Lists the favourite settings.
Options To set the appliance configuration.
Settings Connections To set the network configuration.
Setup To set the appliance configuration.
Service Shows the software version and configura-

tion.

14.2 Submenu for: Cleaning

Submenu Application

Drying
the steam functions.

Procedure for drying the cavity from the condensation remaining after a use of

Steam Cleaning Light cleaning.

Steam Cleaning Plus Thorough cleaning.

Descaling

Cleaning of the steam generation circuit from residual limestone.

Rinsing
ing.

Cleaning of the steam generation circuit. Use rinsing after frequent steam cook-

14.3 Submenu for: Options

Submenu Application
Light Turns the lamp on and off.
Child Lock Prevents accidental activation of the appliance. When the option is on, the text

Child Lock appears in the display when you turn on the appliance. To enable the
appliance use, choose the code letters in the alphabetical order. Access to the
timer, the remote operation and the lamp is available with the option on.

Fast Heat Up

Shortens the heat up time. It is available only for some of the appliance functions.

Cleaning Reminder

Turns the reminder on and off.
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Submenu Application

Time indication Turns the clock on and off.

Digital clock style Changes the format of the displayed time indication.

14.4 Submenu for: Connections

Submenu Description

Wi-Fi To enable and disable: Wi-Fi.

Remote operation To enable and disable remote control.
Option visible only after you turn on: Wi-Fi.

Auto remote operation To start remote operation automatically after pressing START.
Option visible only after you turn on: Wi-Fi.

Network To check network status and the signal power of: Wi-Fi.

Forget network To disable current network from auto connection with the appliance.

14.5 Submenu for: Setup

Submenu Description

Language Sets the appliance language.

Display brightness Sets the display brightness.

Key tones T(Durns the tone of the touch fields on and off. It is not possible to mute the tone for:
Buzzer volume Sets the volume of key tones and signals.

Water hardness Sets the water hardness.

Time of day Sets the current time and date.

14.6 Submenu for: Service

Submenu Description

Demo mode Activation / deactivation code: 2468
Software version Information about software version.
Reset all settings Restores factory settings.

15. IT'S EASY!

Before the first use you have to set:

Display bright-

ness Key tones Buzzer volume Water hardness Time of day

Language
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Familiarize yourself with the basic icons on the control panel and the display:

O = ¢ ) M START /

ON / OFF Menu Favourites Timer Food sensor STOP

Start using the appliance

Quick start Turn on the appli- Step 1 Step 2 Step 3

ance and start cook-

ing with the default  progs ang hold: (D, (... -selectthe Press: START .

temperature and preferred function.
time of the function.

Quick Off Turn off the appli-
ance, any screen or
message at any

@ - press and hold until the appliance turns off.

time.
Start cooking
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5
o,
O) O.. C oK START
- press to turn on the - select the heating - set the tempera- ) - press to start cook-
I - - press to confirm. :
appliance. function. ture. ing.

Steam cooking - Steamify

Set the temperature. Type of the steam heating function depends on the set temperature.

Steam for Steaming Steam for Stewing Steam for _Gentle Crisp- Steam for Ba_lking and
ing Roasting
50 -100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Get to know how to cook quickly

Use the automatic programmes to prepare a dish quickly with the default settings:

Assisted Cook- Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
ing
j— o . ish.
Press: (D Press: —. Press: /\" Assisted Choose the dish
Cooking.

Use quick functions to set the cooking time

10% Finish assist To extend the cooking time press +1min.
Use 10% Finish assist to add extra time when 10% of
the cooking time is left.

Clean the appliance with Steam cleaning

Step 1 Step 2 Step 3

Press: — Press: rrrr/ Choose the mode:
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Clean the appliance with Steam cleaning

Steam Cleaning For light cleaning.

Steam Cleaning Plus For thorough cleaning.

Descaling For cleaning the steam generation circuit from residual limestone.
Rinsing For rinsing and cleaning the steam generation circuit after frequent use of

the steam functions.

16. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C/.\') Put the | appliances marked with the symbol & with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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Tervetuloa Electroluxiin! Kiitos, etta olet valinnut taman laitteen.

Vahenndmme paperin kayttéa suojellaksemme ymparistéa. Taydelliset ohjekirjat ovat

EE saatavilla verkossa. Taydellinen ohjekirja on saatavilla osoitteessa electrolux.com/
manuals

Voit tarkastella kayttoon liittyvid neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja

@ korjausohjeita osoitteessa electrolux.com/support

] sectroux Saat lis4a resepteja, vinkkeja, vianetsintjohjeita lataamalla My Electrolux Kitchen

}( sovellus.
#  Available on the A\, GETITON
[ ¢ App Store }/’ Google Play

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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S

] E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkildiden turvallisuus

8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkildt, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella ja mobiililaitteilla My Electrolux Kitchen .

Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

VAROITUS: Uuni ja sen esillaolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkielaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

Jos laitteessa on lapsilukko, sita on kaytettava.

Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.
Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kayttoon
sisatiloissa.
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« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kayttd ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskayton tasoja.

+ Laitteen asennuksen ja virtajohdon vaihtamisen saa
suorittaa vain alan ammattilainen.

+ Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.

* Irrota laite sahkodverkosta ennen huoltotoimenpiteiden
suorittamista.

« Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaihtaa vain valmistaja,
valtuutettu huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild,
jotta valtytaan sahkovaaroilta.

* VAROITUS: Varmista, etta laite on kytketty pois paalta
ennen kuin ryhdyt vaihtamaan lamppua valttaaksesi
sahkoiskun vaaran.

* VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Valta koskettamasta lampdvastuksia tai
laitteen sisatilan pintoja.

« Kayta suojakasineita poistaessasi varusteita tai uunivuokia
tai asettaessasi niita laitteen sisalle.

« Kayta ainoastaan tahan laitteeseen suositeltua
paistolampomittaria.

+ Poista hyllytuet vetamalla ensin hyllytuen etuosa ja sitten
takaosa irti sivuseinista. Asenna hyllytuet painvastaisessa
jarjestyksessa.

« Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

« Ala kayta hankausaineita tai teravia metallikaapimia
lasiluukun puhdistamisessa, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa, mista voi olla seurauksena lasin sarkyminen.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus « Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.
/\ VAROITUS! * Noudata koneen mukana toimitettuja
. . asennusohjeita.
Asennuksen saa suorittaa vain «  Siirra laitetta aina varoen, silld se on
ammatfitaitoinen henkilo. raskas. Kayta aina suojakasineits ja
+ Poista kaikki pakkausmateriaalit. suojaavia jalkineita.

SUOMI 85



Ala koskaan veda laitetta sen kahvasta
kiinni pitaen.

Asenna laite turvalliseen ja sopivaan
paikkaan, joka tayttaa
asennusvaatimukset.

Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
muihin laitteisiin ja kalusteisiin.

Tarkista ennen laitteen asentamista, etta
laitteen luukku avautuu esteetta.

Laite on varustettu sdhkotoimisella
jadhdytysjarjestelmalla. Sita on kaytettava
sahkosyotolla.

Kalusteisiin asennettavan yksikon on
taytettava standardin DIN 68930
asettamat vaatimukset.

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan.
Ala kaytéa jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke ja virtajohto
vaurioidu. Jos virtajohto joudutaan
vaihtamaan, vaihdon saa suorittaa vain
valtuutettu huoltoliike.

Ala anna virtajohtojen koskettaa laitteen
luukkua tai paasta niita luukun tai laitteen
alapuolella olevan asennustilan lahelle,
varsinkaan laitteen ollessa toiminnassa tai
luukun ollessa kuuma.

Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tydkaluja.

Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta

laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

Jos pistoke on 16ysasti kiinni
virtajohdossa, ala kiinnita sita

Kaapin vahimmaiskorkeus
(ty6tason alla olevan kaa-
pin vahimmaiskorkeus) o

578 (600) mm

Kaapin leveys 560 mm . o

. pistorasiaan.
Kaapin syvyys 550 (550) mm « Al4 veda virtajohdosta pistoketta
Laitteen etuosan korkeus 594 mm irr_QttﬁeSS_aSi. Vedé ain_a_pist(_)kkees_ta._

. « Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
Laitteen takaosan korkeus 576 mm suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
Laitteen etuosan leveys 595 mm S.UIak,keet On, 'rrOt,ettava kann?Sta)'

: vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

Laitteen takaosan leveys 559 mm » Sahkoasennuksessa on oltava erotin, joka
Laitteen syvyys 567 mm n1"aholl.ollistaa Iaittgep irrottamisen .

- sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
Laitteen asennussyvyys 546 mm kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
Leveys luukun ollessa auki 1027 mm 3 mm. L. ey

« Laitteen mukana toimitetaan paavirtajohto
Tuuletusaukon vahimmais- 560x20 mm ja paapistoke.
koko. Aukko alaosassa ta-
kana 2.3 Valitse
Virtajohdon pituus. Johto 1500 mm
sijaitsee oikeassa kulmas- & VAROITUS!
sa takana :
— - > Henkilévahinkojen, palovammojen ja
Kiinnitysruuvit 4x25 mm sahkaiskujen tai rajahdyksen vaara.
2.2 Sahkokytkenta « Ala muuta laitteen teknisia ominaisuuksia.
* Varmista, ettd tuuletusaukoissa ei ole
/\ VAROITUS! tukoksia.
) o » Laitetta ei saa jattda paalle valvomatta.
Tulipalo- ja sahkéiskuvaara. « Kytke laite pois paalta jokaisen

kayttokerran jalkeen.

* Kaikki sahkokytkennat tulee jattaa * Noudata varovaisuutta avatessasi laitteen

asiantuntevan sahkdasentajan vastuulle.
Laite on kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtalahteen
sahkodarvojen mukaisia.
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luukun laitteen ollessa toiminnassa.
Laitteesta voi purkautua ulos kuumaa
iimaa.

Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.



+ Ala kohdista painetta avoimeen oveen.

«  Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

* Avaa laitteen luukku varovaisuutta
noudattaen. Alkoholipitoisten ainesosien
kayttamisen tuloksena voi muodostua
alkoholin ja ilman seoksia.

» Ala paasta kipingita tai avotulta
kosketukseen laitteen kanssa avatessasi
sen luukun.

» Ald aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

» Ala jaa Wi-Fi-salasanaasi muille.

2.4 Hoito ja puhdistus

/\ VAROITUS!
Ne voivat aiheuttaa henkilévahinkoja,

tulipaloja tai laitteen vaurioitumisen.

/\ VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

» Estd emalipinnan vaurioituminen tai
haalistuminen:

— Ala aseta ruoanlaittovalineita tai muita
esineita laitteeseen siten, etta ne
olisivat suorassa kosketuksessa
laiteen pohjan kanssa.

— Ala aseta alumiinifoliota siten, etta se
olisi suorassa kosketuksessa laitteen
pohjan kanssa.

— Ala laita vetta suoraan kuumaan
laitteeseen.

— Ala sailyta kosteita astioita tai ruokia
laitteessa lopetettuasi ruoanlaiton.

— Noudata varovaisuutta poistaessasi tai
asentaessasi lisdosia.

* Uunin emalipintojen tai ruostumattoman
terdksen varimuutokset eivat vaikuta
laitteen toimintaan.

» Kayta syvaa pannua kosteita kakkuja
paistaessasi. Hedelmamehut voivat jattaa
pysyvia tahroja.

» Laitteen luukku on pidettava suljettuna
kayton aikana.

» Jos laite asennetaan kalusteen paneelin
(esim. oven) taakse, ovea ei saa koskaan
sulkea laitteen ollessa toiminnassa.
Lampda tai kosteutta voi kertya suljetun
kalusteen paneelin taakse ja laite,
kalusteet tai lattia voivat sen seurauksena
vaurioitua. Al3 sulje kalusteen paneelia
ennen kuin laite on taysin jaahtynyt kayton
jalkeen.

« Kytke laite pois toiminnasta ja irrota
pistoke pistorasiasta ennen yllapitotoimien
aloittamista.

« Tarkista, etta laite on kylmé&. Vaarana on
lasilevyjen rikkoutuminen.

« Vaihda valittdmasti vaurioituneet luukun
lasipaneelit. Ota yhteytta valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

» Ole varovainen irrottaessasi luukkua.
Luukku on painava!

« Puhdista laite saanndllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

« Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
K&yta ainoastaan mietoja pesuaineita. Al
kayta hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai metalliesineita.

« Jos kaytat uuninpuhdistussuihketta,
noudata tuotepakkauksessa olevia
turvallisuusohjeita.

2.5 Hoyrytoiminto

/\ VAROITUS!

Siité voi aiheutua palovammoja tai laite
voi vaurioitua.

« Laitteesta tuleva hoyry voi aiheuttaa
palovammoja:

— Avaa laitteen luukku varoen toiminnon
ollessa toiminnassa. HOyry saattaa
talléin paasta ulos.

— Avaa laitteen luukku varoen
héyrytoiminnon kaytdn jalkeen.

2.6 Sisavalaistus

/\ VAROITUS!
Sahkoiskun vaara.

« Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
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tarkoitettu muihin kayttotarkoituksiin

eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

Tama tuote sisaltaa valonlahteen, jonka
energiatehokkuusluokka on G.

Kayta ainoastaan ominaisuuksiltaan
samanlaisia lamppuja.

2.7 Huolto

3.

Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun.

Ainoastaan alkuperaisia varaosia saa
kayttaa.

TUOTEKUVAUS

3.1 Yleiskatsaus

maaaé

3.2 Varusteet

Paistoritila
Ruoanlaittovalineille, kakkuvuokat, paistit.

88 SUOMI

2.8 Havittaminen

/\ VAROITUS!
Henkildvahinko- tai tukehtumisvaara.

« Kysy tietoja laitteen oikeaoppisesta
héavittdmisesta paikalliselta viranomaiselta.

« lIrrota pistoke pistorasiasta.

« Leikkaa virtajohto laitteen laheltd ja havita
se.

« Poista luukun lukitus, jotta lapset, tai
lemmikit eivat jaisi loukkuun laitteen
sisélle.

Kayttdpaneeli

Nayttd

Vesilokero

Paistolampdmittarin pistorasia
Lampovastus

Lamppu

Puhallin

Putken poistokohdan kalkinpoisto

Hyllykannatin, irrotettava

BEOSNEEBENENEA

Hyllytasot




Leivinpelti
Kakuille ja kekseille.

Grilli / uunipannu
Paistamiseen tai pannuna rasvan keraémiseen.

Ammattilaispelti

Kaytetdan sampyldiden ja muiden pienten
leivonnaisten paistamiseen. Soveltuu
hdyrytystoimintoihin. Pinnan varimuutokset eivat
vaikuta toimintoihin.

Paistolampomittari
Ruoan sisadlampdétilan mittaamiseen.

Teleskooppikannattimet
Peltien ja ritilan helpompaan asentamiseen ja
poistamiseen.

Hoyrysetti

Yksi rei’ittamaton ja yksi rei’itetty ruoka-astia.
HOoyrysetti valuttaa lauhdeveden ruoasta pois
héyrykypsennyksen aikana. Kayta sita
vihannesten, kalan ja kananrintapalan
valmistamiseen. Setti ei sovi elintarvikkeille, joiden
tulee kypsya vedessa (esim. riisi, maissipuuro,
pasta).
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4. KAYTTOPANEELI

4.1 Ohjauspaneelin yleisndkyma

516

Paalla / Pois Paina ja pida painettuna laitteen kytkemiseksi toimintaan tai pois toiminnasta.
Valikko Luettelee laitteen toiminnot.

Suosikit Listaa omat ohjelmat

Naytto Nayttaa laitteen asetukset.

Lampun kytkin Kytkee lampun péaélle ja pois paalta.

E Pikakuumennus Toiminnon kytkeminen toimintaan ja pois toiminnasta: Pikakuumennus.

Paina

«(N~> @35

Paina ja pida painettuna painiket-

Siirra ta:

Kosketa pintaa sormella.

. . Kosketa pintaa kolmen sekunnin
Liu’uta sormea pinnalla.

ajan.
4.2 Naytto

A B Naytto esittden asetetut toiminnot.
I | A.  Wi-Fi-yhteys
= 12:30 B. Kellonaika

C. KAYNNISTA/PYSAYTA
285 /ISOOC D. Lampdtila

E. Uunitoiminnot
© tmin © START F. Ajastin
I i | | G. Paistolampomittari (vain tietyt mallit)

|
G F E D
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Nayton merkkivalot

Perusmerkkivalot - ndytén selaaminen.

< 2 r
' OK . ’ Valikossals@irtymi— Viimeisen toimin-  Lisatoimintojen kytkeminen toi-
Valinnan/asetuksen vahvistaminen. nen takaisin yh- h . ) e
non peruuttaminen. mintaan ja pois paalta.
den tason verran.

Aisnimerkki toiminnon merkkivalot - kun asetettu kypsennysaika paattyy, laitteesta kuuluu &animerkki.

Q 5 2
Toimi - _Toiminto on paalla. _ Halytysaanimerkki on pois p&al-
oiminto on paalla. Kypsentaminen pysahtyy automaatti- 5

sesti. @
Ajastimen merkkivalot
S Q
Toiminnon asettaminen: Ajastettu kdynnistyminen. Asetuksen peruuttaminen.

Wi-Fi-yhteys merkkivalo — laitteeseen voidaan muodostaa Wi-Fi-yhteys.

)
-

Wi-Fi-yhteys yhteys on kytketty toimintaan.

Etdaohjaus merkkivalo — laitetta voidaan etaohjata.

(vR)

Etédohjaus on kytketty toimintaan.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

5.1 Alkupuhdistus

== 44
/_/
=- g
I's
1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

Puhdista laite ja sen varusteet vain
lampimalla vedella ja miedolla pe-
suaineella mikrokuituliinaa kayttaen.

Poista kaikki varusteet ja irrotettavat

Aseta varusteet ja irrotettavat uuni-
uunipeltien kannattimet laitteesta.

peltien kannattimet laitteeseen.

5.2 Ensimmainen yhteys
Ensimmaisen yhteyden jalkeen ndyttéon tulee nakyviin tervetuloviesti.

Sinun on nyt asetettava: Kieli, Nayton kirkkaus, Painikedénet, Adnenvoimakkuus, Veden
kovuus, Kellonaika.
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5.3 Langaton yhteys &

Laitteen yhdistamiseen tarvitaan seuraavat asiat:

» langattoman verkon Internet-yhteydella

» samaan langattomaan verkkoon yhdistetyn mobiililaitteen

1. vaihe Lataa My Electrolux Kitchen -sovellus: Skannaa arvokilvessa oleva QR-koodi mobiililaitteesi kame-
ralla, jolloin sinut ohjataan Electroluxin verkkosivuille. Arvokilpi I10ytyy laitteen sisétilan etukehykses-
ta. Voit myods ladata sovelluksen suoraan sovelluskaupasta.

2. vaihe Noudata sovelluksen perehdytysohjeita.

3. vaihe Kytke laite paalle.

4. vaihe Paina: — . Valitse: Asetukset / Yhteysasetukset.

. vai »

5. vaihe - kytke toimintaan liu'uttamalla tai painamalla: Wi-Fi-yhteys.

6. vaihe Laitteen langaton moduuli kdynnistyy 90 sekunnin kuluessa.

Taajuus 2,4 GHz WLAN

2400 - 2483,5 MHz
Protokolla |EEE 802.11b DSSS/802.11g/n OFDM

Enimmaisteho

EIRP <20 dBm (100 mW)

Wi-Fi-moduuli NIUS-50

5.4 Ohjelmistolisenssit

Taman tuotteen ohjelmisto sisaltaa
komponentteja, jotka perustuvat
ilmaisohjelmistoihin ja avoimen lahdekoodin
ohjelmistoihin. Electrolux kiitollisena ilmoittaa,
etta kehittamisprojektissa on kaytetty
avoimen lahdekoodin ohjelmistoja ja
robotiikkayhteis6jen osallistumista.

Jos haluat kayttaa naiden ilmaisten ja
avoimen lahdekoodin ohjelmistojen

komponentteja, joiden kayttéoikeusehdot
edellyttavat julkaisemista, ja nahda kaikki ao.
tekijanoikeustiedot ja sovellettavat
kayttdoikeusehdot, vieraile sivustoilla: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(kansio NIUS).

5.5 Alustava esikuumennus

Esikuumenna tyhja uuni ennen ensimmaista
kayttokertaa.

Vaihe 1 Poista kaikki varusteet ja irrotettavat uunipeltien kannattimet uunista.
Vaihe 2 Aseta toiminnon enimmaislampdétila: |Z|

Anna uunin kdyda 1t ajan.
Vaihe 3

Aseta toiminnon enimmaislampdtila:
Anna uunin kdyda 15 min ajan.

@ Uunista voi tulla hajua ja savua esikuumennuksen aikana. Varmista huoneen hyva tuuletus.

5.6 Asettaminen: Veden kovuus

Kun uuni kytketaan verkkovirtaan, sinun on asetettava veden kovuus.

Kayta hoyrysetin mukana toimitettua testipaperia.
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2

(an

Q —
Wy &y
/4

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe

Aseta testipaperi veteen  Ravista testipaperia pois-  Tarkista yhden minuutin ~ Aseta veden kovuuden taso:

noin 1 sekunnin ajaksi. taaksesi ylimaaraisen ve-  kuluttua veden kovuus al-  Valikko / Asetukset / Kayt-
Ala aseta testipaperia den. la olevasta taulukosta. téonottoasetukset / Veden
juoksevan veden alle. kovuus.

@ Testipaperin varit muuttuvat edelleen. Ala tarkista veden kovuutta enaa jos testista on kulunut yli 1 minuuttia.

Veden kovuuden tasoa voidaan muuttaa valikossa: Asetukset / Kayttoonottoasetukset / Veden kovuus.

Alla olevassa taulukossa on esitetty veden kovuus (dH) vastaavilla kalkkijaadmilla ja veden

luokituksella. Sdada veden kovuus taulukon mukaiseksi.

Veden kovuus Testipaperi Kalkkijaama Kalkkijaama Veden luoki-
(mmol/l) (mgl/l) tus
Taso dH
1 0-7 I:I 0-1.3 0-50 pehmea
2 8-14 EI 14-25 51-100 kohtalaisen kova
3 15-21 IEI 26-3.8 101 - 150 kova
4

=22 m 23,9 =151 erittain kova

Kun veden kovuuden taso on korkeampi kuin taso 4, tayta vesilokero hiilihapottomalla

pullovedella.

6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Asetukset: Uunitoiminnot

1. vaihe Kytke uuni paalle. Oletusuunitoiminto nakyy naytolla.
2. vaihe Siirry alavalikkoon painamalla uunitoiminnon symbolia.

vaihe Valitse uunitoiminto ja paina: OK. Lampotila-asetukset nakyvat naytossa.
4. vaihe

Aseta lampétila, Paina: OK.
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5. vaihe Paina: START .
Paistolampomittari - paistolampdmittari voideen kytkea pistokkeeseen milloin tahansa ennen
ruoanlaittoa ja sen aikana.

STOP - paina kytkeaksesi uunitoiminnon pois paalta.

6. vaihe Kytke uuni pois paalta.

6.2 Vesilokero

A. Kansi
B. Aaltokatkaisin
A C. Sailytyslaatikko
F D. Vedentayttéaukko
k E. Asteikko
F. Etusuoja
T ~—B

0

S

E D

6.3 Kayttoohjeet: Vesilokero

1. vaihe Paina vesilokeron etukantta.
2. vaihe Tayta vesilokero maksimitasoon saakka. Se onnistuu kahdella eri tavalla:
A: Jata vesilokero uunin sisélle ja kaada vettd ~ B: Poista vesilokero uunista ja tayta se hanave-
astiasta. della.
3. vaihe Kuljeta vesilokeroa vaaka-asennossa vesirois-
keiden valttdmiseksi. =
: — 1 V4
4. vaihe Aseta vesilokero samaan asentoon tayttamisen =

yhteydessa. Paina etukantta, kunnes vesiloke-
ro on uunin sisalla.
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5. vaihe

Tyhjenna vesilokero jokaisen kayttokerran jalkeen.

/\ HUOMIO!
Pida vesilokero kaukana kuumista pinnoista.

6.4 Asetukset: Steamify - Hoyryuunitoiminnot

1. vaihe Kytke uuni paalle.
Valitse uunitoiminnon symboli ja siirry alavalikkoon sita painamalla.
2. vaihe Paina . Aseta hoyryuunitoiminto.
3. vaihe - OK | sminat s
Paina: . Lampdtila-asetukset nakyvat naytolla.
4. vaihe Aseta lampétila. Héyryuunitoiminnon tyyppi maaraytyy asetetun lampétilan mukaan.
Hoyrytys Vihannesten, viljalajien, palkokasvien, ayridisten ja kalan, ter-
50-100 °C riinien ja lusikalla sy6tavien jalkiruokien hdyrytykseen.
Haudutus hoyrylla Haudutetun lihan tai kalan, leivan ja lintupaistin seka juusto-
105-130 °C kakkujen ja patojen/paistosten valmistamiseen.
Ruskistus hoyrylla Lihan, pataruokien, taytettyjen vihannesten, kalan seka laatik-
135-150 °C koruokien valmistamiseen. Hoyryn ja lBmmoén yhdistelman an-
siosta lihasta tulee mehukasta ja mureaa, seké samalla rapea-
pintaista.
Jos ajastin asetetaan, grillitoiminto kytkeytyy automaattisesti
paalle uunitoiminnon viimeisten minuuttien aikana kevytta gra-
tinointia varten.
Paahtaminen ja leipominen hoyrylla Paistettujen ruokien, liharuokien, kalaruokien, lintupaistin, tay-
155-230 °C tettyjen voitaikinaruokien, piirakoiden, muffinssien, laatikkoruo-
kien, vihannesten seka leivonnaisten valmistamiseen.
Jos ajastin asetetaan ja ruoka asetetaan ensimmaiselle alata-
solle, grillitoiminto kytkeytyy automaattisesti paalle uunitoimin-
non viimeisten minuuttien aikana rapean pohjan luomiseksi.
5. vaihe Paina: OK.
6. vaihe Paina vesilokeron kantta avataksesi ja irrottaaksesi sen.
7. vaihe Tayta vesilokero kylmalla vedelld maksimitasoon saakka (noin 950 ml). Vesimaara riittda noin 50
minuutiksi.
/\ VAROITUS!
Kéyta ainoastaan kylméé hanavetta. Ala kayta suodatettua (mineraalitonta)
tai tislattua vetta. Ala kdyta muita nesteitd. Ala kaada vesilokeroon helposti
syttyvia tai alkoholipitoisia nesteita.
Noudata vesilokeron asteikkoa.
8. vaihe Pyyhi vesilokeron ulkopuoli tarvittaessa pehmealla liinalla. Tyénna vesilokero alkuasentoonsa.
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9. vaihe

Paina: START .
Hoyrya ilmestyy n. 2 minuutin kuluttua. Kun uuni on kuumentunut asetettuun lampétilaan, laitteesta
kuuluu d&nimerkki.

10. vaihe Kun vesi on loppumaisillaan vesilokerosta, laitteesta kuuluu aanimerkki. Tayta vesilokero.
Jaahdytyspuhallin toimii nopeammin hdyrytoiminnon lopussa hdyryn poistamiseksi.

11. vaihe Kytke uuni pois paalta.

12. vaihe Tyhjenna vesilokero kypsennyksen loputtua.

13. vaihe Jaljelle jaava vesi voi tiivistya sisatilaan. Avaa uunin luukku varoen kypsennyksen jalkeen. Kun uuni

on kylma, kuivaa sen sisatila pehmealla liinalla.

6.5 Asetukset: SousVide-kypsennys

1. vaihe Kytke uuni paalle.
Valitse uunitoiminnon symboli ja siirry alavalikkoon sité painamalla.
2. vaihe Paina: @I
3. vaihe - OK | sminat .
Paina: . Lampdtila-asetukset nakyvat naytolla.
4. vaihe Aseta lampétila ja paina: OK
5. vaihe Paina @ Ajastimen asetukset nakyvat naytéssa.
6. vaihe Aseta ajastin ja paina: OK.
7. vaihe Paina: START
8. vaihe Vetta voi kertya tyhjidpusseihin ja uunin sisatilaan. Avaa uunin luukku varoen kypsennyksen jal-

keen. Poista tyhjiopussit lautasen ja pyyhkeen avulla. Poista vesi uunin pohjalta sienen avulla uunin
ollessa kylma. Puhdista uunitila pehmeall liinalla.

6.6 Asetukset: Avustava ruoanvalmistus

Taman alavalikon kaikki ruokalajit sisaltavat toiminto- ja lampdtilasuosituksen. Voit saataa
aikaa ja lampdtilaa.

Joidenkin ruokalajien kohdalla voit valita myos seuraavaa:
» Paistolampomittari

Ruoan kypsyystaso:

* Puoliraaka tai VAhemman
» Keskitaso

» Kypsa tai Lisaa

1. vaihe Kytke uuni paalle.
2. vaihe Paina: =—.
3. vaihe

.Y s )
Paina: /\e/ . Syota: Avustava ruoanvalmistus.
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4. vaihe Valitse ruoka tai ruokalaji.

5. vaihe Paina: START

6.7 Uunitoiminnot

VAKIOTOIMINNOT

Kuumennustoiminto Kayttokohde

v Ohuiden ruokien grillaus ja leivan paahtaminen.
Grilli
vvv Isohkojen, luisten liha- tai lintupaistien paistamiseen yhdessa ritildasennossa. Grati-
Y nointi ja ruskistus.
Tehogrillaus
Korkeintaan kolmella kannatintasolla kypsentdminen samanaikaisesti ja ruokien kui-
@ vaus. Lampétila asetettava 20-40 °C matalammaksi kuin toiminnossa Yl1a + alalampd.
Kiertoilma
v Puolivalmisteruokien (esim. ranskalaisten perunoiden, lohkoperunoiden, kevatkaary-
% leiden) valmistaminen rapeiksi.
Pakasteet

—_— Kypsentdminen ja paistaminen yhdella tasolla.

Yla + alalampo

)

Pizza-toiminto

Pizzan valmistaminen. Voimakkaaseen ruskistamiseen ja rapean pohjan luomiseen.

Kakkujen paistamiseksi rapealla pohjalla ja ruoan saildmiseksi.

Alalampo

EKSTRAT

Kuumennustoiminto Kayttokohde

E Vihannessailykkeiden valmistus (esim. pikkelsit).

Sailonta

$9

Kuivattaminen

Siivutettujen hedelmien, vihannesten ja sienten kuivaus.

sSuomi 97



Kuumennustoiminto

Kayttokohde

0

Jogurttitoiminto

Jogurtin valmistaminen. Kun tdma toiminto on paalla, valo on pois paalta.

[ —
—
uru

Lautasten lammitys

Lautasen esilammitykseen tarjoilua varten.

(YY)

Sulatus

Ruoan, (hedelmien ja vihannesten) sulattaminen. Sulatusaikaan vaikuttavat pakaste-
tun ruoan maara ja koko.

54§

g
Gratinointi

Ruokalajeille kuten lasagne ja perunagratiini. Gratinointi ja ruskistus.

V°C

Matalalampo

Mureiden, mehukkaiden paistien kypsentadminen.

§

Lampimana pito

Ruoan lampiména pitoon.

Al

Kostea kiertoilma

Tama toiminto séastaa energiaa ruoanlaiton aikana. Kun kaytat tata toimintoa, uunin
sisalampdtila voi poiketa lampotila-asetuksesta. Jalkildmpdtilaa kaytetaan. Kuumen-
nusteho voi laskea. Katso lisatietoa luvusta "Paivittdinen kaytt¢”, Huomautus: Kostea
kiertoilma.

HOYRY

Kuumennustoiminto

Kayttokohde

>

\I/
Steamify

Kayta hoyrya hoyryttdamiseen, hauduttamiseen, kevyeen ruskistamiseen, leivontaan
seka paistamiseen.

&)

I/

sV
SousVide-kypsennys

Toiminnon nimi viittaa kypsennysmenetelmaan, jossa kaytetaan tiivistettyd muovipus-
sia matalalla Iampétilalla. Katso lisatietoa jaliempana olevasta "SousVide-kypsennys"
-osiosta seka ruoanvalmistustaulukkoja sisaltavasta luvusta "Neuvoja ja vinkkeja".

£

)
Lammitys hoyrylla

Ruokien uudelleen Iammitys héyryttamalla estaa pinnan kuivumisen. Lampd jakautuu
kevyesti ja tasaisesti, mikd saa ruoan maistumaan yhta hyvalta kuin vasta valmistettu
ruoka. Talla toiminnolla voidaan lammittéda ruokia uudelleen suoraan lautasella. Voit
uudelleenlammittdd useamman kuin yhden lautasellisen kerralla kayttamalla eri kan-
natintasoja.

%

Leipa

Talla toiminnolla voit valmistaa leipaa ja sampyloita saavuttaen korkealuokkaisen tu-
loksen rapeuden, vérin ja pinnan kiillon suhteen.
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Kuumennustoiminto

Kayttokohde

IE

Taikinan nostatus

Hiivataikinan nostatuksen nopeuttaminen. Estaa taikinan pinnan kuivumisen ja sailyt-
taa sen notkeuden.

E&

Vihannesten, lisékkeiden ja kalan héyryttamiseen

FULL
Voimakas hoyry
(ﬁ) Tama toiminto soveltuu herkkien ruokalajien kypsentamiseen, kuten vanukkaille, piira-
A1/ koille ja kalalle.
HIGH
Korkea kosteus

=L
S

Keskitason kosteus

Toiminto sopii haudutetun ja muhennetun lihan seka leivan etta leivonnaisten hiivatai-
kinan valmistamiseen. Hoyryn ja lammon yhdistelman ansiosta lihasta tulee mehu-
kasta ja mureaa, leivonnaisten hiivataikinasta tulee puolestaan rapeaa ja kiiltdvapin-
taista.

>

i
Low

Matala kosteus

Toiminto soveltuu lihalle, lintupaistille, uuniruo'ille ja padoille/paistoksille. Hoyryn ja
Iammon yhdistelmén ansiosta lihasta tulee mehukasta ja mureaa, seka samalla ra-
peapintaista.

6.8 Huomautuksia:Kostea kiertoilma | Ruoanlaitto-ohjeet ovat luvussa "Neuvoja ja

Taman toiminnon avulla maaritettiin
energiatehokkuusluokka (vastaamaan
standardeja EU 65/2014 ja EU 66/2014).
Testit standardin IEC/EN 60350-1 mukaisesti.

Uunin luukun on oltava kiinni ruoanlaiton
aikana, jotta toiminto ei keskeytyisi ja uunin
energiatehokkuus olisi mahdollisimman suuri.

Kun valitset tdman toiminnon, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin

kuluttua.

vinkkeja” kohdassa Kostea
kiertoilma.Yleissuosituksia energian
saastamiseksi on luvussa
"Energiatehokkuus”.

7. KELLOTOIMINNOT

7.1 Kellotoimintojen kuvaus

Kellotoiminto

Sovellus

Kypsentamisaika

Kypsennysajan asettaminen. Enintaan 23 t 59 min.

Lopeta toiminto

Asetetaan, mité tapahtuu, kun ajastin lopettaa laskennan.

Ajastettu kdynnistyminen

Toiminnon kaynnistymisen ja/tai paattymisen ajastus.

Ajan lisdaminen

Kypsennysajan pidentaminen.

Muistutus

Laskennan asettaminen. Enintédan 23 t 59 min. Talla toiminnolla ei ole vaikutusta
laitteen toimintaan.
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Kellotoiminto Sovellus

Ajastin Seuraa kuinka kauan toiminto toimii.Ajastin — voit kytkea sen paéalle ja pois paalta.

7.2 Asetukset: Kellotoiminnot

Kellon asettaminen

1. vaihe Kytke uuni paalle.
2. vaihe Paina: Kellonaika.
3. vaihe

Aseta aika. Paina: OK.

Kypsennysajan asettaminen

1. vaihe Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
2. vaihe Paina: QD
3. vaihe

Aseta aika. Paina: OK.

Lopetusvalinnan valitseminen

1. vaihe Valitse uunitoiminto ja aseta lampétila.
2. vaih
vaihe Paina: @
3. vaihe Kypsennysaika on asetettu.
4. vaihe Paina: ® @ @ :
5. vaihe Paina: Lopeta toiminto.
6. vaihe Valitse haluamasi: Lopeta toiminto.
7. vaihe

Paina: OK. Toista toimenpide, kunnes paanayttd nakyy naytdssa.

Toiminnon kdynnistymisen ajastus

1. vaihe Valitse uunitoiminto ja aseta lampdtila.
2. vaih
vaihe Paina: @
3. vaihe Kypsennysaika on asetettu.
4. vaihe Paina: © @ @
5. vaihe Paina: Ajastettu kdynnistyminen.
6. vaihe Valitse arvo.
7. vaihe

Paina: OK. Toista toimenpide, kunnes paanaytté nakyy naytéssa.
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Kypsennysajan pidentdaminen.

Kypsennysaikaa voidaan pident&a, kun kypsennysaikaa on jéljella 10 %, eika ruoka ole vieléd valmis. Voit myds
muuttaa uunitoimintoa.

Pidenna kypsennysaikaa painamalla +1min.

Ajastimen asetuksen muuttaminen:

1. vaine Paina: @

2. vaihe Aseta ajastimen arvo.

3. vaihe Paina: OK

Asetettua aikaa on mahdollista muuttaa milloin tahansa kypsennyksen aikana.

8. LISAVARUSTEIDEN KAYTTAMINEN

. estamisessa. Ritilan korkea reunus estaa
/\ VAROITUS! keittoastioiden luisumisen hyllylta.

Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Lisavarusteiden asennus

Pieni lovi yldosassa parantaa turvallisuutta.
Nama lovet toimivat myos kaatumisen

Paistoritila:
Paina ritila liukukiskojen valiin kannatinkiskoon .

Leivinpelti / Syva pannu:
Tyonna leivinpelti hyllykannattimen ohjauskiskojen
valiin.
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8.2 Paistolampodmittari

Paistolampomittari — mittaa ruoan sisalampaétilan. Sita voi kayttaa jokaisen
kuumennustoiminnon yhteydessa.

Asetettavia lampétiloja on kaksi:

C ”?

uunin lampétila minimi 120 °C, Sisalampatila.

Nain saavutat parhaan kypsennystuloksen

Ainesosien pitéisi olla huoneenlam- Ala kayta nestemaisten ruokien  Mittari on jatettava ruokaan kypsentami-
poisia. suhteen. sen ajaksi.

Uuni laskee likimaaraisen kypsentdmisen paattymisajan. Se riippuu ruoan maarasta, valitusta
uunitoiminnosta ja lampdétilasta.

8.3 Kayttoohje: Paistolampomittari

1. vaihe Kytke uuni paalle.
2. vaihe Valitse uunitoiminto ja tarvittaessa uunin lampdétila.
3. vaihe Lisaa: Paistolampdmittari.

Liha-, lintu- ja kalaruoka Vuokaruoka

Aseta karki Paistolampoémittari lihan tai kalan keskel-  Aseta karki Paistolampdmittari tarkalleen paistoksen kes-
le paksuimpaan kohtaan, jos mahdollista. Varmista, kelle. Paistolampdmittari tulee asettaa vakaasti paikalleen
etta vahintaan 3/4 Paistolampomittari on ruoan sisal- yhteen kohtaan kypsennyksen ajaksi. Kayta sen vakautta-
1a. miseen kiinte&a ruoka-ainesta. Aseta silikonikahva tuke-
vasti uunivuoan reunaa vasten. Paistolampomittari. Karki
Paistolampdmittari ei saa koskettaa uunivuoan pohjaan.

\
%/

=
4. vaihe Liita Paistolampdmittari laitteen etukehyksessé olevaan pistorasiaan.
Senhetkinen [ampétila nakyy naytéssa: Paistolampomittari.
5. vaihe

/? - aseta paistolampdmittarin 1ampdtila painamalla.
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6. vaihe ’ . -
® ® ® _uina asettaaksesi haluamasi valinnan:

«  Aanimerkki - kun ruoka on kuumentunut asetettuun lampétilaan, laitteesta kuuluu aanimerkki.
«  Aanimerkki ja uunin sammutus - kun ruoka on kuumentunut asetettuun lampétilaan, laitteesta
kuuluu danimerkki ja uuni sammuu.

7. vaih
vaihe Valitse valinta ja paina toistuvasti: OK siirtyaksesi paanaytolle.

8. vaihe Paina: START

Kun ruoka on kuumentunut asetettuun lampétilaan, laitteesta kuuluu danimerkki. Voit halutessasi
lopettaa kypsennyksen tai jatkaa sitd ruoan oikean kypsyystason varmistamiseksi.

9. vaihe Irrota Paistolampoémittari pistoke pistorasiasta ja ota ruoka uunista.

/\ VAROITUS!

Laitteen kuumetessa on olemassa Paistolampo&mittari palovammojen vaara.
Ole varovainen pistokkeen irrottamisen ja mittarin poistamisen aikana.

9. LISATOIMINNOT

9.1 Tallentaminen: Suosikit

Voit tallentaa suosikkiasetuksesi, kuten uunitoiminnon, kypsennysajan, lampdétilan tai
puhdistustoiminnon. Voit tallentaa muistiin kolme suosikkiasetusta.

1. vaihe Kytke laite paalle.

2. vaihe Valitse haluamasi asetus.

3. vaihe Paina: — . Valitse: Suosikit.

4. vaihe Valitse: Tallenna nykyiset asetukset.
5. vaihe

Lisaa asetus seuraavaan luetteloon painamalla +: Suosikit. Paina OK.

k) - nollaa asetus painamalla.

- peruuta asetus painamalla.

9.2 Toimintolukitus

Tama toiminto estdd kuumennustoiminnon tahattoman muuttamisen.

1. vaihe Kytke laite paalle.
2. vaihe Aseta kuumennustoiminto.
3. vaihe

*, R — paina samanaikaisesti kytkeaksesi toiminnon paalle.

Toiminto kytketaan pois paalta toistamalla vaihe 3.
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9.3 Automaattinen virrankatkaisu

Turvallisuussyista laite kytkeytyy pois paalta
jonkin ajan kuluttua, jos jokin uunitoiminto on
kaynnissa eika asetuksiin tehdd muutoksia.

(°C) @ (tunti)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

9.5 Mekaanin luukun lukko

Automaattinen virrankatkaisu ei toimi
seuraavien toimintojen kanssa: Uunivalo,
Paistolampomittari, Lopetus, Matalalampa.

9.4 Jaahdytyspuhallin

Kun laite on paalla, jaahdytyspuhallin
kytkeytyy automaattisesti paalle pitadkseen
laitteen pinnat viileind. Kun kytket laitteen
pois paalta, jadhdytyspuhallin on kdynnissa,
kunnes laite on jaahtynyt.

Luukun lukitus on auki uunin ostaessasi.

/\ HUOMIO!

Al siirra luukun lukkoa pystysuun-
nassa.

Al tyénna luukun lukkoa uunin
luukkua sulkiessasi.

9.6 Kayttoohje: Mekaanin luukun lukko

1. vaihe Lukitse luukku vetdamalla luukun lukitusta eteenpain, kunnes se lukkiutuu.
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2. vaihe Avaa luukku painamalla luukun lukitus takaisin paneeliin.

Lukitun luukun avaaminen

Luukku voidaan avata, kun luukun lukitus on paalla.

1. vaihe Paina luukun lukitusta kevyesti ja avaa luukku vetamalla sitd kahvasta.

Varmista luukkua sulkiessasi, etta luukun lukitus pysyy kiinni.

10. VIHJEITA JA NEUVOJA

10.1 Ruoanlaittoon liittyvia suosituksia

®

Taulukoissa mainitut lampétilat ja paistoajat ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Optimaalinen aika ja lampétila riip-
puvat reseptista ja kaytettyjen ainesten laadusta ja maarasta.

Laitteesi voi paistaa eri tavalla kuin entinen laitteesi. Alla olevat vinkit sisaltavat suositellut lampétilat, kypsenny-
sajat ja kannatintasot eri ruokalajeille.

Jos taulukosta ei I6ydy reseptiisi sopivia asetuksia, voit soveltaa jonkin samantyyppisen paistoksen asetuksia.
Muita suosituksia on saatavilla ruoanvalmistustaulukoista verkkosivustollamme. Tarkista laitteen tuotenumero
(PNC) laitteen sisatilan etukehyksessa olevasta arvokilvesté ruoanlaittovinkkien 16ytamiseksi.

10.2 Kostea kiertoilma

Noudata alla olevan taulukon ehdotuksia
parhaan tuloksen saavuttamiseksi.
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¥ = 5 E O

(°C) (min)
Makeat sampylat, 16 leivinpelti tai uunipannu 180 2 25-35
kappaletta
Kaaretorttu leivinpelti tai uunipannu 180 2 15-25
Kokonainen kala, 0,2 leivinpelti tai uunipannu 180 3 15-25
kg
Pikkuleivat, 16 kap-  leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
paletta
Macaron leivos, 24 leivinpelti tai uunipannu 160 2 25-35
kappaletta
Muffinssit, 12 kappa- leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
letta
Suolaiset leivonnai-  leivinpelti tai uunipannu 180 2 20-30
set, 20 kappaletta
Murotaikinapikkulei- leivinpelti tai uunipannu 140 2 15-25
vat, 20 kappaletta
Pikkutortut, 8 kappa- leivinpelti tai uunipannu 180 2 15-25

letta

10.3 Kostea kiertoilma — suositellut varusteet

Kayta tummia heijastamattomia vuokia ja astioita. Ne absorboivat enemman lampda vaaleisiin
ja heijastaviin astioihin verrattuna.

.~

N Annosvuoat
Pizzapannu Uunivuoka Torttuvuoka
Tumma, heijastamaton Tumma, heijastamaton Kerlamnkka Tumma, heijastamaton
- - halkaisija 8 cm, o
28 cm halkaisija 26 cm halkaisija 28 cm halkaisija
korkeus 5 cm
10.4 Testilaitosten

ruoanvalmistustaulukot

Tiedoksi testauslaitoksille
Testit seuraavan mukaisesti: EN 60350, IEC 60350.
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Paistaminen yhdella tasolla — vuoassa

%

D

°C min

Rasvaton sokerikakku Kiertoilma 160 45 - 60 2
Rasvaton sokerikakku Yla + alalampo 160 45 - 60 2
Omenapiirakka, 2 vuokaa Kiertoilma 160 55 -65 2
@20 cm

Omenapiirakka, 2 vuokaa Yla + alaldampd 180 55-65 1
@20 cm

Murokeksit Kiertoilma 140 25-35 2
Murokeksit Yla + alalampd 140 25-35 2

Paistaminen yhdella tasolla — pikkuleivat

Kayta kolmatta hyllytasoa.

%

°C min
Pienet kakut (20 kpl/leivinpelti), Kiertoilma 150 20-30
esikuumenna tyhja uuni
Pienet kakut (20 kpl/leivinpelti), Yla + alaldamp6 170 20-30

esikuumenna tyhja uuni

Paistaminen usealla tasolla — pikkuleivat

\/\

°C min
Murokeksit Kiertoilma 140 25-45 2/4
Pienet kakut (20 kpl/leivinpelti), Kiertoilma 150 25-35 174
esikuumenna tyhja uuni
Rasvaton sokerikakku Kiertoilma 160 45-55 2/4
Omenapiirakka, 1 vuoka ritilad  Kiertoilma 160 55 -65 2/4

kohden (@ 20 cm)

Grilli

Esikuumenna tyhjaa uunia 5 minuutin ajan.

Grillaa lampétilan suurimmalla asetuksella.
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% 5 0

min
Paahtoleipa Grilli 1-2 5
Naudanlihapihvi, kdanna kypsen- Grilli 24 -30 4

nyksen puolivélissa

Tiedoksi testauslaitoksille

Testit toiminnolle: Voimakas hoyry:

Testit standardin IEC 60350-1 mukaisesti.
Aseta lampdétilaksi 100 °C.

¥ = @ k O @

Lokero (Gast- kg min

ronorm)
Parsakaali, esi- 1 x 2/3 relitetty 0.3 3 8-9 Aseta leivinpelti
kuumenna tyhja ensimmaiselle hyl-
uuni lytasolle.
Parsakaali, esi- 1 x 2/3 rei’itetty enint. 3 10-11 Aseta leivinpelti
kuumenna tyhja ensimmaiselle hyl-
uuni lytasolle.
Herneet, pakaste- 2 x 2/3 rei’itetty 2x15 2ja4 Kunnes lam-  Aseta leivinpelti
tut pétila kylmim- ensimmaiselle hyl-

massa koh- lytasolle.

dassa saavut-
taa arvon 85

°C.
11. HOITO JA PUHDISTUS
/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
11.1 Puhdistukseen liittyvia huomautuksia
< Puhdista laitteen etuosa pelkalla 1ampiméalla vedelld ja miedolla pesuaineella mikrokuituliinaa

kayttaen.
Puhdista uunin sisatilan pohja ja poista kalkkijaamat lisdamalla muutama tippa etikkaa.

Puhdista metallipinnat puhdistusaineella.

Puhdistusaineet Poista tahrat miedolla pesuaineella.
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saattaa aiheuttaa tulipalon.

¢_ Puhdista uunin sisdosa jokaisen kayton jalkeen. Rasvan tai muiden jaamien kertyminen
[

D Al3 jata ruokia laitteeseen 20 minuuttia pidemmaksi ajaksi. Kuivaa sisdosa pelkélla mikrokui-
Jokapéiviinen tuliinalla jokaisen kayttokerran jalkeen.
kaytto
by Puhdista kaikki varusteet jokaisen kayton jalkeen ja anna niiden kuivua. Kéyta pelkastaan
<+, mikrokuituliinaa, lamminté vetta ja mietoa puhdistusainetta. Varusteita ei saa pesta astianpe-

W sukoneessa.

Tarttumattomia lisdvarusteita ei saa puhdistaa hankaavilla puhdistusaineilla tai teravareunai-

Tarvikkeet silla esineilla.

11.2 Irrottaminen: Kannattimet

Poista kannattimet uunin puhdistamiseksi.

1. vaihe Kytke uuni pois paalta ja odota, etta se jadhtyy.
2. vaihe Veda kannattimia varovasti yléspain
etumaisesta kiinnikkeesta.
3. vaihe Veda kannattimen etuosa irti sivusei-
nasta.
4. vaihe Veda kannattimet takasalvasta ulos.

Asenna hyllytuet painvastaisessa jarjestyksessa.

11.3 Kéyttéohjeet: Hoyrypuhdistus

Ennen kuin aloitat:

Kytke uuni pois toiminnasta ja  Poista kaikki lisdvarusteet ja irrotettavat

Puhdista siséatilan alaosa ja luukun

odota, etta se jadhtyy. peltien kannattimet. sisdosa lampimalla vedella ja mie-
dolla pesuaineella kdyttden pehme-
aa puhdistusliinaa.
1. vaihe Tayta vesilokero maksimitasoon saakka.

2. vaihe Valitse: Valikko / Puhdistus.

Toiminto Kuvaus Kestoaika
Hoéyrypuhdistus Kevyt puhdistus 30 minuuttia
Héyrypuhdistus Plus Normaali puhdistus 75 minuuttia

Suihkuta sisédosaan pesuainetta.
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3. vaihe Paina START . Noudata naytdlle tulevia ohjeita.

Laitteesta kuuluu aanimerkki, kun puhdistus on paattynyt.

4. vaihe Aanimerkki voidaan deaktivoida painamalla mita tahansa symbolia.

@ Kun tdma toiminto on toiminnassa, valo on sammunut.

Puhdistuksen paattyessa:

Kytke uuni pois paalta. Kun uuni on kylmé, puhdista sen sisdosa  Anna uuniluukun olla auki ja odota,
pehmealla liinalla. ettd uunin sisdosa kuivuu.
Poista vesilokeroon jaanyt vesi.

11.4 Muistutus puhdistamisesta

Kun muistutus ilmestyy, on suositeltavaa suorittaa puhdistus.

Kéyta toimintoa: Hoyrypuhdistus Plus.

11.5 Puhdistusohje: Vesilokero

1. vaihe Poista vesilokero uunista.
2. vaihe Poista vesilokeron kansi. Nosta suojusta ta-
kaosan ulokkeen kohdalta.
3. vaihe Poista aaltokatkaisin. Veda se pois lokeron
kehyksestd, kunnes se tulee ulos.
QP4
DR
4. vaihe Pese vesilokeron osat vedell4 ja saippualla. Ala kdyta hankaavia sienia tai pese vesilokeroa astian-
pesukoneessa.
5. vaihe Asenna vesilokero paikoilleen.
6. vaihe Kiinnita aaltokatkaisin. Paina se vesiloke-
ron kehykseen.
7. vaihe Asenna kansi paikoilleen. Napsauta ensin
kiinni etuosa ja paina sita lokeron kehysta
vasten.
8. vaihe Asenna vesilokero.
9. vaihe Paina vesilokeroa uuniin pain, kunnes se
napsahtaa kiinni.
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11.6 Kéayttéohje: Kalkinpoisto

Ennen kuin aloitat:

Kytke uuni pois paalta ja odota, etta Poista kaikki lisdvarusteet. Varmista, ettéa vesilokero on tyhja.
se jadhtyy.

Ensimmaisen osan kesto: noin 100 minuuttia

1. vaihe Aseta uunipannu ensimmaiselle kannatintasolle.

2. vaihe Kaada vesilokeroon 250 ml kalkinpoistoainetta.

3. vaihe Tayta loput vesilokerosta vedelld enimmaistasolle.

4. vaihe Valitse: Valikko / Puhdistus.

5. vaihe Kytke toiminta paalle ja noudata naytolle tulevia ohjeita.

Kalkinpoiston ensimmainen osa kaynnistyy.

6. vaihe Tyhjenna uunipannu ensimmaisen osan paattymisen jalkeen ja aseta se takaisin ensimmaiselle
kannatintasolle.

Toisen osan kesto: noin 35 minuuttia

7. vaihe Tayta vesilokero vedelld. Varmista, ettei puhdistusainetta ole enaa vesilokerossa. Aseta vesilokero
sisdan.
8. vaihe: Poista uunipannu, kun toiminto on paattynyt.

@ Kun tdma toiminto on paalla, valo on sammunut.

Kalkinpoiston paattyessa:

Kytke uuni pois paalta. Kun uuni on kylmé, puhdista sen si-  Anna uuniluukun olla auki ja odota,
sdosa pehmealla liinalla. ettd uunin sisdosa kuivuu.
Poista jaljella oleva vesi vesilokeros-
ta.

@ Jos uuniin jaa kalkinpoiston jalkeen kalkkijadmia, naytolla pyydetaan toistamaan toimenpide.

11.7 Kalkinpoiston muistutus

Laitteessa on kaksi muistutusta, jotka muistuttavat uunin kalkinpoistotarpeesta. Kalkinpoiston
muistutusta ei voida poistaa kaytosta.

Tyyppi Kuvaus
Ensimmainen muistutus Suosittelee uunin kalkinpoistoa.
Toinen muistutus Edellyttda uunin kalkinpoistoa. Jos kalkinpoistoa ei suoriteta toisen muistutuksen

aktivoituessa, hdyrytoiminnot poistuvat kaytosta.
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11.8 Kayttéohje: Huuhtelu

Ennen kuin aloitat:

Kytke uuni pois paalta ja odota, etta se jadhtyy. Poista kaikki lisdvarusteet.
1. vaihe Aseta uunipannu ensimmaiselle hyllytasolle.
2. vaihe Tayta vesilokero vedella.

3. vaihe Valitse: Valikko / Puhdistus. / Huuhtelu.
Kesto: noin 30 minuuttia

4. vaihe Kytke toiminta paalle ja noudata naytdlle tulevia ohjeita.

5. vaihe Poista uunipannu, kun toiminto on paattynyt.

@ Kun tdma toiminto on paalla, valo on sammunut.

11.9 Kuivauksen muistutus
Nayttd pyytaa kuivaamaan uunin hdyrytoiminnon kayttamisen jalkeen.

Kuivaa uuni painamalla KYLLA.

11.10 Kayttoohje: Kuivaus
Kayta sita uunin kuivaamiseen hdyrytoiminnon kayttamisen tai hdyrypuhdistuksen jalkeen.

1. vaihe Varmista, etta uuni on kylma.

2. vaihe poista kaikki lisdvarusteet

3. vaihe Valitse valikko: Puhdistus / Kuivaus.

4. vaihe Noudata nayttéon tulevia ohjeita.

11.11 Irrottaminen ja asentaminen:

Luukku J /\ HUOMIO!

. N . - Kasittele lasia varoen, tama koskee
Voit pmstag qu!(un 1a S'Sa's‘?t Iasnevyt__r)_uqen erityisesti etupaneelin reunoja. Lasi voi
puhdistamiseksi. Lasipaneelien lukumaara rikkoontua

vaihtelee eri malleissa.

/\ VAROITUS!
Luukku on painava.
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1. vaihe

Avaa luukku kokonaan.

2. vaihe

Paina ja nosta saranoissa olevat lu-
kitusvivut (A).

3. vaihe

Sulje uunin luukku ensimmaiseen avausasentoon (likimaarnoin 70° kulma). Tartu luukkuun kum-
maltakin puolelta ja veda se irti uunista yléspain suuntautuvassa kulmassa. Aseta luukku sen ulko-
pinta alaspéin vakaalle pinnalle levitetyn liinan paalle.

4. vaihe

Pida kiinni luukun reunalistasta (B)
molemmin puolin luukun ylareunaa
ja tyénna siséanpain vapauttaakse-
si pinnetiivisteen.

5. vaihe

Irrota luukun reunalista vetamalla
sité eteenpain.

6. vaihe

Tartu lasilevyihin ylareunasta ja ve-
da ne yksi kerrallaan ulos kiskoista.

7. vaihe

Puhdista lasipaneeli vedella ja saip-
pualla. Kuivaa lasipaneeli huolelli-
sesti. Lasilevyja ei saa pesté astian-
pesukoneessa.

8. vaihe

Suorita edella kuvatut vaiheet pain-
vastaisessa jarjestyksesséa puhdis-
tamisen jalkeen.

9. vaihe

Kiinnita ensiksi pienin lasilevy, sitten suurempi ja lopuksi luukku.
Varmista, etta lasit on asetettu oikeaan asentoon. Muutoin luukun pinta voi ylikuumentua.

11.12 Vaihtaminen: Lamppu

/\ VAROITUS!

Sahkoiskun vaara.
Lamppu voi olla kuuma.

Ennen lampun vaihtamista:

1. vaihe

2. vaihe 3. vaihe

Kytke uuni pois paalta. Odota, kun-

nes uuni on jaahtynyt.

Irrota uunin pistoke pistorasiasta. Peité uunin pohja kankaalla.
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Ylalamppu

1. vaihe Irrota suojalasi kiertamalla sita.
N
2. vaihe Irrota metallirengas ja puhdista lasikupu.
3. vaihe Vaihda lamppu sopivaan 300 °C Iammonkestéavaan lamppuun.
4. vaihe Kiinnitéd metallirengas suojalasiin ja asenna se paikoilleen.
Sivulamppu
PP 4. vaihe Vaihda lamppu sopivaan 300 °C lam-
monkestavaan lamppuun.
1. vaihe Irrota vasen ritildnkannatin, jotta paaset
kasittelemaén lamppua. 5. vaihe Asenna metallikehys ja tiiviste. Kirista
ruuvit.
2. vaihe Irrota suojus Torx 20 ruuviavaimella.
6. vaihe Asenna vasen ritilankannatin.
3. vaihe Irrota metallikehys ja tiiviste.

12. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

12.1 Kayttohairiot...

=
i Laite ei kdynnisty tai ei kuumene

@ Mahdollinen syy

v

Korjaustoimenpide

Laitetta ei ole kytketty verkkovirtaan tai se on kytketty
vaarin.

Tarkista, onko laite kytketty oikein verkkovirtaan.

Kelloa ei ole asetettu.

Aseta kello, katso lisatietoja kohdasta Kellotoiminnot lu-
ku, Asetukset: Kellotoiminnot.

Ovi ei ole kunnolla kiinni.

Sulje luukku taydellisesti.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko ongelman syyna sulake. Jos ongelma
toistuu, kdanny sahkdalan ammattilaisen puoleen.

Laite Lapsilukko on paalla.

Katso "Valikko -luvun alavalikko: Lisatoiminnot.

114 SUOMI



Y
Komponentit

@ Kuvaus

v

= Korjaustoimenpide

Lamppu on palanut.

Vaihda lamppu, katso lisatietoa luvun "Hoito ja puhdis-
tus” kohdasta "Vaihtaminen”: Lamppu.

=
Vesilokero toimii virheellisesti

@ Kuvaus

@ Mahdollinen syy

v

= Korjaustoimenpide

Vesilokero ei pysy laitteessa sen
asettamisen jalkeen.

Et painanut vesilokeron runkoa riit-
tavasti.

Aseta vesilokero kokonaan laittee-
seen.

Vesilokerosta valuu vetta.

Vesilokeron kansi tai aaltokatkaisin
on asennettu virheellisesti.

Asenna vesilokeron kansi ja aalto-
katkaisin uudelleen.

o

Ongelmia puhdistuksessa

@ Kuvaus

@ Mahdollinen syy

v

= Korjaustoimenpide

Vesilokeron puhdistaminen on han-
kalaa.

Kantta ja aaltokatkaisijaa ei ole irro-
tettu.

Irrota kansi ja aaltokatkaisin.

Grilli-/Juunipannulla ei ole vetta kal-
kinpoistotoiminnon jalkeen.

Vesilokeroa ei ole taytetty maksimi-
tasoon saakka.

Tarkista, onko vesilokeron rungossa
kalkinpoistoainetta/vetta.

Uunin alaosassa on likaista vetta
kalkinpoiston jalkeen.

Grilli-/Juunipannu on vaaralla kanna-
tintasolla.

Poista jaljella oleva vesi ja kalkin-
poistoaine laitteen alaosasta. Aseta
grilli-/'uunipannu seuraavalla kerralla
ensimmaiselle kannatintasolle.

Uunin alaosassa on liikaa vettad puh-
distuksen jalkeen.

laitteeseen on lisétty liikaa pesuai-
netta ennen puhdistuksen kaynnis-
tamista.

Levita seuraavalla kerralla ohut ker-
ros pesuainetta uunin sisaseiniin.

Puhdistusteho ei tayta vaatimuksia.

Puhdistus kaynnistettiin laitteen ol-
lessa liian kuuma.

Odota, kunnes laite on jaahtynyt.
Toista puhdistus.

Kaikkia lisdvarusteita ei poistettu
laitteesta ennen puhdistusta.

Poista kaikki varusteet laitteesta.
Toista puhdistus.

Sahkokatkos pysayttaa aina puhdistuksen.
Toista puhdistus, jos sahkokatkos keskeyttaa

sen.
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OE Ongelmia Wi-Fi-signaalissa

@ Mahdollinen syy

v

= Korjaustoimenpide

Ongelma langattoman verkon signaalissa.

Tarkista, onko alylaitteesi yhdistetty verkkoon.
Tarkista langaton verkko ja reititin.
Kéaynnista reititin uudelleen.

Uusi reititin asennettu tai reitittimen maarityksia on
muutettu.

Maarita laite ja mobiililaite uudelleen katsomalla lisatie-
toa luvun "Kayttdonotto” kohdasta "Langaton yhteys”.

Langattoman verkon signaali on heikko.

Siirré reititin mahdollisimman lahelle laitetta.

Laitteen lahella oleva toinen mikroaaltouuni aiheuttaa
hairiéta langattomaan signaaliin.

Kytke mikroaaltouuni pois paalta.

Valta kayttdmasta toista mikroaaltouunia ja laitteen
kaukoséadintd samanaikaisesti. Mikroaaltouuni aiheut-
taa hairiétéa Wi-Fi-signaaliin.

12.2 Hallitseminen: Virhekoodit

Naytdsséa nakyy virheviesti, kun ohjelmistossa tapahtuu jokin virhe.

Tassa osiossa on kuvattu ongelmat, jotka voit ratkaista itse.

@ Koodi ja kuvaus

-V

= Korjaustoimenpide

F111 - Paistolampdmittari on asetettu virheellisesti pis-
torasiaan.

Kytke Paistolampomittari pistorasiaan.

F240, F439 - nayton kosketuskentat toimivat virheelli-
sesti.

Puhdista nayton pinta. Varmista, ettei kosketuskentissa
ole epapuhtauksia.

F601 - ongelma esiintyy Wi-Fi-yhteys danimerkki.

Tarkista verkkoyhteys. Katso luvun "Kayttdonotto" kohta
"Langaton yhteys".

F604 - ensimmainen yritys yhteyden muodostamiseksi
Wi-Fi-yhteys epaonnistui.

Kytke laite pois paalta ja takaisin paalle, ja yritd uudel-
leen. Katso luvun "Kayttddnotto" kohta "Langaton yh-
teys".

F908 - laitejarjestelma ei saa yhteytta kayttdpaneeliin.

Kytke laite pois paalté ja takaisin paalle.

Kun jokin naista virheviesteista nakyy toistuvasti naytdssa, vian alajarjestelma on saattanut
kytkeytya pois paalta. Ota talléin yhteytta paikalliseen jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. Jos jokin naista virheista esiintyy, muut laitteen toiminnot toimivat normaalisti.

@ Koodi ja kuvaus

1'%

= Korjaustoimenpide

F131 - hdyryttimen anturin lampétila on liian korkea.

Kytke laite pois paalté ja odota, ettd se jaahtyy. Kytke
laite uudelleen paalle.

F144 - anturi Vesilokero ei pysty mittaamaan veden-
pinnan korkeutta.

Tyhjenna Vesilokero ja tayta se uudelleen.

F508 - Vesilokero toimii virheellisesti.

Kytke laite pois paalté ja takaisin paalle.
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v

-

@ Koodi ja kuvaus = Korjaustoimenpide

F602, F603 - Wi-Fi-yhteys ei ole kaytettavissa. Kytke laite pois paalté ja takaisin paalle.

12.3 Huoltotiedot

Jos et itse 16yda ratkaisua ongelmaasi, ota yhteys jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun.

Huoltoliikkeen tarvitsemat perustiedot I6ydat laitteen arvokilvesta. Arvokilpi [6ytyy laitteen
sisatilan etukehyksesta. Ala poista arvokilpea laitteen sisatilasta.

Suosittelemme, etta kirjoita tiedot tahan:

Malli (Mod.): s

Tuotenumero (PNC) s

Sarjanumero (S.N.)

13. ENERGIATEHOKKUUS

13.1 EU:n ekologisen suunnittelun ja energiamerkintatuotetiedot ja
tuotetietolomake

Toimittajan nimi Electrolux

Mallin tunniste OOS987NB 944032119
Energiatehokkuusluokka 61,9
Energiatehokkuusluokka At++

Energiankulutus normaalikdytdssa YI1a- ja alaldmpd -toiminnossa 0,99kWh/kierros

Energiankulutus vakiokuormalla, tuuletintila 0,52kWh/kierros

Pesien lukumaéra 1

Lampolahde Sahko

Aanimer.voimak 701

Uunityyppi Kalusteeseen asennettava uuni
Massa 35.5kg

IEC/EN 60350-1 — Ruoanlaittoon tarkoitetut sdhkotoimiset kodinkoneet — Osa 1: Mallistot, uunit, héyryuunit ja gril-
lit — Menetelmia tehon mittaukseen.

13.2 Energiansaasto Varmista, ettd laitteen luukku on kiinni laitteen
ollessa kaynnissa. Ala avaa laitteen luukkua
liian usein kypsennyksen aikana. Pida luukun
. L o tiiviste puhtaana ja varmista, etta se on hyvin
Laitteessa on joitakin toimintoja, joiden kiinni paikoillaan.
avulla voit saastaa energiaa.
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Kayta metallisia keittoastioita
energiatehokkuuden parantamiseksi.

Jos vain mahdollista, ala esikuumenna
laitetta ennen ruokien asettamista uuniin.

Minimoi paistojen valiset tauot, kun valmistat
kerralla useampia ruokia.

Puhallintoiminnon kayttaminen
ruoanlaiton yhteydessa

Jos mahdollista, kayté uunitoimintoja
puhaltimella energian saastamiseksi.

Jaannoslampo

Jos ohjelma kytketaan paalle Kesto
aktivoituna ja kypsennysaika on yli 30
minuuttia, joissakin laitteen toiminnoissa
lampdvastukset sammuvat automaattisesti
aikaisemmin.

Puhaltimen ja lampun toiminta jatkuu. Kun
sammutat laitteen, ndytdssa nakyy
jalkildampo. Lammon avulla voit pitaa ruoka-
aineksia lampimana.

Kun kypsennys kestaa yli 30 minuuttia, laske
laitteen lampdtila alimmalle asetukselle 3-10

14. VALIKKORAKENNE
14.1 Valikko

minuuttia ennen kypsennysajan paattymista.
Jalkilampo laitteen sisélla jatkaa ruoka-
aineksien kypsentamista.

Lammita muita ruokalajeja jalkilampoa
kayttaen.

Ruoan lampiména pitoon

Valitse alhaisin mahdollisin lampétila-asetus,
niin voit hyédyntaa jalkilammon ja sailyttaa
aterian [ampimana. Jalkilammon merkkivalo
tai lampdtila syttyy nayttoon.

Kypsentaminen lampun ollessa
sammutettuna

Kytke lamppu pois paalta kypsennyksen
aikana. Kytke se paalle ainoastaan
tarvittaessa.

Kostea kiertoilma
Tama toiminto saastaa energiaa ruoanlaiton
aikana.

Kun tdma toiminto on kaytdssa, lamppu
sammuu automaattisesti 30 sekunnin

kuluttua. Voit sytyttaa lampun uudelleen,
mutta talldin energiasadsto on pienempi.

Valikon kohta

Sovellus

Avustava ruoanvalmistus

Listaa automaattiset ohjelmat

Puhdistus

Listaa puhdistusohjelmat

Suosikit

Listaa omat ohjelmat

Lisatoiminnot

Laitteen asetuksien maarittaminen.

Asetukset Yhteysasetukset

Verkkoasetusten konfigurointi

Kéayttdonottoasetukset

Laitteen asetuksien maarittdminen.

Huolto

Nayttaa ohjelmistoversion ja mallin.

14.2 Alavalikko toiminnoille: Puhdistus

Alavalikko Kayttokohde
Kuivaus Kosteuden poistaminen uunitilasta hdyrytoimintojen kéyttamisen jalkeen.
Hoyrypuhdistus Kevyt puhdistus.

Héyrypuhdistus Plus

Perusteellinen puhdistus.
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Alavalikko

Kayttokohde

Kalkinpoisto

Kalkkijaamien poistaminen hdyrynkehittimen virtapiirista.

Huuhtelu

Hoyrynkehittimen virtapiirin puhdistus. Kayta huuhtelua héyrytoiminnon usein
toistuvan kayton jalkeen.

14.3 Alavalikko toiminnoille: Lisatoiminnot

Alavalikko Kayttokohde
Uunivalo Kytkee lampun paélle ja pois
Lapsilukko Esta4 laitteen tahattoman kaynnistdmisen. Kun lisatoiminto on p&alla, teksti Lap-

silukko tulee nakyviin nayttéon, kun kytket laitteen paalle. Laitteen kaytén mahdol-
listamiseksi, valitse koodin kirjaimet aakkosjarjestyksessa. Paasy ajastimeen,
etadohjaukseen ja lamppuun on mahdollista toiminnon ollessa paalla.

Pikakuumennus

Lyhentaa kuumentumisaikaa. Kaytettavissa vain joissakin laitteen toiminnoissa.

Muistutus puhdistamisesta

Kytkee muistutuksen paalle ja pois paalta.

Ajan naytto

Kytkee kellon paélle ja pois paalta.

Digitaalisen kellon tyyli

Muuttaa naytéssa nakyvan ajan muodon.

14.4 Alavalikko toiminnoille: Yhteysasetukset

Alavalikko Kuvaus
Wi-Fi-yhteys Kytkeminen péaalle ja pois paalta: Wi-Fi-yhteys.
Etéohjaus Kaukosaadon kytkeminen paalle ja pois paalta.

Lisatoiminto nakyy ainoastaan, kun on kytketty paalle: Wi-Fi-yhteys.

Automaattinen kauko-ohjaus

Etéohjauksen automaattinen kaynnistys, kun on painettu painiketta
KAYNNISTA.
Lisatoiminto nakyy ainoastaan, kun on kytketty paalle: Wi-Fi-yhteys.

Verkko

Verkon tilan ja signaalin voimakkuuden tarkistaminen: Wi-Fi-yhteys.

Unohda verkko

Nykyisen verkon poistaminen kaytdsté automaattisesta yhteydesta
laitteeseen.

14.5 Alavalikko toiminnoille: Kayttoonottoasetukset

Alavalikko

Kuvaus

Kieli

Asetta laitteen kielen.

Nayton kirkkaus

Asettaa nayton kirkkauden.

Painikeaanet

Kytkee hipaisupainikkeiden &&net paélle tai pois. Adnimerkkeja ei voi poistaa kéy-

tosta seuraavista: CD

Aanenvoimakkuus

Asettaa painikedanien ja signaalien aanenvoimakkuuden.

Veden kovuus

Asettaa veden kovuuden tason.
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Alavalikko Kuvaus

Kellonaika Asettaa kellonajan ja paivamaaran.

14.6 Alavalikko toiminnoille: Huolto

Alavalikko Kuvaus

Demo-toiminto Aktivointi-/deaktivointikoodi: 2468
Ohjelmistoversio Ohjelmistoversiota koskevia tietoja.
Palauta tehdasasetukset Palauttaa tehdasasetukset.

15. SE ON HELPPOA!

Tee seuraavat asetukset ennen ensimmaista kayttokertaa:

Kieli Nayton kirkkaus Painiked3net ~ A&nenvoimakkuus  Veden kovuus Kellonaika

Tutustu kayttopaneelin ja ndyton peruskuvakkeisiin:

0 = e ) s START

— Paistolampomit-

P&alla / Pois Valikko Suosikit Ajastin tari STOP
Ryhdy kayttamaan laitetta
Pikakaynnistys Kytke laite paalle ja 1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe
aloita ruoanlaitto ———
kayttamalla toimin-  Paina ja pida painet- O.. . valitse ha- Paina: START .
non oletuslampédtilaa 4 painiketta: ®.  1uamasi toiminto,
ja -aikaa.
Pikasammutus Sammuta laite, mika @ ina ia pida painett K Lait
tahansa néytts tai - paina ja pida painettuna, kunnes laite sammuu.
viesti milloin tahan-
sa.
Ruoanlaiton aloitus
1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe 5. vaihe
0) - e oK START

vahvi- paina aloit-
taaksesi kypsentami-
sen.

- paina kytkeaksesi
laite paalle.

- paina vahvistaak-

- valitse uunitoiminto.  — aseta: lampdtila. sesi

Hoyrykypsennys — Steamify

Aseta lampétila. Hoyryuunitoiminnon tyyppi maaraytyy asetetun lampétilan mukaan.

Paahtaminen ja leipomi-

Hoéyrytys Haudutus héyrylla Ruskistus hoyrylla nen hdyrylla
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Hoyrykypsennys — Steamify

50-100 °C 105-130°C 135-150 °C 155-230 °C

Lisaohjeita nopeaan ruoanlaittoon

Voit valmistaa ruokia nopeasti oletusasetuksilla kdyttamalla automaattisia ohjelmia:

Avustava ruoan- 1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe 4. vaihe

valmistus

= L Vali kalaji.
Paina: @ Paina: —. Palna:x Avustava alitse ruokalaji

ruoanvalmistus.

Aseta kypsennysaika kayttamalla pikatoimintoja

10 % Viimeistelyapu Pidenna kypsennysaikaa painamalla +1min.
Kayta 10 % Viimeistelyapu-toimintoa ajan lisédmiseen

kypsennystoiminnon lisddmiseen, kun kypsennysaikaa

on jaljella 10 %.

Puhdista laite suorittamalla héyrypuhdistus

1. vaihe 2. vaihe 3. vaihe

Paina: E Paina: mr/ Valitse tla:

Hoyrypuhdistus Kevyt puhdistus.

Hoyrypuhdistus Plus Perusteellinen puhdistus.

Kalkinpoisto Kalkkijadmien poistaminen hoyrynkehittimen virtapiirista.

Huuhtelu Hoéyrynkehittimen virtapiirin huuhteleminen ja puhdistaminen héyrytoimin-

tojen usein toistuvan kayton jalkeen.

16. YMPARISTONSUOJELU

Kierraté materiaalit, jotka on merkitty merkilld | 43 havita merkills & merkittyja kodinkoneita
L. Kierrata pakkaus laittamalla se kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
ymparistda ja inmisten terveytta yhteytta paikalliseen viranomaiseen.

kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.
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Velkomin(n) til Electrolux! bakka pér fyrir ad velja heimilistakid

okkar.

25

Til ad auka sjalfbaerni hofum vid akvedid ad draga ur pappirsnotkun og bjédum nu
notendahandbaekur i heild sinni & netinu. Fadu adgang ad notendahandbok pinni i
heild sinni & electrolux.com/manuals

Fadu leidbeiningar um notkun, baeklinga, bilanaleit, pjonustu- og vidgerdarupplysingar
a electrolux.com/support

Til ad fa fleiri uppskriftir, hugmyndir eda adstod skaltu saekja My Electrolux Kitchen
appid.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Med fyrirvara a breytingum.
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1. A ORYGGISUPPLYSINGAR

Fyrir uppsetningu og notkun heimilistaekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar vandlega. Framleidandinn ber ekki
abyrgd a neinum meidslum eda skemmdum sem leida af
rangri uppsetningu eda notkun. Geymdu alltaf
leidbeiningarnar a 6ruggum stad par sem audvelt er ad
nalgast peer til sidari notkunar.

1.1 Oryggi barna og vidkvaemra einstaklinga

Born, 8 ara og eldri og folk med minnkada likamlega-, skyn-
eda andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu,
mega nota petta taeki, ef pau eru undir eftirliti eda hafa verid
veittar leidbeiningar vardéandi 6érugga notkun teekisins og ef
pau skilja haettuna sem pvi fylgir. Halda skal bornum yngri
en 8 ara gémlum og folki med mjdég miklar og fléknar fatlanir
fra heimilistaekinu, nema pau séu undir stédugu eftirliti.

Hafa aetti eftirlit med bornum til ad tryggja ad pau leiki sér
ekki med heimilisteekid og fartaekid med My Electrolux
Kitchen .

Haltu 6llum umbudum fra bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.

VIDVORUN: Heimilistzekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Haltu bérnum og geeludyrum fjarri
heimilistaekinu pegar pad er i notkun og pegar pad kélnar.
Ef heimilistaeki® er med barnalaesingu aetti hun ad vera
virkjud.

Born eiga ekki ad hreinsa eda framkvaema notandaviéhald
a heimilistaekinu an eftirlits.

1.2 Almennt oryggi

Petta heimilistaeki er eingdngu eetlad til matreidslu.

Petta heimilistaeki er hannad til notkunar innanhuss a
heimilum.

petta heimilistzeki ma nota a skrifstofum, i herbergjum
hotela, herbergjum gestahusa, baendagistingum og 66rum
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sambeerilegum gistirymum par sem notkun er ekki meiri en
almenn heimilisnotkun.

» Einungis til pess haefur adili ma setja upp petta heimilistaeki
og skipta um snuruna.

» Ekki ma nota heimilistzekid fyrr en innbyggda virkid hefur
verid uppsett.

» Aftengdu heimilistaekid fra rafmagns- og vatnsinntaki adur
en hvers kyns vidhaldsvinna fer fram.

» Ef rafmagnssnura er skemmd verdur framleidandi,
vidurkennd pjonustumidstod, eda alika haefur adili ad skipta
um hana til ad foréast heettu vegna rafmagns.

* VIDVORUN: Tryggdu ad slokkt sé a heimilistaekinu adur en
pu skiptir um ljésio til ad fordast moguleika a raflosti.

* VIDVORUN: Heimilisteekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Geeta eetti varudar pegar
hitunarelementin eru snert eda yfirbord holrymis
heimilistaekisins.

* Notadu alltaf hanska vid ad taka ur og setja i aukahluti eda
eldfost matarilat.

* Notadu adeins pann matarmaeli (kjothitameeli) sem
radlagdur er fyrir petta heimilistaeki.

* Til pess ad taka hillustudninginn ur skal fyrst toga i
framhluta hillustudningsins og sidan afturhluta hans fra
hlidarveggjunum. Komdu hilluberunum fyrir i 6fugri r6d.

» Notadu ekki gufuhreinsibunad til ad hreinsa heimilisteekid.

* Notadu ekki sterk teerandi hreinsiefni eda beittar
malmskofur til ad hreinsa glerhurdina par sem slikt getur
rispad yfirbordid, sem getur aftur leitt til pess ad glerid
brotnar.

2. ORYGGISLEIDBEININGAR

2.1 Uppsetning « EKkki setja upp eda nota skemmt
heimilistaeki.
/N ABVORUN! * Fylgdu leidbeiningum um uppsetningu
. e o . sem fylgja med heimilistaekinu.
Einungis 16ggildur adili ma setja upp « Alltaf skal syna adgat pegar heimilisteekid
petta heimilisteeki. er fzert vegna pess ad pad er pungt.
» Fjarlaegdu allar umbudir.
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Notadu alltaf 6ryggishanska og lokadan
skobunad.

» Dragdu heimilisteekid ekki a handfanginu.

+ Settu heimilistaekid upp @ 6ruggum og
hentugum stad sem uppfyllir
uppsetningarkrofur.

» Haltu lagmarksfjarleegd fra 68rum
heimilisteekjum og einingum.

« Adur en pu setur upp ofninn skaltu athuga

hvort hurdin opnast an heftingar.

» Heimilistaekid er utbuid rafstyrdu keelikerfi.

Ppad parf rafstraum til ad geta gengid.
* Innbyggda einingin verdur ad standast
krofur DIN 68930.

Lagmarkshaed skaps (Lag-
markshaed skaps undir
vinnubordi)

578 (600) mm

Breidd skaps 560 mm

Dypt skaps 550 (550) mm
Haed heimilistaekis ad fram- 594 mm
an

Heed heimilisteekis ad aftan 576 mm
Breidd heimilistaekis ad 595 mm
framan

Breidd heimilistaekis ad af- 559 mm
tan

Dypt heimilistaekisins 567 mm
Innbyggd dypt heimilistaeki- 546 mm
sins

Dypt med opna hurd 1027 mm
Lagmarkssteerd loftops. Op 560x20 mm
er stadsett nedst a bakhlié

Lengd rafmagnssnuru. 1500 mm
Snura er stadsett i haegra

horni bakhlidar

Festiskrufur 4x25 mm

Gakktu ur skugga um ad feeribreyturnar a
merkiplétunni séu samhaefar vid
rafmagnsflokkun adalaedar aflgjafa.
Notadu alltaf rétt isetta innstungu sem ekki
veldur raflosti.

Notadu ekki fjdltengi eda
framlengingarsnurur.

Gakktu ur skugga um ad rafmagnskléin og
snuran verdi ekki fyrir skemmdum. Ef
skipta parf um rafmagnssnuru verdur
vidurkennd pjénustumidstdd okkar ad sja
um pad.

Ekki lata rafmagnssnururnar snerta eda
koma nalaegt hurd heimilistaekisins, eda
skotid undir heimilistaekinu, sérstaklega
pbegar pad er i gangi eda hurdin er heit.
Vorn lifandi og einangradra hluta gegn
raflosti verdur ad vera fest pannig ad ekki
sé haegt ad fjarleegja hana an verkfzera.
Adeins skal tengja rafmagnskléna vid
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarinnar. Gakktu ur skugga um
ad rafmagnskldin sé adgengileg eftir
uppsetningu.

Ef rafmagnsinnstungan er laus, skal ekki
tengja rafmagnskléna.

Ekki toga i snuruna til ad taka taekid ur
sambandi. Taktu alltaf um kléna.

Notadu adeins réttan einangrunarbunad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi med
skrufgangi fjarleegd ur héldunni), lekalida
og spolurofa.

Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbunad sem leyfir pér ad
aftengja taekid fra stofneed a ollum pdlum.
Einangrunarbunadurinn verdur ad hafa ad
lagmarki 3 mm snertiopnunarvidd.

bessu teeki fylgja rafmagnsklé og -snura.

2.3 Notkun

2.2 Rafmagnstenging

/N\ ADVORUN!

Heetta @ meidslum, bruna og raflosti eda
sprengingu.

/\ ABVORUN!
Heetta a eldi og raflosti.

» Allar rafmagnstengingar skulu
framkvaemdar af vidurkenndum rafvirkja.
» Heimilisteekid verdur ad vera jardtengt.
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Breytid ekki eiginleikum heimilisteekisins.
Gangid ur skugga um ad loftraestiop séu
ekki stiflué.

Latid heimilistaekid ekki vera an eftirlits a
medan pad er i gangi.

SIokkvid a heimilistaekinu eftir hverja
notkun.




» Farid varlega pegar hurd heimilisteekisins
er opnud & medan pad er i gangi. Heitt loft
getur losnad ut.

* Notid ekki heimilisteekid med blautar
hendur eda pegar pad er i snertingu vid
vatn.

» Beitid ekki prystingi a opna hurd.

+ Notid ekki heimilistaekid sem vinnusvaedi
eda geymslusveedi.

*  Opnid hurd heimilistaekisins varlega.
Notkun efna sem innihalda afengi getur
valdid bléndu af afengi og lofti.

» Lattu ekki neista eda opinn eld komast i
snertingu vid heimilistaekid pegar pu opnar
hurdina.

+ Setjid ekki eldfim efni eda hluti bleytta med
eldfimum efnum i, naleegt, eda a
heimilistaekid.

» Deildu ekki Wi-Fi adgangsordinu pinu.

/N\ ADVORUN!
Haetta & skemmdum a heimilisteekinu.

» Til ad koma i veg fyrir skemmdir eda
aflitun a gljahudinni:

— setjid ekki ofnahdld eda adra hiuti
beint & botn heimilisteekisins.

— setjid ekki alpappir beint & botn
heimilisteekisins.

— setjid ekki vatn beint inn i heitt
heimilisteekid.

— 1atid ekki raka rétti og rok matveeli vera
inni i heimilistaekinu eftir ad matreidslu
er lokid.

— farid varlega pegar aukahlutir eru
fiarleegdir eda settir upp.

» Aflitun a glerungnum eda rydfriu stali hefur
engin ahrif & getu eda frammistodu
heimilisteekisins.

* Notid djupa skuffu fyrir rakar kokur.
Avaxtasafi veldur blettum sem geta verid
varanlegir.

+ Alltaf skal elda med hurd heimilistaekisins
lokada.

» Ef heimilisteekid er uppsett bak vid
innréttingarplétu (t.d. hurd) pa parf ad
ganga ur skugga um ad hurdin sé aldrei
lokud pegar teekid er i notkun. Hiti og raki
geta safnast upp bak vid lokada
innréttingarplotu og leitt til skemmda a
teekinu, ytra byrdi teekisins eda golfi. bvi
skal ekki loka innréttingarplétunni fyrr en
teeki® hefur nad ad kolna ad fullu eftir
notkun.

2.4 Umhirda og hreinsun

/\ ABVORUN!

Haetta a meidslum, eldsvoda eda
skemmum & heimilistaekinu.

« Adur en vidhald fer fram skal slokkva &
heimilisteekinu og aftengja rafmagnskiéna
fra rafmagnsinnstungunni.

*  Gakktu ur skugga um ad heimilistaekid sé
kalt. Haetta er a pvi ad glerpl6turnar brotni.

« Skiptid umsvifalaust um glerplotur ef paer
verda fyrir skemmdum. Hafdu samband
vid vidurkennda pjonustumidstdd.

» Fardu varlega pegar pu tekur hurdina af
heimilistaekinu. Hurdin er pung!

* Hreinsadu heimilistaekid reglulega til ad
yfirbordsefnin & pvi endist betur.

e Hreinsadu teekid med rokum og mjukum
klat. Notadu adeins hlutlaus pvottaefni.
Notadu ekki rispandi efni, stalull, leysiefni
eda malmhluti.

« Ef pu notar ofnasprey skaltu fara eftir
Oryggisleidbeiningum & umbudum pess.

2.5 Eldad vié gufu

/\ ABVORUN!
Haeetta & bruna og skemmdum a

heimilisteekinu.

» Gufa sem sleppur at getur valdid
brunasarum:

— Fardu varlega pegar pu opnar hurd
heimilisteekisins & medan adgerdin er
virkjud. Gufa getur sloppid ut.

— Opnadu hurdina a teekinu varlega
pegar eldad hefur verid med gufu.

2.6 Innri lysing

/N\ ADVORUN!
Haetta a raflosti.

» Vardandi ljosin inn i pessari voru og ljés
sem varahluti sem seld eru sérstaklega:
Pessi ljos eru aetlud ad standast
ofgakenndar adstaedur i heimilistaekjum
eins og hitastig, titring, raka eda til ad
senda upplysingar um rekstrarstodu
teekisins. Pau eru ekki aetlud til ad nota i
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00rum teekjum og henta ekki sem lysing i
herbergjum heimila.

» Pessi vara inniheldur ljosgjafa i
orkunytniflokki G.

* Notadu adeins ljos med sému
teeknilysingu.

2.7 bjonusta

* Haféu samband vié vidurkennda
pjonustumidstod til ad gera vid
heimilisteekid.

* Notadu eingdngu upprunalega varahluti.

2.8 Férgun

/\ ABVORUN!
Haetta a meidslum eda kofnun.

3. VORULYSING
3.1 Almennt yfirlit

ONE AN

3.2 Aukabunaéur

Virhilla
Fyrir eldunarahdld, kokuform, steikur.
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Hafdu samband vid stadbundin yfirvold
fyrir upplysingar um hvernig skuli farga
heimilisteekinu.

Aftengdu teekid fra rafmagni.

Klipptu rafmagnssnudruna af upp vid
heimilisteekid og fargadu henni.
Fjarleegdu hurdarlokuna til ad koma i veg
fyrir ad born eda geeludyr festist inni i
heimilisteekinu.

Stjérnbord

Skjar

Vatnsskuffa

Innstunga fyrir matvaelaskynjara
Hitunareining

Ljos

Vifta

Kalkhreinsun roruttaks

Hilluberarar, lausir

Hillustédur

BEOONREEBENE




Bokunarplata
Fyrir kbkur og smakdkur.

Grill- / steikingarskuffa
Til ad baka og steikja eda sem ilat til ad safna fitu.

Saetabraudsplata

Fyrir rallutertur, saltkringlur og litil seetabraud.
Hentugt fyrir gufuadgerdir. Upplitun a yfirbordinu
hefur engin ahrif & adgerdirnar.

Matvaelaskynjari
Ad meela hitastigio inni i matveelum.

Utdraganlegar rennur
Til ad setja inn og fjarlaegja plotur og virhillur med
einfaldari heetti.

Gufusett

Eitt matarilat an loftgata og annad med loftgétum.
Gufusettid leidir uppsafnada vatnid fra matnum a
medan a gufueldun stendur. Notadu pad til ad
matreida greenmeti, fisk, kjuklingabringur. Settid
hentar ekki fyrir matvaeli sem parf ad drekka i sig
vatn t.d. hrisgrjén, Polenta, pasta.
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4. STJORNBORD
4.1 Yfirlit yfir stjérnboro

—= &
Ci) T T»
HEH B ST
KVEIKT / SLOKKT Yttu & og haltu inni til ad kveikja og slékkva & heimilisteekinu.
Valmynd Synir lista yfir adgerdir heimilisteekisins.
Uppahalds Synir lista yfir uppahaldsstillingar.
Skjar Synir ndverandi stillingar heimilistaekisins.
Ljésrofi Til ad kveikja og sl6kkva a ljésinu.
E Hréd upphitun Til ad kveikja og sl6kkva & adgerdinni: Hréd upphitun.
|
e «@- @3
Yttu & hnappinn Flytja Yttu a og haltu inni
Snertu yfirbordid med fingurgdm. Renndu fingurgdm yfir yfirbordid. Snertu yfirbordid i 3 sekdndur.
4.2 Skjar
A B Skjar sem synir stillingar a lykiladgeréum.
| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Timidags
C. BYRJA/STOPVA
0 85°C 150°C D. Hitastig
E. Upphitunaradgerdir
® 15min @ | START F. Timastillir
| i | | | G. Matvaelaskynjari (adeins valdar gerdir)
G F E D C
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Skjavisar

Grunnvisar - til ad vafra um skjainn.

< »
OK . . 9
Tilad fara eitt stig 1y .5 Jtirkalla  Til a8 kveikja og slokkva & val-

Til ad stadfesta valié / stillinguna. il bakai:w\:?lmynd- sidustu adgerd. Kostunum.

Hljodmerki adgerdarvisar - pegar stilltum eldunartima er lokid, heyrist hljodmerki.

a) B 2

Kveikt er & virkninni. Kveikt er & virkninni. Slokkt er & hljodvidvorun.
Eldun stodvast sjalfkrafa.

Timatokuvisar

S Q

Til ad stilla adgerdina Seinkud reesing. Til ad afturkalla stillinguna.

Wi-Fi visir - haegt er ad tengja heimilistaekid vid Wi-Fi.

")

Wi-Fi kveikt er & tengingu.

Fjarstyring visir - haegt er ad fjarstyra heimilisteekinu.

vD)

Fjarstyring kveikt er &.

5. FYRIR FYRSTU NOTKUN

/N ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

5.1 Upphafleg hreinsun

=) 2

Z

1. skref 2. skref 3. skref
Fjarlaegdu allan aukabunad og lausa mH;%'Trs(:fzukl?ﬁ'Tg;szﬁg?n??gm%t Settu aukabunadinn og lausu hillub-
hillubera dr heimilistaekinu. e renesini 9 erana i heimilistaekid.

5.2 Fyrsta tenging
Skjarinn synir mottokuskilabod eftir fyrstu tengingu.

bua verdur ad stilla: Tungumal, Skjabirta, Lykiltonar, HIjédstyrkur hljédgjafa, Harka vatns, Timi
dags.
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5.3 bradlaus tenging ¥

Til ad tengja heimilisteekid parftu:
» pradlaust netkerfi med nettengingu.
» Fartaeki sem er tengt vid sama pradlausa netkerfid.

1. skref Til ad hala nidur My Electrolux Kitchen appi: Skannadu QR-kédann & merkispjaldinu med myndav-
élinni & farteekinu pinu svo pér verdi beint ad heimasidu Electrolux. Merkiplatan er & fremri ramma
rymis heimilistaekisins. Pu getur lika halad nidur appinu beint ir App store.

2. skref Fylgdu leidbeiningum um samreaemingu i appinu.

3. skref Kveiktu & heimilistaekinu.

4. skref Yttu &: == . Veldu: Stillingar / Tengingar.

. »

5. skref - renndu eda yttu & til ad kveikja &: Wi-Fi.

6. skref bradlaus netbuinadur heimilisteekisins reesist innan 90 sekindna.

Tidni 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

Samskiptareglur |EEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Hamarkskraftur EIRP < 20 dBm (100 mW)

bradlaust net - eining NIUS-50

5.4 Hugbunadarleyfi leyfisveiting gerir birtingu ad skilyrai, og til ad

Hugbunadurinn i pessari voru inniheldur ihluti
sem eru byggdir a frjdlsum og opnum
hugbunadi. Electrolux vidurkennir pad sem

fa adgang ad heildarupplysingum um
hofundarétt og videigandi leyfisskilyrdi skaltu
heimsaekja: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com

opinn hugbunadur og samtdk um vélmenni (mappa NIUS).

hafa lagt til préunarverkefnisins.

Til ad fa adgang ad frumkoda pessa Okeypis 5.5 Upphafleg forhitun

og opna hugbunadarhluta, par sem

Forhitadu tdbman ofninn fyrir fyrstu notkun.

1. skref Fjarleegdu allan aukabunad og lausa hillubera ur ofninum.
2. skref Stilltu hamarkshitastig fyrir adgerdina: IZ]

Lattu ofninn vera i gangi i 1 kist.
3. skref

Stilltu hamarkshitastig fyrir adgerdina: .
Lattu ofninn vera i gangi i 15 min.

@ Lykt og reykur geeti komid fra ofninum medan & forhitun stendur. Passadu ad herbergid sé loftraest.

5.6 Hvernig & aod stilla: Harka vatns
Pegar pu tengir heimilistaekid vid straum parftu ad stilla horkustig vatns.

Notadu préfunarpappirinn sem fylgir med gufusettinu.
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1. skref 2, skref 3. skref 4. skref
Settu préfunarpappirinn i Hristu préfunarpappirinn til  Eftir 1 minutu skaltu ath- Stilling & horkustigi vatns:
vatnid i u.p.b. 1 sekindu. ad fjarleegja umfram vatns-  uga horkustig vatnsins & ~ Valmynd / Stillingar / Upp-
Ekki setja préfunarpapp- magn.. toflunni hér ad nedan. setning / Harka vatns.

irinn undir rennandi vatn.

@ Litirnir & proéfunarpappirnum halda afram ad breytast. Ekki athuga horkustig vatnsins sidar en 1 minutu eftir
proéfid.

bu getur breytt horkustigi vatnsins i valmyndinni: Stillingar / Uppsetning / Harka vatns.

Taflan synir horkustigssvid vatnsins med (dH) tilheyrandi kalkupps6fnun og flokkun vatnsins.
Adlagadu horkustig vatnsins i samraemi vid tofluna.

Harka vatns Profunarpapp- Kalsiumuppbét Kalkuppséfnun Vatnsflokkun
- ir (mmal/l) (mgl/l)
Stig dH

1 0-7 l:l 0-13 0-50 mjukt

2 8-14 L1 14-25 51-100 medallagi hart
3 15 - 21 EEE 26-38 101 - 150 hart
4 222 EEEN 239 >151 mjég hart

Pegar horkustig kranavatnsins er 4 skaltu fylla vatnsskuffuna med floskuvatni an kolsyru.

6. DAGLEG NOTKUN

/\ ABVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

6.1 Hvernig a ao stilla: Upphitunaradgeroir

1. skref Kveiktu a ofninum. Skjarinn synir sjalfgefna hitunaradgerd.

2. skref Yttu & taknid fyrir hitaadgerd til ad fara i undirvalmynd.

3. skref Veltu hitunaradgerdina og yttu a: OK. Skjarinn synir: hitastig.

4. skref Stilla: hitastig. Vttu &: OK.
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5. skref Vitua: START
Matveelaskynjari - pu getur stungid skynjaranum i samband hvenger sem er fyrir eda medan a
eldun stendur.

STOP - yttu 4 til ad slokkva & hitaadgerdinni.

6. skref SlI6kktu & ofninum.
6.2 Vatnsskuffa
A. Lok
B. Wave-breaker
A C. Skuffa
F D. Opnun fyrir vatnsafyllingu
k E. Melikvarda
F. Framhlif
T ~—B

0

S

E D

6.3 Hvernig & ad nota: Vatnsskuffa

1. skref Yttu & framhlif vatnsskaffunnar.

2. skref Fylitu vatni & vatnsskuffuna upp ad hamarksstédu. bu getur gert pad & tvo vegu:
A: Lattu vatnsskuffuna vera i ofninum og helldu B: Fjarlaegdu vatnsskuffuna ar ofninum og fylltu
vatninu ur ilati. hana af kranavatni.

3. skref Haltu a vatnsskuffunni i laréttri stédu til ad

koma i veg fyrir ad hellist ar henni.

4. skref Pegar vatnsskuffan er fyllt skal setja hana i
somu stédu. Ytid a framhlifina par til vatns-
skuffan er inni i ofninum.
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5. skref

Taemid vatnsskuffuna eftir hverja notkun.

/\ VARUD!
Geymid vatnsskuffuna fjarri heitu yfirbordi.

6.4 Hvernig a aod stilla: Gufuhita - Gufuhitunaradgero

1. skref Kveiktu & ofninum.
Veldu taknid fyrir hitaadgerd og yttu a pad til ad fara i undirvalmynd.
2. skref Yitu & [ Stilla gufuhitunaradgersina.
3. skref Yitu &: OK. Skjarinn synir hitastillingarnar.
4. skref Stilltu hitastigid. Tegund gufuhitunaradgerdar veltur & innstilltu hitastigi.
Gufa fyrir gufuhitun Fyrir gufueldun & graenmeti, korni, baunum, békum og seetum
50 -100 °C eftirréttum.
Gufa fyrir haegsudu Fyrir eldun a steiktu kjoti eda fisk og kassum, braudi og fug-
105-130 °C lakjoti asamt ostakokum og pottréttum.
Gufa fyrir stokka eldun Fyrir kjot, pottrétti, fyllt greenmeti, fisk og gratin. P6kk sé sam-
135-150 °C setningu a gufu og hita verdur kjétid safarikt og meyrt og jafn-
framt stokkt ad utan.
Ef pa stillir timann mun grilladgerdin kveikja sjalfkrafa a sér
sidustu mindturnar i elduninni til ad rétturinn fai létta gratiner-
ingu.
Gufa fyrir bakstur og steikingu Fyrir steikta og bakada kjot-, fisk-, fuglakjots- og smjordeig-
155-230 °C srétti, bokur, formkokur, gratin, greenmetisrétti og bakkelsi.
Ef pu stillir timann og setur matinn & fyrstu hillust6éu mun
botnhitaadgerdin kvikna sjalfkrafa sidustu minaturnar i eldun-
inni til ad gefa réttinum stékkan botn.
5. skref vitu a: OK|
6. skref Yttu & hlifina & vatnsskuffunni til ad opna hana og fiarlzegja.
7. skref Fylltu vatnsskuffuna med kéldu vatni ad hamarkspéttni (um 950 ml). Vatnsfordinn dugar i um pad bil
50 minatur.
/N\ ADVORUN!
Notid adeins kalt kranavatn. Ekki nota siad (steinefnahreinsad) eda eimad
vatn. Ekki nota adra vokva. Ekki hella eldfimum eda afengum vokva i vatns-
skuffuna.
Notadu meelikvardann & vatnsskuffunni.
8. skref burrkadu ytra byrdi vatnsskaffunnar med mjikum kitt ef porf er a. Yttu vatnsskdffunni i upphaflega
stddu sina.
9. skref

vttu a: START .
Gufa myndast eftir u.p.b. 2 min. Pegar ofninn neer innstilltu hitastigi mun hljédmerkié heyrast.
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10. skref begar vatnid i vantsskuaffunni teemist mun hljodmerki heyrast. Fylltu vatnsskuffuna a ny.
Vid lok eldunarinnar mun keeliviftan vinna hradar til ad fjarleegja gufuna.
11. skref Slékktu & ofninum.
12. skref Taemdu vatnsskuffuna pegar eldun er lokid.
13. skref bad vatn sem eftir veréur getur safnast saman i holryminu. Pegar eldun er lokid skal opna ofnhurd-

ina varlega. begar ofninn er kaldur skal hreinsa rymié med mjukum klut.

6.5 Hvernig a aé stilla: SousVide-

eldamennska
1. skref Kveiktu & ofninum.
Veldu taknid fyrir hitaadgerd og yttu & pad til ad fara i undirvalmynd.
2. skref Yitu &: m
3. skref Yitu &: OK. Skjarinn synir hitastillingarnar.
4.skref  jillis hitastigié og stasfestis: OK.
5. skref Yitu & @ Skjarinn synir timastillingar.
6. skref Stilltu timann og yttu a: OK.
7. skref vitu & START .
8. skref Afgangsvatn kann ad safnast upp a loftteemdu pokunum i holryminu. Pegar eldun er lokid skaltu

opna ofnhurdina varlega. Notadu disk og handklaedi til ad taka Ut ryksugupokana. begar ofninn er
kaldur skaltu fjarlaegja vatnid Ur botninum & holryminu med svampi. burrkadu holfid med mjukum
klat.

6.6 Hvernig & aod stilla: Eldunaradstod

Sérhver réttur i pessari undirvalmynd hefur radlagda adgerd og hitastig. Pu getur adlagad
timann og hitastigid.

pu getur einnig eldad suma rétti me?d:
* Matveelaskynjari

pad stig sem hver réttur er eldadur vid:
» Litid steikt eda Minna

* Midlungssteikt

» Gegnsteikt eda Meira

1. skref Kveiktu & ofninum.

2. skref Yitu & —.

3.skref  viwa: Y€ . Farou i: Eldunaradstod.
4. skref Veldu rétt eda matartegund.

5. skref

Yittu a: START |
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6.7 Upphitunaradgerdir

STADBLAD

Upphitunaradgerd Notkun
Caad Til ad grilla punnar sneidar af mat og til ad rista braud.
Grill
— Til ad steikja stor kjotstykki eda alifuglakjot a beini & einni hillustédu. Til ad gera grat-
Y in-rétti og til ad brina.

Blastursgrillun
Til ad baka a allt ad premur hillustédum samtimis og ad purrka mat. Stilltu hitann 20 -

@ 40°C leegri en fyrir Hefdbundin matreidsla.

Eldun med hefébundn-

um blaestri

v Til ad gera skyndirétti (t.d. franskar kartoflur, kartéflubata eda vorrdllur) stokka.

*

Frosin matveaeli

— Til ad baka og steikja i einni hillustédu.

Hefébundin matreidsla

)

Pitsuadgerd

Til ad baka pitsu. Til ad fa meiri brinun og stokkan botn.

Til ad baka kdékur med stdékkum botni og til ad geyma mat.

Undirhiti

SERADGERDPIR

Upphitunaradgerd Notkun

E Til ad vardveita graenmeti (t.d. surar gurkur).
Nidursuda

S S S Til ad purrka sneidda avexti, greenmeti og sveppi.
Purrkun

ﬁ Til ad bua til jégurt. Ljésid i pessari adgerd er slokkt.

Jogurt-adgerd
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Upphitunaradgerd

Notkun

[ —
—
uru

Upphitun disks

Til ad forhita diska adur en borid er fram.

Til ad pida matveeli (greenmeti og avexti). Timalengd affrystingar veltur @ magni og
staerd frosna matarins.

)
Affrysta
45 Fyrir rétti eins og lasagne eda kartoflugratin. Til ad gera gratin-rétti og til ad brana.
e g
Gratinera
¢°C Til ad utbda mjukar, safarikar steikur.
Haegeldun
s Til ad halda mat heitum.
Halda hita
I Pessi adgerd er hdénnud til ad spara orku @ medan eldad er. Pegar pu notar pessa ad-
ii gerd kann hitastigid i ryminu ad vera frabrugdid innstilltu hitastigi. Afgangshiti er not-
. ‘—" adur. Hitunarkraftur kann ad vera minni. Fyrir frekari upplysingar ma sja kaflann ,Dag-
Békun med rékum blze- |eg notkun®, rad fyrir: Bokun med rokum blaestri.
stri

GUFA

Upphitunaradgerd

Notkun

>

\I/
Gufuhita

Notadu gufu fyrir gufueldun, pottrétti, 1étta steikingu, bakstur og steikingu.

G

SousVide-eldamennska

1]
<

Heiti adgerdarinnar visar til adferdar vid eldun par sem notast er vid loftteemda plat-
spoka vid lagt hitastig. Sja SousVide-eldun hlutann hér ad nedan og kaflann ,Abend-
ingar og rad“ med eldunartéflum til ad fa frekari upplysingar.

£

5§
Gufumyndandi

Upphitun & matvaelum med gufu kemur i veg fyrir ad yfirbordié porni. Hitanum er dreift
& mildan og jafnan hatt sem endurheimtir bragd og lykt af matnum eins og hann sé
nyeldadur. Pessa adgerd er heegt ad nota til ad hita upp mat beint & disknum. bu get-
ur hitad upp fleiri en einn disk i einu med pvi ad nota mismunandi hillustédur.

N

Notadu pessa adgerd til ad baka braud og og braudrullur med mjog godri og fag-
mannlegri utkomu pegar kemur ad stokkleika, lit og gljaa & skorpunni.

Braudbakstur
) Til ad hrada hefun gerdeigsins. Pad kemur i veg fyrir ad yfirbord deigsins porni og
S heldur deiginu teygjanlegu.
Hefun deigs
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Upphitunaradgerd Notkun
(r\) Til ad gufusjéda graenmeti, medleeti, fisk
\I/
FULL
Full gufa
(ﬁ) Adgerdin er hentug fyrir eldun a vidkveemum réttum eins og eggjabudingi, békum,
I/ kaefu og fiski.
HIGH
Raki mikill
C(\) Adgerdin hentar fyrir eldun & kassum og brésudum mat asamt braudi og saetabraudi.
\l/ Vegna samsetningar & gufu og hita verdur kjotid meyrt og safarikt og bakkelsi ur gerd-
MED

Raki midlungsmikill

eigi verdur stokkt og glansandi ad utan.

[

Low
Raki litill

Adgerdin hentar fyrir kjot, alifuglakjot, ofnrétti og pottrétti. P6kk sé samsetningu a gufu
og hita verdur kjotid meyrt og safarikt asamt pvi ad vera stokkt ad utan.

6.8 Athugasemdir vié: Bokun med
rokum blastri

Pessi adgerd var notud til ad uppfyla skilyrdi
flokkunar a orkunytni og visthonnunar (i
samraemi vid EU 65/2014 og EU 66/2014).
Profanir i samraemi vid: IEC/EN 60350-1.

Ofnhurdin aetti ad vera lokud medan a
matreidslu stendur pannig ad adgerdin verdi
ekki fyrir truflun og til pess ad ofninn virki med
bestu mégulegu orkunytni.

7. TIMASTILLINGAR
7.1 Lysing a klukkuadgeréum

begar pu notar pessa adgerd slokknar ljosid
sjalfkrafa eftir 30 sek.

Kynntu pér kaflann ,Abendingar og ras"
vardandi eldunarleidbeiningar, Bokun med
rékum blaestri. Kynntu pér kaflann
,Orkunytni“, orkusparnadur vardandi
almennar radleggingar hvad orkusparnad
vardar.

Klukkuadgerd Notkun

Eldunartimi

Til ad stilla lengd eldunar. Hamarkid er 23 kist 59 min

Ljuka adgerd

Til ad sja hvad gerist pegar timatdku lykur.

Seinkud reesing

Til ad fresta reesingu og / eda lokum eldunar.

Timalenging Til ad framlengja eldunartima.

Aminning AJ setja nidurtalningu. Hamarkid er 23 kist og 59 min bessi adgerd hefur engin
ahrif & notkun heimilisteekisins.

Upptalning Fylgist med hversu lengi adgerdin starfar. Upptalning - pu getur kveikt og slokkt &

henni.
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7.2 Hvernig & ao stilla: Klukkuadgeroir

Hvernig a ad stilla klukkuna

1. skref Kveiktu & ofninum.

2. skref Yttu &: Timi dags.

3.skref ity timann. Vttu 4: OK.

Hvernig a ad stilla eldunartima

1. skref Veldu hitunaradgerdina og stilltu hitastigio.

Zskref s O

3. skref Stilltu timann, Yttu a: OK.

Hvernig a ad velja lokavalkost

1. skref Veldu hitunaradgerdina og stilltu hitastigio.

2. skref Yitu &: @

3. skref Stilltu eldunartimann.

4. skref Yitua: © © @

5. skref Yttu &: Ljuka adgerd.

6. skref Stilltu pitt val: Ljuka adgerd.

7. skref vitu a: OK Endurtaktu adgerdina pangad til skjarinn synir adalskjainn.

Hvernig a ad seinka raesingu eldunar

1. skref Stilltu hitunaradgerdina og hitastigid.

2. skref Yttu &: @

3. skref Stilltu eldunartimann.

4. skref Vitua: © © @

5. skref Yittu &: Seinkud raesing.

6. skref Veldu gildid.

7. skref Yitu &: OK. Endurtaktu adgerdina pangad til skjarinn synir adalskjainn.

Hvernig a4 ad ad framlengja eldunartima

begar 10% eru eftir ad eldunartimanum og maturinn virdist ekki vera tilbtinn getur pu framlengt eldunartimann.
P getur einnig breytt hitunaradgeréunum.

Yttu & +1min til ad framlengja eldunartimann.
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Hvernig a ad breyta timastillingum

1oskref iua O.
2. skref Stilltu timagildid.

3. skref vitu a: OK.

b getur breytt innstilltum tima hvenzer sem er medan a eldun stendur.

8. Ab NOTA FYLGIHLUTI

5 . af. Haa brunin umhverfis hilluna kemur i veg
/\ ABVORUN! fyrir ad eldunarahdld renni nidur af henni.

Sja kafla um Oryggismal.

8.1 Aukabunadur settur i

Litil skord efst auka 6ryggi. Skordin eru einnig
bunadur sem kemur i veg fyrir ad hlutir renni

Virhilla:
Yttu hillunni milli styristanganna & hilluberanum

Békunarplata / Djup ofnskuffa:
Yttu & bokunarplétunni @ milli résanna a hilluber-
anum.

8.2 Matvaelaskynjari

Matveelaskynjari - meelir hitastigid inni i matnum. Pu getur notad pad med 6llum
hitunaradgeréum.

iISLENSKA 141



Haegt er ad stilla a tvo hitastig:

C M

Hitastig ofns: (lagmark 120°C). Kjarnahitinn.

Til ad fa sem besta eldunarutkomu:

Hraefnin settu ad vera vid stofuhita. Ekki nota pad fyrir rétti sem eru A medan 4 eldun stendur verdur pad ad
vOkvi. vera i fatinu.

Ofninn reiknar ut 4setladan lokatima eldunar. Lokatiminn fer eftir magni matarins, stilltri
ofnadgerd og hitastigi.

8.3 Hvernig a ad nota: Matvalaskynjari

1. skref Kveiktu & ofninum.

2. skref Stilltu hitunaradgerd og ef naudsyn krefur, hitastig ofnsins.

3. skref Settu inn: Matveelaskynjari.

Kjot, alifuglar og fiskur Pottréttur

Settu oddinn @ Matveelaskynjari inn i midju kjétsins ~ Settu oddinn & Matvaelaskynjari nakveemlega i midjuna a
eda fisksins, i pykkasta hlutann ef haegt er. Gakktu Ur pottréttsfatinu. Matveelaskynjari aetti ad vera stédugt a ein-
skugga um ad i pad minnsta 3/4 af Matveelaskynjari um stad vid bakstur. Notadu gegnheilt hraefni til ad na
er inni i réttinum. pvi. Notadu brun a békunarilatinu til ad stydja vid silikon-
handfangid & Matveelaskynjari. Oddurinn & Matvaelaskynj-
ari eetti ekki ad snerta botninn & békunarilatinu.

4. skref Stingdu Matveaelaskynjari i innstunguna framan a ofninum.
Skjarinn synir naverandi hitastig i: Matveelaskynjari.

S-skref #) _yttu & il ad stila kjamahitastigid fyrir maelinn.

6. skref ® @ ® i, il a6 stilla setladan valkost:

« Hiljédmerki - pegar matur neer innstilltu hitastigi heyrist hljdédmerkid.
« Hljédmerki og eldun st6dvud - pegar matur neer innstilltu hitastigi heyrist hljodmerkid og ofninn
stddvast.
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7. skref
skre Veldu valkostinn og yttu itrekad a: OK til a6 fara i adalvalmynd.

8. skref Vit a: START
begar matvaelin na innstilltu hitastigi hljdmar merkid. bu getur valid ad stééva eda halda afram eld-
un til ad ganga ur skugga um ad matvaelin séu fulleldud.

9. skref Taktu Matveelaskynjari tengid ur innstungunni og fjarlaegdu ilatié ur ofninum.

/N ADVORUN!

Heetta er a bruna par sem Matvaelaskynjari verdur heitt. Vertu varkar pegar pu
tekur hann Ur sambandi og fjarleegir hann ar matnum.

9. VIDBOTARSTILLINGAR
9.1 Hvernig & ad vista: Uppahalds

bu getur vistad pinar uppahalds stillingar, eins og hitaadgerdina, eldunartimann, hitastigid eda
hreinsunaradgerdina. Pu getur vistad prjar uppahalds stillingar.

1. skref Kveiktu & heimilistaekinu.

2, skref Veldu pa stillingu sem pu vilt.
3.skref Vit 4: == Veldu: Uppahalds.
4. skref Veldu: Vista naverandi stillingar.
5. skref

Yttu & + til a6 baeta stillingunni vid listann af: Uppahalds. Yttu a OK,

k) - yttu & til ad endurstilla stillinguna.

- yttu & til ad haetta vid stillinguna.

9.2 Adgerdarlas

Pessi adgerd kemur i veg fyrir ad hitunaradgerd sé breytt fyrir slysni.

1. skref Kveiktu & heimilistaekinu.

2. skref Stilla upphitunaradgerd.

3. skref 72( H - yttu & samtimis til ad kveikja & adgerdinni.

Til ad slokkva a adgerdinni skal endurtaka skref 3.

9.3 Slokkt sjalfvirkt

Af bryggisastaedum slekkur heimilisteekid & @
sér eftir dalitinn tima ef hitunaradgerd er i (°C) (klst.)

gangi og pu breytir ekki neinum stillingum.

30-115 12.5

120 - 195 8.5
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(°C) @ (klst.)

200 - 230 55

Slokkt sjalfvirkt virkar ekki med adgerdunum:

Létt, Matveelaskynjari, Lokatimi, Haegeldun.

9.5 Vélraen hurdarlaesing

9.4 Viftukaeling

begar heimilistaekid gengur kviknar sjalfkrafa
a keeliviftunni til ad halda yfirbordsflétum
heimilisteekisins svélum. Ef pu slekkur a
heimilisteekinu gengur kaeliviftan afram
pangad til heimilistaeki® kolnar.

Hurdin er éleest pegar pu kaupir ofninn.

/\ VARUD!

Ekki fjarleegja hurdarleesinguna
|6orétt.

Ekki yta a hurdarlasinn pegar pu
lokar ofnhurdinni.

9.6 Hvernig @ ad nota: Vélraen hurdarlaesing

1. skref

Til ad leesa hurdinni skaltu toga hurdarleesinguna fram & vid par til hin leesist.
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2. skref Til ad afleesa hurdinni skaltu yta hurdarlasnum aftur inn i spjaldid.

Laesta hurdin opnud

bu getur opnad hurdina pegar hurdarlaesingin er a.

1. skref Yttu adeins & hurdarlaesinguna og opnadu hurdina med pvi ad toga i handfangid.

Pegar pu lokar hurdinni skaltu ganga ur skugga um ad hurdarleesingin haldist laest.

10. GOD RAD
10.1 Raodleggingar um eldun

®

Hitastigin og eldunartiminn & téflunum er adeins til vidmidunar. bad fer eftir uppskriftunum og geedum og magni
pess hraefnis sem notad er.

Heimilistaekid pitt kann ad baka eda steikja @ annan hatt en pad heimilistaeki sem pu hafir adur. Abendingarnar
hér ad nedan maela med stillingum 4 hita, eldunartima og hillustédu fyrir tilteknar matartegundir.

Ef pu finnur ekki stillingarnar fyrir akvedna uppskrift skaltu leita ad svipadri uppskrift.

Fyrir frekari radleggingar ma skoda eldunartoflur & vefsidunni okkar. Til ad finna Eldunartillégur skaltu athuga
PNC-numerid & merkiplétunni a fremri ramma i rymi heimilisteekisins sjalfs.

10.2 Bokun med rokum blaestri

Til ad fa sem bestan arangur skaltu fylgja
uppastungunum sem taldar eru upp i toflunni
hér ad nedan.
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¥ = 5 E O

(°C) (min.)
Snudar, 16 stykki bokunarplata eda lekabakki 180 2 25-35
Rulluterta bdkunarplata eda lekabakki 180 2 15-25
Heill fiskur, 0,2 kg bokunarplata eda lekabakki 180 3 15-25
Smakokkur, 16 bdkunarplata eda lekabakki 180 2 20-30
stykki
Makkaronur, 24 bdkunarplata eda lekabakki 160 2 25-35
stykki
Formkokur, 12 stykki bokunarplata eda lekabakki 180 2 20-30
Bragdmikid saetabra- bokunarplata eda lekabakki 180 2 20-30
ud, 20 stykki
Smakokur ur bokud-  békunarplata eda lekabakki 140 2 15-25
eigi, 20 stykki
Tartalettur, 8 stykki ~ bdkunarplata eda lekabakki 180 2 15-25

10.3 Bokun med rokum blzestri - radlagdir fylgihlutir

Notadu dokk form og ilat sem endurkasta ekki ljosi. Pau gleypa betur hita en ljosir litir og diskar
sem endurkasta ljosi.

\/ Boékunarform

Pitsupanna Bokunarplata Koékuform

Keramik
8 cm pvermal, 5
cm haed

Dokkt, an endurskins
28 cm pvermal

Dokkt, an endurskins Dokkt, an endurskins
28 cm pvermal 26 cm pvermal

10.4 Eldunartoflur fyrir
profunarstofur

Upplysingar fyrir préfunarstofnanir
Profanir i samraemi vid: EN 60350, IEC 60350.
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Bakstur a einni haed - bakstur i formum

’4?

D

°C min

Fitulaus svampkaka Eldun med hefébundnum 160 45 - 60 2
blaestri

Fitulaus svampkaka Hefébundin matreidsla 160 45 - 60 2

Eplabaka, 2 désir @20 cm Eldun med hefébundnum 160 55-65 2
bleestri

Eplabaka, 2 désir @20 cm Hefébundin matreidsla 180 55 -65 1

Smijoérbraud Eldun med hefébundnum 140 25-35 2
bleestri

Smjérbraud Hefébundin matreidsla 140 25-35 2

Bakstur a einni haed - kexkokur

Notadu pridju hillustdodu.

’4?

°C min
Litlar kdkur, 20 & plétu, forhitadu Eldun med hefébundnum blee- 150 20-30
téman ofninn stri
Litlar kdkur, 20 & plétu, forhitadu Hefdbundin matreidsla 170 20-30

tébman ofninn

Bakstur @ moérgum haedum - kexkokur

}4?

o=
—]

)
°C min
Smijoérbraud Eldun med hefdbundnum 140 25-45 2/4
bleestri
Litlar kdkur, 20 & plétu, forhit-  Eldun med hefébundnum 150 25-35 1/4
adu téman ofninn bleestri
Fitulaus svampkaka Eldun med hefébundnum 160 45-55 2/4
blaestri
Eplabaka, 1 dos fyrir hverja Eldun med hefébundnum 160 55-65 2/4

grind (@ 20 cm)

blaestri

Grill

Forhitadu tdman ofninn i 5 mindtur.

Grilladu med hamarkshitastillingunni.
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% 5 0

min
Baudrist Grill 1-2 5
Nautasteik, snda pegar timi er half-  Grill 24 -30 4

nadur

Upplysingar fyrir préfunarstofnanir
Préfanir fyrir adgerdina: Full gufa.
Profanir i samraemi vid IEC 60350-1.
Stilltu hitastigid & 100°C.

X &w &8 E O ®

ilat (Gastron- min
orm)
Spergilkal, forhit- 1 x 2/3 gatad 0.3 3 8-9 Settu bokunarplot-
adu tébman ofninn una i fyrstu hillust-
60u.
Spergilkal, forhit- 1 x 2/3 gatad ham. 3 10-11 Settu békunarplét-
adu toman ofninn una i fyrstu hillust-
6ou.
Frosnar ertur 2 x 2/3 gatad 2x15 20g4 bar til hitast-  Settu békunarplét-

igid a kald- una i fyrstu hillust-
asta stadnum  60u.
neer 85 °C.

11. UMHIRDA OG HREINSUN

/\ ABVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

11.1 Athugasemdir vardandi prif

< Hreinsadu heimilisteekid ad framan eingdngu me?d trefjaklut med volgu vatni og mildu hreins-
iefni.
Hreinsadu botnplétu ofnhdlfsins med nokkrum dropum af ediki til ad fjarleegja kalksteinsleif-
ar.

Notadu prifalausn til ad prifa malmfleti.

Hreinsiefni = bletti med mildu hreinsiefni.
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Hreinsadu ofnholfid eftir hverja notkun. Fituupps6fnun eda adrar leifar geta valdid eldsvoda.

(]

Dagleg notkun

fjaklut eftir hverja notkun.

Ekki geyma mat i heimilisteekinu lengur en i 20 minutur. burrkadu holfid eingdngu med tre-

brifdu alla aukahluti eftir hverja notkun og leyféu peim ad porna. Notié eingdngu trefjaklut
med heitu vatni og mildu hreinsiefni. Ekki lata aukahlutina i upppvottavél.

s,
EKkki prifa vidlodunarfriu aukahlutina med slipandi hreinsiefni eda hlutum med beittum brin-
um.

Aukabunadur

11.2 Hvernig & aé fjarlaegja:

Hilluberar
Til ad hreinsa ofninn skaltu fjarleegja
hilluberana.
1. skref Slokktu a ofninum og hinkradu par til hann hefur kélnad.
2, skref Togadu hilluberana gaetilega upp og
ut ar fremri hespunni.
3. skref Togadu framhluta hilluberans fra hlié-
arveggnum.
4. skref Togadu hilluberana ur aftari hespunni.

Komdu hilluberunum fyrir i 6fugri r6d.

11.3 Hvernig & ad nota:
Gufuhreinsun

Adur en pu byrjar:

Fjarlaegdu allan aukabunad og lausa
hillubera.

SlIokktu a ofninum og hinkradu
par til hann hefur kéInad.

Hreinsadu botninn a holryminu og
innra hurdarglerid med mjukum klut
bleyttum i volgu vatni og mildu pvott-

aefni.
1. skref Fylltu vatnsskuffuna upp ad hamarksstodu.
2. skref Veldu: Valmynd / Hreinsun.
Adgerd Lysing Timalengd
Gufuhreinsun Létt hreinsun 30 min
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Hreinsad med gufu Plus ~ Venjuleg hreinsun 75 min
Udadu pvottaefni i holrymid.

3. skref vttua START . Farou eftir leidbeiningunum a skjanum.
Hljodmerkid heyrist vid lok hreinsunar.
4, skref Yttu & hvada takn sem er til ad sldkkva & hljodmerkinu.

@ begar pessi adgerd er i gangi er slokkt a ljésinu.

begar hreinsun lykur:

SlIokktu a ofninum. Pegar ofninn er kaldur skal hreinsa rymid Haféu ofnhurdina opna og biddu
med mjukum klut. par til ofnhdlfid hefur pornad.
Fjarlaegid eftirstandandi vatn ur vatns-
skuffunni.

11.4 Aminning um hreinsun

begar @minningin birtist er maelt med hreinsun.

Notadu adgerdina: Hreinsad med gufu Plus.

11.5 Hvernig a ad prifa: Vatnsskuffa

1. skref Fjarleegid vatnsskuffuna Gr ofninum.

2. skref Fjarleegid lokid af vatnsskuffunni. Lyftu hlié-
inni i bréfaskiptum vié reka ad aftan.

3. skref Fjarlaegid bylgjurofinn. Dragid hana ur skuf-
fusledanum par til hun smellur at.

o

e
2

4. skref brifid hluta vatnsskuffunnar med vatni og sapu. Notid ekki gréfa svampa og ekki prifa vantsskuffuna
i upppvottavél.
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5. skref Setjid vatnsskuffuna saman aftur.

6. skref Smella & bylgjubrosid. Ytid honum i skuff-
una.

7. skref Setja saman lokid. Settu fyrst & fremsta
snipinn og yttu honum sidan & méti skuff-
unni.

8. skref Setjid vatnsskuffuna aftur i.

9. skref brystid vatnsskuffunni i att ad ofninum par
til han er lasid.

11.6 Hvernig a ad nota:

Kalkhreinsun
Adur en pl byrjar:
Slokktu a ofninum og hinkradu par Fjarleegdu allan aukabunad. Gakktu ur skugga um ad vatnsskuffan
til hann hefur kéInad. sé tom.

Timalengd fyrsta hluta: um 100 min

1. skref Setjid djupu pldtuna i fyrstu hilluna.

. skref Hellid 250 ml af kalkhreinsilausninni i vatnsskuffuna.

. skref Fyllid eftirstandandi hluta af vatnsskuffunni med vatni i hamarksstig.

2
3
4. skref Veldu: Valmynd / Hreinsun.
5

. skref Kveikid & adgerdinni og fylgid leidbeiningum & skjanum.
Fyrsti hluti kalkhreinsunar hefst.

6. skref begar fyrsta hluta er lokid skal teema djupu plétuna og setja hana aftur i fyrstu hilluna.

Timalengd annars hluta: um 35 min

7. skref Fyllié vatnsskuffuna med vatni. Gangid Ur skugga um ad pad sé engin kalkhreinsilausn eftir inni i
vatnsskuffunni. Setjid vatnsskuffuna aftur i.

8. skref begar virkninni lykur skal fjarleegja djupu plétuna.

@ begar pessi adgerd er i gangi er slokkt a ljosinu.

begar kalkhreinsun lykur:

Slokktu & ofninum. begar ofninn er kaldur skal hreinsa  Haf6éu ofnhurdina opna og biddu par
rymid med mjukum klut. til ofnholfid hefur pornad.
Fjarlaegid eftirstandandi vatn ur
vatnsskuffunni.
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begar kalkhreinsun lykur:

@ Ef kalksteinsleifar eru eftir i ofninum ad kalkhreinsun lokinni mun skjarinn gefa merki um ad endurtaka ad-

gerdina.

11.7 Descaling aminning
Tvaer aminningar gefa merki um ad kalkhreinsa ofninn. Ekki er haegt ad slokkva a

afminnissjonarinu.

Tegund

Lysing

Mjik @minning

Maelir med pvi ad pu kalkhreinsir ofninn.

H6rd aminning

Krefst pess ad pu kalkhreinsir ofninn. Ef pu kalkhreinasr ekki ofninn pegar kveikt er
a hardri aminningu eru gufuadgerdir virkar.

11.8 Hvernig a ad nota: Skolun

Adur en pl byrjar:

SlI6kktu a ofninum og hinkradu par til hann hefur kélnad. Fjarleegdu allan aukabunad.

1. skref Setjid djupu plétuna i fyrstu hilluna.

2. skref Fyllid vatnsskuffuna med vatni.

3. skref Veldu: Valmynd / Hreinsun / Skolun.
Timalengd: um 30 min

4. skref Kveikid & adgerdinni og fylgid leidbeiningum & skjanum.

5. skref begar virkninni lykur skal fjarleegja djupu plétuna.

@ begar pessi adgerd er i gangi er slokkt a ljosinu.

11.9 Aminning um purrkun
Eftir eldun med gufuadgerd minnir skjarinn a ad purrka ofninn.
Yttu & YES til ad purrka ofninn.

11.10 Hvernig & ad nota: burrkun
Notid hana eftir eldun med gufuadgerdinni eda gufuhreinsun til ad purrka ofnrymid.

1. skref Gakktu ur skugga um ad ofninn sé kaldur.
2. skref Fjarlaegdu allan aukabunad.

3. skref Veldu valmyndina Hreinsun / burrkun.

4. skref Fylgdu leidbeiningunum & skjanum.
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11.11 Hvernig a ad fjarlagja og
setja upp: Hurd

Pu getur fjarlaegt hurdina og innri
glerpléturnar til ad hreinsa peer. Fjoldi
glerplata er mismunandi eftir gerdum.

/\ VARUD!

Medhondladu glerid varlega, einkum i
kringum brunir fremri plétunnar. Glerid

getur brotnad.

/N\ ADVORUN!
Hurdin er pung.

1. skref

Opnadu hurdina ad fullu.

2. skref

Lyftu og prystu & klemmustangirnar
(A) & hurdarldmunum tveimur.

3. skref

Lokadu ofnhurdinni i fyrstu opnunarstédu (um pad bil 70° halli). Haltu hurdinni & badum hlidum og
togadu hana fra ofninum skahallt upp. Settu hurdina med ytri hlidina nidur & mjukan klut a stédugan

flot.

4. skref

Haltu i hurdarklaedninguna (B) vid
efstu bran hurdarinnar & badum
hlidum og prystu inn & vid til ad losa
klemmupétti.

5. skref

Togadu hurdarkleedninguna fram a
vid til ad fjarleegja hana.

6. skref

Haltu hurdarglerplétunum & efstu
brun a hverri fyrir sig og togadu paer
upp Ur rasinni.

7. skref

Hreinsadu glerplétuna med vatni og
sapu. burrkadu glerplétuna varlega.
Ekki skal hreinsa glerpléturnar i
upppvottavél.

8. skref

Eftir hreinsun skal framkveema
ofangreind skref i 6fugri r6d.

9. skref

Settu litlu glerplétuna i fyrst, og sidan pa steerri og hurdina.
Gakktu Ur skugga um ad glerin séu isett i réttri stédu, annars kann yfirbord hurdarinnar ad ofhitna.

11.12 Hvernig a ad endurnyja: Ljos

/\ ADVORUN!

Heetta a raflosti.
Ljosid getur verid heitt.
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Adur en skipt er um ljésaperu:

1. skref 2. skref 3. skref
Sl6kktu & ofninum. Hinkradu par til Taktu ofninn Gr sambandi vid raf- Settu klut & botn rymisins.
ofninn er ordinn kaldur. magn.
Toppljés
1. skref Snuadu glerhlifinni til ad fjarleegja hana.
—— =
) ®K &
—
AN &= L/
AN 7 T
2. skref Fjarleegdu malmhringinn og hreinsadu glerhlifina.

3. skref Skiptu ljésaperunni Ut fyrir videigandi 300 °C hitapolna ljésaperu.

4. skref Festu malmhringinn vid glerhlifina og komdu honum fyrir.

Hlidarljoésapera

4. skref Skiptu um peru med videigandi 300 °C
hitapolinni lijdsaperu.

1. skref Fjarlaegdu vinstri hillubera til ad fa ad-
gang ad ljésaperunni. 5. skref Komdu malmramma og pétti fyrir. Hertu
skrufurnar.
2, skref Notadu Torx 20 skrufjarn til ad fjarleegja
hlifina. 6. skref Komdu vinstri hillubera fyrir.
3. skref Fjarlaegdu og prifdu malmrammann og
pétti.

12. BILANALEIT

/N\ ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

12.1 Hvad skal gera ef...

L Ekki kviknar a heimilistaekinu eda pad hitnar ekki

@ Moguleg astaeda

v

u Urradi

Heimilisteekid er ekki tengt vid rafmagn eda pad ekki
rétt tengt.

Gakktu Ur skugga um ad heimilisttaekid sé rétt tengt vid
rafmagn.
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Ekki kviknar a heimilistaekinu eda pad hitnar ekki

@ Moguleg astaeda

v

g Urraedi

Klukkan er ekki stillt.

Stilltu klukkuna, fyrir nanari upplysingar sja Klukkuad-
gerdir kaflann, Hvernig a ad stilla: Klukkuadgerdir.

Hurdin er ekki naegilega vel lokud.

Lokadu hurdinni ad fullu.

Rafmagnsoérygginu hefur slegid ut.

Gakktu ur skugga um ad rafmagnsoéryggid sé rot vand-
ans. Ef vandamalié kemur upp aftur skal hafa samband

vid rafvirkja.

Heimilistaekid Barnaleesing er i gangi.

Sja kaflann ,Valmynd®, undirvalmynd fyrir: Valkostir.

Y
ihlutir

@ Lysing

v

0 Urraedi

Ljésaperan er onyt.

Skipt um lj6sid, fyrir itarlegri upplysingar, sja kaflann
,Jmonnun og hreinsun®, Hvernig & ad skipta um: Lj6s.

AA

u Vatnsskuffan virkar ekki sem skildi

@ Lysing

@ Moguleg astaeda

v

g Urraedi

Heimilistaekid heldur ekki vatnsskuff-
unni eftir ad buid er ad koma henni
fyrir.

bu yttir vatnsskuffunni ekki inn ad
fullu.

Setjid i vatnsskuffuna alveg inni i
heimilisteekid.

Vatn kemur Ur vatnsskuffunni.

bu komst lokinu ekki rétt fyrir &
vatnsskuffunni eda bylgjurofanum.

Settu hlifina & vatnsskuffunni og byl-
gjurofanum aftur saman.

R

Vandamal vid hreinsunarferli

@ Lysing

@ Moguleg astada

v

g Urraedi

Erfitt er ad prifa vatnsskuaffuna.

Lokid og bylgjurofinn voru ekki fjar-
leegd.

Fjarlaegdu lokid og bylgjurofann.

bad er ekkert vatn i grill-/steikar-
pénnunni eftir kalkhreinsunina.

Vatnsskuffan var ekki fyllt upp ad
hamarki.

Kannadu hvort kalkhreinsunarefni/
vatn sé enn i vatnsskdffunni.
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Vandamal vid hreinsunarferli

@ Lysing

@ Moguleg astaeda

1%

Urraedi

bad er 6hreint vatn & botni holfins
eftir ad kalkhreinsun var lokid.

Grill-/steikingarpannan er i rangri
hillustodu.

Fjarlaegdu vatnsleifar og kalkhreins-
unarefnid ur botni heimilisteekisins.
Naest skaltu setja grill-/steikingar-
ponnuna i leegstu hilluna.

pad er of mikid vatn i botni holfsins
eftir hreinsun.

Pu settir of mikid pvottaefni i heimil-

isteeki® adur en pu byrjadir hreinsun.

Neest skaltu dreifa punnu lagi af
pvottaefni jafnt yfir veggi holrymi-
sins.

Hreinsunarutkoma er ekki fullnaegj-
andi.

bu byrjadir hreinsun pegar heimilis-
teekid var of heitt.

Biddu par til heimilistaekid er ordid
kalt. Endurtaktu hreinsun.

b fjarleegdir ekki aukahlutina ur
heimilisttaekinu fyrir hreinsunina.

Fjarleegdu allan aukabunad ur heim-
ilisteekinu. Endurtaktu hreinsun.

Rafstraumsrof stodvar alltaf hreinsun.
Endurtaktu hreinsun ef rafstraumsrof trufladi

hana.

OE Vandamal me& Wi-Fi-merki

@ Moguleg astaeda

1%

0 Urraéi

Vandamal med merki fra pradlausu netkerfi.

kerfid.

Athugadu hvort fartaekid pitt sé tengt vid pradlausa net-

Athugadu pradlausa netkerfid og beininn.
Endurraestu beininn.

Nyr beinir uppsettur eda samskipan beinis breytt.

Til ad samstilla heimilistaekid og fartaekid aftur skaltu

skoda kaflann ,Fyrir fyrstu notkun®, bPradlaus tenging.

Merkid fra pradlausa netkerfinu er veikt.

er.

Faerdu beininn eins nalaegt heimilisteekinu og mégulegt

bradlausa merkid verdur fyrir truflun fra 66rum 6rbyl-
gjuofni sem er stadsettur naleegt heimilistaekinu.

Slékktu & érbylgjuofninum.
Fordastu ad nota annan érbylgjuofn og fjarstyringu

heimilisteekisins & sama tima. Orbylgjur trufla Wi-Fi-

merkid.

12.2 Hvernig a ad stjorna: Villukédar
Pegar hugbunadarvillur koma upp synir skjarinn villuskilabod.

i pessum hluta finnur pu lista yfir pau vandamal sem pu getur medhdndlad & eigin spytur.
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@ Ké0i og lysing

%

0 Urraoi

F111 - Matveelaskynjari hefur ekki verid komid rétt fyrir
i innstungunni.

Stingdu ad fullu Matvaelaskynjari inn i innstunguna.

F240, F439 - snertifletirnir & skjanum virka ekki med
réttum heetti.

Hreinsadu yfirbordid & skjanum. Gakktu ur skugga um
ad engin dhreinindi séu a snertiflétunum.

F601 - eitthvad er ad Wi-Fi merkinu.

Athugadu nettenginuna pina. Sja kaflann ,Fyrir fyrstu
notkun®, pradlaus nettenging.

F604 - fyrsta tengingin vié Wi-Fi mistokst.

SlIokktu a heimilisteekinu og kveiktu a pvi aftur og
reyndu & ny. Sja kaflann ,Fyrir fyrstu notkun®, pradlaus
nettenging.

F908 - kerfi heimilisteekisins neer ekki tengingu vid
stjornborgid.

Til ad kveikja og slokkva & heimilistaekinu.

Pegar einhver pessara villuskilaboda halda afram ad birtast a skjanum pydir pad ad bilad
undirkerfi kann ad hafa verid aftengt. | sliku tilfelli skaltu hafa samband vid séluadilann pinn
eda vidurkennda pjonustumidstdd. Ef einhver af pessum villum koma upp halda adrar adgerdir

heimilisteekisins ad virka eins og adur.

@ Ké0i og lysing

-V

0 Urraoi

F131 - hitastigid i gufuskynjaranum er of hatt.

Slékktu & heimilistaekinu og biddu par til bad hefur koln-
ad. Kveiktu aftur & heimilistaekinu.

F144 - skynjarinn i Vatnsskuffa getur ekki meelt vatns-
magn.

Taemdu Vatnsskuffa og fylltu hann aftur.

F508 - Vatnsskuffa virkar ekki sem skildi.

Til ad kveikja og slokkva a heimilistaekinu.

F602, F603 - Wi-Fi er ekki i bodi.

Til ad kveikja og slokkva & heimilistaekinu.

12.3 Pjonustugogn

Ef pu getur ekki sjalf(ur) fundid lausn & vandamalinu skaltu hafa samband vid séluadila eda

vidurkennda pjonustumidstoo.

paer naudsynlegu upplysingar sem pjonustumidstddin parf a ad halda eru & merkipl&tunni.
Merkiplatan er & fremri ramma rymis heimilistaekisins. Fjarlaagdu ekki merkiplétuna af rymi

heimilistaekisins.

Vid maelum med pvi ad pu skrifir upplysingarnar hér:

Gerd (MOD.)

Voérunumer (PNC)

Radnumer (S.N.)
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13. ORKUNYTNI

13.1 Voruupplysingar og voruupplysingaskjal i samraemi vid reglugerdir
ESB um visthonnun og merkingar fyrir orkuupplysingar

Heiti birgja

Electrolux

Audkenni tegundar

OOS987NB 944032119

Orkunytnistudull

61.9

Orkunytniflokkur

A++

Orkunotkun med stadladri hledslu, hefdbundinn hamur

0.99 kWh/lotu

Orkunotkun med stadladri hledslu, viftudrifinn hamur

0.52 kWh/lotu

Fjéldi holryma

1

Hitagjafi Rafmagn
Hljédstyrkur 701

Tegund ofns Innbyggdur ofn
Massi 35.5 kg

IEC/EN 60350-1 - Rafmagnseldunarteeki til heimilisnota - 1. hluti: Svid, ofnar, gufuofnar og grill - Tegundir afkast-

ameelinga.

13.2 Orkusparnadur

Heimilistaekid hefur eiginleika sem hjalpa
pér ad spara orku vid hversdagslega
matreidslu.

Geettu pess ad hurdin a heimilistaekinu sé
almennilega lokud pegar teekid er i gangi.
Ekki opna hurdina a heimilistaekinu of oft a
medan eldad er. Haltu kanti hurdarinnar
hreinum og geettu pess ad hann sé vel festur
a sinum staod.

Notadu eldhisahold ur malmi til ad beeta
orkusparnad.

Pegar mogulegt er skal ekki forhita
heimilisteekid fyrir eldun.

Hafdu eins stutt hlé i bakstrinum og mogulegt
er pegar pu undirbyrd nokkra rétti i einu.

Eldun med viftu
Pegar mdégulegt er skaltu nota
eldunaradgerdir med viftu til ad spara orku.
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Afgangshiti

Ef kerfi med Timalengd er virkjad og
eldunartiminn er lengri en 30 minatur, pa
slokkva hitunarelementin sjalfvirkt & sér fyrr i
sumum adgerdum heimilisteekisins.

Afram er kveikt & ljdsinu og viftunni. begar pu
slekkur & heimilisteekinu synir skjarinn
afgangshitann. bu getur notad pann hita til ad
halda matnum volgum.

begar eldun tekur lengri tima en 30 minatur
skaltu laekka hita heimilistaekisins eins miki®
og heaegt er 3 - 10 mindtum adur en eldun er
loki®. Afgangshiti inn i heimilistaekinu mun
halda afram ad elda matinn.

Notadu afgangshitann til ad hita upp adra
rétti.

Halda mat heitum

Veldu leegstu mogulegu hitastillingu til ad
nota afgangshita og halda maltid heitri.
Visirinn fyrir afgangshita eda hitastig birtist a
skjanum.

Eldun med ljosio slokkt

Slokktu a ljésinu medan a eldun stendur.
Kveiktu adeins & pvi pegar pu parft pess.



Bokun med rokum blaestri aftur a ljésinu en su adgerd minnkar
Adgerd hénnud til ad spara orku & medan vaentanlegan orkusparnad.

eldad er.

pegar pu notar pessa adgerd slokknar ljosid
sjalfkrafa eftir 30 sekundur. Pu getur kveikt

14. SKIPULAG VALMYNDAR

14.1 Valmynd

Réttur & matseodli

Notkun

Eldunaradstod

Dregur upp lista af sjalfvirkum kerfum.

Hreinsun Dregur upp lista af hreinsikerfum.
Uppahalds Synir lista yfir uppahaldsstillingar.
Valkostir Til ad stilla grunnstillingu heimilisteekisins.
Stillingar Tengingar Til ad stilla grunnstillingar netkerfisins.
Uppsetning Til ad stilla grunnstillingu heimilisteekisins.
bjénusta Synir Utgafu hugbunadarins og samskipan.

14.2 Undirvalmynd fyrir: Hreinsun

Undirvalmynd

Notkun

burrkun

Ferli® vid pad ad purrka holrymid af upps6fnudum raka eftir notkun & gufuadgers-
um.

Gufuhreinsun

Létt hreinsun.

Hreinsad med gufu Plus

itarleg hreinsun.

Kalkhreinsun

Hreinsun & kalkleifum ar gufuketilshringrasinni.

Skolun

Hreinsun & gufuketilshringrasinni. Notié hreinsun eftir itrekada gufueldun.

14.3 Undirvalmynd fyrir: Valkostir

Undirvalmynd

Notkun

Létt

Kveikir og slekkur & ljésinu.

Barnalaesing

Kemur i veg fyrir ad kveikt sé a heimilisteekinu fyrir slysni. Pegar kveikt er a val-
kostinum mun textinn Barnalaesing birtast & skjanum pegar pu kveikir & heimilis-
teekinu. Til ad virkja notkun heimilistaekisins skaltu velja stafina i kodanum eftir
stafrofsrod. Adgangur ad timatoku, fiarstyringu og ljési er mégulegur pegar kveikt
er & valkostinum.

Hréd upphitun

Styttir upphitunartimann. Pad er adeins i bodi fyrir sumar adgerdir heimilisteeki-
sins.

Aminning um hreinsun

Kveikir og slekkur & @minningunni.
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Undirvalmynd Notkun

Timavisun Kveikir og slekkur a klukkunni.

Utlit stafraennar klukku Breytir framsetningu & birtingu timans.

14.4 Undirvalmynd fyrir: Tengingar

Undirvalmynd Lysing
Wi-Fi Til ad virkja og afvirkja: Wi-Fi.
Fjarstyring Til ad virkja og afvirkja fjarstyringuna.
Valkostur sem adeins er sjaanlegur eftir ad pu kveikir a: Wi-Fi.
Sjalfvirk fjarstyring Til ad reesa fjarstyringu sjalfkrafa eftir ad hafa ytt a BYRJA.
Valkostur sem adeins er sjaanlegur eftir ad pu kveikir a: Wi-Fi.
Netkerfi Til ad athuga stédu netkerfis og styrk merkisins fra: Wi-Fi.
Gleyma netkerfi Til ad afvirkja ntverandi netkerfi fra sjalfvirkri tengingu vid heimilistaek-
i0.

14.5 Undirvalmynd fyrir: Uppsetning

Undirvalmynd Lysing

Tungumal Stillir tungumal heimilistaekisins.

Skjabirta Stillir birtustigio.

Lykilténar Ev)eikir og slekkur a hljédi fyrir snertifleti. Ekki er mégulegt ad slokkva & hljodi fyrir:
Hljédstyrkur hljédgjafa Stillir hljodstyrk fyrir takka og merki.

Harka vatns Stillir horkustig vatns.

Timi dags Stillir ndverandi tima og dagsetningu.

14.6 Undirvalmynd fyrir: Pjénusta

Undirvalmynd Lysing

Kynningarhamur Virkjunar- / afvirkjunarké6di: 2468
Utgafa hugbunadar Upplysingar um hugbunadarutgafu.
Endursetja allar stillingar Endurstillir verksmidjustillingar.

15. PAD ER AUDVELT!

Fyrir fyrstu notkun parftu ao stilla:

Hljédstyrkur hljoo-

Tungumal Skjabirta Lykiltonar giafa

Harka vatns Timi dags

160 ISLENSKA



Kynna pér grunntaknin a stjérnbordinu og skjanum:

o = * O ” START |
Ié\lf(E)”K(l-(r'l'/ Valmynd Uppahalds Timastillir Matveelaskynjari STOP

Byrjadu ad nota heimilistakid

Hradraesing Kveiktu & heimilis- 1. skref 2, skref 3. skref
teekinu og byrjadu ad —— —
elda med sjalfgefnu ~ Ytu@oghaltuinni: = veldupa  Yttua: START
hltastlgl og tima aé- adgerd sem pu vilt.
gerdarinnar.
Hradslokkva Slokkt & heimilistaek-

inu, hvada skja eda (D - yttu @ og haltu inni pangad til slokknar & heimilistaekinu.

skilabod sem er.

Byrjad ad elda

1. skref 2. skref 3. skref 4. skref 5. skref
® a.. °C oK START
- yttu a til ad kveikja - veldu hitunarad- ) i - yttu a til ad stad- - yttu til ad byrja ad
AR . ) - stilltu hitastigid.
& heimilistaekinu. gerdina. festa. elda.
Gufueldun - Gufuhita
Stilltu hitastigid. Tegund gufuhitunaradgerdar veltur a innstilltu hitastigi.
Gufa fyrir gufuhitun Gufa fyrir haegsudu Gufa fyrir stokka eldun  Cufa fyrir bakstur og
steikingu
50 - 100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155 -230 °C

Kynntu pér hvernig a ad hradelda

Notadu sjalfvirk kerfi til ad hradelda a réttan hatt med sjalfgefnum stillingum:

Eldunaradstod 1. skref 2. skref 3. skref 4. skref
Yttu &: @ Vitu & —. vitu & Y€ Eldunar- Veldu réttinn.
adstod.

Notadu hradadgerdair til ad stilla eldunartimann

10% adstod i lokin Til ad framlengja eldunartimann skaltu yta & +1min.
Notadu 10% adstod i endann til ad beeta vid tima pegar
10% af eldunartimanum eru eftir.

Heimilistaekid hreinsad med gufuhreinsun

1. skref 2. skref 3. skref
Yttu &: = Vitu & mf Veldu haminn:
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Heimilistakid hreinsad med gufuhreinsun

Gufuhreinsun Fyrir Iétta hreinsun.
Hreinsad med gufu Plus Fyrir vandlega hreinsun.
Kalkhreinsun Til ad hreinsa kalkleifar ut gufuketilshringrasinni.

Til ad skola og hreinsa hringras gufuketils eftir tida notkun & gufuadgerd-
unum.

Skolun

16. UMHVERFISMAL

heimilistaekjum sem merkt eru med takninu

Setjid umbudirnar i videigandi sorpilat til : i venjulegt heimilisrusl. Farid med voruna i
endurvinnslu. Leggid ykkar ad mérkum til naestu endurvinnslustdéd eda hafid samband
verndar umhverfinu og heilsu manna og dyra | vi0 sveitarfélagio.

og endurvinnid rusl sem fylgir rafteekjum og

raftraeenum bunadi. Hendid ekki

A%
Endurvinna parf 6ll efni merkt takninu To.
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Velkommen til Electrolux! Takk for at du valgte apparatet vart.

Som en del av vart beerekraftighetsprosjekt, reduserer vi papirsvinn og tilbyr

EE fullstendig brukerhandbgker pa nettet. Fa tilgang til de fullstendige handbgkene pa
electrolux.com/manuals

Fa rad om bruk, brosjyrer, lzse problemer, service- og reparasjonsinformasjon

@ electrolux.com/support

R sectronx For flere oppskrifter, tips, feilsgking last ned My Electrolux Kitchen appen.
X # Available on the A\, GETITON
@& AppStore B> Google Play

Med forbehold om endringer.
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] E] Electrolux
— Pl
My Electrolux Kitchen app

2 Available on the \ GETITON
« App Store }/’ Google Play
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfglgende instruksjoner ngye innen du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og sarbare mennesker

Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.

Barn bar veere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med ptoduktet og mobilenheter med My Electrolux Kitchen .
Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjgles ned.

Hvis produktet har en barnesikring, bgr den aktiveres.
Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

Dette produktet er beregnet for bruk innendgrs.

Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom, rom for
bed & breakfast, gardsgjestehus og andre lignende steder
hvor slik bruk ikke overstiger (gjennomsnittlig) bruksnivaer
for husholdningsrom.
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» Bare en kvalifisert person ma montere produktet og skifte ut

kabelen.

» Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget

enhet.

» Trekk stgpselet ut av stikkontakten fgr du utfgrer

vedlikehold.

« Om tilfarselsledningen er skadet ma den erstattes av
produsenten, et autorisert servicesenter eller tilsvarende
kvalifiserte personer for & unnga at den kan utgjgre en

elektrisk fare.

« ADVARSEL: Sarg for at produktet er slatt av far du bytter
lampen for a unnga fare for elektrisk stat.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Veer forsiktig sa du ikke bergrer
varmeelementene eller produktrommets overflate.

* Bruk alltid grillvotter til a fierne eller sette inn tilbehgr eller

ovnsutstyr.

» Bruk kun matsensoren (steketermometeret) som anbefales

for dette produktet.

 For a fjerne ovnsstigene, ma du farst trekke dem ut i front
og siden i bakkant. Monter ovnsstigene i motsatt

rekkefalge.

* |kke bruk damprengjaring til a rengjere produktet.

* lkke bruk skurende rengjgringsmidler eller skarpe
skrapegjenstander av metall for a rengjgre glassdaren, da
dette kan ripe opp glasset og fare til at glasset blir matt.

2. SIKKERHETSANVISNINGER
2.1 Montering

/\ ADVARSEL!

Bare en kvalifisert person ma montere
dette produktet.

* Fjern all emballasje.
Ikke monter eller bruk et skadet produkt.
Folg installasjonsanvisningene som falger
med produktet.
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» Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet.

Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og
lukket fottay.

Ikke dra eller lgft produktet etter
handtaket.

Monter produktet pa et trygt og egnet sted
som oppfyller monteringskrav.

¢ Overhold minimumsavstanden fra andre

produkter og enheter.
Far du monterer produktet, sjekk at
produktdgren apner uten hindring.



* Produktet er utstyrt med et elektrisk
kiglesystem. Det ma brukes med elektrisk
strgmforsyning.

* Innbyggingsenheten ma mgate kravene til
stabilitet i DIN 68930.

Minstehgyde for skap (min-
stehgyde for skap under

578 (600) mm

erstattes, ma dette utferes av vart
Autoriserte servicesenter.

» Stremkablene ma ikke bergre eller komme
neer apparatets dar eller sprekken under
apparatet, spesielt ikke nar den er i bruk
eller nar dgren er varm.

» Beskyttelsen mot elektrisk stot fra
stremferende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

« lkke sett stgpselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.

« Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stapselet.

» lkke trekk i kabelen for a koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stapselet.

» Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

* Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stramnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.

» Produktet leveres med stgpsel og
stremledning.

2.3 Bruk

benkeplate)

Skapbredde 560 mm
Skapdybde 550 (550) mm
Heyden av fronten av pro- 594 mm
duktet

Hoyden av baksiden av 576 mm
produktet

Bredden av fronten av pro- 595 mm
duktet

Bredden av baksiden av 559 mm
produktet

Dybden av produktet 567 mm
Produktets innebygde dyb- 546 mm
de

Dybde med deren apen 1027 mm
Minsteapning for ventila- 560x20 mm
sjon. Apning er plassert pa

nedre bakside

Lengden pa stregmlednin- 1500 mm
gen. Stremledningen finner

du i heyre hjerne pa baksi-

den

Monteringsskruer 4x25 mm

/\ ADVARSEL!
Risiko for skade, brannskader og

elektrisk stat eller eksplosjon.

2.2 Elektrisk tilkobling

/\ ADVARSEL!
Fare for brann og elektrisk stat.

+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av
en kvalifisert elektriker.

* Produktet ma veere jordet.

» Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stramforsyningen.

» Bruk alltid en korrekt montert, jordet
stikkontakt.

» |kke bruk grenuttak eller skjgteledninger.

» Pass pa at stgpselet og stramkabelen ikke
pafares skade. Hvis stramkabelen ma

* Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

« |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

» Sla av produktet etter hver bruk.

« Veer forsiktig nar du apner dgren til
produktet nar det er i bruk. Varmluft kan
slippe ut.

+ lkke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

» |kke belast dgren nar den er apen.

* Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

«+ Apne daren til produktet forsiktig. Bruk av
ingredienser med alkohol kan fgre til en
blanding av alkohol og luft.
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+ Ikke la gnister eller apne flammer komme i
kontakt med produktet nar du apner
daren.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i naerheten av
apparatet.

» |kke del Wi-Fi-passordet ditt.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

« For a forhindre skade pa emaljen:

— ikke plasser ovnsutstyr eller andre
gjenstander direkte i bunnen av
produktet.

— ikke legg aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av rommet i produktet.

— ikke tem vann direkte inn i det varme
produktet.

— ikke oppbevar fuktig servise eller mat i
produktet nar tilberedningen er ferdig.

— veer forsiktig nar du fierner eller
monterer tilbeharet.

» Misfarge pa produktets emalje eller rustfritt
stal har ingen innvirkning pa funksjonen.

+ Bruk en grill-/stekepanne for blgte kaker.
Fruktsaft gir permanente flekker.

» Tilbered alltid med produktets dar lukket.

» Hovis produktet er montert bak et
mebeldgr, ma du sgrge for at dgren aldri
er lukket nar produktet er i drift. Varme og
fuktighet kan bygge seg opp bak et lukket
mebeldgr og dermed forarsake skade pa
apparatet, boligen eller gulvet. Ikke lukk
mgbeldgren fgr produktet er helt avkjglt
etter bruk.

2.4 Stell og rengjering

/\ ADVARSEL!

Risiko for skade, brann eller skade pa
produktet.

- Sla av apparatet og trekk stgpselet ut av
stikkontakten far rengjering og
vedlikehold.

» Pase at produktet er kaldt. Det er fare for
at glasspanelene kan knuses.

» Erstatt umiddelbart panelene til
glassdgrene om disse har blitt skadet.
Kontakt det autoriserte servicesenteret.
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» Veer forsiktig nar du fierner deren fra
produktet. Dgren er tung!

* Rengjgr apparatet med jevne mellomrom
for & forhindre skade pa overflaten.

* Rengjgr apparatet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Bruk ikke
slipeprodukter, slipende rengjaringsputer,
lgsemidler eller metallobjekter.

» Folg sikkerhetsanvisningene pa pakken
hvis du bruker ovnsspray.

2.5 Dampkoking

/\ ADVARSEL!
Brannfare eller skade pa produktet.

+ Frigitt damp kan fare til brannskader:
— Pass pa a ikke apne dgren til
produktet nar funksjonen er aktivert.
Damp kan slippe ut.
— Apne forsiktig produktets dgr etter en
dampkoking.

2.6 Innvendig lys

/\ ADVARSEL!
Fare for elektrisk stgt.

* Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment a signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

* Dette produktet inneholder en lyskilde
med energieffektivitetsklasse G.

*  Bruk kun lyspaerer med tilsvarende
spesifikasjoner.

2.7 Tjenester

« Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet.
* Bruk kun originale reservedeler.



2.8 Avfallshandtering + Koble produktet fra stremmen.
« Kutt av stremkabelen, lukk produktet og

/\ ADVARSEL! kast den. - o
. » Fjern dgrlasen for & forhindre at barn, eller
Fare for skade og kvelning. kjeeledyr kan bli innestengt i apparatet.

» Kontakt kommunen din for informasjon om
hvordan du kaster apparatet.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generell oversikt

- — b

Betjeningspanel

Display
Vannskuff

Kontakt til steketermometer

Varmeelement

Lys
Vifte
Avkalking rgrutlgp

Uttakbare brettstiger

DNE an
HEooNREEEN s

Hyllenivaer

3.2 Tilbehor

Rist
For kokekar, kakeformer, steker.

Stekebrett
For kaker og kjeks.
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Grill-/stekepanne
For & bake eller steke eller for & samle opp fett.

Proffbrett

For rundstykker, saltstenger og sméakaker. Egnet
for dampfunksjoner. Misfarging av overflaten har
ingen effekt pa funksjonaliteten.

Steketermometer
Maler temperaturen i maten.

Teleskopiske glideskinner
For enklere innsetting og fierning av steke- og
bakerister.

Dampsett

En uperforert og én perforert matbeholder.
Dampsettet drenerer kondensvannet bort fra
maten ved damptilberedning. Bruk den til &
tilberede grennsaker, fisk og kyllingbryst. Settet er
ikke egnet for mat som trekker til seg vannet,
f.eks. ris, polenta og pasta.
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4. BETJENINGSPANEL

4.1 Oversikt over betjeningspanel

|
aEA

|
g

g

PA/ AV Trykk og hold for & sla produktet pa og av.
Meny Viser produktets funksjoner.
Favoritter Viser favorittinnstillingene.
Display Viser de gjeldende innstillingene for produktet.
Lysbryter Slik slar du lampen av og pa.
E Hurtigoppvarming Slik slar du funksjonen av og pa: Hurtigoppvarming.
|
e «@- @3
Trykk pa Flytt Trykk og hold inne
Bergr overflaten med fingertuppen. For fingertuppen over overflaten. Bergr overflaten i 3 sekunder.
4.2 Display
A B Display med ngkkelfunksjoner valgt.
| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Tid pa dagen
C. START/STOPP
0 85°C 1500C D. Temperatur
E. Varmefunksjoner
© 15min © | START F. Timer
| i | | | G. Steketermometer (bare utvalgte modeller)
G F E D C
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Displayindikatorer

Grunnleggende indikatorer — for & navigere pa displayet.

OK < 9 »

For a bekrefte valget eller innstillin-  Ga ett niva tilbake  Angre siste hand-

s . For a sla alternativene pa og av.
gen. pa menyen. ling. paog

Lydsignal funksjonsindikatorer — nar den valgte tilberedningstiden er slutt, hgrer du et lydsignal.

a) B 2

Funksjonen er pa. Funksjonen er pa. Lydsignalet er deaktivert.
Tilberedningen stopper automatisk.

Timer-indikatorer

S (%)

For & stille inn funksjonen: Utsatt start. Slik sletter du innstillingen.

Wi-Fi indikator — produktet kan kobles til Wi-Fi.

)]

Wi-Fi -tilkobling er slatt pa.

Fjernkontroll indikator — produktet kan fjernstyres.

[vD)

Fjernkontroll slatt pa.

5. FOR FORSTE GANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Forste gangs rengjaring

= <
= "

= =

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Rengjer produktet og tilbeharet kun
med en mikrofiberklut, varmt vann
og et mildt vaskemiddel.

Sett tilbehgret og de avtakbare hyl-
lestgttene i produktet.

Fjern tilbehgr og avtakbare hylle-
stotter fra produktet.

5.2 Forste tilkobling
Displayet viser en velkomstmelding etter den ferste tilkoblingen.
Du ma stille inn: Sprak, Skjermlysstyrke, Tastelyder, Summerlyd, Vannhardhet, Tid pa dagen.
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5.3 Tradlgs tilkobling

For a koble til produktet trenger du:
« Tradlgst nettverk med internettforbindelse.
* Mobilenhet koblet til det samme tradlase nettverket.

Steg 1 Slik laster du ned My Electrolux Kitchen appen: Skann QR-koden pa typeskiltet med kameraet pa
mobilenheten for a bli omdirigert til Electrolux-hjemmesiden. Typeskiltet er plassert pa den fremre
rammen til produktet. Du kan ogsa laste ned appen direkte fra app store.

Steg 2 Folg appens introduksjonsinstruksjoner.
Steg 3 Sla pa produktet.
Steg 4 Trykk pa: = . Velg: Innstillinger / Tilkoblinger.
»
Steg 5 - skyv eller trykk for a sla pa: Wi-Fi.
Steg 6 Produktets tradlase modul starter innen 90 sekunder.
Frekvens 2,4 GHz WLAN

2400-2483,5 MHz

Protokoll IEEE 802.11 b DSSS, 802.11 g/n OFDM

Maks effekt EIRP < 20 dBm (100 mW)

Wi-Fi-modul NIUS-50
5.4 Programvarelisenser lisensvilkar som krever publisering, og for &

. . se deres fullstendige informasjon om
Programvaren i dette produktet inneholder opphavsrett og gjeldende lisensvilkar, ga til

kompopentero som er basert pa programvarer http://electrolux.opensoftwarerepository.com
fra gratis og apne kilder. Electrolux erkjenner (mappe NIUS).

bidragene fra dpne programvare og

robotsamfunn til utviklingsprosjektet. 5.5 Forste gangs forvarming

For a fa tilgang til kildekoden for disse gratis Forvarm den tomme ovnen fer farste gangs

og apne programvarekomponentene med bruk
Steg 1 Ta ut alt tilbeher og avtakbare brettstiger fra ovnen.
Steg 2

Velg maksimumstemperaturen for funksjonen: E‘
Laovnenstapaiit.

Steg 3 Velg maksimumstemperaturen for funksjonen: .

La ovnen sta pai 15 min.

@ Ovnen kan avgi lukt og rayk under forvarming. Serg for tilstrekkelig ventilasjon i rommet.

5.6 Slik angir du: Vannhardhet
Nar du kobler ovnen til stram, ma du angi vannhardheten.
Bruk testpapiret som fulgte med dampsettet.
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Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
Sett testpapiretivanni  Rist testpapiret for a fierne  Etter 1 min kontrollerer du  Slik angir du vannhardheten:
ca. 1 s. lkke ha testpapi- overflgdig vann. vannhardheten med ta- Meny / Innstillinger / Opp-
ret under rennende vann. bellen nedenfor. sett / Vannhardhet.

@ Fargene pa testpapiret vil fortsette a forandre seg. Ikke kontroller vannhardhet senere enn 1 min etter testen.

Du kan endre vannhardheten i menyen: Innstillinger / Oppsett / Vannhardhet.

Tabellen nedenfor viser innstillingsomradet for vannhardhet (dH) med den tilsvarende
kalkavsetningen og vannkvaliteten. Juster vannhardheten i henhold til tabellen.

Vannhardhet Testpapir Kalkavsetning Kalkavsetning Vannkvalitet
— (mmol/l) (mg/l)
Niva dH

1 0-7 I:I 0-13 0-50 blatt
]

2 8-14 EI 14-25 51-100 middels hardt

3 15-21 ‘EI 26-38 101 - 150 hardt

4 222 m 23,9 2151 meget hardt

Fyll vannskuffen med flaskevann uten kullsyre nar vannhardheten fra kranen er 4.

6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Slik angir du: Varmefunksjoner

Steg 1 Sla pa ovnen. Displayet viser standard ovnsfunksjon.

Steg 2 Trykk pa symbolet for ovnsfunksjonen for & apne undermenyen.

Steg 3 Velg ovnsfunksjon og trykk: OK. Displayet viser: temperatur.
Steg 4 Still inn: temperatur. Trykk pa: OK.
Steg 5 Trykk pa: START .

Steketermometer — du kan koble til sensoren nar som helst fer eller under tilberedningen.

STOP — trykk for 4 sla av ovnsfunksjonen.
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Steg 6

Sla av ovnen.

6.2 Vannskuff

X

]

0

E

=

D

N

6.3 Bruk: Vannskuff

Lokk

Balgebryter

Skuff

Apning for vannfylling
Skala

Frontdeksel

Tmoow>

Steg 1 Dytt pa dekselet pa fronten av vannskuffen.
Steg 2 Fyll vannskuffen til maksimumsnivaet. Dette kan du gjere pa 2 mater:
A: La vannet ligge i skuffen inne i ovnen og B: Fjern vannskuffen fra ovnen og fyll den fra en
hell vannet fra en beholder. vannkran.
Steg 3 Flytt vannskuffen i horisontal stilling for & unn-
ga vannsgl. —
- - — ¢ D | /
Steg 4 Nar du fyller vannskuffen, ma du sette den inn i = J
samme posisjon. Trykk frontdekselet til vann-
skuffen er i ovnen.
Steg 5 Tem vannet fra vannskuffen etter hver bruk.
/\ FORSIKTIG!

Hold vannskuffen unna varme overflater.
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6.4 Slik stiller du inn: Steamify - Ovnhsfunksjoner med damp

Steg 1 Sla pa ovnen.
Velg symbolet for ovnsfunksjonen og trykk pa det for & apne undermenyen.
Steg 2 Trykk . Angi ovnsfunksjonen med damp.
Steg 3 Trykk pa: OK. Displayet viser temperaturinnstillingene.
Steg 4 Still inn temperaturen. Typen ovnsfunksjon med damp avhenger av den angitte temperaturen.
Damp for damping av mat For damping av grennsaker, korn, belgfrukter, sjgmat, terriner
50-100 °C og desserter.
Damp for stuing For tilberedning av stuet og bresert kjott eller fisk, bred og
105-130 °C fjeerkre, samt ostekaker og gryteretter.
Damp for lett crisp For kjatt, gryteretter, fylte grannsaker, fisk og grateng. Kombi-
135-150 °C nasjonen av damp og varme gir kjattet saftig og mar konsi-
stens samt en sprg overflate.
Hvis du stiller timeren, slas grillfunksjonen pa automatisk de
siste minuttene av tilberedningsprosessen for a gi retten en
lett gratinering.
Damp til steking og baking For stekte og bakte retter, kjott, fisk, fjeerkre, fylt butterdeig,
155-230 °C terter, muffins, grateng, grennsaker og bakst.
Hvis du stiller timeren og legger maten pa nedre niva, blir un-
dervarmefunksjonen slatt pa automatisk de siste minuttene av
tilberedningsprosessen for a gi retten en sprg bunn.
Steg 5 Trykk pa: OK.
Steg 6 Trykk pa dekselet pa vannskuffen for & apne og ta den ut.
Steg 7 Fyll vannskuffen med kaldt vann opp til maksimumsnivaet (rundt 950 ml). Vannmengden holder til
omtrent 50 min.
/\ ADVARSEL!
Bruk kun kaldt vann fra springen. Ikke bruk filtrert (demineralisert) eller destil-
lert vann. Ikke bruk andre vaesker. Ikke hell brannfarlige eller alkoholholdige
vaesker i vannskuffen.
Bruk malestokken pa vannskuffen.
Steg 8 Terk av utsiden av vannskuffen med en myk klut om ngdvendig. Skyv vannskuffen tilbake i den
opprinnelige stillingen.
Steg 9 Trykk pa: START .
Dampen kommer etter omtrent 2 min. Nar ovnen kommer til den angitte temperaturen, hgrer du lyd-
signalet.
Steg 10 Nar vannskuffen gar tom for vann, harer du lydsignalet. Fyll vannskuffen pa nytt.
Nar du er ferdig med matlagingen, gar kjeleviften raskere for & fierne dampen.
Steg 11 Sla av ovnen.
Steg 12 Tem vannskuffen etter at du er ferdig med matlagingen.
Steg 13 Det kan kondenseres rester av vann i ovnsrommet. Apne dgren forsiktig etter matlagingen. Tark

over ovnsrommet med en myk klut nar ovnen har kjelt seg ned.
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6.5 Slik stiller du inn: SousVide-
tilberedning

Steg 1

Sla pa ovnen.
Velg symbolet for ovnsfunksjonen og trykk pa det for & apne undermenyen.

Steg 2 Trykk pa: [@

Steg 3 Trykk pa: OK. Displayet viser temperaturinnstillingene.

Steg 4 Angi temperaturen og trykk: OK.

Steg 5 Trykk pa @ Displayet viser timer-innstillinger.

Steg 6 Angi tidtakeren og trykk: OK.

Steg 7 Trykk pa: START .

Steg 8 Restvann kan samle seg i vakuumposer og i ovnsrommet. Apne ovnsdaren forsiktig etter tilbered-

ning. Bruk en tallerken og et handkle for & ta ut vakuumposene. Nar ovnen er avkjglt fiern vannet
fra bunnen av ovnsrommet med en svamp. Terk hulrommet med en myk klut.

6.6 Slik stiller du inn: Assistert matlaging

Hver rett i denne undermenyen har en anbefalt funksjon og temperatur. Du kan justere tid og

temperatur.

For enkelte av rettene kan du ogsa lage mat med:
+ Steketermometer

Tilberedningsgrad:
* Ra eller Mindre
* Medium -rosa
* Godt stekt eller Mer

Steg 1 Sla pa ovnen.

Steg 2 Trykk pa: —.

Steg 3 Trykk pa: % . Skriv inn: Assistert matlaging.
Steg 4 Velg en rett eller type mat.

Steg 5

Trykk pa: START .
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6.7 Varmefunksjoner

STANDARD
Varmefunksjon Anvendelse
v Slik griller du tynne matstykker og rister brgd.
Grill
— For a steke store kjgttstykker eller fijserfe pa én brettplassering. For a gratinere og bru-

¥

Gratinering med vifte

ne.

)

Ekte Varmluft

Slik baker du pa opptil tre hyllenivaer samtidig og terker mat. Juster temperaturen 20
°C - 40 °C lavere enn ved Over- og undervarme.

Frossen mat

For a gjere halvfabrikata og hurtigmat (f.eks. pommes frites, potetbater og varruller)
sprgere.

Over- og undervarme

For & bake og steke pa ett hylleniva.

2

Pizzafunksjon

Slik steker du pizza. For & oppna en mer intens bruning og sprg bunn.

Undervarme

For & hermetisere mat og bake kaker med sprg bunn.

SPESIALER

Varmefunksjon

Anvendelse

E|

Hermetisering

Slik hermetiserer du grennsaker (f.eks. sylteagurker).

39

Toerking

For & terke skaret frukt, grannsaker og sopp.

]

Yoghurt-funksjon

For a tilberede yoghurt. Lampen i denne funksjonen er av.
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Varmefunksjon Anvendelse

For & forvarme tallerkener for servering.

[ —
—
uru

Tallerkenoppvarming

For & tine mat (grennsaker og frukt). Tinetiden avhenger av mengden og sterrelsen
>}5< pa den frosne maten.
Tining
45 For retter som lasagne eller potetgrateng. For & gratinere og brune.
e g
Grateng

¢°C For & tilberede mgre og saftige steker.

Langtidssteking

§

For & holde mat varm.

Hold varm
I Denne funksjonen er laget med tanke pa a spare energi nar man lager mat. Nar du
ii bruker denne funksjonen, kan temperaturen i ovnsrommet variere fra den angitte tem-
é peraturen. Restvarmen brukes. Varmeeffekten kan reduseres. For mer informasjon,

Baking med fukt se kapittelet «Daglig bruk», merknader om: Baking med fukt.

DAMP
Varmefunksjon Anvendelse
((\) Bruk damp for damping av mat, stuing, lett sprgsteking, baking og steking.
\I/
Steamify
(n) Funksjonsnavnet refererer til en metode for tilberedning i vakuumforseglede plastpo-
\I/ ser ved lave temperaturer. Se avsnittet SousVide-tilberedning nedenfor og kapittelet
sV

«Rad og tips» med tilberedningstabellene for mer informasjon.
SousVide-tilberedning

(n) Gjenoppvarming av mat med damp forhindrer at overflaten terker. Varmen fordeles

{1 pa en skansom og jevn mate, noe som gjer det mulig & gjenvinne smak og aroma av
maten slik som da den ble tilberedt. Denne funksjonen kan brukes til & varme opp mat
Damp-oppvarming direkte pa en tallerken. Du kan varme opp mer enn én tallerken om gangen ved a bru-
ke forskjellige brettplasseringer.

Bruk denne funksjonen til & lage brgd og rundstykker som ser profesjonelle ut, med
ﬁ veldig bra sprghet, farge og glans pa skorpen.
Bredbaking
Mt Slik hever du gjeerdeig raskere. Det hindrer deigoverflaten fra a bli tgrr og holder dei-
EI gen smidig.
Deigheving
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Varmefunksjon Anvendelse

(r\) For damping av grennsaker, mellomretter fisk
\I/
FULL
Full damp
(ﬁ) Funksjonen egner seg til tilberedning av delikate retter som vaniljesaus, karamellpud-
\If ding, terriner og fisk.
HIGH

Fuktighet hoy

C(\) Funksjonen egner seg godt til tilberedning av stuet og braisert kjgtt samt brad og set
\l/ gjeerdeig. Pa grunn av kombinasjonen av damp og varme far kjgttet en saftig og mer
MED tekstur, og gjeerdeigbakst far en spre og skinnende overflate.
Fuktighet middels
lﬁl Funksjonen er egnet for kjott, fjserkre, ovnsretter og gryteretter. Kombinasjonen av
A/ damp og varme gjer at kjgttet far en mear og saftig konsistens sammen med en sprg
Low overflate.

Fuktighet lav

6.8 Merknader pa:Baking med fukt

Denne funksjonen blir brukt til & overholde
energieffektivitetsklassen og gkodesignkrav (i
henhold tiIEU 65/2014 ogEU 66/2014). Tester
i henhold til: IEC/EN 60350-1.

Stekeovnsdgren skal veere lukket under
tilberedning slik at funksjonen ikke forstyrres,
og ovnen er i drift med hgyest mulig
energieffektivitet.

7. KLOKKEFUNKSJONER

7.1 Beskrivelse av klokkefunksjoner

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 sekunder.

For matlagingsinstruksjonene se kapittelet
«R&d og tips»,Baking med fukt.For generelle
anbefalinger om energisparing se kapittelet
«Energieffektivitet», Energisparing.

Klokkefunksjoner Bruk

Tilberedningstid Slik stiller du inn tilberedningstiden. Maksimaltid er 23 t 59 min.

Avslutte handling Slik stiller du inn hva som skal skje nar timeren slutter tellingen.

Utsatt start For & utsette starten og/eller slutten pa tilberedningen.

Tidsforlengelse For & forlenge tilberedningstiden.

Paminnelse For a stille inn en nedtelling. Maksimal tid er 23 t 59 min. Denne funksjonen har
ingen innvirkning pa bruk av produktet.

Tidsinnstilling Oyervéker hvor lenge funksjonen er i bruk. Tidsinnstilling - du kan sla den av og
pa.
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7.2 Slik angir du: Klokkefunksjonene

Slik stiller du klokken

Steg 1 Sla pa ovnen.
Steg 2 Trykk pa: Tid pa dagen.
Steg 3

Still inn tiden. Trykk pa: OK|

Slik stiller du inn tilberedningstiden

Steg 1 Velg en ovnsfunksjon og still inn temperaturen.
Steg 2 Trykk pa: @
Steg 3

Still inn tiden. Trykk pa: OK.

Slik velger du slutt-alternativet

Steg 1 Velg en ovnsfunksjon og still inn temperaturen.
Steg 2 Trykk pa: O,

Steg 3 Still inn tilberedningstiden.

Steg 4 Trykk pa: © @ @

Steg 5 Trykk pa: Avslutte handling.

Steg 6 Velg foretrukket: Avslutte handling.

Steg 7

Trykk pa: OK. Gjenta handlingen til displayet viser hovedskjermen.

Slik utsetter du starten pa tilberedningen

Steg 1 Still inn ovnsfunksjonen og temperaturen.
Steg 2 Trykk pa: O,

Steg 3 Still inn tilberedningstiden.

Steg 4 Trykkpa: @ © @

Steg 5 Trykk pa: Utsatt start.

Steg 6 Velg verdien.

Steg 7

Trykk pa: OK. Gjenta handlingen til displayet viser hovedskjermen.

Slik forlenger du tilberedningstiden

Nar 10 % av tilberedningstiden er igjen og maten ikke ser ut til & veere klar, kan du forlenge tilberedningstiden. Du

kan ogsa endre ovnsfunksjonen.

Trykk pa +1min for a forlenge tilberedningstiden.

NORSK 181



Slik endrer du timer-innstillinger

Steg 1 Trykk pa: @
Steg 2 Still inn timerverdien.
Steg 3 Trykk pa: OK

Du kan endre den angitte tiden nar som helst under matlagingen.

8. BRUKE TILBEHORET

tippebeskyttet. Den hgye kanten rundt risten

& ADVARSEL! forhindrer at kokekar sklir av risten.

Se etter i Sikkerhetskapitlene.

8.1 Innsetting av tilbehor

Sma fordypninger gverst for & gke
sikkerheten. Fordypningene er ogsa

Rist:
Sett ristene inn mellom sporene pa brettstigen.

Stekebrett / Langpanne:
Skyv brettet inn i sporene pa brettstigene.

8.2 Steketermometer

Steketermometer — maler temperaturen inne i maten. Du kan bruke det sammen med alle
ovnsfunksjonene.
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To temperaturer ma stilles inn:

C A

Ovnstemperaturen: minst 120 °C. Kjernetemperaturen.

Slik far du best tilberedningsresultater:

Ingrediensene bgr holde romtem-  Ikke bruk det til flytende retter.  Det ma sta i retten under tilberedningen.
peratur.

Ovnen beregner en omtrentlig slutt pa tilberedningstiden. Den avhenger av hvor mye mat det
er, hvilken ovnsfunksjon som er valgt, og temperaturen.

8.3 Bruk: Steketermometer

Steg 1 Sla pa ovnen.

Steg 2 Angi varmefunksjon og, om ngdvendig, ovnstemperatur.

Steg 3 Sett inn: Steketermometer.

Kjott, fjzerkre og fisk Gryterett

Sett inn spissen pa Steketermometer inn i midten av  Sett inn spissen pa Steketermometer ngyaktig i midten av
kjattet eller fisken, helst i den tykkeste delen. Sgrg gryten. Steketermometer ber sta stgdig pa samme sted
for at minst 3/4 av Steketermometer er inne i retten.  under stekingen. For & oppna dette kan du bruke en solid
ingrediens. Bruk kanten av formen som stgtte for silikon-
handtaket pa Steketermometer. Spissen pa Steketermo-
meter skal ikke bergre bunnen av en ildfast form.

Steg 4 Plugg Steketermometer i kontakten pa fremsiden av ovnen.
Displayet viser den aktuelle temperaturen til: Steketermometer.

Steg 5 /? — trykk for & angi kjernetemperaturen til sensoren.

Steg 6 ® ® ® _irykk for & angi foretrukket alternativ:
« Lydsignal - nar retten nar den angitte kjernetemperaturen, hgrer du et lydsignal.
« Lydalarm ved endt tilberedning — nar maten oppnar kjernetemperaturen hgrer du en lydalarm og
ovnen slar seg av.
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Steg 7 Velg alternativet og trykk gjentatte ganger pa: OKfor & ga til hovedskjermen.

Steg 8 Trykk pa: START .
Nar retten nar den angitte temperaturen, hegrer du et lydsignal. Du kan velge & stoppe eller a fortset-
te tilberedningen for a sikre at maten er godt stekt.

Steg 9 Fjern Steketermometer pluggen fra kontakten og ta retten ut av ovnen.
/\ ADVARSEL!

Det er fare for brannskader nar Steketermometer blir varm. Veer forsiktig nar
du trekker ut pluggen pa sensoren og fierner den fra maten.

9. TILLEGGSFUNKSJONER
9.1 Slik lagrer du: Favoritter

Du kan lagre favorittinnstillingene dine, for eksempel ovnsfunksjonen, tilberedningstiden,
temperaturen eller rengjgringsfunksjonen. Du kan lagre 3 favorittinnstillinger.

Steg 1 Sla pa produktet.

Steg 2 Velg den foretrukne innstillingen.
Steg 3 Trykk pa: == . Velg: Favoritter.
Steg 4 Velg: Lagre gjeldende innstillinger.
Steg 5

Trykk pa + for & legge innstillingen til listen over: Favoritter. Trykk pa OK,

k) — trykk for & nullstille innstillingen.

— trykk for & avbryte innstillingen.

9.2 Tastelas

Denne funksjonen forhindrer at ovnsfunksjonen endres ved et uhell.

Steg 1 Sla pa produktet.
Steg 2 Still inn en ovnsfunksjon.
Steg 3 72( H — trykk samtidig for & sla pa funksjonen.

For a sla av funksjonen gjentar du steg 3.

9.3 Automatisk utkopling

Av sikkerhetsmessige hensyn slar ovnen seg @
av etter en viss tid dersom en ovnsfunksjon (°C) (t)

er i bruk og ingen innstillinger endres.
30-115 125

120 - 195 8.5
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9.4 Kjolevifte

@ Nar produktet er i bruk, slar kjgleviften seg pa
(°C) (t) automatisk for & holde produktets overflater
kalde. Hvis du slar av produktet, er kjgleviften
aktiv til produktet avkjgles.

200 - 230 55

Automatisk utkobling virker ikke med
funksjonene: Lys, Steketermometer, Sluttid,
Langtidssteking.

9.5 Mekanisk dorlas

Dgrlasen er ulast nar du kjgper ovnen.

/\ FORSIKTIG!

Ikke flytt derlasen vertikalt.
Ikke skyv pa derlasen nar du lukker
ovnsdgren.

9.6 Slik bruker du: Mekanisk dorlas

Steg 1 For a lase deren trekker du derlasen fremover til den laser seg.
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Steg 2 For a lase opp deren skyver du dgrlasen tilbake inn i panelet.

Slik apner du den laste deren

Du kan apne dgren nar derlasen er last.

Steg 1 Skyv litt pa derlasen og apne deren ved a trekke i handtaket.

Nar du lukker deren, ma du pase at derlasen forblir 1ast.

10. RAD OG TIPS
10.1 Rad om tilberedning

®

Temperaturer og steketider i tabellene er kun veiledende. De avhenger av oppskriftene og kvalitet og mengde
ingredienser som brukes.

Produktet ditt kan muligens bake eller steke pa en annen mate enn det gamle produktet ditt gjorde. Antydningene
nedenfor viser anbefalte innstillinger for temperatur, tilberedningstid og hylleplassering for spesifikke mattyper.
Hvis du ikke finner opplysningene for en spesiell oppskrift, kan du ta utgangspunkt i en tilsvarende rett.

For flere tilberedningsanbefalinger se tabellene for matlaging pa nettstedet vart. For a finne Matlagingsrad, sjekk
PNC-nummeret pa typeskiltet pa forsiden av rammen pa produktrommet.

10.2 Baking med fukt

Folg forslagene i tabellen for best mulig
resultater.
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O

(°C) (min)
Segt sma gjeerbakst,  stekebrett eller langpanne 180 2 25-35
16 stk
Rullekake stekebrett eller langpanne 180 2 15-25
Hel fisk, 0,2 kg stekebrett eller langpanne 180 3 15-25
Informasjonskapsler  stekebrett eller langpanne 180 2 20-30
(Cookies), 16 stk
Makroner, 24 stk stekebrett eller langpanne 160 2 25-35
Muffins, 12 stk stekebrett eller langpanne 180 2 20-30
Ikke-s@t butterdeig,  stekebrett eller langpanne 180 2 20-30
20 stk
Sandkjeks, 20 stk stekebrett eller langpanne 140 2 15-25
Smaterter, 8 stk stekebrett eller langpanne 180 2 15-25

10.3 Baking med fukt — anbefalt tilbehor
Bruk marke og ikke-refleksive bokser og beholderen. De har bedre varmeabsorbering enn den

lette fargen og de refleksive rettene.

.~

Pizzapanne Kakeform Form for karamellpud-
ding
Mark, ikke-reflekterende Mark, ikke-reflekterende 8 Crrlfzrigmg(er 5 Mark, ikke-reflekterende
28 cm diameter 26 cm diameter ’ 28 cm diameter

cm hgyde

10.4 Tilberedningstabeller for
testinstitutter

Informasjon for testinstitutter

Tester i henhold til: EN 60350, IEC 60350.

Baking i én hgyde — baking i former

¥

°C

O

min

I

Fettfritt formkake Ekte Varmiuft

160

45 -60
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O

°C min
Fettfritt formkake Over- og undervarme 160 45 - 60 2
Eplepai, 2 former @ 20 cm Ekte Varmiuft 160 55-65 2
Eplepai, 2 former @ 20 cm Over- og undervarme 180 55-65 1
Kjeks Ekte Varmluft 140 25-35 2
Kjeks Over- og undervarme 140 25-35 2

Baking i én hgyde - kjeks
Bruk det tredje hyllenivaet.

Y

°C min
Smakaker, 20 stk. per stekebrett, Ekte Varmluft 150 20-30
forvarm den tomme ovnen
Smakaker, 20 stk. per stekebrett, Over- og undervarme 170 20-30

forvarm den tomme ovnen

Baking i flere hgyder — kjeks

°C min
Kjeks Ekte Varmluft 140 25-45 2/4
Smakaker, 20 stk. per steke- Ekte Varmluft 150 25-35 1/4
brett, forvarm den tomme ov-
nen
Fettfritt formkake Ekte Varmluft 160 45 -55 2/4
Eplepai, 1 boks per rist (& 20 Ekte Varmluft 160 55 -65 2/4

cm)

Grill
Forvarm den tomme ovnen i 5 minutter.

Grill med maksimum temperaturinnstilling.

Y

min
Smerbrad Grill 1-2 5
Storfestek, snu halvveis Grill 24 -30 4
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Informasjon for testinstitutter
Tester for funksjonen: Full damp.
Tester i henhold til IEC 60350-1.

Still temperaturen til 100°C.

L) = <

O — 1
Beholder (Ga- kg min
stronorm)

Brokkoli, forvarm 1 x 2/3 perforert 0.3 3 8-9 Sett stekebrettet

den tomme ovnen pa det forste hylle-

nivaet.

Brokkoli, forvarm 1 x 2/3 perforert maks. 3 10-11 Sett stekebrettet

den tomme ovnen pa det forste hylle-

nivaet.

Frosne erter 2 x 2/3 perforet 2x1,5 2094 Til temperatu- Sett stekebrettet
ren pa det pa det forste hylle-
kaldeste nivaet.
punktet nar
85 °C.

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
11.1 Merknader om rengjering
< Rengjer produktets forside kun med en mikrofiberklut med varmt vann og et mildt vaskemid-

del.

Rengjer bunnen av ovnsrommet med noen fa draper eddik for & fjerne kalkrester.

Bruk en rengjeringslgsning for a rengjere metalloverflater.

Rengjeringsmid- Rengjer flekker med et mildt vaskemiddel.

ler

Rengjer ovnsrommet etter bruk. Fettoppsamling eller andre rester kan fere til brann.

[l

Hverdagsbruk

Ikke oppbevar maten i produktet lenger enn 20 minutter. Terk ovnsrommet kun med en mi-
krofiberklut etter hver bruk.
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N Rengjer alt tilbehgr etter hver bruk og la det terke. Bruk kun en mikrofiberklut med varmt
<+, vann og et mildt vaskemiddel. Ikke rengjer tilbehgret i en oppvaskmaskin.

Rengjer ikke tilbehgr med slippbelegg med sterke vaskemidler eller skarpe gjenstander.

Tilbehor

11.2 Slik fjerner du: Gyllestotter
Fjern brettstigene for & rengjere ovnen.

Steg 1 Sla av ovnen og vent til den har kjelt seg ned.
Steg 2 Trekk ovnsstigene forsiktig opp og ut
av det fremre festet.
Steg 3 Trekk den fremre delen av hyllestet-
ten ut fra sideveggen.
Steg 4 Trekk stettene ut av den bakre sper-
ren.

Monter hyllestottene i motsatt rekkefelge.

11.3 Bruk: Damprengjoring

For du begynner:

Sla ovnen av, og vent til det er  Fjern alt tilbehgr og alle uttakbare hylle-  Rengjgr bunnen av ovnsrommet og

kaldt. statter. det innvendige derglasset med en
myk klut med varmt vann og et mildt
vaskemiddel.
Steg 1 Fyll vannskuffen til maksimumsnivaet.
Steg 2 Velg: Meny / Rengj@ring.
Funksjon Beskrivelse Varighet
Damprengjgring Lett rengjering 30 min.
Damprengjering Plus Normal rengjering 75 min.

Spray ovnsrommet med et vaskemiddel.

Steg 3 Trykk START . Folg instruksjonen pa skjermen.
Signalet hgres nar rengjeringen avsluttes.
Steg 4 Trykk pa et hvilket som helst symbol for & sla av signalet.

@ Nar denne funksjonen er i drift, er lampen i ovnen av.
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Nar rengjeringen er over:

Sla av ovnen. Terk over ovnsrommet med en myk klut Hold ovnsdgren apen og vent til
nar den er avkjglt. ovnsrommet er tort.
Fjern gjenveerende vann fra vannskuffen.

11.4 Rengjgringspaminnelse

Nar paminnelsen vises, anbefales det a rengjere den.

Bruk funksjonen: Damprengjgring Plus.

11.5 Slik rengjer du: Vannskuff

Steg 1 Fjern vannskuffen fra ovnen.

Steg 2 Fjern lokket pa vannskuffen. Loft dekselet i
samsvar med utstikket pa baksiden.

Steg 3 Fjern belgebryteren. Trekk den bort fra
skuffen inntil den kommer ut.

>

Steg 4 Vask delene til vannskuffen med vann og sape. Ikke bruk grove svamper og ikke rengjer vannskuf-
fen i en oppvaskmaskin.

Steg 5 Sett sammen vannskuffen pa nytt.

Steg 6 Klikk bglgebryteren pa plass. Skyv den inn i
vannskuffen.

Steg 7 Sett sammen lokket. Sett forst inn fronten,
og skyv den deretter mot skuffen.

Steg 8 Sett inn vannskuffen.

Steg 9 Skyv vannskuffen mot ovnen inntil den fe-
stes.

11.6 Slik bruker du: Avkalking

For du starter:

Sla av ovnen og vent til den har Fjern tilbehar. Serg for at vannskuffen er tom.
kjolt seg ned.
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Varighet forste del: rundt 100 min

Steg 1 Plasser langpannen pa nederste hylleniva.

Steg 2 Hell 250 ml avkalkingsmiddel i vannskuffen.

Steg 3 Fyll resten av vannskuffen med vann opp til maksimalnivaet.

Steg 4 Velg: Meny / Rengj@ring.

Steg 5 Sla pa funksjonen og fglg instruksjonene pa displayet.
Forste del av avkalkingen starter.

Steg 6 Eﬂtttl-:‘r_at den ferste delen er ferdig, tsmmer du langpannen og setter den tilbake pa nederste hylleni-
va igjen.

Varighet andre del: rundt 35 min

Steg 7 Fyll vannskuffen med vann. Sgrg for at det ikke er noe avkalkingsmiddel igjen i vannskuffen. Sett
inn vannskuffen.

Steg 8 Ta ut langpannen nar funksjonen er slutt.

@ Nar denne funksjonen er i gang, slas lyset i ovnen av.

Nar avkalkingen er ferdig:

Sla av ovnen. Terk over ovnsrommet med en myk Hold ovnsdgren apen og vent til
klut nar ovnen har kjglt seg ned. ovnsrommet blir tart.
Fjern det gjenveerende vannet fra
vannskuffen.

@ Hvis det gjenstar kalkrester i ovnen etter avkalking, ber displayet deg gjenta prosedyren.

11.7 Paminnelse om avkalking

Det er to paminnelser som ber deg om a avkalke ovnen. Du kan ikke sla av paminnelsen om
avkalking.

Type Beskrivelse
Myk paminnelse Anbefaler deg a avkalke ovnen.
Hard paminnelse Forplikter deg til & avkalke ovnen. Hvis du ikke avkalker produktet nar den harde pa-

minnelsen er pa, deaktiveres dampfunksjonene.

11.8 Slik bruker du: Skylling

For du starter:

Sla av ovnen og vent til den har kjglt seg ned. Fjern tilbehar.
Steg 1 Plasser langpannen pa nederste hylleniva.
Steg 2 Fyll vannskuffen med vann.
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Steg 3 Velg: Meny / Rengjering / Skylling.
Varighet: rundt 30 min

Steg 4 Sla pa funksjonen og felg instruksjonene pa displayet.

Steg 5 Ta ut langpannen nar funksjonen er slutt.

@ Nar denne funksjonen er i gang, slas lyset i ovnen av.

11.9 Terkepaminnelse
Etter tilberedning med en dampvarmefunksjon ber displayet om & terke ovnen.

Trykk JA for & tarke ovnen.

11.10 Bruk: Terking
Bruk den etter tilberedning med damp eller etter damprengjaring for & terke ovnsrommet.

Steg 1 Serg for at ovnen er kald.

Steg 2 Fjern alt tilbehar.

Steg 3 Velg menyen: . Rengjgring / Tarking.

Steg 4 Folg instruksjonene pa skjermen.

11.11 Slik fjerner og monterer du:

Dor J 9 /\ FORSIKTIG!

' : Handter glasset forsiktig, seerlig pa
Du !<an ﬂgrne daren og det indre glasspanelet kantene pa frontpanelet. Glasset kan
for a rengjgre det. Antall glass er forskjellig

h knuse.
for ulike modeller.

/\ ADVARSEL!
Daren er tung.

Steg 1 Apne daren helt.

Steg 2 Laft og trykk klemmefestene (A) pa
begge darhengslene.

Steg 3 Lukk dgren til forste apneposisjon (ved tilnaermet 70° vinkel). Hold ovnsdgren i begge sider og trekk
den ut og opp fra ovnen. Legg deren med utsiden ned pa et mykt og stabilt underlag.
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Steg 4

Hold derlisten (B) gverst pa deren
pa begge sider og trykk innover for
a frigjere klipslasen.

Steg 5

Trekk derlisten mot deg for a fierne
den.

Steg 6

Hold et og et glass gverst i kanten
og trekk dem oppover og ut av fa-
ringen.

Steg 7

Rengjer glasspanelet med sape og
vann. Terk glasspanelet grundig. Ik-
ke rengjer glasspanelene i opp-
vaskmaskinen.

Steg 8

Gjenta stegene ovenfor i motsatt
rekkefglge etter rengjering.

Steg 9

Monter det minste panelet forst, sa det store, og til slutt deren.
Kontroller at glassene er satt inn og ligger i riktig posisjon, ellers kan overflaten pa deren overopp-
hetes.

11.12 Slik bytter du: Ovnslampe

/\ ADVARSEL!

Fare for elektrisk stat.
Lampen kan vaere varm.

Fer du skifter paren:

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Sla av ovnen. Vent til ovnen er av-  Koble fra stremtilfarselen til ovnen.  Legg en klut pa bunnen i ovnsrom-

kjalt. met.

@verste ovnslampe

Steg 1 Drei glassdekselet for a ta det av.
N
Steg 2 Fjern metallringen og rengjer glassdekselet.
Steg 3 Erstatt paeren med en egnet varmebestandig lyspaere som taler 300 °C.
Steg 4 Monter tetninger og metallringen til glassdekselet og installer det.
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Sidelampe

Steg 4 Erstatt paeren med en egnet varmebe-
standig lyspaere som taler 300 °C.
Steg 1 Fjern den venstre hyllestatten for & na
lampen. Steg 5 Monter metallrammen og tetningen.
Stram skruene.
Steg 2 Bruk en Torx 20-skrutrekker for a fierne
dekselet. Steg 6 Monter den venstre hyllestatten.
Steg 3 Fjern og rengjer metallrammen og for-

seglingen.

12. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

12.1 Hva ma gjeres, hvis...

B
ﬁ Produktet ikke slar seg pa eller blir ikke oppvarmet

@ Mulig arsak

Vv

= Lasning

Produktet er ikke koblet til en stremforsyning eller er
koblet feil til.

Kontroller om produktet er koblet til stramforsyningen
korrekt.

Klokken er ikke stilt inn.

Still inn klokken. Se for detaljer Klokkefunksjonene ka-
pittel, Slik stiller du inn: Klokkefunksjonene.

Daren er ikke skikkelig stengt.

Lukk dgren helt.

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken til problemet. Kon-
takt en godkjent elektriker hvis feilen ikke lgses.

Produktet Barnesikring er pa.

Se kapittelet «Meny», Undermeny for: Alternativer.

Y
Komponenter

@ Beskrivelse

v

= Lesning

Lyspeeren har gatt.

Bytt lyspaeren, for detaljer se kapittelet «Pleie og Ren-
gjering», Slik bytter du: Lyspaere.
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-

Vannskuffen virker ikke som den skal

@ Beskrivelse

@ Mulig arsak

Vv

= Lasning

Produktet holder ikke pa vannskuf-
fen etter at du setter den inn.

Du trykket ikke tilstrekkelig pa vann-
skuffen.

Sett vannskuffen helt inn i produktet.

Det lekker vann ut av vannskuffen.

Du har ikke montert lokket eller bal-
gebryteren pa vannskuffen riktig.

Monter lokket og balgebryteren til
vannskuffen pa nytt.

X

Problemer med rengjgringsprosedyren

@ Beskrivelse

@ Mulig arsak

Vv

= Losning

Vannskuffen er vanskelig a rengjg-
re.

Lokket og balgebryteren er ikke fier-
net.

Fjern lokket og balgebryteren.

Det er ikke vann i grill-/stekepannen
etter avkalkingsprosedyren.

Vannskuffen ble ikke fylt helt opp.

Kontroller at det er avkalkingsmid-
del/vann i vannskuffen.

Det er skittent vann i bunnen av
ovnsrommet etter avkalkingssyklu-
sen.

Grill-/stekepannen er plassert i feil
hylleposisjon.

Fjern det gjenvaerende vannet og
avkalkingsmiddelet fra bunnen av
produktet. Neste gang setter du
grill-/stekepannen pa det farste hyl-
lenivaet.

Det er for mye vann i bunnen av
ovnsrommet etter rengjering.

Du tilsatte for mye vaskemiddel i
produktet for du startet rengjgrin-
gen.

Neste gang kan du spre et tynt lag
med vaskemiddel pa veggene i
ovnsrommet.

Rengjeringen er ikke tilfredsstillen-
de.

Du begynte & rengjgre nar produktet Vent til produktet er kaldt. Gjenta

var for varmt.

rengjeringen.

Du fijernet ikke alt tilbeher fra pro-
duktet far rengjgringen.

Fjern tilbeher fra produktet. Gjenta
rengjeringen.

Strgmbrudd avbryter alltid rengjgringen.
Gjenta rengjgringen hvis den blir avbrutt av

strembrudd.

OE Problemer med Wi-Fi-signalet

@ Mulig arsak

v

= Lasning

Problemer med tradlgst nettverkssignal.

nettverket.

Sjekk om mobilenheten din er koblet til det tradlgse

Sjekk det tradlgse nettverket og ruteren.
Start ruteren pa nytt.
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OE Problemer med Wi-Fi-signalet

@ Mulig arsak

v

Lasning

Ny ruter installert eller ruterkonfigurasjon endret.

For a konfigurere produktet og mobilenheten igjen, re-
ferer til kapittelet «For forstegangs bruk», tradlgs tilkob-
ling.

Det tradlgse nettverkssignalet er svakt.

Flytt ruteren sa naer produktet som mulig.

Det tradlgse signalet blir forstyrret av en mikrobglgeovn
plassert i naerheten av produktet.

Sla av mikrobglgeovnen.

Unnga a bruke en annen mikrobglgeovn og fiernkon-
trollen til produktet samtidig. Mikrobglger forstyrrer Wi-
Fi-signaler.

12.2 Slik administrerer du: Feilkoder

Nar det oppstar programvarefeil, viser displayet en feilmelding.

| denne delen finner du en liste over problemer du kan handtere pa egen hand.

@ Kode og beskrivelse

-V

Lasning

F111 — Steketermometer er ikke riktig satt inn i kontak-
ten:

Plugg Steketermometer i kontakten.

F240, F439 - Bergringsfeltene pa displayet virker ikke
som de skal.

Rengjer displayet. Pase at det ikke er smuss pa berg-
ringsfeltene.

F601 — Det er problemer med Wi-Fi signal.

Sjekk nettverkstilkoblingen din. Se etter i kapittelet «Far
forste gangs bruk», Tradlgs tilkobling.

F604 — Den farste tilkoblingen til Wi-Fi mislyktes.

Sla produktet av og pa og prev igjen. Se etter i kapittelet
«For forste gangs bruk», Tradlgs tilkobling.

F908 — produktsystemet kan ikke koble til betjenings-
panelet.

Sla produktet av og pa.

Nar en av disse feilmeldingene fortsatt vises pa displayet, betyr det at et defekt undersystem
kan ha blitt deaktivert. Ta i sa fall kontakt med forhandleren eller et autorisert servicesenter.
Hvis én av disse feilene oppstar, vil resten av produktfunksjonene fortsette a virke som vanlig.

@ Kode og beskrivelse

%

Lesning

F131 — Temperaturen til dampsensoren er for hgy.

Sla av produktet og vent til det avkjeles. Sla pa produk-
tet igjen.

F144 — Sensoren i Vannskuff kan ikke male vannivaet.

Tem Vannskuff og fylle den pa.

F508 - Vannskuff fungerer ikke som den skal.

Sla produktet av og pa.

F602, F603 — Wi-Fi er ikke tilgjengelig.

Sla produktet av og pa.
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12.3 Servicedata

Hvis du ikke greier & l@se problemet selv, kontakter du forhandleren eller et autorisert

servicesenter.

Du finner informasjon som servicesenteret behaver pa typeskiltet. Typeskiltet er plassert pa
den fremre rammen til produktrommet. lkke fjern typeskiltet fra produktrommet.

Vi anbefaler at du noterer opplysningene her:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

13. ENERGIEFFEKTIV

13.1 Produktinformasjon og produktinformasjonsark i henhold til EU-
forordninger om gkodesign og energimerking

Leverandgrens navn

Electrolux

Modellidentifikasjon

OOS987NB 944032119

Energieffektivitetsindeks 61.9
Energieffektivitetsklasse At++
Energiforbruk med standard matmengde, over- og undervarme 0.99kWt/syklus

Energiforbruk med standardbelastning, viftemodus

0.52kWt/syklus

Antall ovner 1

Varmekilde Elektrisitet
Volum 701
Ovnstyper Innebygd ovn
Masse 35.5kg

EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater for matlaging — del 1: Sortiment, ovner, dampovner og griller -

metoder for maling av ytelse.

13.2 Energisparing

Produktet har noen funksjoner som
hjelper deg a spare energi under vanlig
matlaging.

Serg for at produktets der er lukket nar
produktet er i bruk. lkke apne produktderen
for ofte under matlaging. Hold dgrpakningen
ren og s@rg for at den sitter godt pa plass.
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Bruk kokekar i metall for & gke
energisparingen.

Nar det er mulig skal du ikke forvarme
produktet fgr matlaging.

Hold pausene mellom stekingen sa kort som
mulig nar du lager flere retter om gangen.

Tilberedning med varmluft
Bruk om mulig tilberedningsfunksjoner med
varmluft for & spare strem.



Restvarme

Hvis et program med Varighet er aktivert og
tilberedningstiden er lengre enn 30 min, slar
varmeelementene seg automatisk av tidligere
i enkelte produktfunksjoner.

Viften og ovnslampen vil fortsette a fungere.
Nar du slar av produktet viser skjermen
restvarmen. Denne varmen kan du bruke til &
holde maten varm.

Nar tilberedningstiden er lengre enn 30 min,
reduser produktets temperatur til minimum 3 -
10 min fer matlagingen avsluttes.
Restvarmen inne i produktet fortsetter a
tilberede.

Bruk restvarmen til & varme opp andre retter.

Slik holder du maten varm
Hvis du vil bruke restvarmen til & holde
maltidet varmt, velg lavest mulig

14. MENYSTRUKTUR
14.1 Meny

temperaturinnstilling. Displayet viser
restvarmeindikatoren eller -temperaturen.

Matlaging med lampen av
Sla av lampen under matlaging. Sla den pa
kun nar du behgver den.

Baking med fukt
Funksjonen er laget med tanke pa a spare
strgm under matlaging.

Nar du bruker denne funksjonen, slas
ovnslampen automatisk av etter 30 s. Du kan
sla pa ovnslampen igjen, men dette reduserer
forventet energibesparing.

Meny-element

Anvendelse

Assistert matlaging

Viser automatiske programmer.

Rengjering Viser rengjaringsprogrammer.
Favoritter Viser favorittinnstillingene.
Alternativer For a angi produktkonfigurasjonen.
Innstillinger Tilkoblinger For & stille inn nettverkskonfigurasjonen.
Oppsett For & angi produktkonfigurasjonen.
Service Viser programvareversjon og konfigurasjon.

14.2 Undermeny for: Rengjering

Undermeny Anvendelse

Terking Prosedyre for terking av gjenvaerende kondens i ovnsrommet etter bruk av damp-
funksjonen.

Damprengjgring Lett rengjaring.

Damprengjering Plus Grundig rengjering.

Avkalking

Rengjering av kalkrester fra kretsen for dampgenerering.

Skylling o
med damp.

Rengjering av kretsen for dampgenerering. Bruk skylling etter hyppig tilberedning
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14.3 Undermeny for: Alternativer

Undermeny

Anvendelse

Lys

Slar lyset av og pa.

Barnesikring

Forhindrer utilsiktet aktivering av produktet. Nar alternativet er pa, vil teksten Bar-
nesikring vises i displayet nar du slar pa produktet. Velg kodebokstavene i alfabe-
tisk rekkefelge for & aktivere bruk av produktet. Tilgang til tidtaker, fiernstyring og
lampe er tilgjengelig med alternativet pa.

Hurtigoppvarming

Forkorter oppvarmingstiden. Den er kun tilgjengelig for enkelte av produktets
funksjoner.

Rengjgringspaminnelse

Slar paminnelsen pa og av.

Tidsindikasjon

Slar klokken pa og av.

Digital klokkestil

Endrer formatet til den viste tidsangivelsen.

14.4 Undermeny for: Tilkoblinger

Undermeny Beskrivelse
Wi-Fi For a aktivere/deaktivere: Wi-Fi.
Fjernkontroll For & aktivere/deaktivere fiernkontroll.

Alternativet er kun synlig etter at du slar pa: Wi-Fi.

Automatisk fiernkontroll

For a starte fiernstyring automatisk etter at du har trykket START.
Alternativet er kun synlig etter at du slar pa: Wi-Fi.

Nettverk

For a sjekke nettverksstatus og signaleffekt for: Wi-Fi.

Glem nettverk

For a deaktivere automatisk tilkobling til produktet for gjeldende nett-
verk.

14.5 Undermeny for: Oppsett

Undermeny Beskrivelse

Sprak Angir produktets sprak.

Skjermlysstyrke Angir skjermens lysstyrke.

Tastelyder égr tastelyden til sensorfeltene av og pa. Det er ikke mulig & dempe lyden for:
Summerlyd Angir volumet pa tastelyder og -signaler.

Vannhardhet Stiller inn vannhardheten.

Tid pa dagen Stiller inn gjeldende tid og dato.
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14.6 Undermeny for: Service

Undermeny Beskrivelse
Demomodus Aktiverings- / deaktiveringskode: 2468
Programvareversjon Informasjon om programvareversjon.

Tilbakestill alle innstillinger Tilbakestiller til fabrikkinnstilingene.

15. DET ER ENKELT!

For forstegangs bruk ma du stille inn:

Sprak Skjermlysstyrke Tastelyder Summerlyd Vannhardhet Tid pa dagen

Bli kjent med de grunnleggende ikonene pa betjeningspanelet og displayet:

0 = e ) ”? START

PA | AV Meny Favoritter Timer Steketg:wome- STOP
Begynn a bruke produktet
Rask start Sla pa produktet og  Steg 1 Steg 2 Steg 3
start matlaging med -
standardtemperatu-  Trykk og holdinne: 3] _velgden  Trykk pa: START .
ren og -tiden til funk- O, foretrukne funksjo-
sjonen. nen.
Raskt av fife?rﬁé’r“é‘ﬂitﬁtéf"e  — trykk og hold il produktet slas av.
dinger nar som helst.
Start tilberedningen
Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
O, 0 °C oK START

— trykk for a starte til-
beredningen.

— trykk for a sla pa

produktet - velg ovnsfunksjon. - still inn: temperatur. - trykk for & bekrefte.

Matlaging med damp — Steamify

Angi temperaturen. Typen ovnsfunksjon med damp avhenger av den angitte temperaturen.

Damp til steking og ba-
king

Damp for damping av
mat

50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 165 -230 °C

Damp for stuing Damp for lett crisp

Laer rask matlaging

Bruk de automatiske programmene til a tilberede en rett raskt med standardinnstillingene:
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Laer rask matlaging

Assistert matla- Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4

ging u—

Trykk pa: 0) Trykk pa: —. Velg retten.

Trykk pa: % Assi-
stert matlaging.

Bruk hurtigfunksjoner for a stille inn tilberedningstiden

10 % Fullferings-assistent Trykk pa +1minmin for & forlenge tilberedningstiden.
Bruk 10% Fullfgrings-assistent for a legge til ekstra tid

nar 10 % av tilberedningstiden er igjen.

Rengjoer produktet med damprengjering

Steg 1
Trykk pa: =—

Steg 2
Trykk pa:

Steg 3
Velg modusen:

Damprengjering For enkel rengjgring.

Damprengjoring Plus For grundig rengjering.

Avkalking For rengjering av kalkrester fra dampgeneratorkretsen.

For skylling og rengjering av dampgeneratorkretsen etter hyppig bruk av
dampfunksjonene.

Skylling

16. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet t/:) Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. Ikke kast produkter som er merket
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med symbolet i sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.



Vilkommen till Electrolux! Tack for att du har valt en av vara
produkter.

| var stravan efter hallbarhet minskar vi p4 mangden papper och tillhandahaller

EE fullstdndiga anvandarmanualer via Internet. S6k upp den fullstandiga
anvandarmanualen pa electrolux.com/manuals
G Hamta tips om anvandning, broschyrer, felsdkning, service- och
@ reparationsinformation electrolux.com/support
R gectrox Ladda ner My Electrolux Kitchen-appen for fler recept, tips och felsékning.
’ #Z  Available on the A\, GETITON
}\ @& AppStore B> Google Play
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

» Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och mobilenheter med My Electrolux Kitchen .

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

* VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

 Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

Denna produkt &r endast avsedd fér matlagning.
Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.

SVENSKA 205



» Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar saddan anvandning inte innebéar
att genomesnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

* Anvand inte produkten innan den har installeras i
inbyggnadsstrukturen.

* Bryt stromforsorjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, for att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmet.

« Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av
tillbehor eller ugnsformar.

« Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas fér den har produkten.

» For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka
ugnsstegar i omvand ordning.

» Anvand inte angrengoéringsmedel for att rengdéra produkten.

« Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation « Installera eller anvand inte en skadad
produkt.
/\ VARNING! » Fdlj installationsinstruktionerna som foljer
- L med produkten.
Endast en behdrig person far installera « Var alltid forsiktig nér produkten rér sig
den har produkten. eftersom den ar tung. Anvand alltid

skyddshandskar och tackta skor.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial. - Dra aldrig produkden i handtaget.
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Installera produkten pa en séker och
ldmplig plats som uppfyller
installationskraven.

Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan 6ppnas enkelt utan
motstand.

Produkten ar utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.

En inbyggnad enhet maste uppfylla
stabilitetskraven enligt DIN 68930.

Sképets minimihdjd (minsta
hojd for skapet under bank)

578 (600) mm

Skapets bredd 560 mm

Skapets djup 550 (550) mm

Se till att de parametrarna pa markskylten
overensstammer med elnatets elektricitet.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det goras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan &r het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter I0st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet s att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

2.3 Anvand

Héjd pa produktens framre 594 mm
del

Hojd pa produktens bakre 576 mm
del

Bredd pa produktens fram- 595 mm
re del

Bredd pa produktens bakre 559 mm
del

Produktens djup 567 mm
Inbyggnadsdjup fér produk- 546 mm
ten

Djup med &ppen lucka 1027 mm
Minsta storlek pa ventila- 560x20 mm
tionséppningen. Oppning

placerad nedtill pa vanstra

sidan

Natsladdens langd. Kabeln 1500 mm
ar placerad i det nedre hog-

ra hornet pa baksidan

Monteringsskruvar 4x25 mm

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstotar
eller explosion foreligger.

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behdrig elektriker.
Produkten maste jordas.

Andra inte produktens specifikationer.
Kontrollera att ventilationsOppningarna
inte ar blockerade.

Lat inte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.
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» Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten &r paslagen. Varm
luft kan strémma ut.

» Anvand inte produkten med vata hander
eller nér den har kontakt med vatten.

» Tryck inte pa den 6ppna luckan.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

+ Oppna luckan férsiktigt. Anvéndning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

« Latinte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du 6éppnar
luckan.

» Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

* Dela inte ditt Wi-Fi-ldsenord.

/\ VARNING!

Risk for skador pa produkten foreligger.

» For att forhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
féremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matratter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehoren.

» Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.

* Anvand en djup form fér mjuka kakor.
Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar
att ta bort.

» Laga alltid mat med luckan stangd.

* Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmoblerna eller golvet. Stang inte
luckan forréan produkten har svalnat helt
efter anvandning.
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2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Det finns risk for personskador, brand
eller skador pa produkten.

« Stang av produkten och koppla bort den
fran eluttaget fore underhall.

« Se till att produkten har svalnat. Det finns
aven risk for att glaspanelerna kan
spricka.

« Byt omedelbart ut luckans glaspaneler om
de &r skadade. Kontakta auktoriserat
servicecenter.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan. Luckan
ar tung!

» Rengor produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

* Rengor produkten med en fuktig, mjuk
trasa. Anvand bara milda
rengoringsmedel. Anvand inte produkter
med slipeffekt, skursvampar,
|I6sningsmedel eller metallforemal.

*  Om du anvander en ugnssprej ska du félja
sakerhetsanvisningarna pa forpackningen.

2.5 Matlagning med anga

/\ VARNING!

Det finns risk for brannskador och skador
pa produkten.

« Anga som slapps ut kan orsaka
brannskador:

- Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar igang. Anga
kan sléppas ut.

— Oppna ugnsluckan forsiktigt efter
angkokning.

2.6 Invandig belysning

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!

* Nar det géller lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller ar avsedda att
signalera information om produktens




driftsstatus. De ar inte avsedda att « Kontakta kommunen for information om

anvandas i andra produkter eller som hur produkten ska kasseras.
rumsbelysning i hemmet. » Koppla loss produkten fran eluttaget.

» Denna produkt innehaller en ljuskalla med « Klipp av elkabeln nara produkten och
energieffektivitetsklass G. kassera den.

* Anvand bara lampor med samma » Ta bort luckspérren for att forhindra att
specifikationer. barn eller husdjur blir instangda i

maskinen.
2.7 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.8 Avyttring

/\ VARNING!
Risk for kvavning eller skador.

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

Kontrollpanel

Display

Vattenlada

Uttag for matlagningstermometern

Varmeelement

Lampa
Flakt

Avkalkning av rorutlopp

Ugnsstegar, borttagbara

oNEan
EooNEEEENE

Hyllplaceringar

3.2 Tillbehor

Galler
For kokkarl, kakformar, stekar.
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Bakplat
For kakor och smakakor.

Grill- / stekpanna
For bakning och stekning eller som
fettuppsamlingsfat.

Bakplat

For smafranska, kringlor och sma bakverk.
Lamplig for angfunktioner. Ytans missfargning
paverkar inte dess funktionsduglighet.

Matlagningstermometer
For att mata temperaturen inuti maten.

Teleskopskenor
For att enklare satta in och ta ut platar och galler.

Anginsats

En operforerad och en perforerad matbehallare.
Anginsatsen avlagsnar det kondenserade vattnet
fran maten under angkokning. Anvands vid
tillagning av gronsaker, fisk, kycklingbrost.
Insatsen lampar sig inte for mat som behover
ligga i bl6t t.ex. ris, polenta, pasta.
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4. KONTROLLPANEL

4.1 Oversikt av kontrollpanelen

|
aEA B 516

Pa/Av Tryck och hall inne for att sla pa och stanga av ugnen.
Meny Visar ugnsfunktionerna.
Favoriter Forteckning av favoritinstallningar.
Display Visar produktens aktuella instéllningar.
Lampans strémbrytare  Tanda och slacka lampan.
E Snabbuppvarmning Aktivera och inaktivera funktionen: Snabbuppvarmning.
|
e «@- @3
Tryck Flytta Tryck och hall inne
Vidrér ytan med fingertoppen. Dra fingret 6ver ytan. Tryck pa ytan i tre sekunder.
4.2 Display
A B Display med instéllda funktioner.
| | A, Wi-Fi
5 12:30 B. Klockslag
C. START/STOPP
0 85°C 1500C D. Temperatur
E. Tillagningsfunktioner
© 15min © | START F. Timer
| i | | | G. Matlagningstermometer (endast vissa modeller)
G F E D C
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Indikeringar pa displayen

Grundindikeringar - for att navigera pa displayen.

< 5 »
OK Ga tillbaka en Angra den senaste For att sla pa och sténga av
For att bekrafta val/instéllning. niva i menyn sa

hi atgarden sa har. funktionerna.
ar.

Ljudalarm funktionsindikatorer - nar den instéllda tillagningstiden har gatt avges en ljudsignal.

) & 2
Funktionen &r pa. _Funktionen &r pa. ) Ljudlarm avstangt.
Matlagningen avslutas automatiskt.

Timer-indikatorer

S Q

For att stalla in funktionen: Fordrojd start. Avbryta installningen.

Wi-Fi indikator — produkten kan anslutas till Wi-Fi.

.)))

Wi-Fi anslutningen &r paslagen.

Fjarrstyrning indikator — produkten kan fjarrstyras.

vD)

Fjarrstyrning ar paslagen.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Forsta rengoring

= . =
& Z

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Rengdr produkten och dess tillbehor
med en mikrofiberduk, varmt vatten
och ett milt rengéringsmedel.

Ta ut alla tillbehdr och borttagbara

Sétt in tillbehdren och de I6stagbara
ugnsstegar ur ugnen.

ugnsstegarna i ugnen.

5.2 Forsta anslutning
Displayen visar ett valkomstmeddelande nar maskinen har anslutits forsta gangen.

Du maste stélla in: Sprak, Ljusstyrka i display, Knappljud, Ljudvolym knappar, Vattenhardhet,
Klockslag.
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5.3 Tradlés anslutning ¥

For att ansluta produkten behéver du:
« Tradlést natverk med internetanslutning.
* Mobil enhet ansluten till ditt tradlésa natverk.

Steg 1 Sa hér laddar du ned My Electrolux Kitchen -appen: Skanna QR-koden pa typskylten med kameran
pa din mobila enhet for att omdirigeras till Electrolux hemsida. Typskylten sitter pa ugnsutrymmets
framre ram. Du kan ocksa ladda ner appen direkt fran App Store.

Steg 2 Folj instruktionerna i appen.

Steg 3 Sla pa ugnen.

Steg 4 Tryck pa: = . Vélj: Installningar/Uppkoppling.

»

Steg 5 - dra eller tryck for att sla pa: Wi-Fi.

Steg 6 Ugnens tradlésa modul startar inom 90 sekunder.

Frekvens WLAN 2,4 GHz

2 400-2 483,5 MHz

Protokoll IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n OFDM

Max. effekt EIRP <20 dBm (100 mW)

WiFi-modul NIUS-50

5.4 Programvarulicenser kraver publicering och for att se deras

Programvaran i den har produkten innehaller
komponenter som baseras pa fri och 6ppen
kallkod. Electrolux bekraftar de 6ppna
programvarans och robotgemenskapernas

fullstdndiga upphovsrattsinformation och
tillampliga licensvillkor, besék: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mapp
NIUS).

bidrag till utvecklingsprojektet. 5.5 Initial foruppvarmning

For att komma at kallkoden for dessa
kostnadsfria och 6ppna
programvarukomponenter vars licensvillkor

Satt den tomma ugnen pa férvarmning innan
du anvander den forsta gangen.

Steg 1 Ta ut alla tillbehor och flyttbara ugnsstegar ur ugnen.
Steg 2 Stall in maxtemperatur for funktionen: E

Lat ugnen sta pai 1t.
Steg 3

Stall in maxtemperatur for funktionen: .
Lat ugnen sta pa i 15min.

@ Ugnen kan avge lukt och rék under féruppvarmning. Se till att rummet ar ventilerat.

5.6 Sa har staller du in: Vattenhardhet

Nar du ansluter produkten till elnatet maste du stélla in vattnets hardhetsniva.

Anvand testpapperet som medféljer med angsatsen.
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Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
Lagg testpapperet i vat-  Skaka testpapperet for att  Vanta 1 minut och kontrol- ~ Stéll in nivan for vattenhard-
ten i ca 1 sekund. Hall avlagsna vattendverskot-  lera sedan vattnets hard-  heten: Meny / Instéllningar /
inte testpapperet under tet. hetsgrad enligt tabellen Instéllningar / Vattenhard-
rinnande vatten. nedan. het.

@ Fargerna pa testpapperet fortsatter att andras. Vanta inte langre @n 1 minut med att avlasa vattnets hardhets-
grad.

Du kan andra nivan for vattnets hardhetsgrad i menyn: Instéllningar / Instéllningar / Vattenhardhet.

| tabellen anges vattnets hardhetsgrad (dH) med motsvarande kalkavlagringar och
vattenklassificering. Justera vattnets hardhetsniva enligt tabellen.

Vattenhardhet Testpapper  Kalkavlagring- Kalkavlagring- Vattenklassifi-
NIva dH ar (mmol/l) ar (mg/l) cering
iva

1 0-7 I:l 0-13 0-50 mjukt

2 8-14 El 14-25 51-100 medelhart
3 15-21 lil 26-38 101 - 150 hart
4 222 lEI 23,9 =151 mycket hart

Nar nivan pa vattenhardheten ar 4, fyll vattenladan med flaskvatten utan kolsyra.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

6.1 Sa har stéller du in: Tillagningsfunktioner

Steg 1 Sla pa ugnen. Standardtillagningsfunktionen visas pa displayen.
Steg 2 Tryck pa symbolen for tillagningsfunktionen for att ga till undermenyn.
Steg 3 g . . .. OK .

Valj tillagningsfunktion och tryck pa: . Displayen visar: temperatur.
Steg 4

Stall in: temperatur. Tryck pa: OK.
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Steg 5 Tryck pa: START .
Matlagningstermometer — du kan koppla in matlagningstermometern nar som helst fére eller un-
der tillagningen.

STOP —tryck for att stanga av tillagningsfunktionen.

Steg 6 Sténg av ugnen.
6.2 Vattenlada
A. Lucka
B. Vagbrytare
A C. Lada
F D. Oppning for vattenpafyllining
k E. Skala
F. Frontkapa
T ~~—B

0

S

E D

6.3 Anvandning: Vattenlada

Steg 1 Tryck pa det framre locket pa vattenladan.
Steg 2 Fyll pa vattenladan till maxnivan. Det kan goras pa tva satt:
A: Lat vattenladan vara kvar i ugnen och hall B: Ta ut vattenladan ur ugnen och fyll den fran en
vatten fran en behallare. vattenkran.
Steg 3 Bar vattenladan i horisontellt 1age for att undvi-
ka vattenspill. =
: : — 1 V4
Steg 4 Nar du fyllt vattenladan ska den séttas in i =

samma lage. Tryck pa det framre locket tills

vattenladan &r inuti ugnen. Q
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Steg 5

Tom vattenladan efter varje anvandning.

/\ FORSIKTIGHET!
Hall vattenladan borta fran varma ytor.

6.4 Sa har stiller du in: Steamify - Anga tillagningsfunktioner

Steg 1 Sla pa ugnen.
Valj symbolen for tillagningsfunktionen och tryck pa den for att komma in i undermenyn.
Steg 2 Tryck . Valj anguppvarmningsfunktionen.
Steg 3 Tryck pa: OK. Temperaturinstéllningarna visas pa displayen.
Steg 4 Stall in temperaturen. Typ av angtillagningsfunktion beror pa instéalld temperatur.
Anga for angkokning For angtillagning av gronsaker, spannmal, gronsaker, skaldjur,
50-100 °C terriner och desserter.
Anga for stuvning For tillagning av grytor, braserat kétt, fisk, brod, fagel, samt
105-130 °C cheesecakes och grytor.
Anga for I4tt bryning For kott, grytor, fyllda grénsaker, fisk och graténger. Tack vare
135-150 °C kombinationen av anga och varme far kottet en mor och saftig
konsistens och en knaprig yta.
Om du stéller in tidtagning slas grillfunktionen pa automatiskt
under de sista minuterna av tillagningen for att ge ratten en
knaprigare yta.
Anga for bakning och stekning For ugnsstekta och ugnsbakade ratter av kott, fisk, fagel, fyll-
155-230 °C da smoérdegspaijer, tartor, muffins, gratdnger, gronsaker och
bakverk.
Om du stéller in tidtagning och satter maten pa nedersta ugns-
nivan, slas varmefunktionen pa automatiskt under de sista mi-
nuterna av tillagningen for att ge maten en knaprig botten.
Steg 5 Tryck pé: oK.
Steg 6 Tryck pa locket pa vattenladan for att ppna och ta bort den.
Steg 7 Fyll vattenladan med kallt vatten till maxnivan (ca 950 ml). Vattnet racker till ca 50 minuter.
/\ VARNING!
Anvand endast kallt kranvatten. Anvand inte filtrerat (demineraliserat) eller
destillerat vatten. Anvand inga andra vatskor. Hall inte Iattantandlig vatska el-
ler alkohol i vattenladan.
Anvand skalan pa vattenladan.
Steg 8 Vid behov, torka av utsidan av vattenladan med en mjuk trasa. Tryck in vattenladan i sitt ursprungli-
ga lage.
Steg 9

Tryck pa: START
Angan kommer efter cirka 2 minuter. Nar ugnen nar den instéllda temperaturen avges en ljudsignal.
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Steg 10

Nér vattenladan blir tom pa vatten hors en ljudsignal. Fyll pa vattenladan.
| slutet av angkokningen gar kylflakten snabbare for att ventilera ut angan.

Steg 11 Stang av ugnen.
Steg 12 Toém vattenladan nar tillagningen med anga ar klar.
Steg 13 Restvatten kan kondensera inuti ugnen. Nar tillagningen ar klar, dppna ugnsluckan forsiktigt. Nar

ugnen har svalnat kan den rengéras med en mjuk trasa.

6.5 Hur man staller in: SousVide-

tillagning

Steg 1 Sla pa ugnen.
Valj symbolen for tillagningsfunktionen och tryck pa den for att komma in i undermenyn.
Steg 2 Tryck pa: m
Steg 3 Tryck pa: OK. Temperaturinstéllningarna visas pa displayen.
Steg 4 Stall in temperaturen och tryck pa: OK.
Steg 5 Tryck pa @ Displayen visar timerinstallningar.
Steg 6 Stall in timern och tryck pa: OK.
Steg7 Tryck pa: START .
Steg 8 Restvatten kan ansamlas pa vakuumpasarna och i ugnsutrymmet. Appna ugnsluckan forsiktigt nar

tillagningen har avslutats. Anvand en tallrik och en handduk for att ta ut vakuumpasarna. Véanta tills
ugnen har kallnat och torka upp vattnet i ugnsutrymmet med en svamp. Torka ugnsutrymmet med
en mjuk trasa.

6.6 Hur man staller in: Assisterad matlagning

Varje matratt i denna undermeny har en féreslagen funktion och temperatur. Du kan &ndra
tiden och temperaturen.

For vissa matratter kan tillagningen ocksa styras med:
» Matlagningstermometer

Till vilken grad matratten ska tillagas:
* Rare eller Mindre

* Medium

*  Well Done eller Mer

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Tryck pa: —.

Steg 3 Tryck pa: % . Ange: Assisterad matlagning.
Steg 4 Valj matratt eller mattyp.

Steg 5

Tryck pa: START .
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6.7 Varmefunktioner

STANDARD

Tillagningsfunktion

Program

For grillning av tunnskurna stycken och brédrostning.

Ao ad
Grill
vov Varmluftsstekning pa forsta ugnsnivan av storre kottstycken eller fagelkott med ben.
Y For att bryna och géra gratanger.
Varmluftsgrillning

)

Varmluft

For tillagning eller torkning p& upp till tre ugnsnivaer samtidigt. Stéll in temperaturen
pa 2040 °C lagre an for Over-/undervarme.

For tillagning av snabbmat (som pommes frites, klyftpotatis och varrullar) med en kris-
pig effekt.

Over-lunderviarme

Tillagning och stekning pa en ugnsniva.

2

izza/Paj

For att tillaga pizza. For att bryna ordentligt och fa en knaprig botten.

Undervirme

For bakning av kakor med knaprig botten och for konservering av livsmedel.

SPECIAL

Tillagningsfunktion

Program

=l

Konservering

For att konservera gronsaker (t.ex. pickles).

T

)

orkning

For torkning av skivad frukt, gronsaker och svamp.

]

Yoghurtfunktion

For att gora yoghurt. Lampan i den hér funktionen &r slackt.
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Tillagningsfunktion Program

For férvarmning av tallrikar for servering.

[ —
—
uru

Tallriksvarmning

For att tina mat (gronsaker och frukt). Upptiningstiden beror pa mangden och storle-

" ken pa den frysta maten.

Upptining

For ratter som lasagne eller potatisgratang. For att bryna och géra graténger.

54§
g
Gratinering

V°C

Langsam tillagning

Tillagning av mora, saftiga stekar.

s For varmhallining av matratter.

Varmhallning

I Denna funktion ar for att spara energi under tillagningen. Nar du anvander den har
ii funktionen kan temperaturen i ugnen skilja sig fran installd temperatur. Restvarmen
.‘— anvands. Varmeeffekten kan minskas. Mer information finns i kapitlet "Daglig anvand-
Bakning med fukt ning” och anvisningar om: Bakning med fukt.
ANGA
Tillagningsfunktion Program
Anga kan anvandas for angkokning, grytor, skapa latt frasighet, bakning och ugns-
((lb stekning.
Steamify
(n) Funktionsnamnet avser en tillagningsmetod i vakuumforseglade plastpasar vid laga
\I/ temperaturer. Se avsnittet SousVide-tillagning nedan och kapitlet "Rad och tips” med
sV

tillagningstabellerna fér mer information.
SousVide-tillagning

(n) Uppvarmning av mat med anga forhindrar yttorkning. Varmen distribueras pa ett

15§ skonsamt och jamnt satt, vilket gér det mojligt att aterstalla smak och arom sa att det
smakar som just tillagat. Denna funktion kan anvéandas for att varma upp mat direkt
Uppvarmning med  p3 en tallrik. Du kan vérma upp mer &n en tallrik at gangen med olika hyllpositioner.
anga

galler krispighet, farg och glans.

ﬁ Med den hér funktionen kan du baka bréd och bullar med professionellt resultat vad

Brédbakning

) For snabbare degjasning. Den haller degen elastisk och forhindrar att ytan torkar.

=

Jasning av deg
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Tillagningsfunktion Program

(r\) For att anga gronsaker, smaratter eller fisk
\I/
FULL
Full anga
(ﬁ) Funktionen ar 1amplig for tillagning av delikata ratter som kréamer, tartor, terriner och
\I/ fisk.
HIGH

Fuktighet, hog

C(\) Funktionen ar 1amplig for tillagning av stuvat och braserat kott samt bréd och sét jast-
1] deg. Pa grund av kombinationen av anga och varme far kottet en saftig och mor kon-
MED sistens och jastdegsbagerier far en krispig och gléansande yta.
Fuktighet, medium
lﬁl Funktionen ar 1amplig for kott, fagel, ugnsratter och grytor. Tack vare kombinationen
[} av anga och varme far kéttet en mor och saftig konsistens och en krispig yta.
Low

Fuktighet, lag

6.8 Anteckningar om:Bakning med Om du anvander den har funktionen slécks

fukt lampan automatiskt efter 30 sekunder.
Denna funktion anvandes for att uppfylla For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
kraven for energieffektivitet och och tips”Bakning med fukt For instruktioner
ekodesigns(enligtEU 65/2014 ochEU om allmén energibesparing, se kapitlet
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1. Energieffektivitet”, energibesparing.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hdgsta mojliga
energieffektivitet.

7. KLOCKFUNKTIONER

7.1 Beskrivning av klockfunktioner

Klockfunktion Program

Tillagningstid For att stélla in tillagningstiden. Max &r 23 t och 59 min.

Slutalternativ Stall in vad som hander nar tidtagningen slutar.

Fordrojd start For att fordroja tillagningens start- och/eller sluttid.

Forlangning av tid For att forlanga tillagningstiden.

Paminnelse For att stalla in en nedrakning. Max &r 23 t och 59 min. Denna funktion paverkar
inte ugnens funktioner i vrigt.

Upptimer ('jvzrvakar hur lange funktionen ar igang. Upptimer - du kan satta pa och stéanga
av den.
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7.2 Sa har staller du in: Klockfunktioner

Stélla in tiden

Steg 1 Sla pa ugnen.
Steg 2 Tryck pa: Klockslag.
Steg 3

Stall in tidtagningen. Tryck pa: OK.

Sa har stéller du in tillagningstiden

Steg 1 Valj uppvarmningsfunktionen och stéll in temperaturen.
Steg 2 Tryck pa: @
Steg 3

Stall in tidtagningen. Tryck pa: OK.

Sa har valjer du slutalternativ

Steg 1 Valj uppvarmningsfunktionen och stéll in temperaturen.
Steg 2 Tryck pa: @

Steg 3 Stall in tillagningstiden.

Steg 4 Tryckpa: © ® @

Steg 5 Tryck pa: Slutalternativ.

Steg 6 Valj 6nskat: Slutalternativ.

Steg 7

Tryck pa: OK. Upprepa tills displayen visar huvudsk@rmen.

Sa har forsrojer du starttiden

Steg 1 Valj tillagningsfunktion och temperatur.
Steg 2 Tryck pa: @

Steg 3 Stall in tillagningstiden.

Steg 4 Tryckpa: © © @

Steg 5 Tryck pa: Fordrojd start.

Steg 6 Valj varde.

Steg 7

Tryck pa: OK. Upprepa tills displayen visar huvudskarmen.

Sa hér forlanger du tillagningstiden

Nar 10 % av tillagningstiden aterstar och maten inte verkar vara klar, kan man forlanga tillagningstiden. Du kan
ocksa andra tillagningsfunktionen.

Tryck pa +1min for att forlanga tillagningstiden.
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Sa héar andrar du tidtagningsinstallningarna

Steg 1 Tryck pa: @
Steg 2 Stall in vardet pa timern.
Steg 3 Tryck pé: oK.

Du kan andra installd tid nar som helst under tillagningen.

8. ANVANDNING AV TILLBEHOR

tippsékra. Den hoga kanten runt hyllan
/\ VARNING! hindrar att kokkarl glider av.

Se Sakerhetsavsnitten.

8.1 Sitta in tillbehor

Liten inbuktning upptill 6kar sékerheten.
Fordjupningarna ar gor ocksa enheterna

Galler:
Skjut in gallret mellan ugnsstegens ledskenor.

Bakplat / Djup form:
Skjut in langpannan mellan ungsstegarnas ledske-
nor.

8.2 Matlagningstermometer

Matlagningstermometer- mater temperaturen inuti maten. Du kan anvanda den med varje
tillagningsfunktion.
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Tva temperaturer ska stéllas in:

C M

Ugnstemperatur: minst 120 °C. Tillagningstemperaturen.

For basta resultat:

Ingredienserna ska halla rumstem-  Den &r inte lamplig for flytande ~ Under tillagning ska den vara inuti maten.
peratur. ratter.

Ugnen beraknar en ungeférlig sluttid. Denna beror pa mangden mat, installd ugnsfunktion och
temperatur.

8.3 Sa har anvander du: Matlagningstermometer

Steg 1 Sla pa ugnen.
Steg 2 Stall in en tillagningsfunktion och, vid behov, ugnstemperatur.
Steg 3 Satt in: Matlagningstermometer.

Kott, fagel och fisk Gryta

Satt in spetsen pa Matlagningstermometer i mitten av ~ Satt in spetsen pa Matlagningstermometer exakt i mitten
kottet eller fisken eller i den tjockaste delen. Se till att av grytan. Matlagningstermometer ska sitta stabilt pa
minst 3/4 av Matlagningstermometer &r inuti det du samma stélle under tillagningen. Anvand en fast ingredi-
tillagar. ens for det. Anvand kanten pa den ugnsfasta formen som
stod for silikonhandtaget. Matlagningstermometer. Spet-
sen pa Matlagningstermometer far inte vidréra den ugns-
fasta formens botten.

\
%/

< ==

Steg 4 Kontakt Matlagningstermometer i uttaget framtill i ugnen.
Pa displayen visas aktuell temperatur for: Matlagningstermometer.

teg 5
Steg /P - tryck for att stalla in tillagningstemperaturen.
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Steg 6 ® ® ® _ ik for att stalla in Onskat alternativ:

« Ljudalarm - en ljudsignal avges nar maten nar den installda temperaturen.
« Ljudalarm och avsluta matlagning — en ljudsignal avges och ugnen sténgs av nar maten nar den
installda temperaturen.

Steg7 Valj funktion och tryck upprepade ganger pa: OK for att komma till huvudskarmen.

Steg 8 Tryck pa: START .
En ljudsignal avges nar maten nar den instéllda temperaturen. Du kan vélja att stoppa eller fortsatta
tillagningen fér maten ska bili tillrackligt tillagad.

Steg 9 Dra ut Matlagningstermometer kontakt ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.
/\ VARNING!

Det finns risk fér brannskador nar Matlagningstermometer blir varm. Var for-
siktig nar du drar ut den fran kontakten och fran maten.

9. TILLVALSFUNKTIONER

9.1 Sa har sparar du: Favoriter

Du kan spara dina favoritinstallningar, som tillagningsfunktion, tillagningstid, temperatur eller
rengdringsfunktion. Du kan spara 3 favoritinstéllningar.

Steg 1 Sla pa ugnen.

Steg 2 Valj énskad instéllning.

Steg 3 Tryck pa: — . Valj: Favoriter.
Steg 4 Valj: Spara aktuell instéllning.
Steg 5

Tryck pa + for att lagga till installningen till listan av: Favoriter. Tryck pa OK.

k) — tryck for att aterstalla installningen.

— tryck for att avbryta installningen.

9.2 Funktionslas

Funktionen férhindrar att tillagningsfunktionen andras oavsiktligt.

Steg 1 Sla pa ugnen.
Steg 2 Stall in en tillagningsfunktion.
Steg 3 7«/:{ R - tryck samtidigt for att sla pa funktionen.

Upprepa steg 3 for att stdnga av funktionen.
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9.3 Automatisk avstédngning

Av sakerhetsskal stangs ugnen av efter en tid
om en uppvarmningsfunktion ar aktiv och

inga instéllningar éandras.
(D (tim)

(°C)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 230 55

9.5 Mekaniskt lucklas

Automatisk avstangning fungerar inte med
funktionerna: Belysning,
Matlagningstermometer, Sluttid, Langsam
tillagning.

9.4 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas flakten pa automatiskt
for att halla ugnens ytor svala. Om du sténger
av ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen
svalnat.

Luckan &r olast vid leverans.

/\ FORSIKTIGHET!

Flytta inte lucklaset vertikalt.
Tryck inte pa lucklaset nar du
sténger ugnsluckan.

9.6 Sa har anvander du: Mekaniskt lucklas

Steg 1

Las luckan genom att dra lucklaset framat tills det lases pa plats.
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Steg 2 Las upp luckan genom att trycka tillbaka lucklaset i panelen.

Oppna den lasta luckan

Du kan 6ppna luckan nar lucklaset ar last.

Steg 1 Tryck pa lucklaset nagot och dppna luckan genom att dra i den med handtaget.

Nar du stanger luckan, se till att lucklaset ar last.

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

®

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar endast riktvarden. Hur de ska valjas beror pa recept och ingredien-
sernas kvalitet och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an din gamla ugn. Tabellerna nedan visar rekommenderade instéllningar
for temperatur, tillagningstid och hyllposition for specifika typer av mat.

Om du inte kan hitta installningarna for ett visst recept kanske du kan anvénda installningarna for ett liknande
recept.

For mer matlagningsrekommendationer, se matlagningstabeller pa var hemsida. Du hittar matlagningstips genom
att kontrollera PNC-numret pa markskylten pa frdmre ramen i ugnsutrymmet.

10.2 Bakning med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som
listas i tabellen nedan.
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% =

o

O

(°C) (min.)
Vetebullar, 16 st langpanna eller djup form 180 2 25-35
Rulltarta langpanna eller djup form 180 2 15-25
Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 3 15-25
Smakakor, 16 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Macaroons, 24 st langpanna eller djup form 160 2 25-35
Muffins, 12 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Matpaj, 20 st langpanna eller djup form 180 2 20-30
Mérdegskakor, 20 st langpanna eller djup form 140 2 15-25
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form 180 2 15-25

10.3 Bakning med fukt - rekommenderade tillbehor
Anvand morka och icke reflekterande burkar och formar. De absorberar varme battre an ljusa

farger och reflektiva formar.

Portionsformar

Pizzaform Ugnsform Tartbottenform
P L Keramik L
Mork, icke reflekterande Mork, icke reflekterande . Mork, icke reflekterande
; ; 8 cm diameter, 5 .
28 cm diameter 26 cm diameter 28 cm diameter

cm hog

10.4 Tillagningstabeller for
testinstitut

Information for testinstitut
Tester enligt: EN 60350, IEC 60350.
Bakning pa en niva — bakning i formar

K 5

°C min
Sockerkaka utan fett Varmluft 160 45 - 60 2
Sockerkaka utan fett Over-/undervarme 160 45 - 60 2
Appelpaj, 2 st 20 cm formar Varmluft 160 55-65 2
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°C min
Appelpaj, 2 st 20 cm formar Over-/undervarme 180 55-65 1
Mérdegskakor Varmiuft 140 25-35 2
Mordegskakor Over-/undervarme 140 25-35 2

Bakning pa en niva — kakor
Anvand den tredje hyllpositionen.

Y

°C min
Smakakor, 20 st/plat, forvarm den Varmluft 150 20-30
tomma ugnen
Smakakor, 20 st/plat, férvarm den Over-/undervirme 170 20-30

tomma ugnen

Bakning pa flera nivaer — kakor

°C min
Méordegskakor Varmluft 140 25-45 2/4
Smakakor, 20 st/plat, forvarm  Varmiuft 150 25-35 1/4
den tomma ugnen
Sockerkaka utan fett Varmluft 160 45 -55 2/4
Appelpaj, 1 burk per galler (3 Varmluft 160 55-65 2/4

20 cm)

GRILL
Forvarm den tomma ugnen i 5 minuter.

Grillning med maximal temperaturinstallning.

min
Rostat brod Grill 1-2 5
Notstek, vand efter halva tiden Grill 24 -30 4

Information for testinstitut
Test for funktionen: Full anga.
Tester enligt IEC 60350-1.
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Stall in temperaturen pa 100 °C.

Q = €
O — 1

Behallare kg min

(Gastronorm)
Broccoli, forvarm 1 x 2/3 perforerad 0.3 3 8-9 Satt in bakplaten
den tomma ug- pa nedersta hyllpo-
nen sitionen.
Broccoli, forvarm 1 x 2/3 perforerad max. 3 10-11 Satt in bakplaten
den tomma ug- pa nedersta hyllpo-
nen sitionen.
Arter, frysta 1 x 2/3 perforerad 2x 1,5 2och4 Tills tempera-  Satt in bakplaten

pa nedersta ugns-
nivan.

turen pa den
kallaste punk-
ten nar 85 °C.

11. SKOTSEL OCH RENGORING

/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Rengé6ring

<

Rengoéringsme-
del

Rengdr ugnens framsida med en mikrofiberduk med varmt vatten och ett milt rengéringsme-
del.
Rengdr ugnsbotten med nagra droppar vinager for att ta bort kalkavlagringar.

Anvand en rengdringslésning for att rengéra metalldelar.

Rengdr flackar med ett milt diskmedel.

—<

Rengdr ugnsutrymmet efter varje anvandningstillfalle. Fettansamling eller andra matrester
kan leda till brand.

[

For anvandning

Lat inte maten sta i ugnen langre an 20 minuter. Torka ugnsutrymmet med enbart en mikrofi-
berduk efter varje anvandning.

varje dag
Y Rengor alla tillbehor efter varje anvandningstilifalle och lat dem torka. Anvéand enbart en mik-
2+, rofiberduk med varmt vatten och ett milt rengéringsmedel. Diska inte tillbehéren i diskma-
W skin.
Anvand inte rengéringsmedel med slipeffekt eller vassa foremal nar du rengér SuperClean-
Tillbehsr tillbehéren.

11.2 Hur man tar bort: Ugnsstegar

Ta bort ugnsstegarna vid rengdring av ugnen.
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Steg 1 Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat.

Steg 2 Dra forsiktigt ugnsstegen uppat och ut
ur den framre upphangningen.

Steg 3 Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

Steg 4 Dra ur stéden fran de bakre hakarna.

Satt tillbaka ugnsstegar i omvand ordning.

11.3 Anvindning: Angrengéring

Innan du startar:

Sténg av ugnen och vanta tills  Ta ut alla tillbehér och I6stagbara ugns-  Rengér ugnsbotten och innerglaset
den har svalnat. stegar (i forekommande fall). pa luckan med varmt vatten, mjuk
trasa och milt rengéringsmedel.

Steg 1 Fyll pa vattenladan till maxnivan.
Steg 2 Valj: Meny / Rengéring.
Funktion Beskrivning Koktid
Angrengoring Latt rengdring 30 min
Angrengoring Plus Normal rengéring 75 min
Spraya ugnsutrymmet med ett rengdrings-
medel.
Steg 3

Tryck pa START . Fglj instruktionen pa displayen.
Signalen hérs nar rengdringen ar klar.

Steg 4 Tryck pa valfri symbol om du vill stdnga av signalen.

@ Nar den hér funktionen &r aktiverad ar lampan slackt.

Nar rengoringen ar klar:

Stang av ugnen. Nar ugnen har svalnat kan den rengéras  Lat luckan sta 6ppen och vénta tills
med en mjuk trasa. ugnsutrymmet ar torrt.
Ta bort allt resterande vatten fran vatten-
ladan.

11.4 Paminnelse om rengoring

Nar paminnelsen visas bor ugnen rengoras.

Anvéand funktionen: Angrengéring Plus.
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11.5 Hur man rengor: Vattenlada

Steg 1 Ta ut vattenladan ur ugnen.
Steg 2 Ta av locket till vattenladan. Lyft locket en-
ligt utspranget baktill.
Steg 3 Ta bort vagbrytaren. Dra bort den fran la-
dan tills den lossnar.
R4
Steg 4 Diska vattenladans delar med vatten och diskmedel. Anvand inte svampar med slipande effekt och
diska inte vattenladan i diskmaskinen.
Steg 5 Satt tillbaka vattenladan.
Steg 6 Sétt tillbaka vagbrytaren pa plats. Tryck in
den i ladenheten.
Steg 7 Satt pa locket. Satt forst in snappfastet och
tryck det sedan mot ladenheten.
Steg 8 For in vattenladan.
Steg 9 Tryck vattenladan mot ugnen tills den spér-

ras.

11.6 Sa har anvander du:
Avkalkning

Innan du s

tartar:

Stang av ugnen och vanta tills den
har svalnat.

Ta bort alla tillbehor. Kontrollera att vattenladan ar tom.

Varaktighet for forsta delen: ca 100 min

Steg 1 Satt langpannan pa den nedersta ugnsnivan.

Steg 2 Hall 250 ml avkalkningsmedel i vattenladan.

Steg 3 Fyll aterstadende delen av vattenladan med vatten till maxnivan.
Steg 4 Valj: Meny / Rengéring.

Steg 5 Sla pa funktionen och flj instruktionerna pa skarmen.

Forsta delen av avkalkningen startar.
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Steg 6 | slutet av den forsta delen ska langpannan témmas och placeras pa den forsta ugnsnivan igen.

Varaktighet for den andra delen: cirka 35 minuter

Steg 7 Fyll vattenladan med vatten. Kontrollera att det inte finns nagot avkalkningsmedel kvar i vattenla-
dan. Satt i vattenladan.

Steg 8 Ta bort langpannan nar funktionen har avslutats.

@ Lampan ar slackt medan funktionen pagar.

Nar avkalkningen ér klar:

Sténg av ugnen. Nar ugnen har svalnat kan den ren-  Lat luckan sta 6ppen och vanta tills
g6ras med en mjuk trasa. ugnsutrymmet ar torrt.
Tom ut det kvarvarande vattnet ur
vattenladan.

@ Om nagra kalkavlagringar blir kvar i ugnen efter avkalkning, kommer displayen att uppmana dig att upprepa
proceduren.

11.7 Avkalkningspaminnelse

Det finns tva paminnelser som uppmanar dig att avkalka ugnen. Du kan inte avaktivera
avkalkningspaminnelsen.

Typ Beskrivning
Svag paminnelse Rekommenderar att du ska avkalka ugnen.
Hard paminnelse Séger att du maste avkalka ugnen. Du kan inte anvénda ugnen om du inte avkalkar

den nar den harda paminnelsen &ar pa.

11.8 Sa har anvander du: Skéljning

Innan du startar:

Stang av ugnen och vanta tills den har svalnat. Ta bort alla tillbehor.
Steg 1 Satt langpannan pa den nedersta ugnsnivan.
Steg 2 Fyll vattenladan med vatten.
Steg 3 Valj: Meny / Reng6ring / Skoljning.
Varaktighet: cirka 30 min
Steg 4 Sla pa funktionen och f6lj instruktionerna pa skarmen.
Steg 5 Ta bort langpannan nar funktionen har avslutats.

@ Lampan ar slackt medan funktionen pagar.

11.9 Paminnelse om torkning
Efter tillagning med angvarmefunktionen ger displayen en uppmaning att ugnen ska torka.
Tryck pa JA for att torka ugnen.
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11.10 Anvéndning: Torkning

Anvand den efter tillagning med angvarmefunktion eller angrengdring for att torka

ugnsutrymmet.

Steg 1 Se till att ugnen ar kall.

Steg 2 Ta bort alla tillbehor.

Steg 3 Valj menyn: Rengéring / Torkning.
Steg 4 Folj instruktionerna pa skarmen.

11.11 Hur man tar bort och
installerar: Luckan

Man kan ta loss och rengora luckan och de
inre glasrutorna. Antalet glaspaneler skiljer
sig at for olika modeller.

/\ FORSIKTIGHET!

Hantera glaset varsamt, sarskilt runt den
framre panelens kanter. Glaset kan ga
sonder.

/\ VARNING!
Luckan &r tung.

Steg 1 Oppna luckan helt.

Steg 2 Lyft och tryck in klamsparrarna (A)
pa de tva gangjarnen till luckan.

Steg 3 Stang ugnsluckan till den forsta 6ppna positionen (ungefar 70° vinkel). Hall i luckan pa bada sidor-
na och dra den ut fran ugnen i en uppatgaende vinkel. Lagg ner luckan med utsidan nerat pa en
mjuk handduk pa ett stabilt underlag.

Steg 4 Ta tag i lucklisten (B) pa bada sidor-
na av luckans 6vre kant och tryck
inat for att frigéra klamlaset.

Steg 5 Dra lucklisten framat for att ta bort
den.

Steg 6 Hall glasen i dverkanten ett i taget

och dra dem uppat och ut ur ske-
nan.
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Steg 7 Rengor glaset med vatten och tval.
Torka luckglaset noga. Diska inte
glasskivorna i diskmaskin.

Steg 8 Efter rengoring, utfér stegen ovan i
omvand ordning.

Steg 9 Satt i det mindre ugnsglaset forst, darefter det stérre och sist luckan.
Se till att glasen &r korrekt och ordentligt inférda, annars kan luckans yta bli 6verhettad.

11.12 Byte av: Lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

Innan du byter lampan:

Steg 1 Steg 2 Steg 3
Stang av ugnen. Vanta tills ugnen &r  Koppla bort ugnen fran eluttaget. L&agg en trasa i botten av ugnsut-
kall. rymmet.
Ovre lampa
Steg 1 Ta bort glasskyddet genom att vrida pa
det.
N\
Steg 2 Avlagsna metallringen och rengér glaskapan.
Steg 3 Byt ut lampan mot en passande som tal upp till 300 °C.
Steg 4 Satt dit metallringen pa skyddsglaset och installera det.
idolam
Sidola pa Steg 4 Byt ut lampan mot en passande som ar
varmetalig upp till 300 °C.
Steg 1 Avlagsna det vanstra hyllstddet for att
komma at lampan. Steg 5 Montera metallramen och tatningen.
Dra at skruvarna.
Steg 2 Anvand en torx 20-skruvmejsel for att
avlagsna kapan. Steg 6 Montera det vanstra hyllstédet.
Steg 3 Ta bort och rengér metallramen och tat-
ningen.
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12. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

12.1 Vad gor jag om ...

B
ﬁ Ugnen inte startar eller inte virms upp

@ Mojlig orsak

v

= | Atgard

Ugnen ar inte ansluten till strémférsorjningen eller den
ar ansluten pa fel satt.

Kontrollera att ugnen ar korrekt ansluten till stromfor-
sérjningen.

Klockan &r inte installd.

Stall in klockan. Mer information finns i Klockfunktioner
kapitlet, Sa har staller du in: Klockfunktioner.

Luckan ar inte ordentligt stangd.

Stang luckan helt.

Sakringen har gatt.

Kontrollera om sékringen &r orsaken till felet. Om pro-
blemet aterkommer ska du kontakta en kvalificerad
elektriker.

apparaten Barnlas ar pa.

Se kapitlet "Meny”, undermeny for: Tillval.

Y
Komponenter

@ Beskrivning

v

=) Atgird

Glédlampan ar trasig.

Byt lampa, for mer information se kapitlet "Underhall
och rengdring”, Hur man byter: Lampa.

AA

l_J Vattenladan fungerar inte som den ska

@ Beskrivning

@ ¥
Mojlig orsak =

Atgard

Ugnen haller inte kvar vattenladan

nar du satt in den. dentligt.

Du har inte tryckt pa vattenladan or-

For in vattenladan ordentligt i ug-
nen.

Vatten kommer ut fran vattenladan.

Du har inte satt pa locket till vatten-
ladan eller vagbrytaren pa ratt satt.

Satt dit locket igen pa vattenladan
och vagbrytaren.
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X

Problem med rengoringsproceduren

@ Beskrivning

@ Mojlig orsak

Vv

0 Atgird

Vattenladan ar svar att rengora.

Locket och vagbrytaren togs inte
bort.

Ta bort locket och vagbrytaren.

Det finns inget vatten i grill-/lang-
pannan efter avkalkningsrutinen.

Vattenladan fylldes inte till maxni-
van.

Kontrollera om det finns avkal-
kningsmedel/vatten i vattenladan.

Det finns smutsigt vatten i botten av
ugnsutrymmet efter avkalkningspro-
grammet.

Grill-/langpannan star pa fel ugnsni-
va.

Avlagsna resterande vatten och av-
kalkningsmedel fran ugnens botten.
Nasta gang, satt langpannan pa den
forsta ugnsnivan.

Det finns for mycket vatten i botten
av ugnsutrymmet efter rengoring.

Du hallde for mycket rengdringsme-
del i ugnen innan du boérjade rengér-
ingen.

Néasta gang ska du sprida ut ett tunt
lager med rengdringsmedel pa ug-
nens vaggar.

Rengdringen blev inte bra.

Du pabdrjade rengéringen nér ug-
nen var for varm.

Vanta tills ugnen ar kall. Upprepa
rengdringen.

Du tog inte bort alla tillbehdren fran
ugnen fore rengdringen.

Ta bort alla tillbehor fran ugnen.
Upprepa rengdringen.

Strémavbrott sténger alltid av rengdringen.
Upprepa rengdringen om det blir ett

stromavbrott.

OE Problem med WiFi-signalen

@ Mojlig orsak

Vv

0 Atgird

Fel pa den tradlésa natverkssignalen.

Kontrollera om din mobila enhet &r ansluten till det trad-
|6sa natverket.

Kontrollera ditt tradlésa natverk och din router.

Starta om routern.

Ny router har installerats eller routerns installningar har
andrats.

For att konfigurera ugnen eller den mobila enheten
igen, se kapitlet "Fore forsta anvandning”, Tradlds an-
slutning.

Den tradlésa natverkssignalen &r svag.

Flytta routern sa nara ugnen som mgjligt.

Den tradldsa signalen har paverkats av en mikrovag-
sugn placerad for nara ugnen.

Stang av mikrovagsugnen.
Undvik att anvénda mikrovagsugnen och ugnens fjarr-
kontroll samtidigt. Mikrovagorna stor WiFi-signalen.

12.2 Hur man hanterar: Felkoder

Nar mjukvarufel uppstar visar displayen ett felmeddelande.

| det har avsnittet far du en lista 6ver problem du kan hantera sjalv.

236 SVENSKA



@ Kod och beskrivning

%

=) Atgard

F111 — Matlagningstermometer &r inte korrekt insatt i
uttaget.

Satt i Matlagningstermometer i uttaget.

F240, F439 - touchomradet pa displayen fungerar inte
som de ska.

Rengor ytan pa displayen. Se till att det inte ar nagon
smuts pa touchomradet.

F601 — problem med Wi-Fi signal.

Kontrollera natverksanslutningen. Se kapitlet "Fore for-
sta anvandning", Tradlds anslutning.

F604 - Den forsta anslutningen till Wi-Fi misslyckades.

Stang av ugnen och sla pa den och forsok igen. Se ka-
pitlet "Fore forsta anvandning”, Tradlés anslutning.

F908 - ugnssystemet kan inte ansluta till kontrollpane-
len.

Sla pa och sténga av ugnen.

Om nagot av dessa felmeddelanden fortséatter att visas pa displayen, betyder det att ett
felaktigt delsystem kan ha kopplats bort. | ett sddant fall ska du kontakta aterforsaljaren eller
ett auktoriserad serviceverkstad. Om nagot av dessa fel uppstar, fortsatter évriga

ugnsfunktioner att fungera som vanligt.

@ Kod och beskrivning

%

= J Atgard

F131 - Temperaturen pa angsensorn ar for hog.

Stang av ugnen och vanta tills den svalnat. Sla pa ug-
nen igen.

F144 — sensorn i Vattenlada kan inte mata vattennivan.

Tom Vattenlada och fylla pa den.

F508 - Vattenlada fungerar inte som den ska.

Sla pa och sténg av ugnen.

F602, F603 — Wi-Fi &r inte tillganglig.

Sla pa och stang av ugnen.

12.3 Servicedata

Kontakta din aterforsaljare eller en auktoriserad serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.

Nodvandig information som servicecentret behover finns pa graderingsskylten. Typskylten
sitter pa ugnsutrymmets framre ram. Avlagsna inte typskylten fran ugnsutrymmet.

Vi rekommenderar att du antecknar uppgifterna har:

Modell (MOD.)

Produktnummer (PNC)

Serienummer (S.N.)

13. ENERGIEFFEKTIVITET

13.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energimarkningsférordningar

Leverantdérens namn

Electrolux
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Modellidentifiering

OOS987NB 944032119

Energieffektivitetsindex 61.9
Energieffektivitetsklass A++
Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage 0.99kWh/cykel
Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftslage 0.52kWh/cykel
Antal kaviteter 1

Varmekalla Elektricitet
Volym 70l

Typ av ugn Inbyggd ugn
Massa 35.5kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater for matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.

13.2 Energibesparing

Denna produkt har funktioner som later
dig spara energi under vanlig matlagning.

Kontrollera att ugnsluckan &r ordentligt
stdngd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan fér ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ar ren och kontrollera att
den sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand kokkarl i metall for hdgre
energieffektivitet.

Om majligt, undvik att férvarma ugnen fore
tillagning.

Gor sa korta uppehall som méjligt vid
tillagning av flera réatter fér samma tillfélle.

Tillagning med varmluft
Om mojligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

Restvarme

Om ett program med Koktid aktiveras och
tillagningstiden ar langre an 30 minuter,
stéangs varmeelementen automatiskt av
tidigare i vissa produktfunktioner.

Flakten och belysningen fortsatter att vara
paslagna. Nar du stédnger av ugnen visas
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restvarme pa displayen. Du kan anvanda den
varmen for varmhalining.

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen med minst 3-10
minuter innan tillagningen avslutas.
Tillagningen fortsatter med ugnens
restvarme.

Anvand restvarmen for att varma annan mat.

Varmhallning

Valj lagsta mojliga temperaturinstallning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.
Restvarmeindikatorn eller temperaturen visas
pa displayen.

Laga mat med slackt belysning
Slack belysningen under tillagning. Tand den
endast nar du behdver den.

Bakning med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

Med denna funktion slacks belysningen
automatiskt efter 30 sekunder. Du kan tanda
belysningen igen, men det innebar att
forvantad energibesparing minskar.



14. MENYSTRUKTUR

14.1 Meny

Menyalternativ

Program

Assisterad matlagning

Forteckning av automatiska program.

Rengéring Forteckning av rengdringsprogram.
Favoriter Forteckning av favoritinstallningar.
Tillval Anvands for att stélla in ugnskonfiguratio-
nen.
Installningar Uppkoppling Valja natverksinstallningar.
Instéllningar Anvands for att stalla in ugnskonfiguratio-
nen.
Service Visar programvarans version och konfigura-
tion.
14.2 Undermeny for: Rengoring
Undermeny Program
Torkning Procedur for att torka ugnsutrymmet fran kvarvarande kondens efter anvandning
av angfunktionerna.
Angrengéring Latt rengdring.

Angrengoring Plus

Grundlig rengdring.

Avkalkning

Rengdring av kalkavlagringar pa angkretsen.

Skoéljning

Rengoring av angkretsen. Anvand skéljning om du anvant angkokning ofta.

14.3 Undermeny for:

Tillval

Undermeny Typ av instéllning
Belysning Ténder och slacker lampan.
Barnlas Forhindrar oavsiktlig paslagning av ugnen. Nar alternativet &r aktiverat visas tex-

ten Barnlas visas pa displayen nér du slér pa produkten. Aktivera ugnen genom
att satta kodbokstéverna i alfabetisk ordning. Atkomsten till timern, fjarrstyrningen
och belysningen ar tillganglig nar valet ar aktiverat.

Snabbuppvarmning

Forkortar uppvarmningstiden. Det ar endast tillgangligt for vissa ugnsfunktioner.

Paminnelse om rengdring

Slar pa och sténger av paminnelser.

Visa klocka i standby

Slar pa och stanger av tiden.

Klocka i digital stil

Andrar formatet fér tidsvisning.
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14.4 Undermeny for: Uppkoppling

Undermeny

Beskrivning. Anvands for att:

Wi-Fi

Aktivera och avaktivera: Wi-Fi.

Fjarrstyrning

Aktivera och avaktivera fjarrstyrning.
Alternativet visas endast efter paslagning av: Wi-Fi.

Automatisk fjarrstyrning

For att starta fjarrstyrningen automatiskt efter att ha tryckt . START.
Alternativet visas endast efter paslagning av: Wi-Fi.

Natverk

For att kontrollera nétverksstatus och signalstyrka pa: Wi-Fi.

Glom natverk

Avaktivera aktuellt natverk fran automatisk anslutning till ugnen.

14.5 Undermeny for:

Installningar

Undermeny

Beskrivning

Sprak

Staller in ugnens sprak.

Ljusstyrka i display

Staller in ljusstyrkan pa displayen.

Knappljud

Slar pa och stanger av ljudsignal for pekkontrollerna. Det gar inte att stanga av

ljudsignalen for: .

Ljudvolym knappar

Staller in volymen pa knappljud och signaler.

Vattenhardhet Staller in vattnets hardhetsgrad.
Klockslag Staller in aktuell tid och datum.
14.6 Undermeny for: Service

Undermeny Beskrivning

Demolage Aktiverings-/avaktiveringskod: 2468

Programversion

Information om programversion.

Aterstall alla instaliningar

Aterstaller till fabriksinstaliningar.

15. ENKELT!

Fore forsta anvandningen maste du stélla in:

Sprak play

Ljusstyrka i dis-

Ljudvolym knap-

Vattenhardhet Klockslag
par

Knappljud

Bekanta dig med de grundlaggande symbolerna pa kontrollpanelen och displayen:

O]

Pa/Av Meny

e ) s START

Matlagningster-
atlagningster. STOP

Favoriter Timer
avorite e mometer
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Borja anvanda ugnen

Snabbstart Sétt pa ugnen och Steg 1 Steg 2 Steg 3
starta matlagningen —
med standardtempe- Tryck och hal in: O.. . valjéns-  Tryck pa: START .
raturgn och tiden fér (D kad funktion.
funktionen.

Snabb avstidngning Sténg av ugnen, dis- CD
playen och medde-
landet nar som helst.

- tryck och hall in tills ugnen stangs av.

Borja tillagningen

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4 Steg 5
o,
O] .. C OK START
—tryck for att sla pa - Valj tillagningsfunk- - stall in temperatu- - tryck for att bekraf- - tryck for att starta
ugnen. tion. ren. ta. tillagningen.

Angtillagning — Steamify

Stall in temperaturen. Typ av angtillagningsfunktion beror pa instélld temperatur.

Anga for angkokning Anga for stuvning Anga for latt bryning Anga for bakning och
stekning
50-100 °C 105-130 °C 135-150 °C 155-230 °C

Lar dig att laga mat snabbt

Anvand de automatiska programmen for att tillaga en ratt snabbt med standardinstéliningarna:

Assisterad mat- Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4

lagning —

— .Y .
Tryck pa: @ Tryck pa: —. Tryck pa: /\e Assi-
sterad matlagning.

Valj matratt.

Valj tillagningstid med snabbfunktionerna

10 % Finish assist Tryck pa +1min for att férlanga tillagningstiden.
Anvand 10 % Finish assist for att lagga till extra tid nar
10 % av tillagningstiden aterstar.

Rengor ugnen med angrengoring

Steg 1 Steg 2 Steg 3

Tryck pa: E Tryck pa: rrrr/ Valj lage:

Angrengéring For lattare rengdring.

Angrengéring Plus For grundlig rengdring.

Avkalkning For rengoring av kalkavlagringar pa angkretsen.

Skoljning For att skdlja och rengdra angkretsen nar angfunktionerna anvants ofta.
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16. MILJOSKYDD

. e . .
Atervinn material med symbolen TP, Atervinn inte produkter markta med symbolen E med

forpackningen genom att placera den i hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
lampligt kéarl. Bidra till att skydda var miljo och | narmaste tervinningsstation eller kontakta
var halsa genom att atervinna avfall fran kommunkontoret.

elektriska och elektroniska produkter. Slang
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