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[de] Scannen Sie den QR-Code oder besuchen Sie die Webseite, um die erweiterten Hinweise zur Benutzung
zu 6ffnen. Dort finden Sie zusétzliche Informationen zu Ihrem Gerét oder Zubehor.

[en] Scanthe QR code or visit the website to open the Further Notices for Use. You can find additional informa-
tion about your appliance or accessory here.

[fr] Scanner le code QR ou visiter le site Web pour ouvrir les informations d'utilisation complémentaires. Vous
ytrouverez des informations supplémentaires concernant votre appareil ou accessoire.

[it] Scansionare il codice QR oppure visitare il sito Web per indicazioni dettagliate sull'uso. Sitrovano informa-
zioniaggiuntive sull'apparecchio o gliaccessori.

[nl]]  Scande QR-code of bezoek de website om de uitgebreide gebruiksinstructies te openen. Hierin vindt u
meer informatie over het apparaat of toebehoren.

[da] ScanQR-koden,eller besag hiemmesiden, for at bne de udvidede anvisninger om anvendelse. Der kan
der findes yderligere oplysninger om apparatet eller tilbeharet.

[no]  Skann(QR-koden eller besgk nettstedet for & pne mer informasjon om bruken. Der finner du mer informa-
sjon om apparatet eller tilbeharet.

[svl] ScannaQR-kodeneller gatill webbplatsen och dppna de utékade anvandningsanvisningarna. Dar finns
mer information om din apparat eller dinatillbehor.

[fi] Skannaa QR-koodi tai vieraile internet-sivustollamme, jotta voit avata laajennetut kayttotiedot. Sieltd
|0ydat laitetta tai varustetta koskevia lisétietoja.

[es] Paraabrirlasindicaciones ampliadas sobre el uso, visite la pdgina web o escanee el codigo QR. Alli encon-
trard mas informacion sobre el aparato 0 los accesorios.

[pt] Leiaocadigo QR ouvisite a pagina web para abrir asindicagoes avangadas relativas a tilizagao. Ai en-
contrainformacdes adicionais sobre 0 seu aparelho ou acessorio.

[el]  ZopaoteTovkwdIKo QR 1) emokedTeiTe TNV 10TO0EAIDQ, VIO Vo avVOIEETE TIC BlEUPUPEVEC UMOBEIEEIC VIO
xpnon. Exei Bo Bpeite mpoobeTeC MANPOGOPIEC YIO TN OUCKEUT 0OC I To EEOPTALIOTAL

[tr]  Aynntilrkullanim bilgilerine ulasmak icin QR kodu taratin veya web sayfasini ziyaret ediniz. Cihaz ve
aksesuarlar ile ilgili ayrintil bilgileri bu sekilde edinebilirsiniz.

[pl]  Abyuzyskac rozszerzone informacje natemat zastosowan urzadzenia, nalezy zeskanowac kod QR albo
wejs¢ na strong internetowa. Mozna tam znalez¢ dodatkowe informacje na temat posiadanego urzadze-
niaiakcesoriow.

[uk] LLo6 otpumary noknaaHiLli BKa3iBKN 3 KOPUCTYBAHHA, 3ickaHyiiTe QR-koa a6o Binginalite cant. Tam By
3HalineTe 404ATKOBI BiJOMOCTI Npo npiunaa abo npunaama.

[ru]  Yro6bl y3Hatb GosibLLe 0 N0L30BaHM, OTCKaHWpyiTe QR-KoA wiv 3aiauTe Ha canT. Tam Bbl Hannete 6o-
Nee NoapOOHbIE CBEAEHNA 0 NPUO0PE Y NPUHALNEXHOCTAX.
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de Sicherheit

Sicherheit

m | esen Sie diese Anleitung sorgfaltig.

m Beachten Sie die Anleitung des Grundgerats.

Verwenden Sie das Zubehor nur:

= mit einer Klichenmaschine der Baureihe MUM5, MUMSA4,
MUMS2, MUM4,

= mit Originalteilen und -zubehor.

m zum Zerkleinern, Hacken, Mixen, Purieren und Emulgieren von
flussigen oder halbfesten Lebensmitteln.

m zum Zerkleinern von Eiswdrfeln.

» Beim Reinigen und Entleeren des Mixbechers auf die scharfen
Klingen achten.

» Nie die Klingen mit bloBen Handen beruhren.

» Das Zubehor nie am Grundgerat zusammenbauen.

» Das Zubehdr nur bei Stillstand des Antriebs und ausgestecktem
Gerat aufsetzen und abnehmen.

» Das Zubehdr nur in der daflir vorhergesehenen Arbeitsposition
verwenden.

» Nie in das aufgesetzte Zubehor greifen.

» Nie das Zubehor ohne aufgesetzten Deckel betreiben.

» Maximal 400 ml heiBe oder schaumende Lebensmittel einflllen.

» HeiBe Lebensmittel vorsichtig verarbeiten.

» Nicht Uber das Geréat beugen.

Sachschaden vermeiden 3 Skala

» Keine Lebensmittel verarbeiten, die harte Deckel mit Einfllléffnung

Bestandteile enthalten, z. B. Knochen. I Aussparung fiir Messereinsatz

» Keine Gegenstande in den Mixbecher

stecken, z. B. Kochloffel. Messbecher

» Vor der Verwendung den Mixbecher auf
Fremdkorper Uberprifen.

Symbole

Bestandteile Symbol Beschreibung

Hier finden Sie eine Ubersicht Gber die Be-
standteile Ihres Geréats.

é& V Mixbecher aufsetzen W und
festdrehen @

W»—3 \esser einsetzen A und fest-
drehen @

- Abb. H
Messereinsatz
Dichtung

Mixbecher

8

VOCK =~ Verriegelung von Messbecher
und Messereinsatz schlieBen




Symbol Beschreibung

~ OP&, Verriegelung von Messbecher
und Messereinsatz 6ffnen

ThermoSafe  Glas-Mixbecher besteht aus
speziellem, besonders hitzere-
sistentem Bor-Silikat-Glas

Ubersicht der Grundgerite
Dieses Zubehor kann mit verschiedenen
Grundgeréaten verwendet werden.

Bereiten Sie Ihre Klichenmaschine vor, wie
abgebildet.

- Abb. A

Klchenmaschine der Baureihe
MUMS4 oder MUM5

2] Kichenmaschine der Baureihe
MUMS2

Klchenmaschine der Baureihe
MUMA4

Rezepte

Ubersicht der Grundgerate de

Zubehor zusammenbauen

Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb.H-H

Lebensmittel verarbeiten

Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. @ - K&l

Zutaten nachfiillen
Folgen Sie der Bildanleitung.
— Abb. A - EF

Mixbecher leeren
Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. A - EH

Zubehor und Teile reinigen

» Die einzelnen Teile reinigen, wie in der
Tabelle angegeben.
- Abb. H3

Zubehor auseinanderbauen

Folgen Sie der Bildanleitung.
- Abb. Kid - Bl

Hier finden Sie eine Auswahl an Rezepten, die speziell fiir Inr Zubehoér entwickelt wurden.

Rezeptiibersicht

In dieser Ubersicht finden Sie die Zutaten

und Verarbeitungsschritte fur verschiedene

Rezepte.

- Abb. PA

» Keine heiBen Lebensmittel tber 70 °C
im Mixbecher verarbeiten.

Hinweis

Einschrankungen fur die Verarbeitung:

= Der Mixer kann Mayonnaise nicht her-
stellen.

m Keine Zutaten wie Mandeln, Zwiebeln,
Petersilie und Fleisch zerkleinern.

= Feste Lebensmittel mit ausreichend Flus-
sigkeit mischen.

= Pulverférmige Lebensmittel vor dem Mi-
xen mit ausreichend Flussigkeit mischen
oder vollstandig in Flussigkeit 16sen. Pul-
verférmige Lebensmittel sind z. B. Puder-
zucker, Kakaopulver, gertstete Sojaboh-
nen, Mehl, EiweiBpulver.

Rezept Zutaten Verarbeitung
Bananen-Eis- = 160 g Bananen = Bananen in Stlicke schneiden
Shake = 50 g Vanilleeis oder Zitronen- und im Mixer auf maximaler

eis

250 ml Milch

1 Packchen Vanillezucker

Stufe 7 (4) 5-10 Sekunden zer-
kleinern.

= Mixer ausschalten und die rest-
lichen Zutaten zugeben.

= Die Zutaten 1 Minute auf maxi-
maler Stufe 7 (4) mixen.

Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



de Stdrungen beheben

Rezept Zutaten Verarbeitung
Trauben-Smoothie = 250 g grline Weintrau- = Etwas von dem Tee in
ben den Mixbecher geben.
m 25 g junger Spinat m Alle Zutaten in den Mix-
= 100 g gefrorene Bana- becher geben und mit
nensticke dem restlichen Tee auf-
= 200 ml kalter griiner Tee fullen.
(geeignet fur Kinder) = Die Zutaten auf maxima-

ler Stufe 7 (4) mixen, bis
der Smoothie fertig ist.

Stérungen beheben

Gerat brummt.

Messer ist blockiert oder schwergangig.

» Stellen Sie den Drehschalter auf O off.
» Entfernen Sie die Blockade.
Flissigkeit tritt am Messereinsatz aus.

Dichtung zwischen Mixbecher und
Messereinsatz fehlt.

1. Setzen Sie die Dichtung am Messerein-
satz ein.

2. Drehen Sie den Messereinsatz mithilfe
des Messbechers in Richtung vOK ~\.

v Die Markierungen @ und A sind aufein-
ander ausgerichtet.

10 Gedruckt auf 100% Recyclingpapier



Safety en

Safety

® Read this instruction manual carefully.

= Observe the instructions for the base unit.

Only use the accessories:

m with a kitchen machine from the same series MUM5, MUMS4,
MUMS2, MUM4,

= \With genuine parts and accessories.

m For cutting up, chopping, mixing, puréeing and emulsifying liquid
or semi-solid food.

= For crushing ice cubes.

» When cleaning and emptying the blender jug, watch out for the
sharp blades.

» Never touch the edges of the blades with bare hands.

» Never assemble the accessories on the base unit.

» Only attach and remove accessories once the drive has stopped
and the appliance has been unplugged.

» The accessories should only be used in the intended operating
position.

» Never reach into the fitted accessory.

» Never operate the accessory without fitting the lid.

» Add a maximum of 400 ml of hot or frothing food.

» Process hot food carefully.

» Do not lean over the appliance.

Avoiding material damage EY  Scale
» Do not process food that contains hard Lid with filling opening
components, e.g. bones. A  Recess for blade insert
» Do not insert any objects into the blender -
jug, e.g. wooden spoons. Measuring cup
» Before use, check the blender jug for for-
eign objects. SymbOIS
Symbol Description
Components y P
You can find an overview of the parts of é W Fit the blender jug ¥ and
your appliance here. screw on securely o
- Fig. @ W»—3 |nsert the blade A and tighten
Blade insert it @
Seal \OCK~, Close the lock for the measur-

ing cup and blade insert

Blender jug

11



en Overview of base units

Symbol Description

~~ 9P&), Open the lock for the measur-
ing cup and blade insert

ThermoSafe  Glass blender jug is made of a
special, highly heat-resistant
borosilicate glass

Overview of base units

This accessory can be used with different
base units.

You can prepare your kitchen machine as
shown.

- Fig. A

Kitchen machine from the MUMS4
or MUM5 series

2] Kitchen machine from the MUMS2
series

Food processor from the MUM4
series

Recipes

Assembling the accessory

Follow the illustrated instructions.
- Fig. A-H

Processing food

Follow the illustrated instructions.
- Fig. @ - Kl

Adding more ingredients
Follow the illustrated instructions.
- Fig. KA - Bl

Emptying the blender jug

Follow the illustrated instructions.

- Fig. A - EH

Cleaning accessories and parts

» Clean the individual parts as indicated in
the table.
- Fig. 3

Disassembling the accessory

Follow the illustrated instructions.
— Fig. kil - Fll

You can find a selection of recipes specially developed for your accessories here.

Overview of recipes

This overview lists the ingredients and pro-

cessing steps for various recipes.

- Fig. PA

» Do not process food that is hotter
than 70 °C in the blender jug.

Note

Restrictions on processing:

= The blender cannot be used to make
mayonnaise.

= Do not use it to chop ingredients like al-
monds, onions, parsley and meat.

= Use enough liquid when mixing solid
food.

= Mix powdered food with sufficient liquid
before blending, or dissolve it entirely in
liquid. Examples of powdered food in-
clude icing sugar, cocoa powder, roas-
ted soybeans, flour, protein powder.

Recipe Ingredients Processing
Banana ice = 160 g banana = Cut the bananas into pieces
shake = 50 g vanilla or lemon ice and chop up in the blender at
cream maximum setting 7 (4) for 5-10
= 1 packet vanilla sugar seconds.
= 250 ml milk = Switch off the blender and add
the rest of the ingredients.
= Blend the ingredients for 1
minute at maximum setting 7
(4).
12 Printed on 100% recycled paper



Troubleshooting en

Recipe Ingredients

Processing

Grape smoothie = 250 g green grapes
m 25 g baby spinach
= 100 g frozen banana
pieces
= 200 ml cold green tea
(suitable for children)

Put a little of the tea in
the blender jug.

Add all the ingredients to
the blender jug and pour
in the remaining tea.
Blend the ingredients at
maximum setting 7 (4)
until the smoothie is
ready.

Troubleshooting

Appliance has a humming sound.

The blade is blocked or stiff.

» Set the rotary switch to O off.

» Remove the blockage.

Liquid is leaking from the blade insert.

Seal between the blender jug and the blade

insert is missing.

1. Place the seal on the blade insert.

2. With the aid of the measuring cup, turn
the blade insert in the oK~ direction.

v The @ and A markings match up.

Printed on 100% recycled paper
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fr Sécurité

Seécurité

m | jsez attentivement cette notice.

= Observez la notice de I'appareil de base.

Utilisez uniguement 'accessoire :

® gvec un robot culinaire de la série MUM5, MUMS4, MUMS?2,
MUM4.

® gvec des pieces et accessoires d’origine.

® pour broyer, hacher, mixer, réduire en purée et émulsionner des
produits alimentaires liquides ou mi-ferme.

® pour broyer des glagons.

» Lors du nettoyage et de la vidange du bol du mélangeur, faire at-
tention aux lames aiguisées.

» Ne jamais toucher les tranchants de la lame a mains nues.

» Ne jamais assembler I'accessoire sur I'appareil de base.

» Mettre en place et retirer 'accessoire uniguement apres immobi-
lisation de I'entrainement et débranchement de I'appareil.

» Utiliser uniguement 'accessoire dans la position de travail pré-
vue a cet effet.

» Ne jamais introduire les doigts dans 'accessoire monté.

» Ne jamais utiliser 'accessoire sans que le couvercle soit mis.

» Verser au maximum 400 ml de liquide trés chaud ou moussant.

» Traiter des aliments chauds avec prudence.

» Ne pas se pencher au-dessus de l'appareil.

Prévenir les dégats matériels Bol mixeur

» Ne jamais utiliser d’aliments contenant Echelle

o~

des parties dures, par ex. des os. Couvercle avec ouverture de rem-
» Nintroduire aucun objet dans le bol plissage

mixeur, p. ex. une cuilléere en bois.

» Avant I'utilisation, vérifier que le bol 6] Encoche pour la lame

mixeur ne contient pas de corps étran- Gobelet doseur

gers.

Symboles

Composants y —
Cette section contient une vue d'ensemble Symbole Description
desl composants de votre appareil. ‘ v Poser le bol mixeur ¥, puis le
- Fig. @ visser a fond @.
Porte-lame W —¥ \ettez la lame en place A et
Joint tournez-la a fond @

14



Symbole Description

Fermez le mécanisme de ver-
rouillage du gobelet doseur et
du porte-lame

\/0CK ~

Quvrez le mécanisme de ver-
rouillage du gobelet doseur et
du porte-lame

/ OPEA/

ThermoSafe | ¢ hol mixeur en verre est

composé de verre spécial au
silicate de bore, particuliere-
ment résistant a la chaleur

Apercu des appareils de base
Cet accessoire peut étre utilisé avec diffé-
rents appareils de base.

Préparez votre robot culinaire, comme illus-

tré.

- Fig. A

Robot culinaire de la série MUMS4
ou MUM5

B | Robot culinaire de la série MUMS2

Robot culinaire de la série MUM4

Recettes

Apercu des appareils de base fr

Assembler I'accessoire

Suivre les instructions de la figure.
- Fig. A-H

Transformer les aliments

Suivre les instructions de la figure.
- Fig. @ - Kl

Rajouter des ingrédients
Suivre les instructions de la figure.
- Fig. A - E_

Vider le bol mixeur

Suivre les instructions de la figure.

- Fig. A -EA

Nettoyer I'accessoire et les
composants

>

Nettoyez les différents composants
comme indiqué dans le tableau.
- Fig. 3

Démonter I'accessoire

Suivre les instructions de la figure.
— Fig. kid - il

Vous trouverez ici un choix de recettes spécialement congues pour votre accessoire.

Liste des recettes

Dans cet apercu, vous trouverez les ingré-

dients ainsi que les étapes de traitement

pour différentes recettes.

- Fig. PA

» Ne pas traiter d'aliments chauds a plus
de 70 °C dans le bol blender.

Remarque

Conditions d’utilisation :

= | e mixeur ne peut pas préparer de
mayonnaise.

Ne pas broyer d'ingrédients tels que
amandes, oignons, persil et viande.
Mélanger les aliments durs avec suffi-
samment de liquide.

Avant de les mixer, mélanger les ali-
ments en poudre avec suffisamment de
liquide ou les dissoudre complétement
dans du liquide. Des aliments en poudre
sont p. ex. du sucre glace, du cacao en
poudre, de la farine, de la poudre de pro-
téine.

Recette Ingrédients Préparation
Milk-shake ala = 160 g de bananes m Coupez les bananes en mor-
banane m 50 g de glace a la vanille ou ceaux et mixez-les a la puis-

au citron

m 1 sachet de sucre vanillé

= 250 ml de lait

Imprimé sur du papier 100 % recyclé

sance maximale pendant 7 (4)
5-10 secondes.

= FEteignez le mixeur et ajoutez
les ingrédients restants.

15



fr Dépannage

Recette Ingrédients Préparation

= Mixez les ingrédients 1 minute
a la puissance maximale 7 (4).

Recette Ingrédients Préparation
Smoothie aux raisins m 250 g de raisins verts = \ersez un peu de thé
m 25 g de jeunes pousses dans le bol mixeur.
d’épinards = Versez le reste des in-
= 100 g de morceaux de grédients dans le bol
banane congelés mixeur avec le reste de
= 200 ml de thé vert froid thé.
(adapté aux enfants) = Mixez les ingrédients a la

puissance maximale 7
(4) jusqu’a ce que le
smoothie soit prét.

Dépannage

L'appareil bourdonne.

La lame est bloguée ou grippée.

» Amenez linterrupteur rotatif sur O off.
» Supprimez le blocage.

Du liquide sort du support de lames.

Le joint entre le bol mixeur et le support de

lames n'est pas en place.

1. Placez le joint sur le porte-lame.

2. Tournez le porte-lame a l'aide du gobe-
let doseur dans le sens V%K .

v Les reperes @ et A doivent étre ali-
gnés.

16 Imprimé sur du papier 100 % recyclé



Sicurezza it

Sicurezza

m | eggere attentamente le presenti istruzioni.

m Osservare le istruzioni dell'apparecchio base.

Utilizzare I'accessorio soltanto:

® con un robot da cucina della serie MUM5, MUMS4, MUMS?2,

MUM4.

con gli accessori e le parti originali.

Per sminuzzare, tritare, frullare, passare ed emulsionare alimenti

liquidi o semisolidi.

m Per frantumare cubetti di ghiaccio.

Prestare attenzione alle lame taglienti durante la pulizia e o

svuotamento del bicchiere frullatore.

» Non toccare mai le lame a mani nude.

» Non assemblare mai I'accessorio sull’apparecchio base.

» Applicare e rimuovere l'accessorio solo ad ingranaggio fermo ed
apparecchio scollegato.

» Utilizzare I'accessorio soltanto nell'apposita posizione di lavoro.

» Non afferrare mai gli accessori inseriti.

» Non azionare mai gli accessori senza il coperchio inserito.

» Versare max 400 ml di alimenti bollenti o che formano schiuma.

» Lavorare gli alimenti caldi con particolare attenzione.

» Non chinarsi sull'apparecchio.

v

Prevenzione di danni materiali Coperchio con apertura di riempi-
. . . . mento
» Non lavorare alimenti contenenti parti —
dure, ad es. ossi. A Cavita per gruppo lame
» Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nel Misurino
bicchiere frullatore.
» Prima dell'uso, verificare che il bicchiere  Simboli
frullatore non presentino corpi estranei.

Simbolo Descrizione

C.ompone.ntl ) . ‘ v Applicare il bicchiere frullato-
Di seguito é riportata una panoramica dei re ¥ e chiuderlo @
componenti dell'apparecchio. :
o Fi;.) a PP ¥ — |nserire A e stringere @ le la-
me

Gruppo lame , — — ,
ppl - \OCK'~. Chiudere il dispositivo di bloc-
Guarnizione caggio del misurino e del
Bicchiere frullatore gruppo lame
Scala graduata

17



it Panoramica degli apparecchi base

Simbolo Descrizione

~ OP&, Aprire il dispositivo di bloccag-
gio del misurino e del gruppo
lame

ThermoSafe || picchiere frullatore & realizza-
to in vetro al boron-silicato
speciale, particolarmente resi-
stente al calore

Panoramica degli apparecchi

base
Questo accessorio pud essere impiegato
con diversi apparecchi base.

Preparare il robot da cucina come illustrato.

- Fig. A

Robot da cucina della serie
MUMS4 o MUM5

2] Robot da cucina della serie
MUMS2
Robot da cucina della serie MUM4

Montaggio dell'accessorio

Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
- Fig. A-H

Ricette

Lavorazione degli alimenti
Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
- Fig. @ - KKl

Aggiunta di ingredienti

Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
- Fig. A - EF

Come svuotare il bicchiere frul-
latore

Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
- Fig. A - KA

Lavaggio dell'accessorio e dei
componenti

» Pulire i singoli componenti come indica-
to nella tabella.
- Fig. 3

Smontaggio dell'accessorio
Seguire le indicazioni riportate nelle figure.
~ Fig. M - Bl

Qui é riportata una selezione di ricette elaborate appositamente per I'accessorio.

Ricettario

Questa panoramica riporta gli ingredienti e

le fasi di lavorazione delle diverse ricette.

- Fig. PA

» Non lavorare alimenti caldi con una tem-
peratura superiore a70 °C nel bicchiere
frullatore.

Nota

Limitazioni per la lavorazione:
= || frullatore non puo fare la maionese.

= non sminuzzare alimenti quali mandorle,
cipolle, prezzemolo e carne.

= Mescolare gli alimenti solidi utilizzando
una quantita sufficiente di liquido.

= Prima di frullare, mescolare i cibi in pol-
vere con una quantita di liquido sufficien-
te oppure farli sciogliere completamente.
| cibi in polvere sono ad es. lo zucchero
a velo, il cacao in polvere, germogli di
soia saltati, farina, integratori proteici.

Ricetta Ingredienti Lavorazione
Shake di bana- = 160 g di banane = Tagliare le banane a pezzi e
ne e gelato m 50 g di gelato alla vaniglia o al sminuzzarle per 7 (4) 5-10 se-
limone condi nel frullatore al livello
= 1 pustina di zucchero vaniglia- massimo.
to = Spegnere il frullatore e aggiun-
= 250 ml di latte gere il resto degli ingredienti.
18 Stampato su cartariciclataal 100%



Sistemazione guasti it

Ricetta Ingredienti Lavorazione

= Frullare gli ingredienti per
1 minuto al livello massimo 7

(4).

Ricetta Ingredienti Lavorazione
Smoothie di uva m 250 g di uva bianca = |ntrodurre una parte del
= 25 g di spinaci teneri te nel bicchiere frullatore.
= 100 g di pezzetti di ba- = Mettere tutti gli ingredien-
nana surgelati ti nel bicchiere frullatore
= 200 ml di te verde fred- e coprire con il te restan-

do (adatto per i bambini) te.
= Frullare gli ingredienti al
livello massimo 7 (4) fino
ad ottenere lo smoothie.

Sistemazione guasti
L'apparecchio emette un ronzio.

La lama ¢ bloccata o fa fatica a funzionare.
» Portare la manopola su O off.

» Rimuovere il blocco.

Fuoriesce del liquido sul gruppo lame.
Manca la guarnizione tra bicchiere frullatore
e gruppo lame.

1. Inserire la guarnizione sul gruppo lame.
2. Ruotare il gruppo lame in direzione

VO~ con l'aiuto del bicchiere frullato-
re.

v Le marcature @ e A sono allineate.

Stampato su cartariciclataal 100% 19



nl Veiligheid

Veiligheid

® | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig door.

= Neem de handleiding van het basistoestel in acht.

Gebruik het toebehoren alleen:

® met een keukenmachine van de bouwserie MUM5, MUMS4,
MUMS2, MUM4,

= met originele onderdelen en accessoires.

m voor het fijnmaken, hakken, mixen, pureren en emulgeren van
vloeibare of halfvaste levensmiddelen.

= voor het fijnmaken van ijsblokjes.

» Let bij het reinigen en leegmaken van de mixkom op de scherpe
lemmeten.

» Nooit de lemmeten met blote handen aanraken.

» Het toebehoren nooit samenbouwen terwijl het op het basisap-
paraat is aangebracht.

» Het toebehoren alleen bij stilstand van de aandrijving en uit het
stopcontact verwijderde stekker aanbrengen en verwijderen.

» Het toebehoren alleen in de daarvoor bestemde werkstand ge-
bruiken.

» Nooit in het geplaatste accessoire grijpen.

» Nooit het accessoire zonder deksel erop gebruiken.

» Maximaal 400 ml hete of schuimende levensmiddelen erin doen.

» Hete levensmiddelen voorzichtig verwerken.

» Niet over het apparaat heen buigen.

Materiéle schade voorkomen Afdichting

» Geen levensmiddelen verwijderen die Mixkom

harde bestanddelen bevatten, bijv. been- Schaalverdeling

deren.

» Geen voorwerpen, bijv. kooklepel, in de Deksel met vulopening

mixkom steken. Uitsparing voor mesinzetstuk

» V&or het gebruik de mixkom controleren

EanaN

Maatbeker
op vreemde voorwerpen.
Onderdelen Symbolen
Hier vindt u een overzicht van de onderde- Symbool Beschrijving
len van uw apparaat.
~ Fig. PP é V Mixkom plaatsen ¥ en vast-
draaien @

Mesinzetstuk

20



Symbool Beschrijving

¥ —¥ \les plaatsen°A en vastdraai-

en°@

VOCK =, Vergrendeling van maatbeker
en mesinzetstuk sluiten

~ 9P&), Vergrendeling van maatbeker
en mesinzetstuk openen

ThermoSafe Dg glazen mengbeker bestaat

uit een speciaal hittebestendig
boorsilicaatglas

Overzicht van de basisappara-

ten

Dit toebehoren kan met verschillende ba-
sisapparaten worden gebruikt.

Bereid de keukenmachine voor zoals afge-
beeld.

- Fig. A

Keukenmachine van de bouwserie
MUMS4 of MUM5

2] Keukenmachine van de bouwserie

MUMS2

Keukenmachine van de bouwserie
MUMA4

Recepten

Overzicht van de basisapparaten nl

Toebehoren monteren

Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. A-H

Levensmiddelen verwerken

Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. @ - Kl

Ingrediénten toevoegen
Volg de instructies met afbeeldingen.
- Fig. A -

Mengbeker legen

Volg de instructies met afbeeldingen.

- Fig. A - EH

Toebehoren en onderdelen rei-
higen

» De afzonderlijke onderdelen reinigen zo-

als in de tabel is aangegeven.
- Fig. 3

Toebehoren demonteren

Volg de instructies met afbeeldingen.
— Fig. kid - il

Hier vindt u verschillende recepten die speciaal voor uw toebehoren zijn ontwikkeld.

Receptenoverzicht

In dit overzicht vindt u de ingrediénten en
verwerkingsstappen voor verschillende re-
cepten.
- Fig. PA
» Geen hete levensmiddelen heter

dan 70 °C in de mengbeker verwerken.
Opmerking
Beperkingen voor de verwerking:
= De mixer kan mayonaise niet maken.

= Geen ingrediénten zoals amandelen, ui-
en, peterselie of vlees verkleinen.

= Vaste levensmiddelen met voldoende
vloeistof mengen.

= Poedervormige levensmiddelen véor het
mixen met voldoende vloeistof mengen
of volledig in vloeistof oplossen. Poeder-
vormige levensmiddelen zijn bijv. poe-
dersuiker, cacaopoeder, geroosterde so-
jabonen, meel, eiwitpoeder.

Recept Ingrediénten

Verwerking

Bananenijs-sha-
ke

160 g Bananen

1 zakje Vanillesuiker
250 ml Melk

Gedrukt op 100% kringlooppapier

50 g Vanille-ijs of citroenijs

= Bananen in stukken snijden en
in de mixer op maximale stand
7 (4) 5-10 seconden fijnma-
ken.

= Mixer uitschakelen en de overi-
ge ingrediénten toevoegen.
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nl Storingen verhelpen

Recept Ingrediénten Verwerking
= Meng de ingrediénten 1 mi-
nuut op de maximale stand 7
(4).
Recept Ingrediénten Verwerking
Druivensmoothie m 250 g groene druiven m Een beetje van de thee

25 g jonge spinazie
100 g bevroren stukken
banaan

200 ml koude groene
thee (geschikt voor kin-
deren)

in de mengbeker doen.
Alle ingrediénten in de
mengbeker doen en op-
vullen met de rest van
de thee.

Mix de ingrediénten op
de maximale stand 7 (4),
tot de smoothie klaar is.

Storingen verhelpen
Apparaat bromt.

Mes is geblokkeerd of loopt zeer zwaar.
» Zet de draaischakelaar op O off.

» Verwijder de blokkering.

Vioeistof komt aan het mesinzetstuk naar

buiten.

Afdichting tussen mengbeker en

mesinzetstuk ontbreekt.

1. Breng de afdichting aan op het mesin-

zetstuk.

2. Draai het mesinzetstuk met behulp van
de maatbeker in richting VoK .

v De markeringen @ en A ziin ten op-

zichte van elkaar uitgelijnd.

22
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Sikkerhed da

Sikkerhed

® | s denne vejledning omhyggeligt igennem.

® | xes vejledningen for motorenheden.

Brug kun tilbehgaret:

= Med en kogkkenmaskine af typeraekken MUM5, MUMS4,
MUMS2, MUM4,

= med originale dele og tilbehgar.

® tj| finhakning, hakning, blanding, purering og emulgering af fly-
dende eller halvfaste fgdevarer.

® til knusning af isterninger.

» Pas pa de skarpe knivklinger, nar blenderbaegeret rengares og
temmes.

» Bergr aldrig knivklingerne med de bare fingre.

» Tilbeher ma aldrig samles pa motorenheden.

» Tilbeharet ma kun seettes pa og tages af, nar drevet star stille, og
apparatet er afbrudt fra stramnettet.

» Tilbehgret ma kun bruges i den dertil beregnede arbejdsposition.

» Stik aldrig fingrene ind i det pasatte tilbeher.

» Brug aldrig tilbehgret uden pasat lag.

» Pafyld maksimalt 400 ml varme eller skummende fadevarer.

» Forarbejd varme fadevarer forsigtigt.

» Personer ma ikke leene sig ind over apparatet.

Forhindring af materielle E3  Skala
skader Lag med pafyldningsébning
» Forarbejd ingen madvarer, som indehol- [l Udsparing til knivindsats
der harde bestanddele, f.eks. knogler. Maleb
» Stik ikke genstande ned i blenderbasge- alebzger
ret, f.eks. grydeske.
» Kontrollér blenderbeegeret for fremmed- Symboler
legemer fgr anvendelse. Symbol Beskrivelse
Komponenter é V st blenderkgegeret pa ¥, og
Her kan du finde en oversigt over appara- drej det fast @.
tets bestanddele. W»—3 Szt kniven pa A, og drej den
~ Fig. fast @
Vi VOCK~{ Lukning af l&seanordning pa
Knivindsats I or
Teetnin malebeeger og knivindsats
9 ~ OP&y Abning af laseanordning pa
Blenderbaeger malebaeger og knivindsats
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da Oversigt over motorenhederne

Symbol Beskrivelse

ThermoSafe |gs-blenderglasset er fremstil-
let af specielt seerligt varmebe-
standigt bor-silikat glas

Oversigt over motorenhederne
Dette tilbehgr kan bruges sammen med for-
skellige motorenheder.

Klarger keakkenmaskinen som vist.

- Fig. A

Kgkkenmaskine i serien MUMS4
eller MUM5

B | Kokkenmaskine i serien MUMS2

Kokkenmaskine i serien MUM4

Samling af tilbehor
Folg billedvejledningen.
- Fig. A-H

Opskrifter

Forarbejdning af fadevarer
Falg billedvejledningen.
- Fig. @ - KKl

Efterfyldning af ingredienser

Falg billedvejledningen.
- Fig. A - EF

Temning af blenderglas
Felg billedvejledningen.
- Fig. A - EH

Rengoring af tilhgr og dele

» Rengar de enkelte dele som anfert i ta-
bellen.
- Fig. 3

Adskillelse af tilbehor

Falg billedvejledningen.
— Fig. Kid - Pl

Her kan du finde et udvalg af opskrifter, der er udviklet specielt til dit tilbeher.

Oversigt over opskrifter

| denne oversigt kan du finde ingredienser-

ne og forarbejdningstrinnene til de forskelli-

ge opskrifter.

- Fig. PA

» Der ma ikke forarbejdes madvarer, som
er varmere end 70 °C, i blenderglasset.

Bemaerk

Begraensninger for forarbejdningen:

= Mixeren kan ikke bruges til fremstilling af
mayonnaise.

® |ngredienser som mandler, lgg, persille
eller ked ma ikke hakkes.

= Blend faste madvarer med tilstraskkelig
meget vaeske.

m Bland madvarer i pulverform med til-
streekkelig meget veeske, eller oplgs
dem fuldsteendigt i veeske. Madvarer i
pulverform er f.eks. flormelis, kakaopul-
ver, ristede sojabgnner, mel, proteinpul-
ver.

Opskrift Ingredienser

Forarbejdning

Banan-is-shake 160 g bananer

1 brev vaniljesukker
250 ml meelk

50 g vaniljeis eller citronis

= Skeer bananerne i stykker, og
hak dem i blenderen pa maksi-
malt trin i 7 (4) 5-10 sekunder.

= Sluk for blenderen, og tilsaet
resten af ingredienserne.

= Blend ingredienserne i 1 minut
pa maksimalt trin 7 (4).

Opskrift Ingredienser

Forarbejdning

Drue-smoothie

24

= 250 g grenne vindruer
= 25 g ung spinat

m Hezld noget af teen i
blenderglasset.

Trykt p& 100 % genbrugspapir



Afhjeelpning af fejl da

Opskrift Ingredienser Forarbejdning
= 100 g frosne bananstyk- = Fyld alle ingredienser i
ker blenderglasset, og fyld
= 200 ml kold gran te (eg- op med resten af teen.
net til barn) = Blend ingredienserne pa

maksimalt trin 7 (4), til
smoothien er feerdig.

Afhjeelpning af fejl

Apparatet brummer.

Kniven er blokeret eller er sveert beveegelig.
» St drejeknappen pa O off.

» Fjern blokeringen.

Der lober veeske ud ved knivindsatsen.

Pakning mellem blenderglas og EasyKlick

knivindsats mangler.

1. Saet pakningen pa knivindsatsen.

2. Drej knivindsatsen i retning af VO~
ved hjeelp af méalebaegeret.

v Markering o og A skal veere rettet
mod hinanden.

Trykt p& 100 % genbrugspapir 25



no Sikkerhet

Sikkerhet

® | es ngye giennom denne anvisningen.

® Fglg veiledningen for basisapparatet.

Bruk kun tilbehgret:

= med en kjgkkenmaskin i serie MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4.

= med originaldeler og -tilbehar.

® tj| kutting, hakking, miksing, mosing og emulgering av flytende
eller halvfaste matvarer.

® tji| knusing av isbiter.

» Vaer oppmerksom pa de skarpe knivbladene nar du rengjer og
temmer miksebegeret.

» Du ma aldri bergre knivbladene med bare hender.

» Tilbeharet ma aldri settes sammen péa basisapparatet.

» Tilbeharet ma kun settes pa og tas av nar drevet og det frakoble-
de apparatet star stille.

» Tilbehgret ma kun brukes i hertil tiltenkt arbeidsstilling.

» Grip aldri inn i pasatt tilbeheor.

» Tilbeharet ma aldri brukes uten pasatt lokk.

» Fyll pa maks. 400 ml varme eller skummende matvarer.

» Varme matvarer ma bearbeides forsiktig.

» Boy deg ikke over apparatet.

Unnga materielle skader @  Utsparing for knivinnsats

» |kke bearbeid matvarer som inneholder Malebeger

harde komponenter, f.eks. knokler.
» |kke stikk gjenstander, f.eks. sleiv, ned i Symboler

miksebegeret. Symbol Beskrivelse
» Kontroller miksebegeret med tanke pa y

uvedkommende gjenstander far bruk. ‘ v Sette miksebegeret pa ¥ og
skru det fast @

Komponenter . W —¥ Sett pa kniven A og skru den
Her finner du en oversikt over apparatets fast @
komponenter. - —
- Fig. H \OCK =, Lukk I&sen til malebegeret og
Knivi ; knivinnsatsen
nivinnsats -

M. ~ OP&y Apne lasen til malebegeret og
Pakning knivinnsatsen
Miksebeger ThermoSafe Glassmiksebegeret bestar av
Skala et spesielt, seerdeles varme-

— — resistent borsilikatglass.

Lokk med pafyllingsapning
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Oversikt over basisapparatene

Dette tilbehgret kan brukes med ulike ba-

sisapparater.

Forbered kjgkkenmaskinen som vist pa il-

lustrasjonen.

- Fig. A

Kjgkkenmaskin i serie MUMS4 el-
ler MUM5

B |

Kjokkenmaskin i serie MUMS2
Kjgkkenmaskin i serie MUM4
Montere tilbehor

Falg veiledningen i bilder.
- Fig. H-H

Bearbeide matvarer

Felg veiledningen i bilder.
- Fig. @ - KKl

Oppskrifter

Oversikt over basisapparatene no

Pafylling av ingredienser
Felg veiledningen i bilder.
- Fig. KA - K[

Tomme miksebegeret

Felg veiledningen i bilder.
- Fig. A - KA

Rengjoring av tilbehor og deler

» Rengjer enkeltdelene som angitt i
tabellen.
- Fig. A

Demontere tilbehoret

Felg veiledningen i bilder.
— Fig. kid - il

Her finner du et utvalg oppskrifter som er utviklet spesielt for ditt tilboehar.

Oversikt over oppskrifter

| denne overskriften finner du ingredienser

0g bearbeidningstrinn for ulike oppskrifter.

- Fig. PA

» Varme matvarer pa over 70 °C ma ikke
tilberedes i miksebegeret.

Merk

Begrensninger for tilberedning:

= Blenderen kan ikke brukes til 4 lage
majones.

= |ngredienser som mandler, lgk, persille
og kjett ma ikke moses.

m Faste matvarer ma mikses med tilstrek-
kelig veeske.

= Matvarer i pulverform ma blandes med
tilstrekkelig vaeske far miksing eller lgses
helt opp i vaeske. Matvarer i pulverform
er f.eks. melis, kakaopulver, ristede
soyabgnner, mel og proteinpulver.

Oppskrift Ingredienser

Tilberedning

Bananis-shake 160 g bananer

1 pakke vaniljesukker
250 ml melk

50 g vaniljeis eller sitronis

m Skjeer bananene i stykker og
mos dem i mikseren i 7 (4)
5-10 sekunder pa hayeste
trinn.

= S|4 av mikseren og tilsett de
avrige ingrediensene.

= Miks ingrediensene 1 minutt
pa hayeste trinn 7 (4).

Oppskrift Ingredienser

Tilberedning

Drue-smoothie

nan
Trykt p& 100 % resirkulert papir

= 250 g grenne druer
= 25 g ung spinat
= 100 g frosne stykker ba-

= Fyll litt te i miksebegeret.
= Ha alle ingrediensene i
miksebegeret og fyll pa
den resterende teen.
27



no Utbedring av feil

Oppskrift Ingredienser

Tilberedning

= 200 ml kald grgnn te
(egnet for barn)

= Miks ingrediensene pa
hayeste trinn 7 (4) helt til
smoothien er ferdig.

Utbedring av feil

Apparatet lager brummelyder.
Kniven er blokkert eller gar tungt.
» Sett dreiebryteren pa O off.

» Fjern blokkeringen.

Det lekker ut veeske fra knivinnsatsen.

Pakningen mellom miksebegeret og

knivinnsatsen mangler.

1. Sett pakningen pa knivinnsatsen.

2. Vri knivinnsatsen i retning oK ~\ med
malebegeret.

v Merkene @ og A er rettet inn mot hver-
andre.

28
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Sakerhet sv

Sakerhet

® | 4s igenom anvisningen noga.

® [Glj bruksanvisningen for motordelen.

Anvand tillbehdren enbart:

® med en hushallsapparat i serien MUM5, MUMS4, MUMS2,
MUM4.

= med originaldelar och originaltillbehdr.

m {5r finférdelning, hackning, mixning, mosning och emulgering av
flytande eller halvfasta matvaror.

m {or finférdelning av istarningar.

» Se upp fér de vassa klingorna nar du rengor och tommer mixer-
bagaren.

» \idror aldrig klingorna med bara hander.

» Montera aldrig tillbeh6r pa motordelen.

» Séatt in och ta ut tillbehdr bara nar drivningen star stilla och nat-
stickkontakten ar uttagen.

» Anvand tillbehdren enbart i det for &ndamalet avsedda arbetsla-
get.

» Ta aldrig i pasatta tillbehor.

» Anvand aldrig tillbehér utan pasatt lock.

» Fyll pa hogst 400 ml varma eller skummande matvaror.

» Bearbeta varma matvaror férsiktigt.

» Luta dig inte dver enheten.

Undvika sakskador Mixerbagare
» Bearbeta inte matvaror som har harda A Skala

bestandsdelar, t.ex. beon. , Lock med péfyliningshal
» Stick aldrig ned foremal, t.ex. slevar. i —

mixerbagaren. A Knivinsatsurtag
» Kontrollera att det inte finns nagra fram- Métbagare

mande féremal i mixerbagaren innan du

anvander den. Symboler
Delar Symbol Beskrivning
Har finns en Oversikt éver apparatens be- é 'V sitt pa mixerbagaren W och
stellcr)dsld]elar. vrid fast den @

'9. — W»—3 Sitt i kniven A och dra at @
Knivinsats JOCK~, Stdng lasningen av méatbagare
Tatning och knivinsats
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sv Oversikt dver motordelarna

Symbol Beskrivning

~ OP&y Oppna lasningen av méatbaga-
re och knivinsats

ThermoSafe  Glasmixbdgaren bestar av sar-
skilt varmetaligt borsilikatglas

Oversikt 6ver motordelarna
Tillboehoret kan anvandas tillsammans med
olika grundapparater.

Forbered kbksmaskinen som bilden visar.
- Fig. A

Koksmaskin i serie MUMS4 eller
MUM5

2]  Koksmaskin i serie MUMS?2

Koksmaskin i serie MUM4

Montera ihop tillbehéren
Folj figuranvisningarna.
- Fig. H-H

Recept

Bearbeta livsmedel
Faélj figuranvisningarna.
- Fig. @ - KKl

Fylla pa ingredienser
Fa&lj figuranvisningarna.
- Fig. A -

Témma mixerbagaren
Folj figuranvisningarna.
— Fig. K1 - EH

Rengora tillbehor och delar

» Rengor de olika delarna som tabellen
anger.
- Fig. 3

Taisar tillbehor
Félj figuranvisningarna.
— Fig. Kid - Pl

Har foljer ett urval av recept som har utvecklats speciellt for dina tillbehor.

Receptoversikt

| 6versikten hittar du ingredienser och bear-

betningstider for olika recept.

- Fig. PA

» Bearbeta inga heta livsmedel 6ver 70°C
i mixerb&agaren.

Notera

Begrénsad bearbetning:
= Mixern kan inte géra majonas.

= Finfordela inte ingredienser som mand-
lar, 16k, persilja och kott.

» Blanda fasta livsmedel med ratt mangd
vatska.

= Blanda pulverlivsmedel med ratt mangd
véatska fore mixning eler 16s upp helt i
vatska. Pulverlivesmedel ar t.ex. strosock-
er, kakaopulver, rostade sojab6nor, mjdl,
proteinpulver.

Recept Ingredienser Bearbetning
Bananmilksha- = 160 g bananer ® Skiva bananerna och mixa
ke m 50 g vanilj- eller citronglass dem 7 (4) 5-10 sekunder pa
= 1 paket vaniljsocker maxlage.
= 250 ml mjolk = S|4 av mixern och tillsatt évriga
ingredienser.
= Mixa ingredienserna 1 minut
pa maxlage 7 (4).
Recept Ingredienser Bearbetning

Vindruvssmoothie

= 250 g gréna vindruvor
= 25 g babyspenat

n Hall lite av teet | mixerba-
garen.

= 100 g frusna bananbitar
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Avhjalpning av fel sv

Recept Ingredienser Bearbetning
= 200 ml kallt gront te = | 4gg 6vriga ingredienser
(lampligt fér barn) i mixerbagaren och fyll

upp med resten av teet.
= Mixa ingredienserna pa

maxlage 7 (4) tills

smoothien &r fardig.

Avhjalpning av fel
Enheten brummar.

Kniven ar blockerad eller trog.
» Vrid vredet till O off.

» Ta bort blockeringen.

Det tranger ut vatska vid knivinsatsen.

Tatningen mellan mixerbagare och

knivinsats saknas.

1. Satt i tatningen pa knivinsatsen.

2. Vrid knivinsatsen med matbagaren mot
VO

v Markeringarna @ och A maste linjera
med varandra.

Tryckt p& 100 % returpapper 31



fi Turvallisuus

Turvallisuus

® | ue tdma ohje huolellisesti.

= Noudata peruslaitteen kayttdohjetta.

Kayta varustetta vain:

® valmistussarjaan MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4 kuuluvan
yleiskoneen kanssa.

m valmistajan alkuperaisilla osilla ja varusteilla.

® nestemaisten ja puolikovien elintarvikkeiden hienontamiseen,
silppuamiseen, sekoittamiseen, soseuttamiseen ja emulgointiin.

® j3apalojen murskaamiseen.

» Kun puhdistat ja tyhjennat sekoituskulhon, varo teravia teria.

» Al& milloinkaan koske teriin paljain kasin.

» Kokoa varuste aina ennen kuin asennat sen laitteen runkoon.

» Irrota ja kiinnita varuste vain, kun kayttoliitanta on pysahtynyt ja
laite irrotettu pistorasiasta.

» Kayta varustetta vain sille tarkoitetussa kayttbasennossa.

> Alé koske paikoillaan olevan varusteen sisélle.

» Ala koskaan kayta varustetta ilman kantta.

» Tayta laitteeseen enintdan 400 ml kuumaa tai kuohuvaa
elintarviketta.

> Kasittele kuumia elintarvikkeita varovasti.

» Ala kumarru laitteen ylapuolelle.

Esinevahinkojen vélttiminen Kansi ja tayttoaukko

» Ala kasittele elintarvikkeita, jotka I  Ura terdosaa varten

giséltévét kovia aineksia, esim. luita. Mitta-astia
» Ala tydnna sekoituskulhoon esineita,

esim. lastaa. Symbolit
» Tarkista ennen kayttoa, ettei -

sekoituskulhossa ole ylimaaraisia Symboli Kuvaus

esineita. é V Aseta sekoituskulho
Osat paikoilleen ¥ ja kierra se

AT . ‘ kiinni @
Téasta 16ydat yleiskuvan laitteen osista. -
- Kuva i W —¥ Terdn asettaminen
— paikalleen A ja kiertaminen

Terdosa Kiinni @
Tiiviste JOCK ~, Mitta-astian ja terdosan
Sekoituskulho lukitsimen sulkeminen
Asteikko
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Symboli Kuvaus

~ 9P&), Mitta-astian ja terdosan
lukitsimen avaaminen

ThermoSafe | gginen sekoituskannu on
valmistettu erityisesta erittain
hyvin kuumuutta kestavasta
borosilikaattilasista

Yhteenveto peruslaitteista
Tata varustetta voidaan kayttaa eri
peruslaitteissa.

Valmistele yleiskone kuvan mukaisesti.
- KuvaAA

Valmistussarjaan MUMS4 tai
MUMS5 kuuluva yleiskone

2] Valmistussarjaan MUMS2 kuuluva
yleiskone

Valmistussarjaan MUM4 kuuluva
yleiskone

Reseptit

Yhteenveto peruslaitteista  fi

Varusteen kokoaminen
Noudata kuvaohjeita.
- KuvaH-H

Elintarvikkeiden kasittely

Noudata kuvaohjeita.
- Kuva @ - Kl

Ainesten lisdaminen
Noudata kuvaohjeita.
- Kuva A - EF

Sekoituskannun tyhjentaminen
Noudata kuvaohjeita.
- Kuva i1-EH

Varusteiden ja osien puhdistus

» Puhdista yksittaiset osat taulukon
tietojen mukaan.
- Kuva @

Varusteen purkaminen

Noudata kuvaohjeita.
— Kuva i - Fl

Tasta 16ydat valikoiman reseptejd, jotka on suunniteltu erityisesti varustettasi varten.

Reseptit

Tahan on koottu eri reseptien ainekset ja

kasittelyvaiheet.

- Kuva PA

» Al4 kasittele kuumia elintarvikkeita, yli 70
°C, sekoituskannussa.

Huomautus

Kayton rajoitukset:

m Tehosekoittimella ei voi valmistaa
majoneesia.

= Al hienonna aineksia kuten manteleita,
sipuleita, persiljaa tai lihaa.

= Sekoita kiinteat elintarvikkeet riittdvaan
nestemaaraan.

= Sekoita jauhemuotoiset elintarvikkeet
ennen tehosekoittimeen laittamista
rittavaan nestemaaraan tai liuota ne
kokonaan nesteeseen. Jauhemaisia
elintarvikkeita ovat esim. tomusokeri,
kaakaojauhe, paahdetut soijapavut,
jauhot, valkuaisjauhe.

Resepti Ainekset

Kasittely

Banaanipirtel6 = 160 g banaania

= 50 g vanilja- tai
sitruunajaateloa
1 pussi vaniljasokeria
250 ml maitoa

Painettu 100 % kierratyspaperille

= Viipaloi banaanit ja hienonna
tehosekoittimessa
maksimiteholla 7 (4) 5-10
sekuntia.

= Kytke tehosekoitin pois paalta
ja lisda loput ainekset.
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fi Toimintahairididen korjaaminen

Resepti Ainekset Kasittely

m  Sekoita aineksia 1 minuutti
maksimiteholla 7 (4).

Resepti Ainekset Kasittely
Viinirypalesmoothie m 250 g vihreita m Kaada sekoituskannuun
viinirypaleita vahan teeta.
m 25 g nuorta pinaattia = | aita kaikki ainekset
= 100 g jaisia sekoituskannuun ja lisda
banaaninpaloja jaljella oleva tee
= 200 ml kylmé&é vihre&a joukkoon.

teeta (lapsille sopivaa) = Sekoita aineksia
maksimiteholla 7 (4),
kunnes smoothie on
valmista.

Toimintahairiéiden
korjaaminen

Laite hurisee.

Teré on jumittunut tai raskasliikkeinen.

» Ké&anna kiertovalitsin asentoon O off.
» Avaa jumiutunut kohta.

Nestetta valuu terdaosasta.

Sekoituskannun ja teraosan valinen tiiviste
puuttuu.
1. Aseta tiiviste terdosaan.

2. Kierra terdosaa mitta-astian avulla
suuntaan VoK~

v Merkinnat @ ja A ovat kohdakkain.

34 Painettu 100 % kierratyspaperille



Seguridad es

Seguridad

® | ea atentamente estas instrucciones.

® Tener en cuenta las instrucciones de uso de la base motriz.

Utilizar el accesorio solo:

® con un robot de cocina de la serie MUM5, MUMS4, MUMS?2,
MUM4.

® CON piezas y accesorios originales.

m para triturar, picar, mezclar, hacer puré y emulsionar liquidos o
alimentos semiblandos.

® Para picar cubitos de hielo.

» Tener cuidado con la hojas cortantes al limpiar o vaciar el vaso
de la batidora.

» No tocar nunca las hojas de las cuchillas con las manos.

» No armar nunca el accesorio sobre la base motriz.

» Montar y desmontar el accesorio solo cuando el accionamiento
se haya detenido completamente y se haya extraido el enchufe
del aparato de la toma de corriente.

» Utilizar el accesorio unicamente en la posicion de trabajo previs-
ta para ello.

» No introducir nunca las manos en los accesorios montados.

» No utilizar el accesorio sin colocar la tapa.

» Llenar como maximo 400 ml de alimentos calientes o espumo-
SOS.

» Procesar cuidadosamente los alimentos calientes.

» No inclinarse sobre el aparato.

Evitar dafios materiales Cuchilla
» No procesar alimentos que contengan Junta
elementos duros, p. ej. huesos. Vaso de la batidora
» No introducir objetos en el vaso de la ba-
tidora, p. €j., cucharas. P8 Escala
» Antes de utilizar, comprobar que no ha- Tapa con boca de llenado
ya objetos extrafios en el vaso de la bati- -
dora. [ 6 | Ranura para cuchilla
Vaso medidor
Componentes

Aqui encontrara una vista general de los Simbolos
componentes de su aparato.
- Fig. ©

Simbolo Descripcion
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es Vista general de las bases motrices

Simbolo Descripcion

é V Montar el vaso de la batido-
ra Wy girarlo @

W —% |ntroducir la cuchilla A y apre-

tarla @.

VOCK ~, Bloquear el vaso medidor y la

cuchilla.

~ OP&, Desbloquear el vaso medidor

y la cuchilla.

ThermoSafe E| yaso de la batidora es de

un tipo particular de vidrio, vi-
drio de borosilicato, que es
especialmente resistente al ca-
lor.

Vista general de las bases mo-

trices

Este accesorio se puede utilizar con distin-
tas bases motrices.

Preparar el robot de cocina tal como se
muestra en la ilustracion.

- Fig. A

Robot de cocina de la serie
MUMS4 o MUM5

2] Robot de cocina de la serie
MUMS2
Recetas

Robot de cocina de la serie
MUM4

Armar el accesorio

Seguir las instrucciones graficas.
- Fig. A-H

Procesar los alimentos

Seguir las instrucciones graficas.
- Fig. @ - K&

Agregar o reponer ingredientes
Segquir las instrucciones graficas.
- Fig. A - EF

Vaciar el vaso de la batidora
Seguir las instrucciones graficas.

- Fig. A -EA

Limpiar los accesorios y las
piezas

» Limpiar todas las piezas como se indica
en la tabla.
- Fig. A

Desarmar el accesorio

Segquir las instrucciones graficas.
- Fig. i - Bl

Aqui encontrara una seleccion de recetas especialmente disefiadas para su accesorio.

Vista general de las recetas

En esta vista general se encuentran los in-

gredientes y los pasos de procesamiento

de las diferentes recetas.

- Fig. PA

» No procesar alimentos calientes por en-
cimade 70 ° C en el vaso de la batido-
ra.

Nota

Limitaciones de cara a la elaboracion:

= | a batidora no puede preparar mayone-
sa.
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= no picar ingredientes como almendras,
cebollas, perejil y carne.

= Mezclar los alimentos sdlidos con sufi-
ciente liquido.

m Mezclar los alimentos en polvo con sufi-
ciente liquido antes de mezclarlos o di-
solverlos del todo en liquido. Por alimen-
tos en polvo se entienden azucar glas,
cacao en polvo, habas de soja tostadas,
harina o proteina en polvo, entre otros.

Impreso sobre papel reciclado 100 %



Solucionar pequefas averias es

Receta Ingredientes Elaboracion
Batido de plata- = 160 g de platano = Cortar los platanos en trozos y
no = 50 g de helado de vainilla o li- picarlos en la batidora en el
mon maximo nivel de potencia 7 (4)
m 1 sobrecito de azucar de vaini- durante 5-10 segundos.
lla = Apagar la batidora y agregar
m 250 ml de leche el resto de ingredientes.
= Batir los ingredientes 1 minuto
al maximo nivel de potencia 7
(4).
Receta Ingredientes Elaboracion

Batido de uvas

nes

= 100 g de trozos de pla-

tano congelado

= 200 ml de té verde frio
(adecuado para nifios) u

= 250 g de uvas blancas
m 25 g de espinacas jove-

= Poner un poco de té en
el vaso de la batidora.

= |ntroducir todos los in-

gredientes en el vaso de

la batidora y llenarlo con

el té restante.

Batir los ingredientes al

maximo nivel de poten-

cia 7 (4) hasta que el

batido esté listo.

Solucionar pequeias averias

Aparato emite un zumbido.

La cuchilla esta bloqueado o se mueve con
dificultad.

» Colocar el mando giratorio en la posi-
cion O off.

» Retirar el elemento de bloqueo.

Hay una fuga de liquido de la cuchilla.
Falta la junta entre el vaso de la batidora'y
la cuchilla.

1. Colocar la junta de la cuchilla.

2. Girar la cuchilla con ayuda del vaso me-
didor en direccién VoK .

v Las marcas @y A estan alineadas una
enfrente de la otra.

Impreso sobre papel reciclado 100 %
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pt Seguranca

Seguranca

® | eia atentamente este manual.

®m Respeite o manual do aparelho base.

Utilize o acessorio apenas:

® com um robd de cozinha da série MUM5, MUMS4, MUMS?2,
MUM4.

® COm pecas e acessorios originais.

m para triturar, picar, misturar, fazer purés e emulsionar alimentos
liquidos ou semissolidos.

® para triturar cubos de gelo.

» Ao limpar e esvaziar 0 copo misturador, tenha atencédo as lami-
nas afiadas.

» Nunca toque nas laminas com as maos desprotegidas.

» Nunca montar o acessorio no aparelho base.

» Coloque e retire 0 acessorio apenas com o acionamento imobili-

zado e o0 aparelho desligado da tomada.

So utilizar o acessorio na posicao de trabalho prevista para o

efeito.

Nunca toque no acessorio colocado.

» Nunca utilize o acessorio sem a tampa colocada.

Introduzir o maximo de 400 ml de alimentos quentes ou que for-

mem espuma.

Processar os alimentos quentes com cuidado.

Nao se inclinar sobre o0 aparelho.

v

v

v

v Yy

Evitar danos materiais Copo misturador

» NA&o processar alimentos que conte- Escala

o]

nham componentes rijos, p. ex. 0SsSos. Tampa com abertura de enchi-
» Na&o introduza objetos no copo mistura- mento

dor, p. ex. colher de cozinha.
» Antes da utilizacao, verifiqgue o copo mis-

Entalhe para o adaptador da lami-
na

turador quanto a corpos estranhos.

|

Copo medidor

Componentes
Aqui encontra uma vista geral dos compo-  Simbolos

nentes do seu aparelho. Simbolo Descricdo

- Fig. ©
Laminas é V¥ Cologue o copo misturador W
y— e rode firmemente @
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Simbolo Descricao

¥ —3 |nsira a lamina A e aperte-a

bem @

WOCK~, Feche o blogueio do copo me-
didor e do adaptador da lami-

na

~ OP&), Abra o blogueio do copo me-
didor e do adaptador da lami-

na

ThermoSafe () copo misturador de vidro é

feito de vidro borossilicato es-
pecial, particularmente resis-
tente ao calor

Vista geral dos aparelhos base
Este acessodrio pode ser utilizado com dife-
rentes aparelhos base.

Prepare o rob6 de cozinha como ilustrado.
- Fig. A

Robd de cozinha da série MUMS4
ou MUM5S

2] Robd de cozinha da série MUMS?2

Robd de cozinha da série MUM4

Receitas

Vista geral dos aparelhos base pt

Montar os acessorios

Siga o manual ilustrado.
- Fig. A-H

Processar os alimentos

Siga o manual ilustrado.
- Fig. @ - Kl

Adicionar ingredientes
Siga o manual ilustrado.
- Fig. A - EE

Esvaziar o copo misturador
Siga o manual ilustrado.
- Fig. A - A

Limpar acessorios e pecas

» Limpe cada uma das pecgas, como indi-
cado na tabela.
- Fig. 3

Desmontar o acessorio

Siga o manual ilustrado.
— Fig. kil - Fll

Aqui encontra uma selegéo de receitas que foram especificamente desenvolvidas para o

seu acessorio.

Vista geral das receitas

Esta vista geral integra os ingredientes e as

etapas de processamento para diferentes

receitas.

- Fig. PA

» Nao processar alimentos quentes acima
dos 70 °C no copo misturador.

Nota

Limitagdes ao processamento:

= QO liquidificador ndo consegue produzir
maionese.

= N&o triturar ingredientes como améndo-
as, cebolas, salsa e carne.

= Misturar alimentos sélidos com uma
quantidade suficiente de liquido.

= Misturar alimentos em pé com uma
quantidade suficiente de liquido ou dis-
solvé-los completamente em liquido an-
tes de os liquidificar. Alimentos em pd
sdo, p. ex., acucar de confeiteiro, cacau
em po, gréos de soja torrados, farinha,
proteinas em po.

Receita Ingredientes

Processamento

Batido de gela- = 160 g bananas
do de banana

gelado de limao

= 1 pacotinho agucar baunilhado

= 250 ml leite
Impresso em papel 100% reciclado

m 50 g gelado de baunilha ou

= Corte as bananas em pedacos
e triturar no misturador no ni-
vel maximo durante 7 (4) 5-10
segundos.
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pt Eliminar falhas

Receita Ingredientes Processamento

= Desligue o misturador e adici-
one os restantes ingredientes.

= Misture os ingredientes 1 mi-
nuto no nivel maximo 7 (4).

Receita Ingredientes Processamento
Smoothie de uva m 250 g uvas verdes = Deite um pouco do cha
m 25 g espinafres novos no copo misturador.
= 100 g pedagos de bana- ® Deite todos os ingredien-
na congelados tes no copo misturador e
= 200 ml cha verde frio acabe de encher com o
(adequado para crian- cha restante.
cas) = Misture os ingredientes

no nivel maximo 7 (4),
até que o Smoothie este-
ja pronto.

Eliminar falhas

O aparelho zumbe.

A lamina esta bloqueada ou movimenta-se
com dificuldade.

» Coloque o seletor rotativo em O off.
» Remova o blogueio.

Sai liquido no adaptador da lamina.

Falta o vedante entre o copo misturador e o

adaptador da lamina.

1. Cologue o vedante no adaptador da la-
mina.

2. Rode o adaptador da lamina, com aju-
da do copo medidor, no senti-
do VoK ..

v As marcas @ e A estdo alinhadas uma
com a outra.

40 Impresso em papel 100% reciclado



Aodaieia el

AopaAeix

= AI0BAOTE TIPOOEKTIKG QUTEC TIC 0dnyieg.

m [TpooelTe TIC 0dnyiec TNC BOOIKNC CUOKEUNC.

Xpnoipotoleite Ta eE0PTAPATA POVO:

® e pio koudivounxavn Tng oeipac MUMS, MUMS4, MUMS?2,
MUM4.

= Me yvnoia eEApTNUO KO TIPOCOPTIHOTO.

® [0 TOV TEPOXIOUO, KOTI, AvAPEIEN, TTOATOTIOINON KAl
YOAOKTWUATOTIOINON UYPWV KAI NUIOTEPEWV TPODIHWV.

® [0 TOV OpUPPOTIONO TTOYOKUBWV.

» Kata Tov KaBapiopod Kail To adelaopa Tou doxeiou avapeiEng,
mpooelTe TIC KOPTEPECS AeTTidEC.

» Mnv ayyidete MOTE TIC AeTIOEC PE YUPVG XEPIO.

» Mn ouvoppoAoyeiTe T eEQPTHPOTO TTOTE OTN BOICIKI) CUOKEU.

» TormoBeTeite KOl adalpeite Ta EEXPTAUOTA HOVO PE
OKIVNTOTIOINPEVO TOV PUNXAVIOUO KivNong KOl Je armoouvoedepevn
TN OUOKEUN.

» Xpnolyotoleite Ta e€apTNUOTA HOVO OTNV TTIPOPRAETIOHEVN VI' GUTO
Beon epyaoiog.

» Mnv TMAVETE TTIOTE JEOO OTO TOTTOOETNUEVO EEAPTNHA.

» Mn AeiTtoupyeite ToTE TO €EXPTNUO XWPIC TOTTOOETNUEVO KOTTOKI.

» [MpoobeTeTe TO peyioto 400 ml KauTa 1) adpiovTa TPODIHO.

» EnelepyaoTeite Ta (EOTA TOOPILO LE TTPOOOX.

» Mn okUBeTe AV ommd TN OUOKEUN.

Amo¢uyn TWV UAMK®V {nHIwv 2Teyavormoinon
» Mnv enefepydleoTe TOODILO TTOU Mothpr pigep
TIEPIEXOUV OKANPG CUOTOTIKG, TT.X. 1 Khpoka
KOKKOAQ. - - -
> Mn BAZETE KOVEVD OVTIKEIUEVO, TI.X. Kamaki e otopio minpwong
KOUTOAQ, HECO 0TO DOXEIO OVAPEIENG. I  Eooxy vio To £VBETO HOXaIpIoU
> [lpiv Tn xprion eAeyEte TO doxeio . .
AVAPEIENG VIO TUXOV EEVO OWUOTOL. KoneMo peTpnong
EEXPTAHOTX 2uppoAa
Edw Ba BpeiTe pia MoKOTNON VIO TA ZupBolo Mepiypadn
e€OPTAUOTO TNG OUOKEUNG OOG.
_,E Eﬁ(nlli ne 16006 é V Tonobemore To doxeio

avapeiEne 'V koi odiEte 1o @

EvOeTO poxaipiol

41



el Emokomnon Twv BooIKWV OUOKEUWV

ZuppoAo MNeprypadn

W —3 TomoBeTnon Tou paxaipiot A
Kol odiiuo

OCK =, KAeiolpo Tnc aoddaAione Tou
KUTIEMOU PETPNONG KOI TOU
€vOeTOU poxaiplou

~ OP&, Avoiypa Tnc aodaAiong Tou
KUTIEAMOU PETPNONG KOI TOU
€vOeTOU poxaiplou

ThermoSafe To yudAivo Soxelo avApeiEng
omoTeAeiTal amd €10IKO,
I0IITEPO AVOEKTIKO OTN
BepudTNTO YUOAI Bopiou-
TTUPITIOU

EmoKomnon Twv BXCIKWV

CUOCKEUWV

AUTO TO €€APTNUC UTTOPE! VO
xpnoipomoin®ei pe diddopeg Baoikee
OUOKEUEC.

[MpoeTolydioTe TNV KOUJIVOUNXOVH 0OC,
OTIWC OTIEIKOVICETA.

- Eik. A

Koudivopnxavn Tng oelpac
MUMS4 n MUM5

2] KoulQivopnxovr) TnG OSIpGC
MUMS2

KouQivounxavr ¢ oeipdc MUM4

ZUVTQYEQ

ZuvappoAdynon Tou
eEAPTNHATOC

AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPODNUEVES
odnyiec.
- Exk H-H

EneEepyaciax Twv Tpodipwv
AKOAOUBNOTE TIC eIKOVOYPOdNUEVEC

odnyieg.
- Ex. A - K

ZUPTTARPWOT TWV UAKQV
AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPOPNHUEVEC

odnyieg.
- Eix. A - KA

Adcixoux Tou doxeiou
QAVAUEIENG

AkoAouBnoTe TIC eIkovoypadnueveg
odnyiec.

- Eix. A -EH

Ka@axpiopog Twv
EEAPTNHATWV KXI TWV HEPWV
» KobapioTe Ta EexwpIoTA YEPN, OTIWC

AVAPEPETOI OTOV TTIVOKO.
=4 16|

ATTOCUVXPHOAOYNON TWV
eEAPTNHATWV
AKOAOUBNOTE TIC EIKOVOYPODNUEVES

odnyiec.
- EIK. - Fl

Edw 6o Bpeite pia emAOYN O OUVTAYEG, O 0TToieg eEeAiXTNKOV EIOIKA VIG T eEXOTAUOTH

oaG.
EMoKOTINCN CUVTAYWV

>e auTh TNV emoKomnon Ba Bpeite Ta UAIK&

Kol Ta BApoTa emefepyaoiac via diddopeg
OUVTOIVEG.
- Eik. PA

» Mnv enefepydleoTe KAUTA TOODILO TTAV®

amd 70 °C oto doxeio avapeiEnc.
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Znueiwon

Mepiopioyoi yia TNy emegepyoaoiat:

® To pi€ep Oev PTopEl Vo TTopaoKeEUAoEl
poyiovedo.

= Mnv TepaxideTe UNKG OTTWG GpUYSaAQ,
KPeUHUOIO, HOIVTOVO KOl KPEXC.

= AvOpelyvUeTe Ta oTePed TPOPIUO e
ETTAPKNA TTOOOTNTA UYPOU.

ExTunwpévo ag 100 % avoKUKAQUEVO 0TI



AmokaraoTtoon BAaBwv el

= AvapelyvueTte Ta ToOdIpa utd popdn gival m.x. Caxapn axvn, okovn KOKaAo,
OKOVNC TIPIV TNV AVAUEIEN UE ETTOPKN aAeopevn kapBoupdiopevn odyia, aAeupl,
TooOTNTA UYPOU 1) BIGAUOTE TG eVTEAWG oKOVN TPWTEIVNC.
oe uypO. TpodIua uttd popdr okovNe
ZuvTayn YAIK& EneEepyaoia
MIAK-OEIK = 160 yp. Umavaves m KOWTeE TIC UTaVAVES o€
UTTOVAVOG Je m 50 yp. moywTd Bavihia n Aepodvi KOUUOTION KOl TEQOIXIOTE TEG OTO
TOYWTO ® 1 poKeAdKl Bavihio pigep otn peyiotn Baduida 7
= 250 ml yoAa (4) yia 5-10 deuTepoOAemTar.

= AmevepyortoinoTe To piep Kal
TTPOOHOECTE TO UTTOAOITION UAIKAL.

= Avopeifte Ta UNKAG via 1 Aettto
oTn peyiotn Bobuida 7 (4).

ZuvTayn YAIK& Ene&epyaoia
>pouB1 (smoothie) pe = 250 yp. mpdoIva = B&ATe Aiyo amd 1o TOAI
oTadUAIa oTadUNC yeoa oto doxeio
= 25 yp. OomavoKl avaueiEng.
= 100 yp. KATEWUYHEVA = [1pocBeoTe OO TG UNIKG
KOUUATION PTTOVAVOC NG OUVTOYNC oTOo dOoXEID
= 200 ml kpuo PAOIVO avapeliEng Kal TANPwWoTe
TOGI (KOTAAMNAO VI he TO UTTOAOITTO TOAI.
moidId) = Avopei&te To UNKG TNG

OUVTOYNG OTN WEYIOTN
Babuida 7 (4), pexpr va
eival £ToIPo TO opoUBI
(smoothie).

AmokaTaoTaon BAapwv

H cuckeun "Bouiler".

To poxaipl eival UTTAOKOPIOUEVO 1) KIVEITO

OUOKOAQ.

» O¢oTe ToV TIEPIOTPEPOUEVO DIGKOTTN
oto O off.

» ATIOPOKPUVETE TNV EUTTAOKN.

EEEPXETAI UYPO OTO £VOETO P XIpIoU.

H oTteyavoroinon petall Tou doxeiou

AVAPEIENG KOl TOU EVOETOU PaXaIpIoU AgiTTel.

1. TommoBeTr\OTE TN OTEyOvVOTTOINON OTO
€vOeTO poxaiplou.

2. [upioTe TO €vOeTO poxaIpIoU Pe TN
BonBeia Tou KUTIEAMOU PETPNONC TTPOC
TNV KoTelBuvon VO ~\..

v To popkopiopoto @ ko A eivor peTagy
TOUG eUBUYPOLUIOUEVAL.

ExTunwpévo ag 100 % ovoKUKAQUEVO XopTi 43



tr Emniyet

Emniyet

® Bu kilavuzu dikkatlice okuyunuz.

= Ana cihazin kilavuzuna dikkat edin.

Aksesuari sadece asagidaki sartlar icerisinde kullanin:

= MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4 serisi bir mutfak robotu ile.

m orijinal parcalari ve aksesuarlari ile birlikte kullanin.

® Sivi veya yarl katl besinleri dogramak, kiymak, karistirmak, pure
yapmak ve emdulsiyon haline getirmek icin.

m KlUp buz dogramak icin.

» Karistirma kabini temizlerken ve bosaltirken keskin bigaklara
dikkat edin.

» Bicak aglizlarina asla c¢iplak elle dokunmayin.

» Aksesuari kesinlikle ana cihaz Gzerinde monte etmeyin.

» Aksesuari sadece tahrik duruyorken ve cihaz ¢ikartiimis
durumdayken takin ve c¢ikartin.

» Aksesuari sadece ongorllen calisma konumunda kullanin.

» Takill olan aksesuarin igine asla elinizi sokmayin.

» Aksesuari asla kapak olmadan calistirmayin.

» En fazla 400 ml sicak veya kdpuren besinler doldurun.

» Sicak besinleri dikkatli bir sekilde isleyin.

» Cihazin Ustine dogru egilmeyiniz.

Maddi hasarlarin énlenmesi Dolum delikli kapak
» Orn. kemik gibi sert parcalariceren gida Al Bigak Unitesi agikhigi
maddeleri kullanmayin. S Olcme kabi
» Karistirma kabina herhangi bir cisim
sokmayin, orn. kaslk. Semboller
» Kullanmadan dnce karistirma kabinda
yabanci cisim olup olmadigini kontrol Sembol  Aciklama
edin. é V Kanstirma kabini yerlestirin W
Yap! parcalari ve cevirerek sikin @
Bu bélimde, cihazinizin parcalarini tanitan ¥ —3 Bicag yerlestiriniz A ve
bir genel gériinim verilmektedir. sabitleyiniz @
- Sek. € VOCK =~ Olgii kabinin ve bigak
Bicak Unitesi Unitesinin kilidini kapatiniz
Conta ~ 9P&y Olci kabinin ve bicak

Unitesinin kilidini aginiz

Karistirma kabi
Olcek

44 AEEE Y6netmeligine Uygundur. PCB icermez.




Sembol Aciklama

ThermoSafe  Cam karistirma kabi 6zel, 1siya
son derece dayanikli bor
silikat camdan yapilmistir

Ana cihaza genel bakis

Bu aksesuar farkli ana cihazlar ile birlikte
kullanilabilir.

Mutfak robotunuzu resimde gdsterilen
sekilde hazirlayiniz.

- Sek. A

MUMS4 veya MUMS5 serisi mutfak

robotu
B ]

MUMS?2 serisi mutfak robotu

MUM4 serisi mutfak robotu
Aksesuarin birlestiriimesi
Resimli kilavuzu izleyiniz.

- Sek. H-H

Tarifler

Ana cihaza genel bakis tr

Besinleri isleme
Resimli kilavuzu izleyiniz.
- Sek. @ - K

Malzeme ilave edilmesi

Resimli kilavuzu izleyiniz.
- Sek. A -EH

Karistirma kabinin bosaltiimasi
Resimli kilavuzu izleyiniz.

- Sek. I -EH

Aksesuar ve parcalarin
temizlenmesi

» Her bir parcayi tabloda belirtilen sekilde
temizleyiniz.
- Sek. A

Aksesuarin parcalarina

ayrilmasi
Resimli kilavuzu izleyiniz.
- Sek. i - FEl

Bu boélimde aksesuariniz icin 6zel olarak gelistiriimis olan tarifleri bulabilirsiniz.

Tariflere genel bakis

Bu genel bakista, cesitli tariflere iligkin

malzemeleri ve isleme adimlarini

bulabilirsiniz.

- Sek. PA

» 70°C Uzerindeki sicak besinleri
karistirma kabinda islemeyiniz.

Not

isleme icin kisitlamalar:

= Mikser, mayonez Uretemiyor.

m Badem, sogan, maydonoz ve et gibi
malzemeleri pargalamayiniz.

= Sert besinleri yeterince siviyla karistiriniz.

= Toz bigimindeki besinleri karistirma
isleminden &nce yeterince siviyla
karistiriniz veya sivi icinde tamamen
¢6zUnlz. Toz besinler drnedin toz seker,
kakao tozu, kavrulmus soya fasulyesi,
un, protein tozu vb.'dir.

Tarif Malzemeler isleme
Vanilyall muzilu = 160 g muz = Muzlar ki¢lk parcalar halinde
sut = 50 g vanilyall dondurma veya kesiniz ve mikserde

limonlu dondurma
= 1 paket vanilya sekeri
= 250 ml sit

maksimum kademede 7 (4)
5-10 saniye boyunca ufalayiniz.
= Mikseri kapatiniz ve kalan
malzemeleri ilave ediniz.
= Malzemeleri 1 Dakika
maksimum kademede 7 (4)
karistiriniz.

%100 geri dontisimli kagit izerine basilmistir
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tr Arizalari giderme

Tarif Malzemeler isleme
UzUmli koyu kivamli icecek = 250 g yesil Uizim = Cayin bir kismini
m 25 g taze ispanak karistirma kabina
= 100 g dondurulmus muz doldurunuz.
parcalari = TUm malzemeleri
= 200 ml soguk yesil cay karistirma kabina
(cocuklar icin uygundur) koyunuz ve gayin geri

kalanini doldurunuz.

= Malzemeleri maksimum
kademede 7 (4)
Smoothie hazir olana
kadar karistiriniz.

Arizalari giderme

Cihazdan viziltilar geliyor.

Bicak bloke olmus veya zor hareket ediyor.
» Doner salteri O off konumuna getiriniz.
» Blokajl kaldirin.

Bicak linitesinden sivi siziyor.
Karistirma kabi ile bigak Unitesi arasindaki
conta yok.

1. Contayi bigak Unitesine takiniz.

2. Bigak Unitesini, dl¢u kabi yardimiyla
VO~ yéniinde dondiriiniiz.

v @ ve A isaretleri ayni hizada olmalidir.

46 %100 geri doniistimli kagit uzerine basilmistir



Bezpieczenstwo pl

Bezpieczenstwo

= Nalezy doktadnie przeczytaC niniejszg instrukcje.

m Nalezy sie stosowac do instrukcji obstugi urzgdzenia gtownego.

Przystawek wolno uzywac tylko:

® razem z robotem kuchennym z serii MUM5, MUMS4, MUMS2,
MUM4.

® 7 oryginalnymi czesciami i akcesoriami.

® do rozdrabniania, siekania, mieszania, miksowania na puree |
emulgowania ptynnych lub potstatych artykutow spozywczych.

® do rozdrabniania kostek lodu.

» Przy czyszczeniu i oproznianiu pojemnika miksera uwazac na
ostre ostrza.

» Nigdy nie dotykac¢ ostrzy nozy gotymi rekami.

» Nie sktadac przystawki zamocowanej na urzgdzeniu gtownym.

» Zaktadac i zdejmowac przystawki tylko przy nieruchomym nape-
dzie i wtyczce urzadzenia odtgczonej od sieci elektrycznej.

» Uzywac przystawek tylko w przewidzianej dla nich pozycji robo-
czej.

» Nigdy nie wktadac¢ palcow do zatozonej przystawki.

» Nigdy nie uzywac przystawki bez zatozonej pokrywy.

» Wlewac do przystawki maksymalnie 400 ml gorgcych lub pienig-
cych sie artykutow.

» Twarde artykuty spozywcze nalezy przetwarzac¢ bardzo ostroznie.

» Nie pochylac sie nad urzgdzeniem.

Uszczelka

Zapobieganie szkodom mate-

rialnym

» Nie przetwarzac¢ artykutdow spozywczych
zawierajgcych twarde czesci, np. kosci.

» Nie wktada¢ do pojemnika miksera zad-
nych przedmiotdw, np. chochli.

Pojemnik miksera
Podziatka
Pokrywa z otworem do napetniania

Wyciecie na naktadke tngca

EanaN

» Przed uzyciem miksera sprawdzic, czy Miarka
nie ma w nim obcych przedmiotow.
Czesci sktadowe Symbole :
W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad Symbol  Opis
czgsci urzadzenia. é V Zatozyé pojemnik miksera W
~Rys @ i dokreci¢ @
Nakfadka tngca Y — Zalozyé néz 1A i dokrecié (@
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pl Przeglad urzadzen podstawowych

Symbol Opis

OCK~, Zamkna¢ blokade miarki i na-
ktadki tngcej

»~— OP&, Otworzy¢ blokade miarki i na-
ktadki tngcej

ThermoSafe

Szklany dzbanek miksera jest
wykonany ze specjalnego,
szczegdlnie odpornego na wy-
sokg temperature szkta boro-
wo-krzemowego

Przeglad urzadzen podstawo-
wych

Tych przystawek mozna uzywac z réznymi
urzadzeniami podstawowymi.

Przygotowac robota kuchennego w pokaza-
ny sposob.

- Rys. A

Robot kuchenny z serii MUMS4

lub MUM5
(B

Robot kuchenny z serii MUMS2
Robot kuchenny z serii MUM4

Przepisy kulinarne

Sktadanie wyposazenia
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys.H-H

Przetwarzanie artykutow spo-

zywczych
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys. @ - KA

Dodawanie sktadnikow
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys. A -

Oproznianie dzbanka miksera
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
- Rys. A -EH

Czyszczenie czesci i wyposa-
Zzenia

» Wyczysci¢ poszczegolne czesci zgodnie

z opisem podanym w tabeli.
- Rys. M3

Rozktadanie przystawek
Zastosowac sie do instrukcji obrazkowe;.
— Rys. il - Fxl

W tym miejscu zostaty podane rdzne przepisy przystosowane specjalnie do posiadane;j

przystawki.

Wykaz przepisow

Ten wykaz zawiera sktadniki i czynnosci wy-

magane do przygotowania lodéw wedtug

roznych przepisow.

- Rys. FA

> Nie przetwarzac¢ w dzbanku miksera go-
rgcych produktéw spozywczych, ktdrych
temperatura przekracza 70°C.

Uwaga

Ograniczenia przetwarzania:

= Mikser nie nadaje sie do produkcji majo-
nezu.

48

= Nije rozdrabniac takich sktadnikow jak
migdaty, cebula, natka pietruszki lub
mieso.

= Produkty spozywcze o konsystencji sta-
tej mieszac zawsze z odpowiednig ilo-
Scig ptynu.

= Przed miksowaniem wymieszac¢ produk-
ty spozywcze w proszku z wystarczajgca
iloscig ptynu lub catkowicie rozpuscic sie
w ptynie. Produkty w proszku to np. cu-
kier puder, kakao w proszku, prazona
soja, maka, biatko w proszku.

Wydrukowano na papierze pochodzacymw 100% z recyklingu



Usuwanie usterek pl

Przepis Sktadniki Przygotowanie
Shake wanilio- = 160 g banany = Banany pokroi¢ na kawatki i
wo-bananowy = 50 g lodéw waniliowych lub cy- rozdrabnia¢ w mikserze na
trynowych maksymalnym poziomie 7 (4)
= 1 opakowanie cukru waniliowe- 5-10 sekund.
go = Wytgczy¢ mikser i dodac pozo-
= 250 ml mleka state sktadniki.

m Sktadniki 1 minuta zmiksowac
na maksymalnym poziomie 7

(4).

Przepis Sktadniki Przygotowanie
Smoothie z winogron = 250 g zielonych wino- = Wlaé nieco herbaty do
gron dzbanka miksera.
m 25 g mtodego szpinaku = Umiesci¢ wszystkie po-
= 100 g zamrozonych ka- zostate sktadniki w dzb-
watkow banana naku miksera i dola¢
= 200 ml zimna herbata reszte herbaty.
zielona (odpowiednia dla ® Sktadniki miksowac¢ na
dzieci) maksymalnym poziomie
7 (4), az smoothie be-
dzie gotowe.

Usuwanie usterek
Urzadzenie buczy.

N6z jest zablokowany lub porusza sie
trudem.

» Ustawié przetacznik obrotowy na O off.

» Usung¢ blokade.

Z naktadki thacej wycieka ptyn.

Brakuje uszczelki miedzy dzbankiem

miksera a naktadkg tngca.

1. Zatozy¢ uszczelke na naktadke tngca.

2. Obrdci¢ naktadke thgca za pomocg
miarki w kierunku vO°K ~\..

v Oznaczenia @ i A musza znalezé sie
naprzeciw siebie.

Wydrukowano na papierze pochodzacym w 100% z recyklingu 49



uk bBesneka

Be3neka

® by/b 1acka, yBaXKHO NpOoYnUTanTe Lo IHCTPYKLUIO.

m Kepyntech iHCTPYKLIiE OCHOBHOro 6/10ka npunaay.

KopucTtynteca npuiagaam ane 3a Taknx yMOoB:

B 3 KyXOHHUM KoMbanHoMm cepii MUM5, MUMS4, MUMS2, MUM4.

B 3 OpUTiHAILHUMK YacTUHaMu i nNpuiaaaam.

® 117 noApiOHIOBaHHA, py©aHHaA, 3MilllyBaHHA, NOPYBaHHA 1 eMy-
NbryBaHHA Piakux ado HaniBTBEpANX NPOAYKTIB.

® 117 noApiOHIOBaHHA KYOUKIB 1boay.

» Ynctaum i cnopoxkHtotoum vally 6neHaepa, 3saxante Ha rocTpi
nesa.

» Hikonn He TopkanTeca nes ronipyu.

» 3adopoHeHo 3dumpaTn Nnpunaaas Ha OCHOBHOMY OO0

[Mpunanna MoXKHa BCTAHOBMIOBATU | 3HIMATU TiSIbKU 38 HEPYXOMO-

ro npwBoada 1 yCTaHOB/IEHOrO Npunaay.

BukopucToByiTe Npunanns Tilbki B nepeadavyeHin podouni

No3uLil.

» He npocoBynTe nanbLiB y BCTAHOBAEHE Npunaaan.

Hikonun He 3anyckaiTe npunaaaa 6e3 ycTaHOBNEHO! KPULLKM.

KinbKicTb rapaumx ado niHUCTUX NPOAYKTIB HE Mae NepeBuLLy-

Batn 400 ms.

» [apAdi npoaykT 06podnAnTe 0OepexHO.

He HaxunanTtecsa Hag npuaagom.

v

v

vy

v

AK YHUKHYTHU MaTepianbHUX YulinbHiosaY
30UTKIB Yawa 6neHaepa
» He 06pobnainTe NpoayKTH, O MICTATb B UWkana
TBEPAI CKNGAHUKN, AK-OT KICTKM. Kpuluka 3 3aBaHTaxyBa/ibHUM
» He BcTpomnsiiTe B ualy 6neHaepa OTBOPOM
KOAHVX NPeaMETIB, Hanpuknaa , -
yepnais. IA NornubnenHa ana pixyyoi BCTaBKM
> [lepen KOPUCTYBaAHHAM MNeEPEBIPTE, un MipHa cknaHka
Hemae B yalli 6neHaepa CTOPOHHIX
npeameris. CumBonu
CKnagHUKHU Cumeon Onuc
TyT MOXHa nogHarioMuTICA 3i cknaaHvkamn &= W YcranosiTs yawy 6neHaepa W
npunady. i NPUKPYTITb i

- Man. |l , ,
W —® Bcraste Hix A Ta 3akpyTits @

Pixxyya BcTaBka
50




CumBon Onuc

WOCK~, BakpuBaHHA dikcaTopa MipHOI
CKMIAHKM Ta PiXy4yoi BCTaBKU

~ OP&), BigkpueaHHa dikcatopa Mi-
PHOI CKNAHKM Ta PiXy4oi

BCTaBKWN

ThermoSafe  Cxpnana mipHa ckaAHKA BUFO-

TOBNEHa 3i crneLiasnbHoro,
0C0B/MBO TEPMOCTIKOro
6opocunikaTHOro ckna

OrnAaa OCHOBHUX 6nokis

Lle npnnanaAa cymiCHe 3 KislbkOMa OCHOBHW-
MK 61oKamu.

MigroTyiTte KyxXoHHWIN KOMBaiiH, AK 306pa-
XXEHO.

- Mas. A

KyxoHHUi komBaiH cepii MUMS4

ato MUM5

[E]  KyxoHHuii komBaiin cepii MUMS2
KyxoHHu kombaitH cepii MUM4
PeuenTtu

Ornag ocHoBHUX 6n10kiB  uk

Ak cknacTu npunagan
Kepyinteca rpadiuHoo iHCTPYKLIEHO.
- Man. H-H

O6po6Ka NpoAyKTiB
Kepyiteca rpadiuHoo iHCTPYKLIEHO.
- Man. @ - K

JonaBaHHA iHrpeaieHTIB
Kepyiteca rpadiyHoto iHCTpyKLUietO.
- Ma. EA -
CrIOpO)-KHEHHFI yawui 6ne|-u:|epa
Kepynteca rpadiyHoo iHCTPYKLUIEHO.
- Man. iAA- EH

OuunLLeHHA npunagna ta
aertaneu

> [louncTtbTe oKpemi aetasi, AK yKasaHo B
Tabnui.
- Mas. lA

flk posibpaTu npunanan
Kepynteca rpadiuHo0 iHCTPYKLIEHO.
- Man. & 21]

TyT HaBeaeHo 0oBipKY peLenTis, PO3pPoBAeHMX CreLiasbHO AnA Lboro npunaaas.

Ornap peuenTis

Y ubOMy OrnAdi HAaBEAEHO IHIPEdIEHTMN 1

onepadii 3 00p0BKM ANA TUX UM IHLWKX peLie-

nTiB.

- Man. PA

» He obpobntoliTe rapadi NpoayKTu 3
Temnepatypoto noHaa 70 °C y yalwi 6ne-
HOepa.

3ayBameHHA

OBMmexeHHA AnA BUKOHaHHA 0BPOOKU:

= bneHagep He Moxe poduT MaioHes.

= He noapiBHIoNTe Taki iIHrpeaieHTn, AK M-
raanb, UmMbyna, neTpylika Ta M'Aco.

= 3MmillarTe TBepAi iHrpeaieHTn 3 gocrar-
HbOI KiNbKICTIO PiANHN.

= [lepl HiK 3MilIaT NOPOLIKOMNOAiOHI
iHrpenieHTn, aMillanTe ix 3 OCTaTHLOO
KiNIbKICTIO PianHM abo NOBHICTIO PO3UN-
HiTb B pianHi. 1o nopolKonoaidHmx
NPOAYKTIB HanexaTb, Hanpukiag, Uuyk-
poBa nyapa, Kakao-NmopoLLOoK, CMaXxeHa
coA, OOPOLLUHO, BINIKOBUIA MOPOLLOK.

Peuent IHrpenieHTH

O6pobkra

BanaHoBwI = 160 r GaHaHiB

Wwerk 3 MoOpo3n- ® 50 r BaHiIbHOro ato IMMOHHO-

BOM ro Mopo3nBa

= 1 nak. BaHiNIbHOrO LYKy

= 250 mn Monoka

= HapixTe 6aHaHu WmaTtouykamm
" noapiBHtoiTe B GneHaepi Ha
MaKcumanbHOMY CTyneHi npo-
TArom 7 (4) 5-10 cekyHA.

= BuMKHIiTb GneHaep i goaanite
PeLWTy iHrpenieHTiB.

Hanpykosaro Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepo0neHoi Makynarypu 51



uk YCyHEHHA HecnpaBHOCTEN

Peuent IHrpenieHTH O6pobra

= 3MmilanTe iHrpeaieHTn1 xB. Ha
MaKCUManbHOMY CTyneHi 7 (4).

Peuent IHrpegieHTH O6pobra
BuHorpagHuin cmyai = 250 r 3e/1€HOro BMHO- = Hanuiite Tpoxu yato B
rpaay yawy 6neHgepa.
= 251 MOMOAOro WnuHaty ® [lOMICTiTb YCi iIHFrpeadieHTn
= 100 r 3aMOpOXeHOro B vawy 6neHaepa i
HaHaHa lWMaToukamm 3a/IMNTE PELUTOLO yato.
= 200 mAn XonoaHoro = 3MilWyniTe IHFPeaieHTn Ha
3e/1eHoro yato (npuaat- MaKCUMa/IbHOMY CTyMeHi
HOro AnAa aiten) 7 (4) 0O rOTOBHOCTI CMy-
3i.

YCyHeHHFl HecnpaBHOCTeﬁ

Mpunan ryne.

Hi>xk 3adnokosaHunin abo 3acTpsr.

» BCTaHOBITb MOBOPOTHUI Nepemmnkay y
nosuuito O off.

» YcyHbTe G/10KyBaHHA.

PiavHa BUTIKaE 3 pixy4oi BCTaBKM.

YuwinbHeHHA MiX yatleto 6nenHgepa Ta

PiXKy4Ot0 BCTABKOHO BiACYTHE.

1. BcTaBTe yLWiNbHEHHA Ha piXy4yy BCTaBKY.

2. 3a 4ONOMOrot MipHOI CKIAHKM
MOBEPHITb PiXXy4y BCTABKY Y HANPAMKY
N

v MosHauka @ mae posTallyBaTUCA HaB-
NPOTW No3Hauky A.

52 HanpykosaHo Ha nanepi, Ha 100 % 3po6neHomy 3 nepepobieHoi Makynarypu



BesonacHoctb ru

Be3onacHocTb

= BHMMaTENbHO NpounTanTe AaHHOE PYKOBOACTBO.

= CobntogainTe MHCTPYKLUIO K OCHOBHOMY OJIOKY.

Ncnonb3yinte NpUHaANEXHOCTU TOSBbKO:

B C KyXOHHbIM npubopom cepun MUMS5, MUMS4, MUMS2, MUM4;

B C OpUrMHaNbHbIMU YaCTAMU U MPUHAASIEXKHOCTAMM.

= A51A U3MeNbYeHNUA, pyOKU, nepemMeLlMBaHuaA, NIOPUPOBAHUA U AMYIIb-

TMPOBAaHWA XUAKUX UK NONYTBEPAbIX NPOAYKTOB.

ANA n3mMesbyeHrA KyOUKoB nbaa.

Mpu YACTKE M ONOPOIKHEHUM CTaKaHa BneHaepa Geperntech OCTPbIX

Nne3BuN.

» He Tporante nesBuA rofibiM1 pyKamu.

» Hu B KoeM cnyyae He cobupaiiTe NPUHAANEXHOCTU HA OCHOBHOM
6noke.

» [puHaANEeXHOCTU MOXXHO yCTaHaBIMBaTb U CHUMAaTb TONBbKO Nocne
OCTaHOBKM Np1BOAA U OTCOeANHEHUA Npubopa OT CeTy.

> Mcnonb3yTe NPUHAANEXHOCTU TONbKO B NPeayCMOTPEeHHOM pabo-
4eM NOJSTIOXKEHUMU.

» He npocoBbiBaTe Nanblbl B yCTAHOBEHHbIE NPUHAANEXHOCTH.

» He 3anyckaiTe npuHaanexHocT 6e3 yCTaHOBNEHHOW KPbILLKH.

» KonnuecTtBo ropAYMx UnmM NEHUCTbIX NPOAYKTOB HE AO/MKHO NPEBbI-
warb 400 mn.

» CobntofiaiTe 0OCTOPOXKHOCTb NP NepepaboTKe ropAYMX NPOAYKTOB.

» He HaknoHAnTeCh HaZ NPUBOPOM.

v

MpenoTtepalleHne maTepuanbHO- HoxxeBan BCTaBka
ro ywepba Mpoknaaxa
» He nepepabartbiBaiTe NpoAyKTbl, coaep- CrakaH 6neHaepa
)Kallme TBepable KOMMOHEHTbI, Hanpu- B ke
Mep, KOCTH.
» He BcTaBnaiiTe B cTakaH 6bneHaepa Ka- KpbiLLka ¢ 3arpy304HbIM 0TBEPCTH-
Kve-nnmbo npeaMeThl, Hanpumep Yepnak. eM
> lpexxae 4em sanyckatb npuéop, Npo- Il BuiemKka ana BCTaBKM HOXKa
BEpbTe, HET N B CTakaHe BneHaepa no- M -
CTOPOHHWX NPEeAMETOB. CPHbIV CTAaKaHuMK
CocTaBHble YacTH CumBonbl
3aechk npuBeseH 0630p COCTaBHbIX YacTew CumBon OnwucaHue
npubopa.
- Puc. Wl
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ru O630p oCHOBHELIX 6510K0B Npubopa

CumBon OnucaHue

é V VcraHosure crakaH 6nenge-

pa ¥ v nosepute Ao ynopa @

¥ — ycravoska A v pukcauns @

HOXXa

VOCK ., 3aKpbiTHe PpuKcaTopos MepHo-
ro CTakaHuMKa 1 HOXKEeBOWA

BCTaBKH

~— OP&,, Chatne puKcaTopoB MEpHOro
CTaKaHuyMKa ¥ HOXXeBOW BCTaB-

KU

ThermoSafe CrexnanHan yala 6neHaepa

U3roTOBMEHA M3 CreunansHoro,
0c060 »KaponpoyHoro 6opcunu-
KaTHOro cTeKna

0630p OCHOBHBIX 6510KOB NpU6O-
pa

OT1a NnpMHaAne)XHoCTb COBMECTUMA C pas-
JIMYHBIMU OCHOBHbLIMU BNOKAMMU.
MoAroToBbTE KyXOHHbIA KOMOaMH, KaK NoKa-
3aHO Ha PUCYHKe.

- Puc.AA

KyXoHHbI KomBaitH cepvn MUMS4
nnn MUM5

KyXoHHbI Kom6BaitH cepun MUMS2

Peuentbl

C6opKa npuHagnexHocTen

CnepnyiTe MHCTPYKLUMK B KApPTUHKAX.
- Puc.H-H

KyXoHHbI KomBaiH cepun MUM4

MepepaboTka NpoayKTOB

CnenyviTe MHCTPYKUMM B KAPTUHKAX.
- Puc.[d - KA

Job6aBneHne UHrpeaUEHTOB

CnenaywTe MHCTPYKLUMM B KAPTUHKaX.
- Puc. A -

OnopoXxHeHue yawm GneHgepa
CnepayWTe MHCTPYKLUMK B KAPTUHKaX.

- Pyc. KA -EH

OuucTKa npUHaaneHocTen U ae-
Taneu

» OTaesbHble AeTau OYULLAOTCA COrlacHo
Tabnuue.
- Puc. A

Paz6opka npuHaaneXHoCTH

CneayvTe MHCTPYKUMM B KAPTUHKAX.
— Pyc. i - Fxll

3necb npuBoAWTCA BbIGOPKA peLenToB, paspaboTaHHbIX creunanbHo ANA Ballux NpUHaa-

NEeXXHOCTEMN.

0630p peuenTos

B aTom 0630pe NpuBOAATCA MHIPEAUEHTHI U

Lwarv nepepaboTK1 AnA pasnnyHbIX pelen-

TOB.

- Puc. A

» He nepepabartbiBaiTe NpoAYyKTbl, TEMME-
patypa KoTopbix Beilwe 70 °C B yalle
6neHaepa.

3ameTKa

MpoayKTbl, He NoaxoAALLMe ANA

nepepaboTKu:

= BneHaep He npeAHasHayeH AnA Npuro-
TOBJIEHWA ManoHesa.

= He U3MenbyanTe Takue NPoayKThbl, Kak
MUHAANb, YK, NETPYLLKA U MACO.

= JlobaBbTe K TBEpAbLIM NPOAYKTaM A0CTa-
TOYHOE KONIMYECTBOM XMUAKOCTH.

= CMeluaiiTe NopoLLKooOpasHbie NpoayKTbl
€ 1OCTATO4HBIM KONMYECTBOM XUAKOCTH
WNU NOJTHOCTBIO PACTBOPUTE B XKUIKOCTH.
K nopoLukoobpasHbiM NpoayKTam OTHO-
CUTCA, HanpuMMep, caxapHaa nyapa, Ka-
Kao-MOPOLLOK, XapeHble coeBble 600k,
MyKa, NPOTEUHOBLIN MOPOLLIOK.
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YcTpaHeHune HeucnpaBHOCTEW  Fu

Peuent UHrpeauneHTbl

MepepaboTka

BaHaHoBLIV = 160 r 6aHaHa (-oB)
KOKTEWNlb C MO-  ® 50 r BaHWNbHOTO WU JIMMOHHO-

= HapexbTe 6aHaHbl Kycoukamu

U n3mMenbynTe B 6neH£lepe B

POXEHbIM ro MOPOXXEHOro Makc. pexume 7 (4) B TeyeHue
= 1 naxkeTuK/ynakosKa BaHW/bHO- 5-10 cekyHA.
ro caxapa Bbikntounte 6neHaep u nobasb-
= 250 mn MosioKa Te ocTasibHble UHIPeaNeEHTHI.
CwmelwaiTe nHrpeamneHTel 1 mu-
HyTa B MakKc. pexwume 7 (4).
Peuent UHrpeauneHTbl MepepaboTka

BuHorpazHbii cmysau
Aa

= 251 MONoAOoro wnuHara
= 100 r 3aMOpPOXKEHHOro

6aHaHa Kycoukamu
= 200 mMn X0noAHoOro

= 250 r 3enéHoro BMHOrpa-

= HanenTte HeMHoOro yan B
yawly 6neHzepa.

= [TomecTuTe BCE MHrpeau-
€HThbI B Yally 6neHaepa u
3ajenTe ocTaBLUMMCA
yaem.

3enéHoro yaA (npurogHo- = WU3menbyaiTe MHrpeaneH-

ro AnA netewn)

Tbl B MaKc. pexxume 7 (4),
noka cMy3su He ByneT ro-
TOB.

YcTpaHeHUe HeucrnpaBHOCTEH

Mpu6op uspaer ryn.

Ho»x 3a6noKMpoBaH MM ero xoa
3aTPYZAHEH.

» YcTtaHoBuUTE nOBOpOTHbIVI nepexkno4yarenb

na O off.

» CHUMUTE BIIOKMPOBKY.

M3 HOXeBOMW BCTaBKMU BbITEKaeT
MUAKOCTb.

Mexxay yalien 6neHaepa u
HOXXEBOW BCTaBKOMW OTCYTCTBYET
YNNOTHUTENb.

1. YcTtaHoBuTE YMIOTHUTENb Ha HO)XEeBOM
BCTaBKe.

2. COBMECTUTE HOXEBYIO BCTABKY C MOMO-
LLIbIO MEPHOrO CTaKaHuMKa B Hanpasne-
HUAM VK .

v Metkn @ 1 A coBmeLLeHbl.

HaneuataHo Ha 6ymare, Ha 100 % 13roTOBNEHHOI M3 BTOPChIPLA
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

g

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH Valid within Great Britain:
Carl-Wery-StraBBe 34 Imported to Great Britain by
81739 Miinchen, GERMANY BSH Home Appliances Ltd.
www.bosch-home.com Grand Union House
Old Wolverton Road
A Bosch Company Wolverton, Milton Keynes
MK12 5PT
0 0N United Kingdom
8001258758 (020521)
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