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Symboler som anvands

Foljande symboler anvands i hela bruksanvisningen och har féljande betydelser:

‘9~ INFORMATION!

Information, rad, tips eller rekommendation

/\ VARNING!

Varning - allméan fara

A\ ELSTOT!

Varning - risk for elstot

A\ HET YTAI

Varning - risk for heta ytor

A\ BRANDFARA!

Varning — brandrisk

Det ar viktigt att du laser instruktionerna noggrant.



Séakerhet

Allmant
Tillverkaren kan inte héllas ansvarig for eventuella skador till féljd av

underlatenhet att félja sakerhetsanvisningarna och varningarna.

Skador orsakade av felaktig anslutning, felaktig anvandning eller
felaktig montering omfattas inte av garantin.

A\ VARNING!

e Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ar och samt perso-
ner med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental fdrmaga, eller
med bristfallig erfarenhet och kunskap, under férutsattning att
de har instruerats om hur man anvéander produkten pa ett sékert
satt och ar inférstddda med de risker som &r férknippade dar-
med.

e Produkten och dess tillgangliga delar blir varma under anvand-
ning och ska darfér inte vidréras. Barn som &r yngre an 8 ar
ska héllas pa avstand om de inte ar kontinuerligt 6vervakade.

Barn ska inte leka med produkten. Barn far inte utféra rengéring och
underhall utan tillsyn.

£ BRANDFARA!
e VARNING: Brandrisk: placera inga tomma kokkarl eller andra
foremal pa varmezonerna.

e VARNING: Matlagning med fett eller olja pa hallen utan tillsyn
kan vara farligt och kan leda till brand.

OBS!

e FORSIKTIGHET! Tillagningen méste ¢vervakas. En kort tillag-
ningsprocedur maste ¢vervakas kontinuerligt.

Forsok ALDRIG slacka en eld med vatten. Istallet stdnger du av ap-
paraten och tacker sedan lagorna med exempelvis ett lock eller en
brandfilt.



Séakerhet

Om det finns plats fér en Iada under hallen (se installationsanvisning-
arna), utan mellanliggande botten, sa far denna inte anvandas finns
forvaring av lattantandliga féremal/material. Kontrollera att det tillrack-
ligt utrymme mellan hallens undersida och innehallet i ladan.

Sorj alltid for tillracklig ventilation!

Hallen ska enbart anvandas for tillagning av mat.
Apparaten ar endast avsedd for hushallsbruk.
Den &r inte avsedd fér uppvarmning av rum.

Tack aldrig produkten med en duk eller liknande. Om produkten ar
varm eller paslagen finns det risk fér brand.

Anvand inte apparaten som arbetsbank. Den kan sattas pa av
misstag eller fortfarande vara varm, vilket innebar att saker kan
smaélta, bli varma eller boérja brinna.

Produkten &r inte avsedd att mandévreras med hjélp av en extern timer
eller ett separat fjarrkontrollsystem.

Anvand aldrig angrengdring for att rengdra produkten. Rengoér endast
produkten nar den ar avstangd. Angan frdn angrengoéringen kan na
stromférande delar och orsaka kortslutning.

Det keramiska glaset & mycket stark, men inte okrossbar. Om till
exempel en kryddburk eller ett vasst foremal faller ner pa den kan
det ga soénder.

N&r produkt har tagits helt ur bruk (inte langre fungerar) ska den
transporteras till kommunens atervinningsanlaggning.

VARNING: Om ytan ar sprucken ska du stdnga av héllen for att
undvika risk for elektriska stétar.

Om det keramiska glaset gar sénder

e Stang genast av alla brannare och elektriska varmeelement och
isolera produkten fran stréomférsorjningen.

e ROor inte vid produktens yta.
¢ Anvand inte produkten.



Sékerhet

Kokzonerna blir varma vid anvandning och fortsatter att vara varma
en stund efterat. Hall sma barn borta fran kokhéllen under och direkt
efter matlagningen.

Anvandning av induktion

Placera inte metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock
pa hallytan da dessa kan bli varma.

Sa fort man tar bort kokkéarlet fran hallen stangs matlagningspro-
cessen automatiskt av. Ta for vana att stdnga av kokzonen eller
héallen manuellt for att undvika att oavsiktligt sla pa produkten.

Lat inte féoremal som kan paverkas av magnetiska falt (kreditkort,
bankkort, optiska skivor, klockor och liknande féremal) vara i
narheten av spishallen nar den anvands. Vi rekommenderar dig
som har en pacemaker att radgéra med din hjartspecialist forst.
Anvand aldrig aluminiumfolie vid matlagning och lagg aldrig

produkter forpackade i aluminium péa hallen. Aluminium kan
smélta och skada din enhet sa att den inte kan repareras.

Saker anvandning

Forvara inte foremal som barn kan finna intressanta i skap ovanfér eller bakom produkten.

Varm inga stangda burkar pa hallen. Det blir da ett dvertryck som gor att de exploderar. Du kan
bli skéllad eller fa andra skador.

Anvéand inte produkten i temperaturer under 5 °C.
Produkten bor inte placeras eller anvandas utomhus.

Nar du anvander héllen for forsta gdngen kommer du att marka en “ny lukt”. Oroa dig inte, det
ar helt normalt. Om koket &r valventilerat férsvinner lukten snart.

Oppna aldrig produktens hélje.

Sa fort man tar bort kokkarlet fran héllen stangs matlagningsprocessen automatiskt av. Ta for
vana att stanga av kokzonen eller hallen manuellt for att undvika att oavsiktligt sla pa produkten.
Stang av kokzonen efter anvandning med hjélp av kontrollerna och férlita dig inte bara pa detek-
torn.

Kom ihag att om hallen anvands pé en hog instalining blir uppvarmningstiden valdigt kort.
Lamna inte hallen utan uppsikt om du anvander en zon péa en hog instéllning.

Temperatursékerhet induktionszoner

Hallen &r utrustad med en kylflakt som kyler de elektroniska komponenterna under tillagningen.
Flakten kan ga en stund aven efter tillagningens slut.

Hallen ar ocksa utrustad med ett dverhettningsskydd som skyddar de elektroniska komponen-
terna fran skador. Skyddet fungerar pa flera satt. Nar kokzonens temperatur blir mycket hog

sanks tillagningseffekten automatiskt. Om detta inte racker fortsatter kokzonseffekten att minska
tills sékerhetsmekanismerna sténger av kokzonen helt. Nar hallen svalnat blir dess totala effekt

tillganglig igen.



Séakerhet

Begransare for tillagningstid
/N VARNING!

Om nagon har varit igdng under en ovanligt 1ang tid, stangs den av automatiskt.

Beroende pa vilken instéllining du har valt kommer tillagningstiden att begréansas enligt féljande:

Instéllning Kokzonen stéangs av automatiskt efter:
1och2 6 timmar

3och4 5 timmar

5 4 timmar

6,7 och8 1,5 timmar

Tidsbegransaren for matlagning slar av kokzonerna nar tiden i tabellen har 16pt ut.

Instéllning Kokzonen véxlar automatiskt till instéllningen
9 efter:
Boost 5 minuter

Kokzonsrelaterade timer har féretrade framfér tidsbegransaren.

Effektbegransare

Hallen ar utrustad med en effektbegréansare. Om den totala effekten av aktiva kokzoner éverstiger
den maximala tillgangliga mangden effekt sénks effekten automatiskt. Displayen fér kokzonen vars
effekt sénks blinkar forst, darefter sanks nivan automatiskt till hogsta tillgangliga effekt.



Din induktionshéll

Kéra kund!
Valkommen till var vaxande ASKO familj!

Vi &r stolta dver vara produkter. Vi hoppas darfoér att denna produkt blir ett uppskattat och palitligt
hjalomedel under manga ar framaover.

Las bruksanvisningen fére anvandning. Den innehéller allméanna tips, information om instéallningar
och justeringar som du kan goéra, och det bésta sattet att ta hand om din produkt.

Handboken fungerar &ven som referensmaterial for servicetekniker. Satt darfor fast héllens id-kort
i fickan pa baksidan av handboken. Detta ger all information som serviceteknikern behover for atgéar-
der/fragor.

TIPS!

Du hittar den senaste versionen av bruksanvisningen pa var hemsida.

Ha kul nar du lagar mat!



Din induktionshall

Beskrivning
Eftersom produkterna som dessa instruktioner har utarbetats for kan ha olika utrustning, kan det
handa att vissa funktioner eller utrustningar som inte finns i dina produkter beskrivs i bruksanvisningen.

Kokzon @ 250 mm — 2,3 kW (3,0 kW med boost)

Sammankopplade induktionszoner 190 x 210 mm / 2,1 kW (boost 3,0 kW)

Kokzon @ 210 mm / 2,3 kW (boost 3,0 kW) / zon fér anvandning med uppkokningsfunktionen
Kokzon @ 180 mm / 1,4 kW (2,1 kW med boost)

Kokzon @ 160 mm / 1,4 kW (1,85 kW med boost)

S R



Din induktionshéll

Kontrollpanelen

Knapp for bakre vanster kokzon (display fér kokzon)
Timerindikering for bakre vanster kokzon
Timerknapp (visar timer)

Timerindikering bakre hdger kokzon

Knapp for bakre hdger kokzon (display fér kokzon)
Reglage

Knapp for framre vanster kokzon (kokzonsdisplay)
Timerindikering frémre vanster kokzon

9. Uppkokningsknapp [Anvandarmeny]

10. Pa/Av-knapp [nyckel for barnlas]

11. Timerindikering frdmre héger kokzon

12. Knapp for framre hoger kokzon (display fér kokzon)

© N o oA~ N~

Férklaring touchknappsfunktion

Touchknapp/reg- Beskrivning
lage
I PA/AV + barnlas
(.,2 e Sla pa eller stanga av hallen
e Aktivera barnlaset.

¢ Oppna anvandarmenyn (med uppkokningsknapp och knapparna fér kok-
zoner).

__________ Reglage
Med skjutreglaget kan du:
e Stallain en effektniva (nar en kokzon &r vald).



Din induktionshall

Tabellen fortsétter fran féregdende sida
Touchknapp/reg- Beskrivning
lage
e Stéllain en tid (nér timern &ar vald).
e Valj en instalining (i anvandarmenyn).

Vilj en kokzon + display
L e Valj en kokzon.

e Las av kokzonens effektinstélining pa displayen.

Im Nl Timer

U Timern underlattar tillagningsprocessen genom att du kan stélla in tillagnings-
tiden for den kokzon som &r vald. Nar tiden som stéllts in pa timern gar ut
stangs kokzonen av automatiskt och en ljudsignal avges. Stang av ljudsignalen
med ett tryck pa timerknappen, alternativt stangs ljudet av efter en kort stund.
Timern kan stéllas in separat for varje kokzon.
Minutsignal
Aggklockan &r inte ansluten till en kokzon. Aggklockan sténger inte av en ko-
kzon.

2 Automatisk uppkokningsfunktion

e Denna hall har en funktion fér automatisk tillagning. Den faktiska prestan-
dan for dessa tillagningsfunktioner beror i hog grad pa vilka kokkéarl som
anvands och vissa andra parametrar:

- Funktionerna fér automaisk tillagning fungerar bast nar du anvander
kastruller av rostfritt stal med sandwichbotten.

- Funktionerna foér automatisk tillagning ger mindre exakt resultat for
kokkarl som innehaller aluminium eller staplade kokkarl.

- Kokkarl av gjutjarn eller kolstal rekommenderas inte.

- Om ett kokkarl flyttas fran en zon till en annan foljer inte de automatiska
tillagningsfunktionerna med.

- Om pannan lyfts fran hallen under mer &n 20 sekunder avbryts de
eventuella automatiska tillagningsfunktioner som ar aktiverade.



Din induktionshéll

Indikationer i displayen
Kokzonsdisplay Beskrivhing
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Effektniva: 1 = 1ag niva / 9 = hog niva.
Boostniva aktiv.

Inga (lampliga) kokkarl pa kokzonen (detekteringssymbol for kokkarl).

Restvarmeindikator: Hallen har en restvarmeindikator for varje kokzon for att
visa vilka kokzoner som ar varma efter att kokzonen stangts av. Aven om hallen
ar avstangd ar indikatorn paslagen sa lange som kokzonen &r varm! Undvik att
vidréra dessa kokzoner nér denna indikator ar téand.

A\ HET YTA!

Fara! Risk for brannskador.
Barnsékerhetslaset &r aktiverat.
Automatisk uppvarmningsfunktion aktiv.
"Varmhallning”-funktionen aktiv.
Pausfunktion aktiv.

Anslutna Bridge Induction zoner aktiva.



Anvandning

Induktionstillagning

Induktionstillagning gar snabbt

Till att borja med kommer du att bli férvanad éver hur snabbt det gar
att laga mat med induktionshall. Sarskilt vid hdgre instéllningar kokar
mat och vétskor snabbt upp. Det &r bast att inte lata kastruller vara
obevakade sa att de inte kokar torrt. Vid tillagning med induktionshall
sker inga varmeférluster och handtagen forblir kalla.

Effektnivan justeras automatiskt

Nar det galler induktion &r det endast den del av zonen dar kastrullen star som anvands. Om du
anvander en liten kastrull pa en stor zon kommer energin att justeras till diametern pa kastrullen.
Effekten blir darmed lagre och det tar langre tid innan maten i kastrullen bérjar koka.

bra OBS!

e Sandkorn kan ge upphov till repor som inte gar bort. Stall darfor
endast kokkarl med ren botten pa hallen och flytta alltid kokkarl
genom att lyfta dem forst.

e Anvand inte hallen som arbetsbank.

e Ha alltid lock pa kastrullen vid tillagning for att undvika energi-
forlust.

Hantering av touchknappar och skjutreglage

Det kan ta lite tid att vanja sig vid touchreglagen om du ar van vid andra (roterande) reglage.
Placera fingerspetsen plant mot reglaget for att uppna basta resultat.

Touchknapparna reagerar pa ett latt fingertoppstryck. Forsok inte med andra féremal.

Kokhallen styrs med ett skjutreglage. Du kan antingen trycka direkt pa énskad niva i skjutreglaget
eller dra skjutreglaget i sidled for att 6ka eller minska effekten.

For att stélla in kokzonens effektniva trycker pa dnskad plats pa skjutreglaget. Nar du trycker
pé skjutreglaget visas den effektnivan du valt pa kokzonens displayenhet.

Platsen for instélld niva pa skjutreglaget ar helt tand.
Forsok inte att hantera skjutreglaget med nagra féremal.

Sa fungerar induktion

Spolen (1) i héllen (2) alstrar ett magnetfalt (3). Genom att placera ett
kokkarl med jarnbotten (4) pa spolen induceras strém i botten av kok-
karlet.



Anvandning

Enkelt

De elektroniska reglagen &r exakta och enkla att stélla in. P4 den lagsta instaliningen kan du till ex-
empel smélta choklad direkt i pannan, eller laga ingredienser som du normalt skulle varma i ett
vattenbad.

Snabb

Tack vare induktionshéllens hdga effektnivaer gar det mycket snabbt att varma upp mat till kokpunk-
ten.

Ren
Hallen &r enkel att rengéra. Eftersom kokzonerna inte blir varmare an sjélva kokkérlen &r det osan-
nolikt att spillda matrester brénns fast i glasskivan.

Séker
Varmen genereras i sjalva kokkarlet. Glasskivan blir aldrig varmare an kokkarlet. Detta innebar att
kokzonen &r betydligt svalare jamfért med till exempel en keramikhall.

Nar ett kokkarl har aviagsnats svalnar kokzonen snabbt.

Effektférdelning mellan kokzoner
Beroende pa héllmodell kan det handa att kokzonerna paverkar varandra. Om flera kokzoner startas
samtidigt férdelas automatiskt den tillgangliga kapaciteten mellan dem.

Nar man i installningarna nar upp till en kombinationen av effektnivaer som 6verstiger kapaciteten
kommer effekten for en eller flera zoner automatiskt att sénkas till den hégsta effekt som for tillfallet
ar mojlig. Detta anges genom att motsvarande reglerelement blinkar.



Anvandning

Ljud under induktionsmatlagning
¢ Tickande ljud

Detta ljud kan uppsta vid lagre installningar av effektniva eller av automatisk kokkarlsdetektering.
e Kokkérlet skapar ljud

Kastruller kan lata lite under tillagningen. Detta orsakas av den energi som strommar fran hallen
till dem. Vid hoga instéllningar ar detta helt normalt for vissa kastruller. Det skadar vare sig ka-
struller eller hallen.

¢ Flédkten skapar ljud

For att 6ka elektronikens livslangd och prestanda ar héllen utrustad med flaktar. Vid intensiv
anvandning av héllen aktiveras flakten for att kyla ner denna och ett surrande ljud hors. Flakten
gér i flera minuter efter att hallen har stangts av.

Kokkarl for induktionstillagning

Tillagning pa induktionshéll kraver en viss typ av kvalitet nar det géller kokkarl.

Kokkarl som redan har anvénts for matlagning pa en gashall &r inte langre 1ampliga fér anvandning
péa en induktionshall.

Anvand endast kokkarl som ar lampliga for elspis och induktionshéll med:

* en tjock botten pa minst 2,25 mm;
e en platt botten.

TIPS!

Du kan sjélv kontrollera om karlen &r 1ampliga med hjélp av en magnet. En kastrull &r Iamplig om
magneten fastnar i bottnen.

Lampligt Olampligt
Sarskilda kokkarl i rostfritt stal Lergods
Induktionsklass Rostfritt stal
Solida emaljerade kokkarl Porslin
Emaljerade gjutjarnspannor Koppar
Plast
Aluminium



Anvandning

A\ VARNING!

Var forsiktig med emaljerade platkarl:

e emaljen kan lossna fran stalet om du startar hallen med en hog instéllning nar kastrullen ar
(for) torr;

e Dbotten pa karlet kan vara skev - till exempel pa grund av 6verhettning;

e varm emaljerade kokkarl langsamt.

Anvand aldrig kokkarl med deformerad botten. En ihalig eller rundad botten kan stéra ¢verhett-
ningsskyddet s& att produkten blir fér varm. Detta kan leda till sprickbildning i glasskivan och att
kokkarlets botten smalter. Skador till f6ljd av anvandning av olampliga kokkarl eller torrkokning
ar undantagna fran garantin.

Kokkarlets diameter

Kokzon Minsta diameter pa kokkarlet
2 250 2110

2210 2110

2 180 2 90

2 160 2 90

190 x 210 2110

Bridge Induction 2 230

OBS!

Du uppnar basta resultat genom att anvanda ett kokkarl med samma diameter som zonen. Om
ett kokkarl &r for litet fungerar inte zonen.

Tryckkokare

Tillagning med induktionshall &r mycket 1amplig for tryckkokare. Eftersom kokzonen reagerar mycket
snabbt, far tryckkokaren snabbt upp trycket. Sa fort du stanger av kokzonen slutar ratten att koka.

Automatisk detektering av kokkarl

Kokzonen kanner automatiskt av att en lamplig kastrull placeras pa en kokzon. Kokzonens display
tands.

Det gér att stalla in en effektniva.

Om det inte finns nagot (Iampligt) kokkarl pa en kokzon visas symbolen for kokkarlsdetektering
nar du véljer en effektniva. Symbolen férsvinner nar ett passande kokkarl placeras pa kokzonen.

Om du under pagaende tillagning tar bort ett kokkarl fran kokzonen visas symbolen for kokkarls-
detektering. Kokzonen stangs av. Symbolen férsvinner nar du satter tillbaka kokkarlet. Kokzonen
aktiveras pa nytt, med samma effektniva som tidigare.



Anvandning

Tillagningsinstéliningar
Eftersom instaliningarna beror pa mangden och sammansattningen hos kokkarlet och ingredienserna,
ar tabellen nedan endast avsedd som en riktlinje.

Effektniva

Anvand niva 1-3 for att:

Anvand niva 4-6 for att:

Anvéand niva 7 och 8 for att:

Anvand niva 9 for att:

Anvand boost (effektforstark-
ning) for att:

Anvandning

koka buljong,
kottstuvningar,
sjuda gronsaker,
smalta choklad,
Pochera,

smaélta ost.

slutfora tillagningen av stora mangder,
tina grénsaker,
steka tjocka skivor av panerat kott.

steka tjocka pannkakor,

steka bacon (fett),

koka potatis,

laga panerad fisk,

laga genomkokt fisk,

steka tunna skivor av panerat kott.

bryna kétt,

laga fisk,

laga omelett,
steka kokt potatis,
fritera livsmedel.

fa vatskor att koka upp snabbt,
"krympa” grénsaker,

varma olja och fett,

anvanda en wok.



Anvandning

Anvandmng av timer
Som en tidspaminnelse (nedrakningstimer) — nar den installda tiden har gatt ut hors en ljudsignal.

- Nedrékningstimern kan stéllas pa hégst 99 minuter.

- Nedrédkningstimern kan anvéndas oberoende av spishéllen.

- Nedrékningstimern kan sténgas av eller justeras endast nér spishéllen é&r paslagen.
- Tryck pa timerknappen fér att stdnga av larmet.

e Som tillagningstimer kopplas timern till en aktiv kokzon. Nér installd tid har gatt ut stdngs kokzonen
av automatiskt och ett larm ljuder.

- Entillagningstimer kan stéllas in for varje aktiv kokzon och kan stéllas pa hdgst 99 minuter.
- Tryck pa timerknappen fér att stdnga av larmet.

Bridge Induction kokzoner

e Tva Bridge Induction kokzoner kan anslutas till varandra. Detta skapar en stor zon som kan an-
vandas som exempelvis en grillplatta eller en fiskpanna pa samma effektniva. Det valda kokkarlet
maste vara tillrackligt stor for att tacka mitten av den framre och bakre kokzonen (minst 22 cm).

Automatisk detektering av kokkéarl
Denna induktionshall &r utrustad med automatisk kokkérlsdetektering. Nar en kastrull placeras pa
en kokzon tdnds motsvarande reglage automatiskt och zonen géar in i vantelage.

Om detekteringssymbolen for kokkarl visas pa displayen:
o Y

e har kokkarlet inte placerats pa rétt kokzon.
e &r kokkarlet inte 1ampligt for induktionsmatlagning.
e ar kokkarlet for litet eller inte ordentligt centrerat pa kokzonen.
- Kokzonen fungerar inte om det inte finns ett ldmpligt kokkarl pa kokzonen.

Installning av effekt

Kokzonerna har 9 installningar och ett boost-lage (b). Nar hallen har slagits pa kan du vélja énskad
kokzon inom 5 sekunder. Justera effekten genom att vidréra skjutreglaget. Den forsta tryckningen
staller in nivan till den del av skjutreglaget du just vidrérde. Den instéllda effektnivan &ndras nar du
for fingret dver skjutreglaget.

Nivan okar nar du for fingret at hdger. Nivan minskas nar du for fingret at vanster. Nar du tar bort
fingret fran skjutreglaget aktiveras kokzonen pa den installda nivan.

Boost-nivan
Du kan anvanda "boost”-funktionen fér tillagning pa hogsta effektniva under en kort tid (hogst 5 mi-
nuter). Efter den maximala tiden fér boost sanks effekten till niva 9.

Varmhallningsfunktion
Anvand denna funktion for att halla maten varm direkt efter tillagningen (vid cirka 70 °C).



Anvandning

Detta forhindrar att vatskor kokar ¢ver och branner fast pa kokkarlets undersida.
Denna funktion kan aktiveras oberoende av varandra for alla kokzoner.

Nar kokkarlet tas bort fran kokzonen fortséatter varmhallningsfunktionen att vara aktiv i cirka 10
minuter. Den maximala varmhalliningstiden ar 2 timmar.

Automatisk uppvarmningsfunktion

Den hér funktionen varmer upp kokzonen pé niva 9 for att snabbt uppna énskad temperatur. Efter
en installd tidsperiod atergar effektnivan till den aktuell installd niva. Denna funktion &r tillganglig for
effektnivaer mellan 1 och 8.

Effektniva Uppvarmningstid (sekunder)

1

o N O o b~ W N

48

144
230
312
408
120
168
216

Automatisk uppkokningsfunktion

Denna funktionen kokar automatiskt upp vatten. Nar kokpunkten &r uppnadd &ndras den valda zonen
som standard till effektniva 5 for att spara energi. Du kan nar som helst &ndra denna instalining med
skjutreglaget nar du anvander den har funktionen.

Obs!

Anvand en kastrull med dricksvatten som &r kallare &n 40 °C.

Vid uppkokningen far det inte finnas nagra andra ingredienser i kastrullen, sdsom salt eller mat.
Vattennivan i pannan maste vara mellan 3 cm och 6 cm.

Uppkokningsfunktionen kan anvéndas med eller utan lock.

Uppkokningsfunktionens noggrannhet minskar om du fyller p& mer vatten under uppvarmningen.
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Anvandning

Lagg fingerspetsen plant pa en knapp eller pa skjutreglaget for basta resultat. Du behdver inte utéva
nagot tryck. Touchknapparna reagerar redan pa ett latt tryck med fingertoppen. Hantera inte reglagen
med nagra andra féremal.

Varje tryck pa en knapp eller aktivering av skjutreglaget bekréaftas med en ljudsignal.
Borja laga mat

1. Tryck och héll pa/av-knappen intryckt tills du hor en ljudsignal.
e Alla kokzonsdisplayer visar "0” vilket indikerar att induktionshéllen har gatt in i vantelaget.

TIPS!

Om héllen inte anvands inom 25 sekunder stdngs den av automatiskt.

N
\._ I"\

2. Stall ett lampligt kokkarl pa kokzonen.

e Se till att kokkdrlets botten och kokzonens yta &r rena och torra.

TIPS!

Sa lange punkten inte blinkar &r kokzonen vald och effektnivan kan stéllas in.

3. Kokzonen upptacker automatiskt kokkarlet. Valj en annan kokzon genom att trycka pa kokzons-

knappen for énskad kokzon eller placera en kastrull till pa en annan kokzon.
e Enpipsignal hors.
e Den valda kokzonens display visar "0” med hégre ljusstyrka i ca 3 sekunder.

4. Inom 3 sekunder stéller du in effektnivan med skjutreglaget.

e Kokzonen bdrfar pa den niva som har stéllts in.
e Viljen hogre eller ldgre niva med skjutreglaget.
e Ffter 5 sekunder stdngs skjutreglaget av.



Anvandning

Anvandning av Boost-nivan
Du kan anvanda boost-funktionen for att under hégst 5 minuter laga mat med den allra hogsta effekt-
nivan.
1. Tryck pa skjutreglaget och for det hela vagen till hoger.
e ’b”visas pa displayen.
e FEfter den maximala boosttiden sénks effekten till effektniva 9.

Avsluta tillagningen

1. Tryck pa knappen fér en kokzon fér att stanga av zonen.
2. Stang av induktionshallen genom att trycka pa pa/av-knappen.

A\ HET YTAI

Symbol H visas i displayen fér kokzonen som ar for varm for att réra vid. Symbolen férsvinner nar
ytan har svalnat till en séker temperatur. Detta kan ocksa anvandas som en energibesparande
funktion: om du vill vrma andra kokkarl, anvand kokzonen som fortfarande ar varm.

Aktivera den automatiska uppvarmningsfunktionen
1. Sétt pa héallen och stall ett lampligt kokkarl pa& en kokzon.

2. Tryck pa kokzonsknappen for énskad kokzon.
3. Vidror skjutreglaget och hall fingret orérligt i minst 3 sekunder pa ¢nskad niva (mellan 1 och 8).
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Anvandning

N Tl
3sek.|

e FEtt "A” visas pa displayen, omvéxlande med den valda effektnivan. Nér den automatiska
uppvérmningstiden har I6pt ut véxlar kokzonen automatiskt till den valda nivdn som visas
permanent pa displayen.

4. Stang av den automatiska uppvarmningsfunktionen genom att vélja aktuell kokzon och vidréra
skjutreglaget.

Start av varmhallningsfunktionen
1. Séatt pa héallen och stéll ett lampligt kokkarl pa en kokzon.

2. Tryck pa kokzonsknappen for énskad kokzon.

3. Tryck pé skjutreglaget och skjut det hela vagen till vanster mellan nivaerna O och 1 for att aktivera
varmhaliningsfunktionen.

e Hall varm-symbolen "u” visas pa displayen. Funktionen “Varmhallning” ér vald.

4. Stall effektnivann pa "0” for att stdnga av varmhaliningsfunktionen.

Start av funktionen fér automatisk uppkokning

1. Satt pa hallen och stéll ett lampligt kokkarl pa en kokzon.
2. Tryck pa kokzonsknappen for énskad kokzon.

®  Funktionen for automatisk uppkokning fungerar endast pa kokzoner med diametern 210
mm!

3. Aktivera uppkokningsfunktionen genom att trycka pa uppkokningsknappen
e Displayen visar "C”. Uppkokningsfunktionen véljs.



Anvandning

4. Stall effektnivan pa "0” for att stdnga av uppkokningsfunktionen.

Sammankoppling av kokzoner Bridge Induction

Tva Bridge Induction kokzoner kan anslutas till varandra. Detta skapar en stor zon som kan anvandas
som exempelvis en grillplatta eller en fiskpanna pa samma effektniva. Det valda kokkéarlet méste
vara tillrackligt stor for att tdcka mitten av den frdmre och bakre kokzonen (minst 22 cm).

TIPS!

Denna sammankoppling kan utféras om héllen detekterar kokkarl pé bada kokzonerna. Om du vill
anvanda tva olika kastruller staller du forst en kastrull pa den framre kokzonen och stéller in dess
effektniva. Placera den andra kastrullen p& den bakre kokzonen och valj effektniva for den bakre
zonen.

1. Tryck samtidigt p& knapparna fér de bada kokzonerna péa vénster eller hoger sida.

e Den bakre kokzonsdisplayen visar en symbol fér sammankoppling fér att indikera att de tva
kokzonerna &r anslutna.

2. Stall med skjutreglaget 6nskad effekt for de tva sammankopplade kokzonerna.

3. Foratt senare &ndra den sammankopplade kokzonens effekt borjar du med att trycka pa knappen
for den framre kokzonen.

Koppla ifran tvd sammankopplade kokzoner Bridge Induction

1. Vidror samtidigt kokzonsknapparna fér de sammankopplade kokzonerna.
e Symbolen fér sammankoppling férsvinner pa den bakre kokzonsdisplayen.

Timerreglage
Anvéandning av kékstimer (nedréakning)
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Anvandning

TIPS!

Aggklockan &r inte ansluten till en kokzon. Aggklockan stanger inte av en kokzon.

Hallen &r paslagen och ingen effektniva har stallts in for ndgon kokzon.

1. Vidrér timerknappen for att aktivera timern.

e Timerdisplayen visar "00”.

2. Stall in 6nskad tid med skjutreglaget (mellan 0 och 99 minuter).

e Svep fran vénster till héger for att stélla in en tid. Om du sveper snabbt fran vanster till héger
och i slutet lyfter fingret frén skjutreglaget fortsétter den instéllda tiden att 6ka. Svep fran
hoger till vanster for att minska tiden.

e Nar tiden ar installd borjar den rakna ner.

e Timerdisplayen visar aterstaende tid.

e Under den sista minuten visas tiden i sekunder.

e Timern blinkar och larmet piper efter att den instéllda tiden har passerat.

3. Tryck pa timerknappen for att stdnga av larmet.
e [ armet stdngs av automatiskt efter 2 minuter (stélls in i menu-U7).

TIPS!
e Tryck pé timerknappen och vidrér sedan skjutreglaget vid laget "0” for att stanga av timern

innan nedrékningen har avlsutats.

Anvéndning av timern med funktion fér automatisk avstédngning

TIPS!

Tillagningstimern ar ansluten till en kokzon. Nar den installda tiden har gatt stangs kokzonen av
automatiskt.
Hallen ar paslagen och fér minst en kokzon har en effektniva stéllts in.

1. Tryck pa kokzonsknappen for énskad kokzon.
2. Tryck pa timerknappen.
e Timersymbolen fér den aktiva tillagningstimern bérjar lysa intensivt.



Anvandning

3. Stallin 6nskad tid med skjutreglaget (mellan 0 och 99 minuter).

e Svep fran vanster till hoger for att stalla in en tid. Om du sveper snabbt fran vanster till hoger
och i slutet lyfter fingret frén skjutreglaget fortsatter den instéllda tiden att dka. Svep fran
hoger till vanster for att minska tiden.

e Om du vill stalla in en kortare tid &n 10 minuter trycker du pa timerknappen en gang till.
e Den valda tillagningszonen stdngs av automatiskt nér den instéllda tiden har gétt.
e Timern blinkar och larmet piper efter att den instéllda tiden har passerat.

4. Tryck pa timerknappen for att stdnga av larmet.
e [armet stdngs av automatiskt efter 2 minuter (stélls in i menu-U7).

TIPS!

Alla kokzoner kan ha en koktimer som har stéllts in. Displayen visar alltid tiden fér kokzonen med
kortast aterstdende tid.

Andra den férinstallda tillagningstiden

Tillagningstiden kan &ndras nér som helst under anvandning.

1. Tryck pa knappen for kokzonen, vars timer du 6nskar justera.

e En zon som &r kopplad till tillagningstimern anges med en blinkande timersymbol ovanfér
kokzonens display.

2. Tryck pa timerknappen.
3. Anvand skjutreglaget for att andra installd tid.

Kontrollera aterstaende tillagningstid

1. Tryck pa kokzonsknappen for att vélja den zon som du vill se den aterstaende tiden for.

e Enzon som &r kopplad till tillagningstimern anges med en blinkande timersymbol intill kok-
zonens display.

e Timern visar aterstdaende tid fér den valda kokzonen.
e Under nedrakningens sista minut visas aterstaende tid i sekunder.

Stanga av tillagningstimern
Om du vill stanga av tillagningstimern innan den férinstallda tiden har gatt ut:

1. Tryck pa kokzonsknappen for att vélja den zon som du vill stdnga av tillagningstimern foér.

® Enzon som &r kopplad till tillagningstimern anges med en blinkande timersymbol intill kok-
zonens display.
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Anvandning

2. Stall tiden till "0” med skjutreglaget.
e Timersymbolen lyser inte ldngre starkt.

Pausa tillagningen
1. Starta hallen.

2. Tryck pa knappen for valfri kokzon i 3 sekunder.
e Alla displayer visar paussymbolen.
e Kokhéllen dr nu pausad.

| 2 :_’3 sek.v-“"

3. Tryck pa knappen for valfri kokzon i 3 sekunder for att avbryta pauslaget.
e Symbolen for paus férsvinner pa alla displayer.

Barnlaset
Induktionshallen ar férsedd med ett barnsékert Ias med vilket man kan lasa hallen. Det férhindrar
att kokzonerna slas pa oavsiktligt.

Det gér dven att valja "Automatiskt barnlas”. Hallen aktiverar da automatiskt barnlaset nar den har
stangts av. Detta kan aktiveras i anvadndarmenyn (U8).

1. Tryck pa pé/av-knappen i ungefar 3 sekunder.
e Haéllens instéllningar &r lasta.

2. Tryck pa péa/av-knappen en gang till i 3 sekunder for att lasa upp héllen.




Anvandarmeny

TIPS!

Anvandarmenyn gér det mojligt for anvandaren att stalla in funktionen pa héllen efter Gnskemal.
Detta géller bade ljud (ton och volym) och visuella symboler.

Instalining av effektbegransaren (UO) far endast utféras av en registrerad och kvalificerad installator.

Tryck och héll pa/av-knappen intryckt tills du hor en ljudsignal.
2. Tryck pa pa/av-knappen igen inom 3 sekunder.
* Indikationen fér uppkokningsfunktionen blinkar.

3. Tryck lange pa uppkokningsknappen.

4. Tryck sedan pa varje kokzonsknapp i medurs ordning (bérja med kokzonsknappen langst fram
till vanster).

5. Slapp uppkokningsknappen.
e U blinkar véaxelvis med 0 pa kokzonsdisplayen ldngst bak till védnster,
e Konfigurationsvardet visas i kokzonsdisplayen ldngst fram till vénster.

Tryck pa kokzonsknappen langst bak till vanster och valj ratt menykod (se tabell).

Tryck pa knappen for kokzonen framme till vanster och valj ratt varde (se tabell).
Bekrafta installningen och tryck och hall ned pé/av-knappen tills du hor en ljudsignal.
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Anvandarmeny

Menykod
uo

u2
U3
U4
us

U6

u7

us

Beskrivning

Effektbegransare (se kapitlet
"Installation”)

Ljud med volymknapp
Volym larmsignal
Belysningsniva display

Nedrakningsanimering (pa
eller av)

Detektering av kokkarl pa
hallen (pa eller av)

Timer f6r nedrakning av ljud-
signal

Automatiskt barnlas

Konfigurationsvérde

Min. 2 800W/max. 7 400 W (standard)

0-1-2-3

0-1-2-3
Max.0-1-2-3-4-5-6-7-8-9Min.
0-1



Underhall

Rengdring av glasskivan
Efter varje anvandning, vanta tills den glaskeramiska ytan har svalnat och rengér den. | annat fall
kommer orenheter att branna fast i det heta ytan nasta gang du anvander héllen.

For regelbundet underhall av den glaskeramiska hallen, anvand speciella skotselprodukter som
skapar en skyddsfilm pé ytan for att férhindra att smuts fastnar.

Innan varje anvandning av den glaskeramiska ytan, torka avdammet eller andra orenheter som kan
repa ytan fran bade hallen och kokkarlets botten.

9~ INFORMATION!

Stalull, slipande svampar och slipande pulver kan repa ytan. Ytan kan ocksa skadas genom
aggressiva sprayrengdringsmedel och olampliga rengéringsmedel i vatskeform.

Skyltningen kan forslitas om aggressiva eller slipande rengéringsmedel eller kokkarl med ojamn eller
skadad botten anvands.

Anvénd en fuktig trasa for att ta bort mindre orenheter. Torka sedan av ytan.

Avlagsna eventuella vattenflackar med en mild attikalésning. Anvand inte denna I8sning for att torka
av ramen (galler endast vissa modeller), eftersom den kan tappa glansen. Anvand inte aggressiva
sprayrengdringsmedel eller avkalkningsmedel.

Anvand sarskilt rengéringsmedel for glaskeramiska ytor vid envis smuts. Félj tillverkarens anvisning-
ar. Var noga med att fa bort alla rester av rengéringsmed|et eftersom de kan skada den glaskeramiska
ytan nar varmezonerna hettas upp.

Avlagsna hart sittande och inbranda rester med en skrapa. Var forsiktigt nar du anvander skrapan
for att férhindra personskada.

Ta omedelbart bort socker eller sockerrik mat fran den glaskeramiska hallen med en skrapa, &ven
om hallen fortfarande &r varm, eftersom socker kan skada ytan permanent.

2~ INFORMATION!

Skrapan ingar inte i produktens utrustning.

"9~ INFORMATION!

Anvand skrapan endast nar smuts inte kan avidgsnas med en vat
trasa eller specialrengéringsmedel for glaskeramiska ytor.

Hall skrapan i korrekt vinkel (45° till 60°). Tryck forsiktigt skrapan mot
glaset och for den éver skyltningen for att aviagsna smutsen. Se till
att inte skrapans plasthandtag (pa vissa modeller) kommer i kontakt
med en varm kokzon.
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Underhall

TIPS!

Aktivera barnsparren innan du rengér héllen.

Daglig rengéring
e Aven om matspill inte kan branna fast pa glaset rekommenderar vi anda att du rengér hallen
omedelbart efter anvandning.

e For daglig rengoring ar en fuktig trasa med ett milt rengéringsmedel bast.
e Torka med hushallspapper eller en torr kdkshandduk.

Envisa flackar
o Aven svéra flackar kan tas bort med ett milt rengéringsmedel som till exempel diskmedel.
e Ta bort vattenflackar och kalkavlagringar med rengdringsvinéger.

e Metallméarken (orsakade av att kokkarl har skjutits Gver ytan) kan vara svéra att fa bort. Det finns
specialprodukter for detta &ndamal.

e Anvand en fonsterskrapa for att ta bort matrester. Smélt plast och socker tas ocksé bast bort
med en fénsterskrapa.

OBS!

e Anvand aldrig slipande rengéringsmedel. De [dmnar repor dar smuts och kalk kan ansamlas.
e Anvand aldrig nagot vasst sasom stalull eller skurmedel.

TIPS!

Konsultera webbplatsen for ytterligare anvisningar gallande underhall och rengéring!




Allméant
OBS!

Felsdkning

Om du ser en spricka i glasskivan (oavsett hur liten) ska du stdnga av héllen omedelbart och
koppla bort strémforsérjningen (ta ur kontakten fran uttaget).

Kontakta sedan serviceavdelningen.

Felsdkningstabell

Om din gashall inte fungerar ordentligt betyder det inte alltid att den &r defekt. Forsok att hantera
problemet sjalv férst genom att kontrollera punkterna nedan eller besdk webbplatsen fér mer infor-

mation.

Symptom
Induktionszoner

Tecken visas pa skarmen nar
apparaten ansluts for fors-
ta gangen.

Flakten kors i flera minuter
efter att hallen har stangts
av.

En svag lukt méarks de forsta
géngerna hallen anvands.

Kokkérlen vasnas under
matlagningen.

Du har satt pa en kokzon,
men skarmen blinkar fortfa-
rande.

En kokzon slutar plétsligt att
fungera och du hor en signal.

Hallen fungerar inte, och
inget visas pa skarmen.
Displayen visar Er47 eller
Er400.

Er03 visas pa displayen.

E2 visas pa displayen.

Displayen visar E5 eller E6.

Mojlig orsak

Detta &r en standardinstall-
ning.

Hallen svalnar.

Den nya produkten
VArms upp.

Detta orsakas av energin
som flodar fran hallen till ka-
strullen.

Kokkarlet du anvander ar inte
lampligt fér induktionshall el-
ler har for liten diameter.

Den férinstallda tiden har 16pt
ut.

Stromtillforsel saknas pa
grund av en defekt kabel el-
ler en felaktig anslutning.

Apparaten har inte anslutits
korrekt.

Kontrollpanelen ar smutsig
eller blot.

Tom panna varmdes upp pa
kokzonen.

Spéanningen i elnatet ar for
hog.

Lésning

Normal anvandning.

Normal anvandning.

Detta ar normalt och férsvinner nar
hallen har anvants nagra ganger. Vad-
ra koket.

Detta ar normalt fér vissa kokkarl, spe-
ciellt vid héga instéllningar. Detta ska-
dar inte kokkarlen eller hallen.

Anvand ett lampligt kokkar! (se kapitel
Kokkarl)

Stang av signalen med ett tryck pa ti-
merknappen.

Kontrollera sékringarna och den elekt-
riska brytaren (om det inte finns nagot
uttag).

Kontrollera elanslutningarna.

Rengor kontrollpanelen.

Vanta tills kokzonen svalnat eller fyll
karlet med ingredienser.

Anslut hallen i enlighet med mérkskyl-
ten och instruktionerna.
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Felsbkning

Tabellen fortsétter fran féregdende sida

Symptom Maojlig orsak Lésning
E8 visas pa displayen. Luftcirkulationen ar otillrack- Se till att ventilationséppningarna under
lig. kokplattan &ar éppna.

Andra felkoder. Kontakta serviceavdelningen.



Installation

Om strémsladden ar trasig maste den bytas av tillverkaren, dennes
serviceagent eller behdriga personer for att undvika fara.

Séakerhet

Om séakerhetsanvisningarna och varningarna inte foljs kan inte tillverkaren héllas ansvarig fér even-
tuella féljdskador.

Denna produkt far endast anslutas av en registrerad installator.
Kontrollera om apparaten har fatt transportskador. Anslut inte en skadad apparat.

Vaggarna och bénkskivan som omger apparaten skall vara varmebestandiga upp till minst
105 °C.

Bénkskivan hallen &r inbyggd i skall vara plan.
Lokala foreskrifter angaende luftevakuering maste uppfyllas.

Elanslutningarna

Dette produkt skal altid jordes.
Elanslutningen maste félja nationella och lokala foreskrifter.

Innan installation, kontrollera att de lokala férdelningsférhallandena (natspanning och frekvens)
och instéllningarna pa apparaten ar kompatibla.

Natspanning, frekvens, effekt och det land som apparaten har konstruerats for anges pa appa-
ratens markskylt.

For klass I-apparater, kontrollera att elsystemet i din bostad erbjuder korrekt jordning.
Vagguttag och stickpropp ska alltid vara atkomliga

Om stationdra apparater inte monteras med en matningskabel och en kontakt, eller pa andra
satt kan frankopplas fran elnatet med en kontaktseparation i alla poler som ger full frankoppling
under villkoren for éverspanning kategori Ill, maste sétt att frankoppla finnas integrerat i det
fasta kablaget i enlighet med kopplingsreglerna. Detta galler aven apparater med matningskabel
och kontakt dar kontakten inte ar ndbar efter att apparaten har installerats. Montering av en all-
polig brytare med ett kontaktavstdnd pa minst 3 mm i det fasta kablaget uppfyller detta krav.

Anslutningskabeln ska hanga fritt och inte matas genom en lada.

For att ansluta ska en godkand kabel med ratt kabeldiameter som passar fér anslutningen an-
vandas. Kabelhdljet bér vara tillverkat av gummi (foretradesvis av typen HO5V2V2 eller HO7V2V2).

Innan du ansluter spisen bér du forsékra dig om att spanningen pa markskylten stammer éverens
med spanningen i natstrommen som spisen ansluts till.

Anslutningen ska justeras till strdtmmen och sékringarna.

Apparaten far inte anslutas till stromfoérsorjningen via ett multiuttag eller en forlangningskabel.
Saker anvandning av utrustningen kan da inte garanteras.

Efter installationen méste alla stromférande och isolerade delar skyddas mot kontakt.

/\ VARNING!

Om skruvar eller fastelement for installation inte anvands enligt beskrivningen i installationsanvis-
ningarna kan det leda till elektriska stétar.

Service

Frankoppla apparaten fran stromférsérjningen innan reparationsarbeten pabdrjas.
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Installation

o Defekta delar far endast bytas ut mot originaldelar. Tillverkaren kan endast garantera att origi-
naldelar uppfyller sdkerhetskraven.



Installation

Forberedelser for montering
Fritt utrymme kring spisen

RS
=5

T

|

A (>mm) = 650 B (>mm) = 900 C (>mm) = 450 D (>mm) =50
Tillgénglighet
” ~. Tillganglighet — - Se _
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N Sl
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Luftintag i det nedre koksskapet
Normal drift av hallens elektroniska komponenter kraver god luftcirkulation.

Nedre skéap utan ugn

e Det maste finnas en 6ppning i skapets
bakre vagg med en hojd av minst 140 mm
langs hela skapets bredd.

e Det ska finnas minst 20 mm fritt utrymme
mellan produktens nedre &nde och mellan-
vaggspanelen. Tillracklig ventilation bor
vara mojlig fran baksidan.

min. 20

“ﬁpﬁ-

Hallen ar utrustad med en flakt som sitter i den nedre delen. Om det finns en lada direkt under
bankskivan ska den inte anvandas for forvaring av sma féremal eller papper eftersom de riskerar
att sugas upp av flakten, och darmed skada flakten och kylsystemet. Anvand inte heller ladan for
férvaring av aluminiumfolie eller brandfarliga &mnen eller vatskor (t.ex. sprayflaskor). Hall sadana
amnen pa avstand fran spishéllen. Explosionsrisk! Det bor finnas minst 20 mm fritt utrymme mellan
innehéllet i ladan och flaktens insug.
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Installation

- Underskap med ugn

e Under induktionshéllen far endast ugnar
med kylflakt installeras. Innan du installerar
ugnen maste koksskapets bakre vagg av-
lagsnas péa den plats installationen gors.
Dessutom bor det finnas en 6ppning som
ar minst 6 mm hog péa framsidan, langs
hela skapets bredd.

e Om andra apparater installeras under
héllen kan vi inte garantera att de fungerar
korrekt.

OBS!

* For optimal prestanda for hallen rekommenderas ett ventilationsmellanrum pa >6 mm.

** Ett mellanrum pa 20 mm rekommenderas framtill mellan skapet och mellanliggande hylla for
béttre ventilation av hallen.

Inbyggd

Apparatens matt

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm)
HI26xxx 595-600 520-526 50 54
HI28xxx 795-800 520-526 50 54

Urtag i arbetsbénken




Installation

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
HI26xxx 560-562 Min. 600 490-492 Min. 40 Min. 60
HI28xxx 750-752 Min. 600 490-492 Min. 40 Min. 60

Urtag i arbetsbénken (kant-i-kant)

A1 (mm) A2(mm) B (mm) C1(mm) C2(mm) D (mm) E (mm)
HI26xxx 604 560-562 Min.600 524 490-492 Min. 40 Min. 60
HI28xxx 804 750-752  Min.600 524 490-492 Min. 40 Min. 60

Téatningstejp

Glashall . /
[

Kokplatta

Tatningstejp
©®)

Elanslutningarna

Bestéamning av befintlig elektrisk anslutning

e Kontrollera spanningen. Innan du ansluter spisen bér du forsékra dig om att spanningen pa
markskylten stmmer éverens med spanningen i natstrdmmen som spisen ansluts till. Spanningen,
(220-240 V mellan L och N) bér kontrolleras av en fackman med hjélp av en 1amplig matutrustning.

e Kontrollera de spanningar som finns enligt indikationerna i diagrammen nedan.

2 faser - 1 neutral 1 faser - 1 neutral
L1 L2 N L N
< 400V N 1 1
< 230 V . i
B 230 V 230V
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Installation

Kopplingsschema
Se efter i kopplingsschemat pa botten av produkten.

L1 L2 L3 N1 N2 ©
180° @ © © © © ©

A4

Oppna locket pa anslutningsboxen.

2. Dra strémsladden genom en dragavlastning (klamma) som skyddar sladden frén att dras ut.
Anslut kablarna enligt din typ av produkt.

3. Gor nodvandiga kopplingar mellan terminalerna med de medféljande terminalbroarna.
Terminalbroarna tillhandahalls separat.

Placera induktionshadllen i den utsagade 6ppningen.

/

Effektbegrénsare

A\ VARNING!

Instéllning av effektbegransaren bér endast utféras av en registrerad och kvalificerad installator.
Las sakerhetsforeskrifterna och installationsanvisningarna noggrant.

Hallen ar utrustad med en effektbegransare. Om den totala effekten av aktiva kokzoner éverstiger
den maximala tillgangliga mangden effekt sénks effekten automatiskt. Displayen fér kokzonen vars
effekt sénks blinkar forst, darefter sénks nivan automatiskt till hogsta tillgangliga effekt.

Fran fabrik ar strombegransaren ar installd pa (2 x) 3 700 W (7 400 W totalt), men denna instéllining
kan sankas till lagst (2 x) 1 400 W (2 800 W totalt) (i steg om 100 W).

Konfiguration av effektbegréansare

1. Oppna anvandarmenyn och valj UO (se kapitlet "Anvandarmeny”).

2. Tryck pa véanster sida av skjutreglaget for lagre tillganglig effekt och till héger for hogre tillganglig
effekt.



Installation

Ansluta och testa

e Anslut produkten till stromférsérjning (med
jordad anslutning). Erforderlig nominell
spanning och frekvens for produkten
anges pa produktens markskylt/etikett med
grundlaggande information.

e Testa om apparaten fungerar korrekt.

e For infalld montering, tata runt hallen (se
"Infélld montering i bankskivan”).

Ta bort den inbyggda héllen

Koppla bort produkten fran elnétet och koppla bort den fran franluftskanalen. Anvand ett lampligt
verktyg for att ta bort silikontatningen runt om den. Ta bort produkten genom att trycka den uppat
frdn undersidan.

OBS!

Forsok inte ta bort hallen fran ovansidan av banken!
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Miljbaspekter

Kassering av produkten och férpackningen

Ekologiskt hallbara material har anvénts vid tillverkningen av denna produkt. Denna produkt ska
kasseras pa ett ansvarsfullt satt nar dess livslangd &r slut. Fraga dina lokala myndigheter for mer
information om hur du gor detta.

Emballaget &r atervinningsbart. Féljande material kan ha anvants:

e Kkartong;
e polyetylenfilm (PE);
e CFC-fri polystyren (PS fast skum).

Kassera dessa material pa ett ansvarsfullt satt och i enlighet med miljoféreskrifterna.

Produkten &r méarkt med symbolen dverkryssad soptunna fér att paminna
dig om skyldigheten att kassera elektriska hushallsprodukter separat.
Detta betyder att enheten inte far ingé i normalt hushéllsavfall nar dess
livslangd &r slut. Enheten maste tas till en sarskild lokal &tervinningscen-
tral for separat avfallshantering eller till en aterférséaljare som tillhanda-
haller denna tjanst.

Separat insamling av hushallsprodukter hjélper till att férhindra eventuell
negativ paverkan pa miljon och pa manniskors hélsa till foljd av felaktig
kassering. Det sékerstaller att materialen som produkten bestar av kan

_ atervinnas for att uppna vasentliga besparingar av energi och ramate-
rial.

OBS!

Observera! Kasta inte en trasig keramisk glasplatta i glasatervinningen utan ta den till kommunens
atervinningscentral.

Forsdkran om éverensstammelse

C € Viintygar harmed att vara produkter uppfyller tillampliga europeiska
direktiv, beslut och férordningar, samt de krav som anges i refererade
standarder.
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Produktens identitetskort finns pa undersidan av produkten.

Stick in produktens identitetskort har.

g1 ASKO

Inspired by Scandinavia

www.asko.com

T ..

934212-a4

Ratten till &ndringar férbehalles.
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