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Sikkerhedsanvisninger

For at beskytte mod brand, elektrisk stad og/eller skader, skal felgende
sikkerhedsinstruktioner altid folges ngje, nar du bruger et elektrisk apparat.

Lees alle instruktioner ngje, ogsa selvom du allerede er bekendt med apparatet.

e Lzes venligst brugsanvisningen inden apparatet tages i brug. Pa den made beskytter du
dig selv og undgar skade pa apparatet.

e Gem denne brugsanvisning, sa du kan drage nytte af den ved evt. senere spargsmal.

¢ Hvis apparatet overdrages/saelges, skal brugsanvisningen folge apparatet og gives til
den nye ejer.

¢ Inden apparatet tages i brug, fijernes al emballage og det undersoges, om apparatet er
beskadiget. Hvis apparatet er beskadiget, eller hvis der er i tvivl om, hvorvidt apparatet
har en skade, kontaktes den butik, hvor apparatet er kebt. Du ma IKKE tage apparatet i
brug, hvis det er beskadiget.

¢ En skade skal straks anmeldes til den butik, hvor apparatet er kabt.

* Emballagen kan med fordel gemmes i tilfeelde af videresalg eller transport af apparatet.

ADVARSEL

¢ Hvis ledningen beskadiges, skal denne udskiftes af producenten, et servicecenter eller
en kvalificeret fagperson for at undga fare.

¢ Dette apparat er ikke beregnet til anden brug end den i brugervejledningen beskrevne.

| eg ikke med emballagen, der er risiko for kveelning!

e Bordkomfuret/miniovnen er beregnet til brug i almindelig husholdning til bagning,
kogning, stegning, grillstegning, opvarmning, optening, henkogning og terring af
madbvarer. Al anden anvendelse er pa egen risiko og kan veere forbundet med fare.
Producenten/importeren kan ikke geres ansvarlig for skader opstaet pa grund af forkert
brug eller betjening.

® Apparatet er udelukkende til indenders brug. Brug aldrig apparatet udendeors.




Sikkerhedsanvisninger vedr. bern og svagelige

e Apparatet er ikke beregnet til at blive brugt af mindre bern eller svagelige, medmindre
disse holdes under opsyn af en ansvarlig person for at sikre sikker brug af apparatet.

¢ Apparatet ma bruges af barn over 8 ar, hvis de er blevet instrueret i brugen af
apparatet, og hvor de i begyndelsen er under opsyn af en person, som er ansvarlig for
deres sikkerhed. For tilsyn med bern, s& de ikke leger med apparatet. Rengering og
vedligeholdelse af apparatet ma kun udferes af barn over 8 ar, som samtidig er under
opsyn. Hold apparatet og ledningen veek fra bern under 8 ar.

e Personer, der pa grund af begraensninger i fysisk, sensorisk eller psykisk formaen eller
pé grund af manglende erfaring eller uvidenhed ikke er i stand til at betjene apparatet
sikkert, ma forst anvende apparatet nar en person, som er ansvarlig for deres sikkerhed,
har sat dem ind i apparatets betjening og sikkerhedsanvisninger.

¢ Hold altid gje med bern, der opholder sig i nserheden af bordkomfuret/miniovnen. Lad
dem aldrig lege med det.

e Sorg for, at bern ikke traekker i ledningen eller skubber til apparatet.

* Sorg for, at bern ikke rorer ved bordkomfuret/miniovnen, nér det er i brug. Apparatet
bliver varmt pa kogepladen, ovnlagen, pa betjeningspanelet og ved emudslippet. Barns
hud er mere falsom over for hgje temperaturer end voksnes. Risiko for forbraending!

* Opbevar aldrig genstande, der kan veere af interesse for bern, i skabe over eller bag
kogepladen. Ellers kan bern fristes til at kravle op pa& kogepladen. Risiko for forbraending!

e Sorg for, at bern ikke har mulighed for at traekke varme gryder og pander ned fra
kogepladen. Risiko for forbreending og skoldning!

e Emballagedele (f.eks. folier, polystyrenskum) kan veere farlige for bern. Fare for kveelning!
Opbevar derfor emballagedele uden for barns raekkevidde, og bortskaf materialet
hurtigst muligt.



Sikkerhedsanvisninger vedr. tilslutning

¢ Den elektriske sikkerhed kan kun garanteres, nar der er etableret reglementeret
jordforbindelse. Det er meget vigtigt, at denne grundlaeggende sikkerhedsforanstaltning
kontrolleres, og at installationerne i tvivistilfeelde gennemgas af en fagmand.
Producenten/importgren kan ikke geres ansvarlig for skader, der er opstaet pa grund af
manglende eller afbrudt jordforbindelse (f.eks. elektrisk stad).

e For tilslutning af bordkomfuret/miniovnen er det vigtigt at kontrollere, om de
tilslutningsdata (spaending og frekvens), der er angivet pa typeskiltet, stemmer overens
med de eksisterende forhold pé& stedet.

* Disse data skal ubetinget stemme overens, sa der ikke opstar skader pa bordkomfuret/
miniovnen. | tvivistilfaelde ber man kontakte en elinstallator.

e Tilslutning af bordkomfuret/miniovnen ma ikke ske ved hjeelp af en multistikdase eller
en forleengerledning, da disse ikke giver den ngdvendige sikkerhed (f.eks. risiko for
overophedning).

Sikkerhedsanvisninger vedr. brug

¢ Bordkomfuret/miniovnen overholder de foreskrevne sikkerheds-bestemmelser.
Uhensigtsmaessig brug kan dog medfere person- og/eller produktskade.

e Brug aldrig bordkomfuret/miniovnen til opvarmning af rum. P& grund af de hgje
temperaturer kan der ga ild i letanteendelige genstande i neerheden. Desuden kan
kogepladens holdbarhed blive reduceret.

e Treek ikke i ledningen pa produkter med netstik, men i stikket, nér bordkomfuret/
miniovnen skal afbrydes fra elnettet.

e Advarsel: Massepladerne bliver varme under brug. Risiko for forbraending!

¢ Anvend ikke kogegrej med for tynd bund, og opvarm aldrig kogegrej uden
indhold, medmindre producenten af kogegrejet udtrykkeligt har naevnt denne
anvendelsesmulighed.

e Opvarm aldrig lukkede beholdere, f.eks. konservesdaser, pa massepladerne. Der dannes
overtryk, og beholderne/ daserne kan eksplodere med risiko for tilskadekomst og
forbraending!

® Brug ikke kogepladen som frastillingsplads. Hvis der taendes ved en fejltagelse, eller hvis
der er restvarme pa kogepladen, er der risiko for, at genstandene - alt efter materiale —
opvarmes (fare for forbraending!), smelter eller begynder at braende.




e | zeg aldrig et klaede eller beskyttelsesfolie over kogepladen. Hvis der taendes for den ved
en fejltagelse, kan det medfere brandfare.

e Lad aldrig kogepladen vaere uden opsyn under arbejde med fedt eller olie. Overophedet
fedt eller olie kan selvantaende. Brandfare!

e Skulle der alligevel ga ild i varmt fedt eller olie, m& man under ingen omsteendigheder
forsege at slukke den med vand! Kveel ilden, f.eks. med et grydelag, et fugtigt
viskestykke eller lignende.

e Flamber aldrig under en emhaette. Flammerne kan anteende emhaetten.

e Pas pa! Risiko for forbreending! Der opstar hgje temperaturer omkring bordkomfuret/
miniovnen!

e Anvend grydelapper, nar der tages mad ud eller saettes mad ind i den varme ovn eller i
ovrigt arbejdes med ovnen. Pas iszer pa ikke at bergre overvarme-/grillvarmelegemet.
Risiko for forbraending!

¢ Hvis der anvendes olie eller fedt ved tilberedningen, ber der holdes konstant opsyn med
ovnen. Olie og fedt kan selvantaende ved overopvarmning. Risiko for brand!

o Til tilberedning af madvarer anvendes ofte alkoholiske drikke. Alkoholen fordamper
ved de hgje temperaturer. Bemaerk, at dampen under uheldige omstaendigheder kan
selvantaende ved varme varmelegemer. Risiko for brand!

e Dk altid madvarerne til, hvis de skal opbevares i ovnen. Fugten fra madvarerne kan
medfere rustdannelser i ovnen. Ved tildeekning undgas desuden, at madvarerne torrer
ud.

e Laeg aldrig alufolie i bunden af ovnen ved Over-undervarme/ Undervarme/ Varmluft/Grill.
Emaljen kan revne eller ga af pa grund af den stillestdende varme. Stil derfor heller ikke
pander, gryder eller bageplader i bunden af ovnen.

¢ Heeld aldrig koldt vand direkte pa bageplade, bradepande eller ind i ovhrummet, mens
overfladerne endnu er varme. Den vanddamp, der opstar, kan medfere forbreendinger, og
emaljen kan blive beskadiget af temperatureendringen.

* Sorg altid for, at maden opvarmes tilstraekkeligt. Eventuelle kim i madvarerne draebes kun
ved tilstraekkeligt heje temperaturer (> 70°C) og en tilstraekkelig lang tilberedningstid (>
10 min.). | tvivistilfeelde veelges lidt laengere tid til tilberedning af maden. Det er desuden
vigtigt, at temperaturen er jeevnt fordelt i maden. Vend eller omrgr derfor maden.



e Brug aldrig service af plast i ovnen. Det smelter ved hgje temperaturer og kan beskadige
ovnen.

* Henkog og opvarm ikke i daser i ovnen. Der kan opsta overtryk, og daserne kan
eksplodere. Risiko for kvaestelser!

e Skub ikke genstande, som f.eks. gryder og pander, frem og tilbage over ovnbunden, da
dette kan beskadige bundens overflade.

e Man ma ikke stille eller szette sig pa den abne ovnder eller stille tunge genstande pa den.
Pas p3, at der ikke kommer noget i klemme mellem ovnderen og ovnrummet. Ovnen kan
blive beskadiget.

e Brug aldrig ovnen til opvarmning af rum. Pa grund af temperaturudviklingen kan let
antaendelige genstande i naerheden antaende.

 Producenten/importeren kan ikke geres ansvarlig for skader, der er opstaet, fordi
ovenstaende rad om sikkerhed og advarsler ikke er blevet fulgt.

Sikkerhedsanvisninger vedr. rengering og vedligeholdelse

e Vedligeholdelse og reparation ber kun udferes aut. fagmand.

e Vedligeholdelse og reparation foretaget af ukyndige kan medfere betydelig risiko for
brugeren og er ikke omfattet af reklamationsordningen.

¢ Bordkomfurets/miniovnens kabinet ma absolut ikke dbnes. Eventuel berering af
spaendingsferende tilslutninger samt aendring af den elektriske og mekaniske opbygning
kan veere farlig for brugeren og medfere funktionsforstyrrelser p& ovnen og kogepladen.

e Bordkomfurer/miniovne, der ikke anvendes leengere, skal afbrydes fra elnettet og alle
elektriske ledninger fiernes, sa de ikke udger en fare for legende bern.

» Kogepladen renggres, nar den er afkelet. Snavs ber fiernes sa hurtigt som muligt for
at undgd, at det breender fast. Serg desuden for, at bunden pa kogegrejet er ren, fri for
fedtrester og tor.

¢ Brug aldrig et damprengeringsapparat. Dampen kan treenge ind i de spaendingsferende
dele og medfere kortslutning. Desuden kan damptrykket medfere varig beskadigelse af
overfladen og de elektriske dele, for hvilke producenten/importeren ikke yder erstatning.




El-tilslutning
Tilslutning: 220-240 V, 50/60Hz, 16.

o El-tilslutningen skal veere forsynet med en flerpolet afbryder med en kontaktabning
pa& mindst 3mm. Afbryderen ber sidde let tilgeengeligt i neerheden af bordkomfuret/
miniovnen.

¢ Den elektriske sikkerhed kan kun garanteres, nar der er etableret reglementeret
jordforbindelse. Det er meget vigtigt, at denne grundlaeggende sikkerhedsforanstaltning
kontrolleres, og at installationerne i tvivistilfeelde gennemgas af en fagmand.
Producenten/importeren kan ikke geres ansvarlig for skader, der er opstaet pa grund af
manglende eller afbrudt jordforbindelse (f.eks. elektrisk stod).

e For tilslutning af bordkomfuret/miniovnen er det vigtigt at kontrollere, om de
tilslutningsdata (spaending og frekvens), der er angivet pa typeskiltet, stemmer overens
med de eksisterende forhold pa stedet.

¢ Disse data skal ubetinget stemme overens, sa der ikke opstar skader pa bordkomfuret/
miniovnen. | tvivistilfaelde ber man kontakte en elinstallator.

e Tilslutning af bordkomfuret/miniovnen ma ikke ske ved hjeelp af en multistikdase eller
en forleengerledning, da disse ikke giver den ngdvendige sikkerhed (f.eks. risiko for
overophedning).

e Umiddelbart efter installeringen ber der udferes en kort inspektionstest af bordkomfuret/
miniovnen. Hvis ikke bordkomfuret/miniovnen ikke fungerer, skal strammen afbrydes.

e Benyt aldrig apparatet med et beskadiget kabel. Er kablet beskadiget, skal det udskiftes
af en aut. fagmand.

¢ Sorg for at kablet aldrig kommer i klemme i ovnlagen eller i direkte berering med de
varme kogeplader.



Oversigt over apparatet
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Beskrivelse af apparatet

Temperaturveelger

Temperaturen i ovnen kan indstilles pa 40 °C - 240 °C.

Kogepladeindstillinger

Giver dig mulighed for at veelge kogepladefunktioner. Kogepladerne kan styres med en
enkelt knap eller med separate knapper.
Bemaerk: Ovn og kogeplade kan ikke bruges samtidigt.

Tekniske specifikationer

Mal (udvendigt) mm, BxDxH
Mal (indvendigt) mm, BxDxH
Termostat
Temperaturindstilling
Nederste varmelegeme
Qverste varmelegeme
Grill-varmelegeme
El-tilslutning

Blaeser

Ovnlampe

Kogeplader
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o 180 HP
o 145 HP

3. ( ] .

520x440x330 mm
397x385x240 mm

40 -240°C

650 W

650 W

1300 W

220-240V, ~ 50/60Hz
11-156W

15-256W

1500 W

1000 W



Yoghurtfunktion

Med yoghurtfunktionen kan du selv lave en leekker, fyldig yoghurt.

1
2

3.

4.

. Find en passende opskrift (smagsvariant) pa yoghurt efter din smag.
. Varm meelken til 90 °C i 10 — 15 minutter og lad den keale til 43-45 °C.

N

Indstil temperaturvaelgeren pa &

Indstil funktionsveelgeren pa @
. Lad ovnen forvarme i 10 minutter.

. Seet timeren pa U

. Efter 5 timer tages yoghurten ud af ovnen. Lad yoghurten sta ved
rumtemperatur i 15-20 minutter.

. Seet derefter yoghurten ind i keleskabet, og lad det sta en dag.

. Yoghurten er nu klar til spisning. Bon appetit.

Damprenggring

Damprengoring
Denne funktion letter rengeringen af ovnens inderside.

1
2

3
4

5

6. Efter 30 min., abnes ovnderen, og ovnens inderside rengeres med en fugtig

. Fjern alt tilboeher fra ovnen.
. Seet to glas vand i bradepanden, som er placeret p& nederste ribbe.

AN
. Seet temperaturvaelgeren pa damprengering Q
. Indstil timeren p& 30 minutter.

. Seet funktionsvaelgeren pa undervarme g

Klud.

-
el -
a - [}
»
90 - 30
80 an
o - m
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Tilberedningsoversigt
Nedenstaende finder du en tilberedningsoversigt med forskellige typer madvarer.

Bemaerk: Tilberedningstiden kan variere afhaengig af: kvalitet, meengde og temperatur.
Tiderne er udelukkende vejledende.

Smékager 170 - 180 25 -30
180 - 220 40 - 50 Midterst
Bagt pasta 190 -210 20-30 Midterst

Vi anbefaler, at ovnen forvarmes inden tilberedning.

Bemaerk: Forste gang ovnen opvarmes, kan der opsté ubehagelige lugte og rag.
Disse fijernes ved at lade ovnen veere taendt i mindst en time.

Serg for god ventilation i kekkenet under opvarmningen. Undg4, at der traenger lugtgener
ind i de ovrige rum.
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Brug ovnen

Indsaet stikket i en jordet stikkontakt. Indstil timeren til manuel eller automatisk
madlavningsposition. Indstil termostaten til den passende temperatur i henhold til
anbefalinger i tilberedningstabellen. Hvis du indstiller timeren til manuel position, vil du
here en advarselstone, nar madlavingstiden er slut.

Nye ovne kan afgive en let reg og lugt ved farste brug pa grund af heerdning af
beskyttelsesmaterialer pa varmeelementerne. Dette er normalt og ikke en produktionsfejl.

Optoning:

Tag materialet, der skal optas, ud af dets beholder og leeg det pa risten. Placer den
firkantede bakke under risten for at opsamle det optgede vand. P4 denne made vil
opteede produkter ikke forblive i deres opteede vand. Brug aldrig det opteede vand (af
sundhedsmazessige arsager) men bortskaf det.

Du kan bruge opteningsfunktionen som beskrevet i tilberedningstabellen.

Under optening anbefales det at bruge bade over- og undervarme samt varmiuft.

Da opteningstiden varierer afhaengigt af produktets veegt, skal du tjekke processen
fra tid til anden. Brug ikke firkantede og runde bakker samtidig i ovnen. Inden
madlavning anbefales det at forvarme ovnen i 8-10 minutter. Denne ovn er beregnet til
husholdningsbrug. Brug den venligst ikke til andre formal.

Hvis ovnen ikke fungerer:

Kontroller venligst, om enhedskablet er indsat korrekt i stikkontakten.
Kontroller elnettet. Kontroller sikringen.

Se efter eventuel skade péa stremkablet.

Hvis problemet fortseetter, kontakt autoriseret service.
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Udskiftning af ovnhpaeren

ADVARSEL
Stremmen skal afbrydes, inden ovnpaeren udskiftes. Fare for elektrisk sted.

1. Treek stikket ud af stikkontakten, og serg for at ovnen er tilstreekkelig afkelet.
2. Afmonter glasafdzekningen ved at rotere det, som vist pa billedet.

Bemaerk: Hvis glasafdaekningen er sveer at rotere, kan det vaere en fordel at anvende
gummihandsker.

3. Afmonter den defekte peere ved at rotere den.

4. Isaet en ny pzere med samme specifikationer (veelg peere afhaengig af din ovnmodel: G9,
15-25 W eller E14, 15 W).

5. Monter glasafdaskningen igen.

Peere: G9, 15-25 W Paere: E14,15 W

Rengoring og vedligeholdelse

ADVARSEL

Anvend aldrig damprengeringsapparat, da dampen kan traenge ind i de spaendingsferende dele
og medfere kortslutning. Damptrykket kan desuden medfere varig beskadigelse af overflader
og dele. Producenten/importeren yder ikke erstatning i sddanne tilfeelde.

Renggring af ovnens front

Snavs pa ovnens front skal helst fiernes med det samme.

Hvis snavs far lov at sidde i leengere tid, kan det undertiden veere umuligt at fierne, og der kan
opsta misfarvninger eller aendringer pé overfladerne.

Renger fronten med en ren svamp/klud, opvaskemiddel til opvask i handen og varmt vand.
Taor efter med en blad klud. Fronten kan ogsa rengeres med en ren, fugtig mikrofiberklud uden
renggringsmiddel.

Alle overflader kan fa ridser. P& glasflader kan ridser undertiden ogsa medfere brud.

Der kan opsta misfarvninger eller eendringer pa overfladerne, hvis de kommer i berering med
uegnede rengaringsmidler.
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For at undga beskadigelse af overfladerne, skal felgende renggringsmidler undgas:

e soda-, ammoniak-, syre- eller kloridholdige rengeringsmidler,

¢ kalkoplesende rengeringsmidler,

¢ rengeringsmidler med skurende virkning, f.eks. skurepulver, flydende skuremiddel og
pimpsten,

e rengeringsmidler, der indeholder oplgsningsmiddel,

e rengeringsmiddel til rustfrit stal,

e opvaskemiddel til opvaskemaskiner, ovnspray,

e glasrengaringsmiddel,

e skurende, harde svampe og berster, f.eks. grydesvampe, skarpe metalskrabere.

Rengering af ovhrummet

Regelmaessig rengering vil holde ovnen paen i meget lang tid. Ovnrummet ber rengores,
mens det stadig er lunt, sa stegefedt o. lign. let kan terres af ovnvaeggene. Tem
ovnrummet for rengoring.

Ovnrummet er belagt med glat emalje, som ber tarres af, hver gang ovnen har veeret i
brug. Hertil kan man bruge almindelig brunt saebe. | begge tilfeelde fierner man forst mest
muligt snavs med et traeredskab. Brun saebe (gerne flydende) gnides pa pletterne og
ovnen teendes pa 90-100°C i ca. 10 minutter. Efter afkeling vaskes ovnrummet med rent
vand og terres af.

Rengering af kogepladen

Selve kogepladen, som er lavet af stabejern, geres ren med en hard svamp og saebevand.
Efter rengering teendes kortvarigt for kogepladen, sa fugten fordamper. Laeg ikke
kogepladeskjulerne pa for pladerne er helt torre - pa den made undgar du, at pladerne
begynder at ruste.

Metalringen omkring kogepladen misfarves af varmen og kan med tiden fa et gulligt skeer.
Den renses bedst med en hard svamp og eventuelt et rengeringsmiddel som normalt
anvendes til rengering af keramiske kogeplader, da det indeholder fint slibemiddel.

Miljocbeskyttelse

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen beskytter bordkomfuret/miniovnen mod transportskader. Emballagematerialet
er valgt ud fra miljgmaessige hensyn og er genanvendeligt. Den brugte emballage beor
afleveres til naermeste genbrugsstation/

opsamlingssted.

P& den made bidrager man til, at der spares rastoffer, og at affaldsproblemerne mindskes.

Bortskaffelse af udtjent apparat
Gamle elektriske og elektroniske apparater indeholder stadig veerdifulde

E materialer. De indeholder imidlertid ogsa skadelige stoffer, som er nedvendige
for deres funktion og sikkerhed. Hvis disse bortskaffes sammen med

HEm husholdningsaffaldet eller behandles forkert, kan det skade den menneskelige
sundhed og miljget. Bortskaf derfor ikke bordkomfuret/miniovnen med
husholdningsaffaldet.
Aflever i stedet for det udtjente apparat pa naermeste opsamlingssted eller
den lokale genbrugsstation, sa delene kan blive genanvendt. Serg for, at det
opbevares utilgaengeligt for bern, indtil det skal fiernes.
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Reklamationsret

Der ydes 2 ars reklamationsret pa fabrikations- og materialefejl pa dit nye produkt, geeldende

fra den dokumenterede kgbsdato. Garantien omfatter materialer, arbejdslen og kersel. Ved
henvendelse om service bor De oplyse produktets navn og serienummer. Disse oplysninger findes
pé typeskiltet. Skriv evt. oplysningerne ned her i brugsanvisningen, sa de har dem ved hénden. Det
gor det lettere for servicemonteren at finde de rigtige reservedele.

Garantien daekker ikke:

* Fejl og skader, som ikke skyldes fabrikations- og materialefejl

¢ VVed misvedligeholdelse — herunder geelder ogsa mangel pa rengering af produktet
¢ VVed brand- og/eller vand- og fugtskader pa produktet

® \ed reparation udfert af ikke-fagmaend

¢ \led transportskader, hvor produktet er transporteret uden korrekt emballage
e Hvis der er brugt uoriginale reservedele

e Hvis anvisningerne i brugsvejledningen ikke er fulgt

¢ Hvis ikke installationen er sket som anvist

e Hvis ikke-fagleerte har installeret eller repareret produktet

e Defekte paerer

Transportskader

En transportskade, der konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er udelukkende en
sag mellem kunden og forhandleren. | tilfeelde, hvor kunden selv har stéet for transporten af
produktet, patager leveranderen sig ingen forpligtelse i forbindelse med evt. transportskade. Evt.
transportskader skal anmeldes omgéende og senest 24 timer efter, at varen er leveret. | modsat
fald vil kundens krav blive afvist.

Ubegrundede servicebesog

Hvis man tilkalder en servicemonter, og det viser sig, at man selv kunne have rettet fejlen, ved fx at
felge anvisningerne her i brugsvejledningen eller ved at skrifte en sikring i sikringsskabet, pahviler
det Dem selv at betale for servicebesgget.

Erhvervskob

Erhvervskeb er ethvert kob af apparater, der ikke skal bruges i en privat husholdning, men
anvendes til erhverv eller erhvervslignende formal (restaurant, café, kantine etc.) eller bruges til
udlejning eller anden anvendelse, der omfatter flere brugere.

| forbindelse med erhvervskeb ydes ingen garanti, da dette produkt udelukkende er beregnet til
almindelig husholdning.

Service

Service skal anmeldes til vores servicepartner: Dansk Total Service via deres hjemmeside - eller
TLF 70 13 02 22 / https://service.witt.dk/service/da/appliances/service.aspx

e Formular udfyldes af forhandler eller slutbruger.

e DTS handterer sagen.

e Fabrikat, model, serienummer, evt. produktnummer, kebsdato, forhandler, fejlbeskrivelse,
kundeoplysninger, skal oplyses.

Producenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader, hvis
sikkerhedsanvisninger ikke overholdes. Garantien bortfalder, hvis anvisningerne ikke overholdes.

Forbehold for trykfejl
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Sikkerhetsanvisninger

For & beskytte mot brann, elektrisk stot og/eller skader ma felgende
sikkerhetsinstruksjoner alltid folges neye nar du bruker et elektrisk apparat.

Les alle instruksjoner neye, ogsa selv om du allerede er kjent med apparatet.

e Les bruksanvisningen for apparatet tas i bruk. P4 den maten beskytter du deg selv og
unngér skade pa apparatet.

¢ Ta vare pa bruksanvisningen for senere referanse.

e Hvis apparatet overdras/selges, skal bruksanvisningen folge apparatet og gis videre til ny
eier.

* For apparatet tas i bruk, fjern all emballasje og undersgk om apparatet er skadet.
Hvis apparatet er skadet, eller hvis det er tvil om hvorvidt apparatet er skadet, kontakt
forhandleren der apparatet er kjopt. Du mé IKKE ta apparatet i bruk hvis det er skadet.

¢ | tilfelle en skade skal det straks meldes fra til butikken der produktet er kjopt.

¢ Ta gjerne vare pa emballasjen i tilfelle videresalg eller transport av apparatet.

ADVARSEL

e Dersom ledningen skades, skal denne byttes ut av produsenten, et servicesenter eller en
kvalifisert fagperson for & unnga fare.

® Dette apparatet er ikke beregnet til annen bruk enn den som er beskrevet i
bruksanvisningen.

¢ |kke lek med emballasjen, det er risiko for kveling!

e Bordkomfyren/miniovnen er beregnet til bruk i alminnelig husholdning til baking, koking,
steking, grillsteking, oppvarming, tining, hermetisering og terking av matvarer. All annen
bruk er pa egen risiko og kan veere forbundet med fare. Produsenten/importeren kan ikke
gjeres ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av feil bruk eller betjening.

e Apparatet er kun til innenders bruk. Bruk aldri apparatet utenders.



Sikkerhetsanvisninger vedr. barn og fysisk svake personer

¢ Apparatet er ikke beregnet til & brukes av mindre barn eller fysisk svake personer, med
mindre disse er under tilsyn av en ansvarlig person for & sikre sikker bruk av apparatet.

¢ Apparatet kan brukes av barn over 8 ar dersom de har fatt grundig informasjon og
opplaering i bruk av apparatet og er under oppsyn av en person som er ansvarlig for
deres sikkerhet. Hold barn under oppsyn, sa de ikke leker med apparatet. Rengjering
og vedlikehold av apparatet kan kun utferes av barn over 8 ar, som samtidig er under
oppsyn. Hold apparatet og ledningen unna barn under 8 ar.

e Personer som pa grunn av begrensninger i fysisk, sensorisk eller psykisk evne eller pa
grunn av manglende erfaring eller kunnskap ikke er i stand til & betjene apparatet pa en
sikker mate, kan kun bruke apparatet nar en person som er ansvarlig for deres sikkerhet,
har instruert dem i hvordan apparatet betjenes samt sikkerhetsanvisningene.

e Hold alltid sye med barn som oppholder seg i neerheten av bordkomfyren/miniovnen. La
dem aldri leke med den.

e Sorg for at barn ikke trekker i ledningen eller skyver pa apparatet.

e Sorg for at barn ikke rorer ved bordkomfyren/miniovnen nar den er i bruk. Apparatet blir
varmt pa platetoppen, ovnsderen, pa betjeningspanelet og ved damputslippet. Barns
hud er mer falsom overfor heye temperaturer enn voksnes. Risiko for forbrenning!

* Oppbevar aldri gjenstander som kan vaere av interesse for barn i skap over eller bak
platetoppen. Ellers kan barn bli fristet til & krabbe opp pa platetoppen. Risiko for
forbrenning!

e Sorg for at barn ikke har mulighet for & trekke varme kjeler og panner ned fra
platetoppen. Risiko for forbrenning og skalding!

e Emballasjedeler (f.eks. plast og isopor) kan veere farlig for barn. Fare for kveling!
Oppbevar derfor emballasjedeler utenfor barns rekkevidde og kast materialet raskest
mulig.




Sikkerhetsanvisninger vedr. tilkobling

¢ Den elektriske sikkerheten kan kun garanteres nar det er etablert forskriftsmessig
jordforbindelse. Det er sveert viktig at denne grunnleggende sikkerhetsforanstaltningen
kontrolleres. Ved tvilstilfeller skal installasjonen gjennomgas av en fagperson.
Produsenten/importeren kan ikke gjeres ansvarlig for skader som har oppstétt pa grunn
av manglende eller brutt jordforbindelse (f.eks. elektrisk stot).

e For tilkobling av bordkomfyren/miniovnen er det viktig & kontrollere at tilkoblingsdataene
(spenning og frekvens) som er angitt pa typeskiltet, stemmer overens med de
eksisterende forholdene pa stedet.

* Disse dataene skal ubetinget stemme overens, slik at det ikke oppstar skader pa
bordkomfyren/miniovnen. Kontakt en el-installater hvis du er i tvil.

e Tilkobling av bordkomfyren/miniovnen ma ikke skje via et grenuttak eller en
skjoteledning, da disse ikke gir nedvendig sikkerhet (f.eks. risiko for overoppheting).

Sikkerhetsanvisninger vedr. bruk

¢ Bordkomfyren/miniovnen overholder de foreskrevne sikkerhetsbestemmelser.
Uhensiktsmessig bruk kan imidlertid medfere person- eller produktskade.

e Bruk aldri bordkomfyren/miniovnen til oppvarming av rom. Pa grunn av de haye
temperaturene kan det begynne a brenne i lettantennelige gjenstander i naerheten. |
tillegg kan det reduserer platetoppens holdbarhet.

e |kke dra i ledningen pa produkter, men i stepselet, nar bordkomfyren/miniovnen skal
kobles fra stramnettet.

¢ Advarsel: Stopejernesplatene blir varme under bruk. Risiko for forbrenning!

e |kke bruk kokekar med for tynn bunn, og varm aldri opp kokekar uten innhold, med
mindre produsenten av kokekaret uttrykkelig har nevnt denne bruksmuligheten.

e VVarm aldri opp lukkede beholdere, for eksempel hermetikkbokser, pa stopejernsplatene.
Det dannes overtrykk, og beholderne/boksene kan eksplodere med risiko for & forarsake
skade og forbrenning!

e |kke bruk platetoppen til & sette fra deg ting. Hvis en plate skrus pa ved en feiltakelse,
eller hvis det er restvarme pé platetoppen, er det risiko for at gjenstandene (avhengig av
materiale) varmes opp (fare for forbrenning), smelter eller begynner & brenne.
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e Legg aldri et klede eller beskyttelsesfolie over platetoppen. Hvis platene blir skrudd pa
ved en feiltakelse, kan det medfere brannfare.

e La aldri kokeplaten veere uten oppsyn under arbeid med fett eller olje. Overopphetet fett
eller olje kan selvantenne. Brannfare!

¢ Dersom det allikevel skulle begynne & brenne i varmt fett eller olje, m& man under ingen
omstendigheter forsgke & slukke med vann! Kvel ilden, for eksempel med et grytelokk, et
fuktig kjskkenhandkle eller lignende.

¢ Flamber aldri under en ventilator. Flammene kan antenne ventilatoren.

¢ Veer oppmerksom! Risiko for forbrenning! Det oppstar heye temperaturer rundt
bordkomfyren/miniovnen!

e Bruk grytekluter nér mat tas ut eller settes inn i den varme ovnen, eller under annet
arbeid med ovnen. Veer spesielt oppmerksom pa a ikke bergre overvarme-/grillelementet.
Risiko for forbrenning!

¢ Hvis det brukes olje eller fett ved tilberedningen, ber ovnen holdes under konstant tilsyn.
Olje og fett kan selvantenne ved overoppvarming. Risiko for brann!

¢ Det benyttes ofte alkoholholdig drikke ved tilberedning av mat. Alkoholen fordamper
ved de hgye temperaturene. Merk at dampen under uheldige omstendigheter kan
selvantenne ved varme varmeelementer. Risiko for brann!

¢ Dekk alltid til maten hvis den skal oppbevares i ovnen. Fukten fra matvarene kan medfore
rustdannelser i ovnen. Ved a dekke til unngar man i tillegg at matvarene terker ut.

e Legg aldri aluminiumsfolie i bunnen av ovnen ved Over-undervarme/Undervarme/
Varmluft/Grill. Emaljen kan revne eller lasne pa grunn av den stillestdende varmen.
Plasser derfor heller ikke panner, gryter eller stekeplater i bunnen av oven.

e Hell aldri kaldt vann direkte pa en stekeplate, i en langpanne eller inn i ovnsrommet
mens overflatene fremdeles er varme. Den vanndampen som oppstar kan medfgre
forbrenninger, og emaljen kan bli skadet av temperaturendringen.

¢ Sorg alltid for at maten varmes opp tilstrekkelig. Eventuelle bakterier i maten drepes kun
ved tilstrekkelig heye temperaturer (> 70 °C) og en tilstrekkelig lang tilberedningstid (>
10 min.). | tvilstilfeller velges litt lengre tilberedningstid for maten. | tillegg er det viktig at
temperaturen er jevnt fordelt i maten. Husk derfor a snu eller rare i maten.
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e Bruk aldri servise av plast i ovnen. Det smelter ved hoye temperaturer og kan skade
ovnen.

e |kke kok eller varm opp bokser i ovnen. Det kan oppsta overtrykk, og boksene kan
eksplodere. Risiko for skade!

e |kke skyv gjenstander, som for eksempel kjeler og panner, frem og tilbake over
ovnsbunnen, da dette kan skade bunnens overflate.

e Man ma ikke stille eller sette seg pa den apne ovnsderen eller plassere tunge
gjenstander pa den. Pass pa at det ikke kommer noe i klem mellom ovnsderen og
ovnsrommet. Ovnen kan bli skadet.

e Bruk aldri ovnen til oppvarming av rom. Pa grunn av temperaturutviklingen kan lett
antennelige gjenstander i naerheten ta fyr.

* Produsenten/importgren kan ikke holdes ansvarlig for skader som oppstar fordi
ovenstaende rad om sikkerhet og advarsler ikke har blitt fulgt.

Sikkerhetsanvisninger ang. rengjoring og vedlikehold

¢ Vedlikehold og reparasjon ber kun utfgres av autorisert fagperson.

¢ Vedlikehold og reparasjon foretatt av ukyndige kan medfere betydelig risiko for brukeren
og omfattes ikke av reklamasjonsordningen.

¢ Bordkomfyrens/miniovnens kabinett ma ikke under noen omstendigheter dpnes.
Eventuell bergring av spenningsfarende tilkoblinger samt endring av den elektriske og
mekaniske oppbyggingen kan veere farlig for brukeren og medfare funksjonsforstyrrelser
pa ovnen og platetoppen.

¢ Bordkomfyrer/miniovner som ikke lenger er i bruk, skal kobles fra stremnettet og alle
elektriske ledninger fjernes, slik at de ikke utgjer fare for barn som leker.

¢ Platetoppen rengjeres nar den er avkjolt. Smuss ber fiernes sé raskt som mulig for &
unnga at det brenner seg fast. Serg ogsa for at bunnen av kokekaret er rent, fritt for
fettrester og tort.

¢ Bruk aldri et damprengjeringsapparat. Dampen kan trenge inn i de spenningsferende
delene og forarsake kortslutning. | tillegg kan damptrykket medfere varig skade pa
overflaten og de elektriske delene.
Produsenten/importeren yter ingen erstatning for slik skade.
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El-tilkobling

Tilkobling: 220-240 V, 50/60Hz, 16.

e Strgmtilkoblingen skal veere forsynt med en flerpolet bryter med en kontaktapning pa
minst 3 mm. Bryteren beor sitte lett tilgjengelig i naerheten av bordkomfyren/miniovnen.

¢ Den elektriske sikkerheten kan kun garanteres nar det er etablert forskriftsmessig
jordforbindelse. Det er sveert viktig at denne grunnleggende sikkerhetsforanstaltningen
kontrolleres. Ved tvilstilfeller skal installasjonen gjennomgas av en fagperson.
Produsenten/importaren kan ikke gjeres ansvarlig for skader som har oppstatt pa grunn
av manglende eller brutt jordforbindelse (f.eks. elektrisk stot).

¢ For tilkobling av bordkomfyren/miniovnen er det viktig & kontrollere at tilkoblingsdataene
(spenning og frekvens) som er angitt pa typeskiltet, stemmer overens med de
eksisterende forholdene pa stedet.

* Disse dataene skal ubetinget stemme overens, slik at det ikke oppstar skader pa
bordkomfyren/miniovnen. Kontakt en el-installater hvis du er i tvil.

¢ Tilkobling av bordkomfyren/miniovnen ma ikke skije via et grenuttak eller en
skjoteledning, da disse ikke gir nedvendig sikkerhet (f.eks. risiko for overoppheting).

e Umiddelbart etter installering ber det utfares en kort inspeksjonstest av bordkomfyren/
miniovnen. Hvis ikke bordkomfyren/miniovnen fungerer, skal stremmen avbrytes.

¢ Bruk aldri apparatet med en skadet stramkabel. Hvis stramkabelen er skadet skal den
byttes av en autorisert fagperson.

¢ Sorg for at kabelen aldri kommer i klem i ovnsderen eller i direkte berering med de varme
kokeplatene.
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Oversikt over apparatet

Betjeningspanel
Ovnsramme
Handtak

Termostat

9

Timer

(P]

Programmer
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Kabinett

Varmeelement

Ben

Ovnsder i glass
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Temperatur- og funksjons-

brytere

9. Rund stekeplate

10. Firkantet stekeplate
11. Rist
12. Stopejernesplater

E Overvarme
g Undervarme
@ Under-/overvarme

Undervarme + varmlulft
Varmluft

m Kokeplate (stapejernsplate)
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Beskrivelse av apparatet

Temperaturvelger

Temperaturen i ovnen kan innstilles pa 40 °C - 240 °C.

Kokeplateinnstillinger

Gir deg mulighet for & velge kokeplatefunksjoner Kokeplatene kan styres med en enkelt

knapp eller med separate knapper.

Merk: Ovn og kokeplate kan ikke brukes samtidig.

Tekniske spesifikasjoner

Mal (utvendig) mm, BxDxH
Mal (innvendig) mm, BxDxH
Termostat
Temperaturinnstilling
Nederste varmeelement
Qverste varmeelement

Grill-varmeelement

El-tilkobling
Vifte
Ovnspeere
2 180 HP
Kokeplater
0 145 HP

3. ( ] .1

520x440x330 mm
397x385x240 mm

40-240 °C
650 W

650 W

1300 W

220-240V, ~ 50/60Hz
11-15 W

1525 W

1500 W

1000 W
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Yoghurtfunksjon

Med yoghurtfunksjonen kan du lage en deilig, fyldig yoghurt selv.

1. Finn en passende oppskrift (smaksvariant) pa yoghurt etter din smak.

2. Varm melken til 90 °C i 10 — 15 minutter og la den avkjoles til 43-45
°C.

N

3. Still inn temperaturvelgeren pa &

4. Still inn funksjonsvelgeren pa [;]

5. Forvarm ovnen i 10 minutter.

6. Sett pa timeren \M

7. Etter 5 timer tas yoghurten ut av ovnen. La yoghurten sta ved
romtemperatur i 15-20 minutter.

8. Sett deretter yoghurten i kjoleskapet, og la den sté i en dag.
9. Yoghurten er n& klar til & spises. Velbekomme.

Damprengjoring

Damprengjoring
Denne funksjonen letter rengjeringen av innsiden av ovnen.

1. Fjern alt tilbeher fra ovnen.
2. Sett to glass vann i langpannen som plasseres pa nederste rille.

AN
3. Sett temperaturvelgeren pa damprengjering @
4., Still inn timeren pa 30 minutter.

5. Sett funksjonsvelgeren pa undervarme g

6. Apne ovnsdearen etter 30 minutter, og rengjaer innsiden av ovnen med en

fuktig klut.
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Tilberedningsoversikt
Nedenfor finner du en tilberedningsoversikt med forskjellige typer matvarer.

Merk: Tilberedningstiden kan variere avhengig av: kvalitet, mengde og temperatur. Tidene
er kun veiledende.

Smékaker 170 - 180 25 - 30
Terte/pai 180 - 220 40 - 50 Midterst
Bakt pasta 190 -210 20-30 Midterst

Vi anbefaler at ovnen forvarmes for tilberedning.

Merk: Forste gang ovnen varmes opp kan det oppsté ubehagelig lukt og royk.
Dette fijernes ved & la ovnen veere tent i minst en time.

Sarg for god ventilasjon pa kjokkenet under oppvarmingen. Unnga at lukten sprer seg i de
ovrige rommene.
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Bruk av ovnen

Sett inn stopselet i en jordet stikkontakt. Still inn timeren til manuell eller automatisk
tilberedningsposisjon. Still inn termostaten til passende temperatur i henhold til
anbefalinger i tilberedningstabellen. Hvis du stiller inn timeren til manuell posisjon, heres en
varslingstone nar tilberedningstiden er slutt.

Nye ovner kan avgi lett rayk og lukt ved ferste gangs bruk pa grunn av herding av
beskyttelsesmateriale p& varmeelementene. Dette er normalt og ikke en produksjonsfeil.

Tining:

Ta matvaren som skal tines ut av beholderen og legg den pa risten. Plasser det firkantede
brettet under risten for & samle opp det tinte vannet. Dermed unngar man at de tinte
produktene blir liggende i den tinte vaesken. Bruk aldri det tinte vannet (av helsemessige
arsaker), men kast det.

Du kan bruke tiningsfunksjonen som beskrevet i tilberedningstabellen.

Det anbefales a bruke bade over- og undervarme samt varmluft under tining.

Da tiningstiden varierer avhengig av produktets vekt, ber tiningsprosessen sjekkes
innimellom. lkke bruk firkantede og runde brett i ovnen samtidig. Det anbefales & forvarme
ovnen i 8-10 minutter for tilberedning. Denne ovnen er beregnet for husholdningsbruk. Ikke
bruk den til andre formal.

Hvis ovnen ikke fungerer:

Kontroller om stopselet er satt i stikkontakten pa riktig méate.
Kontroller stramnettet. Kontroller sikringen.

Se etter eventuell skade pa streamkabelen.

Hvis problemet fortsetter, kontakt autorisert service.
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Utskifting av ovnspaeren

ADVARSEL
Koble ovnen fra strom for ovnspeeren byttes. Fare for elektrisk stot.

1. Trekk stopselet ut av stikkontakten og serg for at ovnen er tilstrekkelig avkjalt.
2. Demonter glassdekselet ved a rotere det, som vist pa bildet.

Merk: Hvis det er vanskelig a rotere glassdekselet, kan det veere en fordel & bruke gummi-
hansker.

3. Demonter den defekte paeren ved & rotere den.

4. Sett i en ny paere med samme spesifikasjoner (velg paere avhengig av ovnsmodell: G9,
15-25 W eller E14, 15 W).

5. Monter pa glassdekselet igjen.

Peere: G9, 15-25 W Paere: E14,15 W

—

Rengjoring og vedlikehold

ADVARSEL

Bruk aldri et damprengjeringsapparat, da dampen kan trenge inn i de spenningsferende delene
og forérsake kortslutning. Damptrykket kan dessuten medfere varig skade pa overflater og
deler. Produsenten/importeren yter ikke erstatning i slike tilfeller.

Rengjoring av fronten av ovnen

Fjern smuss fra fronten av ovnen med det samme.

Hvis smuss blir sittende over lengre tid, kan det etter hvert blir umulig & fierne, og det kan
oppsta misfarging eller endringer pa overflatene.

Rengjer fronten med en ren svamp/klut, handoppvaskmiddel og varmt vann. Terk av med en
myk klut. Fronten kan ogsa rengjeres med en ren, fuktig mikrofiberklut uten rengjeringsmiddel.
Alle overflater kan fa riper. Riper pa glassflater kan etter hvert ogsa medfere brudd.

Det kan oppsta misfarginger eller endringer pa overflatene hvis de kommer i berering med
uegnede rengjeringsmidler.
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For & unngéa skade pa overflatene ma man unnga a bruke folgende rengjeringsmidiler:

e soda-, ammoniakk-, syre- eller kloridholdige rengjeringsmidler,

¢ kalkopplesende rengjeringsmidler,

¢ rengjoringsmidler med skurende effekt, f.eks. skurepulver, flytende skuremiddel og
pimpsten,

e rengjeringsmidler som inneholder lgsemidler,

* rengjeringsmiddel til rustfritt stal,

e oppvaskmiddel til oppvaskmaskiner, ovnsspray,

e glassrengjeringsmiddel,

e skurende, harde svamper og berster, f.eks. grytesvamper, skarpe metallskraper.

Rengjoring av ovhsrommet

Regelmessig rengjering vil holde ovnen pen lenge. Ovnsrommet ber rengjeres mens det
fremdeles er lunt, slik at stekefett o.l. lett kan terkes av ovnsveggene. Tom ovnsrommet for
rengjering.

Ovnsrommet er belagt med glatt emalje, som bor torkes av hver gang ovnen har veert i
bruk. Til dette kan man bruke vanlig grennsape. Fjern forst sa mye smuss som mulig med
et treredskap. Gni grennsape (gjerne flytende) pa flekkene og sett ovnen pa 90-100 °C i
ca. 10 minutter. Etter avkjoling vaskes ovnsrommet med rent vann og terkes av.

Rengjoring av platetoppen*

Selve platetoppen, som er laget av stopejern, rengjores med en hard svamp og sapevann.
Sla pa platen i en kort stund etter rengjering, slik at fukten fordamper. Ikke legg pa
plateskjulere for platene er helt tarre. Dermed unngar du at platene begynner a ruste.

Metallringen rundt platen blir misfarget av varmen og kan med tiden fa et gulaktig skjeer.
Dette renses best med en hard svamp og eventuelt et rengjeringsmiddel som vanligvis
brukes til rengjering av keramiske platetopper, da det inneholder et fint slipemiddel.

Miljocbeskyttelse

Avhending av emballasjen

Emballasjen beskytter bordkomfyren/miniovnen mot transportskader. Emballasjematerialet
er valgt ut fra miljgmessige hensyn kan resirkuleres. Den brukte emballasjen ber leveres til
nzermeste gjenbruksstasjon/

oppsamlingssted.

P& den maten bidrar man til & spare rastoffer og til & redusere avfallsproblemene.

Avhending av uttjent apparat
Gamle elektriske og elektroniske apparater inneholder fremdeles verdifulle
E materialer. De inneholder imidlertid ogsa skadelige stoffer som er nedvendig
for funksjonen og sikkerheten for produktet. Hvis disse avhendes sammen med
Hmmm husholdningsavfallet eller behandles pa feil mate, kan det skade menneskers
helse og miljget. Kast derfor ikke bordkomfyren/miniovnen sammen med
husholdningsavfallet.
Avlever i stedet det uttjente apparatet til naermeste oppsamlingssted eller
den lokale gjenbruksstasjonen, slik at delene kan resirkuleres. Serg for at det
oppbevares utilgjengelig for barn inntil det skal fjernes.
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Reklamasjonsrett

Det ytes 5 ars reklamasjonsrett p& fabrikasjons- og materialfeil pa ditt nye produkt,
gjeldende fra den dokumenterte kjopsdatoen. Garantien omfatter materialer,
arbeidslenn og kjering. Ved henvendelse om service ber du opplyse om produktets
navn og serienummer. Disse opplysningene finnes pa typeskiltet. Skriv eventuelt ned
opplysningene her i bruksanvisningen, slik at du har dem lett tilgjengelig. Det gjor det
lettere for servicemonteren & finne de riktige reservedelene.

Garantien dekker ikke:

o feil og skader som ikke skyldes fabrikasjons- og materialfeil

¢ ved manglende vedlikehold, herunder gjelder ogsa manglende rengjering av produktet
¢ ved brann- og/eller vann- og fuktskader pa produktet

e ved reparasjon utfort av ikke-faglaerte personer

e ved transportskader hvor produktet er transportert uten korrekt emballasje
® hvis det er brukt uoriginale reservedeler

® hvis anvisningene i brukerveiledningen ikke er fulgt

¢ hvis ikke installasjonen har skjedd som anvist

 hvis ikke-fagleerte har installert eller reparert produktet

e defekte paerer

Transportskader

En transportskade som konstateres ved forhandlerens levering hos kunden, er utelukkende
en sak mellom kunden og forhandleren. | tilfelle hvor kunden selv har sttt for transporten
av produktet, patar leveranderen seg ingen forpliktelse i forbindelse med eventuell
transportskade. Eventuelle transportskader skal varsles omgéaende og senest 24 timer
etter at varen er levert. | motsatt fall vil kundens krav bli avvist.

Ubegrunnet servicebesgok

Hvis man tilkaller en servicemonter, og det viser seg at man kunne ha rettet feilen selv
ved f.eks. a folge anvisningene i denne bruksanvisningen eller ved a skifte en sikring i
sikringsskapet, er det en selv som har ansvar for & betale for servicebesoket.

Naeringskjop

Neeringskjep er ethvert kjgp av apparater som ikke skal brukes i en privat husholdning,
men benyttes til nzering eller neeringsliknende formal (restaurant, kafé, kantine osv.) eller
brukes til utleie eller annen bruk som omfatter flere brukere.

| forbindelse med naeringkjop ytes ingen garanti, da dette produktet utelukkende er
beregnet til vanlig husholdning.

Service

Service skal meldes til var service partner Service Companiet, via deres hjemmeside

—eller TLF +47 32829940 / https://service.witt.dk/service/nb/appliances/service.aspx

e Skjema fylles ut av forhandler eller sluttbruker.

* Service Companiet handtere saken.

e Fabrikat, modell, serienummer, evt. produktnummer, kjgpsdato, forhandler, beskrivelse
av feil, kundeopplysninger -skal informeres om.

Forbehold for trykkfeil.

Produsenten/distributeren kan ikke holdes ansvarlig for produkt- og/eller personskader,
hvis sikkerhetsanvisningene ikke overholdes.
Garantien bortfaller hvis anvisningene ikke overholdes.
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Turvallisuusohjeet

Suojautuaksesi tulipalolta, sédhkoiskulta ja/tai loukkaantumiselta seuraavia
turvallisuusohjeita on aina noudatettava tarkasti séhkdlaitetta kaytettédessa.

Lue kaikki ohjeet huolellisesti, vaikka olisit jo perehtynyt laitteen toimintaan.

® Lue kayttdopas ennen laitteen kayttdéa. Talla tavalla suojaat itseési ja valtat laitteen
vahingoittumisen.

e Sailytd nama kayttdohjeet myohempaa tarvetta varten.

e Jos laite siirretdan uudelle omistajalle/myydaan, kayttdopas on toimitettava laitteen
mukana ja annettava uudelle omistajalle.

® Ennen kuin otat laitteen kaytt66n, poista kaikki pakkausmateriaalit ja tarkista, onko laite
vaurioitunut. Jos laite on vaurioitunut tai et ole varma, onko laite vaurioitunut, ota yhteytta
likkeeseen, josta ostit laitteen. ALA kayta laitetta, jos se on vaurioitunut.

e Mahdollisista vaurioista on ilmoitettava valittdmasti liikkeeseen, josta laite on ostettu.

® Pakkaus voidaan s&astaa laitteen mahdollista myyntié tai kuljetusta varten.

VAROITUS

¢ Jos johto on vaurioitunut, valmistajan, huoltoliikkeen tai patevdn ammattilaisen on
vaihdettava se vaaran valttdmiseksi.

e Laitetta ei ole tarkoitettu muuhun kuin kéayttdoppaassa kuvattuun kayttéon.

e Pakkaus ei ole lelu, ja se voi aiheuttaa tukehtumisvaaran!

e Poytaliesi/miniuuni on tarkoitettu tavalliseen kotitalouskayttoon ruokien leivontaan,
paistoon, keittoon, grillaukseen, lammitykseen, sulatukseen, séiléntdan ja kuivaukseen.
Kaikki muunlainen kaytté on kayttdjan omalla vastuulla ja voi aiheuttaa vaaran.
Valmistaja/maahantuoja ei ole vastuussa vahingoista, jotka johtuvat kayttdohjeiden
vastaisesta kaytosta.

* Laite on tarkoitettu vain sisdkayttéon. Ali koskaan kayta laitetta ulkona.




Pienia lapsia ja sairaita henkil6itd koskevat turvallisuusohjeet

e | aitetta ei ole tarkoitettu pienten lasten tai sairaiden henkildiden kaytettavaksi, ellei heita
valvo vastuullinen henkild laitteen turvallisen kdytdn varmistamiseksi.

e Yli 8-vuotiaat lapset voivat kayttaa laitetta, jos heitd on opastettu laitteen kéytdssé ja he
ovat alussa heidan turvallisuudestaan vastaavan henkilén valvonnassa. Valvo, etteivét
lapset paase leikkimaan laitteella. Laitetta saavat puhdistaa ja huoltaa vain yli 8-vuotiaat
lapset, jotka ovat aikuisen valvonnassa. Pida laite ja sen johto poissa alle 8-vuotiaiden
lasten ulottuvilta.

* Henkil6t, jotka fyysisten, aisteihin liittyvien tai henkisten kykyjen rajoitusten tai
kokemuksen puutteen tai tietdmattdmyyden vuoksi eivat pysty kdyttdmaan laitetta
turvallisesti, saavat kayttaa laitetta vain, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkild
on tutustuttanut heidét laitteen kaytto- ja turvallisuusohjeisiin.

* Pid4 aina silmélla lapsia, jotka oleskelevat pdytalieden/miniuunin lihelld. Al anna heidan
leikkia laitteella.

e Varmista, etteivat lapset veda johdosta tai siirra laitetta.

e Varmista, etteivat lapset koske poytélieteen/miniuuniin sen ollessa kdytdssa. Laitteen
keittolevyt, uunin luukku, ohjauspaneeli ja hdyrynpoistoaukon ymparistd kuumenevat
kaytossa. Lasten iho reagoi aikuisia herkemmin korkeisiin [ampétiloihin! Palovammojen
vaaral!

o AlA sailyta keittolevyn ylapuolella tai takana olevissa sailytystiloissa esineita, jotka
voivat kiinnostaa lapsia. Muussa tapauksessa lapset saattavat kiiveta keittolevyn paalle.
Palovammojen vaaral

e Varmista, etteivat lapset pysty vetdméaan kuumia kattiloita ja pannuja alas keittolevylta.
Palovammojen vaaral

¢ Pakkausmateriaalit (esim. muovit ja polystyreenikappaleet) voivat olla vaarallisia
lapsille. Tukehtumisvaaral Pida pakkauksen osat poissa lasten ulottuvilta ja havita
pakkausmateriaali mahdollisimman pian.



Sahkéliitannan turvallisuusohjeet

e Sahkoturvallisuus voidaan taata vain, kun laite on kytketty maadoitettuun séhkaliitantaan.
On erittéin tarkeéa, etté tata turvallisuusohjetta noudatetaan ja ettd epavarmoissa
tapauksissa konsultoidaan ammattilaista. Valmistaja / maahantuoja ei ole vastuussa
vahingoista (esim. sahkoiskuista), jotka johtuvat puuttuvasta tai irti kytketysta
maadoitusliitdnnasta.

e Ennen poytélieden/miniuunin kytkentda on térkedé tarkistaa, vastaavatko tyyppikilvessa
ilmoitetut liitdntatiedot (jannite ja taajuus) kayttdpaikassa saatavilla olevaa virtaa.

¢ Naiden tietojen on vastattava toisiaan, jotta pdytaliesi/miniuuni ei vahingoitu. Jos et ole
varma tietojen vastaavuudesta, ota yhteys sdhkdasentajaan.

e Poytaliettd/miniuunia ei saa liittda sdhkdéverkkoon haaroittimella tai jatkojohdolla, silla ne
eivéat ole tarpeeksi turvallisia (vaarana voi olla mm. ylikuumeneminen).

Lieden kayton turvallisuusohjeet

e Pdytaliesi/miniuuni on turvallisuusmaéraysten mukainen. Ohjeiden vastainen kayttd voi
kuitenkin aiheuttaa tuote- tai henkildvahingon.

* Ala 1ammit tiloja pdytaliedelld/miniuunilla. Korkean lampétilan vuoksi lahistdlla olevat
helposti syttyvat materiaalit voivat syttyd palamaan. Liséksi keittolevyn kayttoika lyhenee
talloin.

e |rrottaessasi poytaliettd/miniuunia pistorasiasta &la vedé johdosta vaan pistokkeesta.

e Varoitus: Valurautalevyt kuumenevat kdyton aikana. Palovammojen vaaral!

* Al4 kéytd ohutpohjaisia keittoastioita, dlidka koskaan kuumenna tyhjia keittoastioita, paitsi
jos astioiden valmistaja on nimenomaisesti maininnut tdméan kayttémahdollisuuden.

o Ala lammit4 suljettuja astioita, kuten sailyketodlkkeja, valurautalevyilld. Niihin muodostuu
ylipaine, ja ne voivat rajahtaa aiheuttaen vammautumisen ja palovammojen vaaran!

* Al kayta keittolevyé laskualustana. Jos liesi menee vahingossa péélle tai keittolevy on
kayton jaljilta vield kuuma, vaarana on esineiden kuumentuminen (palovammojen vaara),
sulaminen tai syttyminen palamaan.
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* Al4 laita keittolevyn palle kangasta tai suojamuovia. Jos keittolevy menee vahingossa
paélle, se voi aiheuttaa palovaaran.

o Al4 jat4 keittolevy ilman valvontaa tyéskenneltiessa rasvan tai 6ljyn kanssa.
Ylikuumentunut rasva tai 6ljy voi syttya palamaan. Palovaara!

e Jos rasva tai 6ljy syttyy palamaan, sita ei saa missaén tapauksessa yrittdd sammuttaa
vedelld! Tukahduta tuli esim. kattilan kannella, méarélla pyyhkeella tai vastaavalla.

* Ala koskaan liekita ruokaa liesituulettimen alla. Liekit voivat sytyttda liesituulettimen
palamaan.

e Varoitus! Palovammojen vaaral Lampdtilat voivat nousta korkeiksi pdytélieden/miniuunin
lahella.

e Kayta patalappuja laittaessasi ruokaa kuumaan uuniin tai ottaessasi sen ulos seka
aina kuumaa uunia kayttaessasi. Varo etenkin koskettamasta yla-/grillivastusta.
Palovammojen vaaral

* Jos ruoanlaitossa kaytetan 6ljya tai rasvaa, uunia on pidettévé jatkuvasti silmalla. Oljy ja
rasva voivat kuumennettaessa syttya palamaan. Tulipalon vaara!

¢ Ruoanlaitossa kaytetaan usein alkoholipitoisia juomia. Alkoholi hdyrystyy korkeassa
lampétilassa. Huomaa, etté hdyry voi tietyissa olosuhteissa syttya palamaan kuumien
pintojen laheisyydessa. Tulipalon vaaral

 Peitd aina uunissa séilytettavéat ruoat. Ruoista peraisin oleva kosteus voi ruostuttaa
uunia. Liséksi ruokien peittdminen estaé niiden kuivumisen.

* Al koskaan laita uunin pohjalle alumiinifoliota kaytettaessa ylé- ja alalampdé/alalampoa/
kiertoilmaa/grillitoimintoa. Emalipinta voi halkeilla tai irrota seisovan kuumuuden vuoksi.
Sen vuoksi uuni pohjalle ei mydskéaan saa laittaa pannuja, kattiloita tai uunipelteja.

* Al4 kaada kylmaa vetta suoraan uunipellille, paistovuokaan tai uunin sisélle pintojen
ollessa kuumia. Syntyva vesihdyry voi aiheuttaa palovammoja, minka liséksi emalipinta
voi vaurioitua lampétilanmuutoksen vuoksi.

e Varmista, ettéd ruokaa kuumennetaan tarpeeksi. Vain tarpeeksi korkea lampétila (>70°C)
ja tarpeeksi pitka valmistusaika (>10 min) tuhoaa ruoassa mahdollisesti olevat mikrobit.
Epaselvissa tapauksissa on valittava pidempi valmistusaika. Liséksi on tarkead, etta
lampd jakaantuu ruokaan tasaisesti. Sen vuoksi ruokaa on kaanneltava tai sekoitettava.
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e Al4 laita uuniin muovisia ruoanlaittovalineitd. Ne sulavat korkeissa ldmpétiloissa ja voivat
vahingoittaa uunia.

o AlA siil® tai lammita télkkejd uunissa. Niihin voi syntya ylipaine, jolloin ne voivat rajahtaa.
Loukkaantumisvaaral!

* Al4 tydnna esineitd, kuten kattiloita ja pannuja, edestakaisin uunin pohjalla, silld se voi
vaurioittaa pohjan pintaa.

¢ Uunin avoimen luukun paélle ei saa nousta tai istuutua, eikd sen péalle saa asettaa
raskaita esineitd. Varo, ettei uuninluukun ja uunin sisédpuolen véliin jaa mitédan puristuksiin.
Uuni voi vaurioitua.

o Al4 kiytd uunia tilojen lammitykseen. Korkeiden lampétilojen vuoksi lahistélla olevat
helposti syttyvéat esineet voivat syttyd palamaan.

¢ Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista, jotka ovat aiheutuneet turvallisuusohjeiden ja
varoitusten noudattamatta jattamisesta.

Puhdistuksen ja huollon turvallisuusohjeet

* Huollot ja korjaukset on annettava valtuutettujen ammattilaisten tehtévaksi.

¢ Asiantuntemattomien henkildiden suorittama huolto ja korjaus voivat aiheuttaa kayttajalle
merkittavan riskin, eiké reklamaatio-oikeus kuulu sen piiriin.

e Pdytalieden/miniuunin koteloa ei saa avata. Jannitteisten litdntdjen koskettaminen seka
laitteen s&hkd- ja mekaanisen rakenteen muuttaminen voi olla vaarallista kayttajalle ja
aiheuttaa uunin ja keittolevyjen toimintahairigita.

e Kun poytéliettd/miniuunia ei kdyteta, se on irrotettava sédhkdverkosta ja kaikki virtajohdot
on poistettava, jotta ne eivat aiheuta vaaraa leikkiville lapsille.

e Keittolevy voidaan puhdistaa, kun se on jadhtynyt. Lika on poistettava mahdollisimman
nopeasti, jotta se ei pala kiinni levyyn. Varmista myds, etté keittoastioiden pohjat ovat
puhtaita ja kuivia eika niissé ole rasvatahroja.

o Ala kdyta puhdistukseen hdyrypesuria. Hyry voi tunkeutua jannitteisiin osiin ja aiheuttaa
oikosulun. Lisaksi paineistettu hdyry voi aiheuttaa pitk&aikaisia vaurioita pintoihin ja
séhkoosiin. Valmistaja ei korvaa tasta johtuvia vaurioita.
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Sahkaoliitanta
Liitants: 220-240 V, 50/60 Hz, 16.

e Sahkoliitdnnassa on oltava moninapainen katkaisija, jonka katkojavali on vahintaéan 3
mm. Katkaisijan on oltava helposti saavutettavissa ja sijaittava pdytalieden/miniuunin
|&heisyydessa.

e Sahkaturvallisuus voidaan taata vain, kun laite on kytketty maadoitettuun séhkaliitantéan.
On erittain tarke&a, etta tata turvallisuusohjetta noudatetaan ja ettd epavarmoissa
tapauksissa konsultoidaan ammattilaista. Valmistaja / maahantuoja ei ole vastuussa
vahingoista (esim. sahkoiskuista), jotka johtuvat puuttuvasta tai irti kytketysta
maadoitusliitdnnasta.

e Ennen poytélieden/miniuunin kytkentaa on tarkeaa tarkistaa, vastaavatko tyyppikilvessa
ilmoitetut liitAntatiedot (jannite ja taajuus) kayttdpaikassa saatavilla olevaa virtaa.

* Naiden tietojen on vastattava toisiaan, jotta poytaliesi/miniuuni ei vahingoitu. Jos et ole
varma tietojen vastaavuudesta, ota yhteys sdhkdasentajaan.

o Poytaliettd/miniuunia ei saa liittda sahkdverkkoon haaroittimella tai jatkojohdolla, silla ne
eivéat ole tarpeeksi turvallisia (vaarana voi olla mm. ylikuumeneminen).

e Poytalieden/miniuunin toiminta on testattava heti asennuksen jélkeen. Jos poytéliesi/
miniuuni ei toimi, virta on katkaistava.

o Ala koskaan kéyté laitetta, jonka virtajohto on vaurioitunut. Jos virtajohto on vaurioitunut,
sen vaihtaminen on annettava valtuutetun ammattilaisen tehtavéksi.

e Varmista, ettei johto joudu puristuksiin uuninluukun véliin tai joudu suoraan kosketuksiin
kuumien keittolevyjen kanssa*.
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Laitteen osat ja ominaisuudet

Ohjauspaneeli
Uunin runko
Kahva

Kotelo
Lampdvastus
Jalat

Lasiluukku
Lampdtila- ja toimintova-
litsimet

9. Pyobred uunivuoka
10. Uunipelti

11. Ritila

12. Valurautalevyt

ONOO AN~

s Ylalampo
b
Termostaatti Alaldmpo

Yla- ja alalampd

0

Ajastin Alalampd + kiertoilma

Kiertoilma

(P]

Ohjelmat Keittolevy (valurautalevy)

R CICANR

Grilli
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Laitteen kuvaus

Lampatilavalitsin

Uunin lampétilaksi voidaan valita 40-240 °C.

Keittolevyjen hallinta

Mahdollistaa keittolevyjen toimintojen valinnan. Keittolevyja voidaan ohjata yhdella
painikkeella tai erillisilla painikkeilla.
Huomautus: Uunia ja keittolevyja ei voida kdyttdad samanaikaisesti.

Tekniset tiedot

Ulkomitat mm, L x S x K
Sisdmitat mm, L x S x K
Termostaatti
Lampatilavali
Alalampdvastus
Ylalampdvastus
Grillivastus
Sahkoliitanta

Puhallin

Uunilamppu

Keittolevyt

40

o 180 mm

o 145 mm

3. |

520 x 440 x 330 mm
397 x 385 x 240 mm

40-240 °C

650 W

650 W

1300 W

220-240V, ~ 50/60 Hz
11-15W

15-25 W

1500 W

1000 W
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Jogurttitoiminto

Jogurttitoiminnolla voit tehda itse herkullisen taytelaista jogurttia.

1.
2.

. Séada lampdtilavalitsimeen

Etsi sopiva jogurttiohje (haluamasi makuvaihtoehto).
Kuumenna maitoa 10-15 minuuttia 90 asteeseen saakka, ja anna sen
jaéhtya 43-45 asteeseen.

N

&

. S&44dé toimintovalitsimeen g
. LAmmit& uunia 10 minuuttia.

. Sa&ada ajastimeen \M
. Ota jogurtti uunista 5 tunnin jalkeen. Anna jogurtin seista

huoneenldammdssa 15-20 minuuttia.

. Laita jogurtti sitten jadkaappiin, ja anna sen olla siella vuorokauden

ajan.

. Jogurtti on nyt valmis sy6téavaksi. Hyvaa ruokahalual

Hoéyrypuhdistus

Hoéyrypuhdistus
Toiminto helpottaa uunin sisdpuolen puhdistusta.

1.
2.

Ota kaikki tarvikkeet ulos uunista.
Aseta uunivuokaan kaksi vesilasia, ja laita vuoka uunin alimmalle kannatinta-
solle.

AN
. Saada lampatilavalitsin hdyrypuhdistukseen.
. Saada ajastin 30 minuuttiin.

. Aseta toimintovalitsin alaldmmaélle. g
. Avaa uunin luukku 30 minuutin jélkeen, ja puhdista uunin sisdpuoli kostealla

liinalla.

-
el -
[}
a .
»
90 - 30
80 an
o - m
L]
LCl
L @w
. voouaT
Hax
730 - %0
=
190 120

=)

(2] =
o8
=
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Ruokien valmistusajat
Taulukko esittelee erityyppisten ruokien valmistusaikoja.

Huomautus: Valmistusaika voi vaihdella ruoan laadusta, madarasta ja lampédtilasta riippuen.
Valmistusajat ovat suuntaa antavia.

Pikkuleivit 170-180 25-30

Suosittelemme esilammittdm&aan uunin ennen ruoanlaittoa.

Huomautus: Uunia ensimmaisen kerran lammitettdessé voi syntya epamiellyttédvaa hajua
ja savua.

Ne haviavat, kun uunin annetaan olla paalla vahintdan tunnin ajan.

Varmista, ettd lammityksen aikana keittié on hyvin tuuletettu. Estéd hajun levidminen muihin
huoneisiin.
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Uunin kaytté

Kytke pistoke maadoitettuun pistorasiaan. Aseta ajastin manuaaliseen tai automaattiseen
asentoon. Aseta termostaatti sopivaan lampétilaan valmistusaikataulukon suositusten
mukaisesti. Jos ajastin asetetaan manuaaliseen asentoon, laitteesta kuuluu varoitusaani
ruoanlaittoajan paattyessa.

Uudesta uunista voi tulla ensimmaiselld kayttokerralla hiukan savua ja se voi haista. Tama
johtuu lampdvastusten suojamateriaalin kovettumisesta. Ilmidé on téysin normaali, eika
johdu valmistusvirheesta.

Sulatus:

Ota sulatettava ainesosa pois astiastaan ja laita se ritilalle. Aseta uunipelti ritilan alle
kerd@maan sulatuksessa syntyva vesi. Talldin sulavat tuotteet eivat jaa seisomaan
sulamisveteen. Ala kayta sulamisvetta ruoanlaitossa (hygieniasyistd), vaan kaada se pois.

Kéyté sulatustoimintoa valmistusaikataulukossa kuvatulla tavalla.

Sulatuksen aikana suositellaan kaytettavan yla- ja alalampoa seka kiertoilmaa.

Koska sulatusaika vaihtelee tuotteen painosta riippuen, tarkista sulatuksen eteneminen
aika ajoin. Al4 kéytd uunissa yhta aikaa neliskulmaisia ja pydreitd vuokia. Suosittelemme
esilammittdmaan uunia 8-10 minuuttia ennen ruoanlaittoa. Uuni on tarkoitettu
kotitalouskéyttddn. Ala kayta sitd muihin tarkoituksiin.

Jos uuni ei toimi:

Tarkista, onko laitteen virtajohto kytketty oikein pistorasiaan.
Tarkista, toimiiko séhkdverkko. Tarkista sulake.

Tarkista virtajohto vaurioiden varalta.

Jos ongelma ei ratkea, ota yhteyttd valtuutettuun huoltoon.
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Lampun vaihto

VAROITUS
Laitteesta on katkaistava virta ennen lampun vaihtoa. Sahkdiskun vaara.

1. Veda pistoke irti pistorasiasta, ja varmista, ettd uuni on jadhtynyt tarpeeksi.
2. Irrota suojalasi kiertdmalla sitd kuvan osoittamalla tavalla.

Huomautus: Jos suojalasi on raskas kiertad, kokeile kdyttdd kumihanskoja.
3. Irrota vanha lamppu kiertamalla sita.
4. Asenna paikalleen uusi lamppu, joka vastaa teknisilta tiedoiltaan vanhaa lamppua (valit-

se lamppu uunin mallin mukaan: G9, 15-25 W tai E14, 15 W).
5. Aseta suojalasi takaisin paikalleen.

Peere: G9, 15-25 W Paere: E14,15 W

—

Puhdistus ja huolto

VAROITUS

Al koskaan kayta héyrypesuria, silla hdyry voi tunkeutua jénnitteisiin osiin ja aiheuttaa
oikosulun. Lisaksi paineistettu hdyry voi aiheuttaa pitkaaikaisia vaurioita pintoihin ja sdhkdosiin.
Valmistaja ei korvaa tasta johtuvia vaurioita.

Uunin etupuolen puhdistus

Uunin etuosassa oleva lika kannattaa poistaa valittomasti.

Jos lian annetaan olla pidemmaén aikaa, sité voi olla mahdoton poistaa myéhemmin, ja pintoihin
voi tulla sen vuoksi varjaytymia tai muutoksia.

Puhdista etuosa puhtaalla sienelld/liinalla, kasiastianpesuaineella ja lampimalla vedella.
Kuivaa sen jalkeen pehmeélla liinalla. Etuosa voidaan puhdistaa myds puhtaalla, kostealla
mikrokuituliinalla ilman puhdistusainetta.

Kaikki uunin pinnat voivat naarmuuntua. Lasipintojen naarmut voivat ajan mittaan aiheuttaa
sardytymisen.

Pintoihin voi tulla varjaytymia tai muutoksia, jos ne joutuvat kosketuksiin niille sopimattomien
puhdistusaineiden kanssa.
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Pintojen vaurioitumisen estamiseksi on véltettava seuraavien puhdistusaineiden ja
-valineiden kaytt6a:

® pesusoodaa, ammoniakkia, happoa tai klooria siséltavat puhdistusaineet,

e kalkkia poistavat puhdistusaineet,

¢ hankaavat puhdistusaineet, kuten hankausjauhe, nestemainen hankausaine ja hohkakivi,
e |iuottimia siséltéavat puhdistusaineet,

e ruostumattoman teréksen puhdistusaine,

e konetiskiaine, uunisuihke,

e lasinpuhdistusaine,

¢ hankaavat, kovat sienet ja harjat, kuten patasienet ja terdvat metallikaapimet.

Uunin sisdpuolen puhdistus

Sé&anndllinen puhdistus pitaa uunin siistind hyvin pitkan aikaa. Uunin sisdpuoli kannattaa
puhdistaa sen ollessa vield hiukan lammin, jotta paistorasva ja muu vastaava lika voidaan
helposti pyyhkié uunista. Tyhjenna uuni ennen puhdistusta.

Uunin sisdpuoli on pinnoitettu kiiltavalla emalilla, joka on pyyhittdvéa puhtaaksi jokaisen
kayttdkerran jalkeen. Puhdistusaineena voidaan kayttéa tavallista suopaa. Ensin
mahdollisimman suuri osa liasta poistetaan puisella tyokalulla. Suopaa (mieluiten
nestemaistd) hangataan tahroihin, minka jalkeen uuni laitetaan paélle 90-100 asteeseen
noin 10 minuutiksi. Jaahtymisen jélkeen uunin sisdpuoli puhdistetaan puhtaalla vedelld ja
kuivataan.

Keittolevyn puhdistus*

Valuraudasta valmistettu keittolevy puhdistetaan kovalla sienellé ja puhdistusaineella.
Puhdistuksen jélkeen levy laitetaan hetkeksi paalle, jotta kosteus haihtuu pois. Ald
laita keittolevyjen suojia paikalleen, ennen kuin levyt ovat taysin kuivat. Nain estetdan
keittolevyjen ruostuminen.

Keittolevyn ympaérilla olevan metallirenkaan véari muuttuu kuumuuden vuoksi, ja ajan
mittaan se voi muuttua kellertavéksi. Rengas puhdistetaan kovalla sienella ja tarvittaessa
keraamisten keittotasojen puhdistukseen tarkoitetulla puhdistusaineella, silla se sisaltaa
hienojakoista hankausainetta.

Ymparistotiedot

Pakkauksen havittdminen

Pakkaus suojaa poytaliettd/miniuunia vaurioilta kuljetuksen aikana. Pakkausmateriaali on
valittu ymparistondkékohdat huomioon ottaen, ja se on kierratettava. Kaytetty pakkaus on
toimitettava I1&himp&an

kierratyspisteeseen.

Kierratys sddstaa raaka-aineita ja vahentaa jatteisiin liittyvia ongelmia.

Kaytosta poistetun laitteen havittdminen
Vanhat séahko- ja elektroniikkalaitteet siséltdvéat arvokkaita materiaaleja. Ne
E sisdltavat kuitenkin myos haitallisia aineita, jotka ovat véalttémattémia niiden
toiminnalle ja turvallisuudelle. Jos laitteet havitetaan kotitalousjatteen mukana tai
HE niitd kasitelldan vaarin, se voi vahingoittaa ihmisten terveytté ja ympéristda. Sen
vuoksi poytaliettd/miniuunia ei saa havittda kotitalousjatteena.

Toimita kaytdsté poistettu laite sen sijaan Iahimpaéan kerdyspisteeseen tai
paikalliseen kierratyspisteeseen, jotta osat voidaan kierrattda. Varmista, ettd se
sdilytetédan lasten ulottumattomissa havitykseen saakka.
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TAKUU

Uudella laitteellasi on valmistus- ja materiaalivirheiden varalle 2 vuoden reklamaatio-
oikeus, joka on voimassa dokumentoidusta ostopéivasta alkaen. Takuu kattaa materiaalit,
tyopalkat ja ajon. Kaantyessasi huollon puoleen Sinun on ilmoitettava tuotteen nimi ja
sarjanumero. Nama tiedot ovat tyyppikilvessa. Kirjoita ne valmiiksi tdhan kayttéoppaaseen,
niin ne ovat kaytettévissasi. Tietojen avulla huoltoasentajan on helpompi 16ytaa oikeat
varaosat.

Takuu ei kata:

e Vikoja ja vahinkoja, joiden syyna ei ole tuotanto- tai materiaalivirhe
e VAdraa tai virheellista kayttda — tdhan kuuluu myds tuotteen puutteellinen puhdistus
e | aitteen palo- ja/tai vesi- ja kosteusvaurioita

e Korjauksia, jotka on tehnyt muu kuin ammattilainen

e Kuljetusvaurioita, kun tuotetta on kuljetettu ilman oikeaa pakkausta
¢ Jos on kaytetty muita kuin alkuperéisia varaosia

¢ Jos kayttboppaan ohjeita ei ole noudatettu

¢ Jos asennusta ei ole tehty ohjeiden mukaan

¢ Jos tuotteen on asentanut tai korjannut ammattitaidoton henkil®

e Palaneita polttimoita

Kuljetusvauriot

Kuljetusvaurio, joka todetaan myyjén jarjestdimassa toimituksessa asiakkaalle, on
yksinomaan asiakkaan ja myyjén vélinen asia. Niissd tapauksissa, joissa asiakas on

itse vastannut tuotteen kuljetuksesta, ei toimittaja ota mitdan vastuuta mahdollisesta
kuljetusvauriosta.

Kuljetusvauriosta on ilmoitettava vélittémasti ja viimeistdan 24 tunnin kuluessa siitd, kun
tavara on toimitettu. Muussa tapauksessa asiakkaan vaatimukset hylataan.

Aiheeton huoltokadynti

Jos kutsutaan huoltoasentaja ja kdy ilmi, ettd vian olisi voinut korjata itse esim.
noudattamalla kéyttdoppaan ohjeita tai vaihtamalla sdhkékaapin sulakkeen, on asiakkaan
itse maksettava huoltokaynti.

Osto yrityskayttoon

Osto yrityskayttdon on jokainen osto, jossa laitetta ei kdyteta yksityisessa kotitaloudessa
vaan yritystoimintaan tai sitd muistuttavaan tarkoitukseen (ravintola, kahvila, ruokala,
jne.) tai vuokraukseen tai muuhun toimintaan, jossa kayttjia on useita. Mitdan takuuta

ei mydnneta yrityskayttoon tehdyille ostoille, koska tdma laite on tarkoitettu yksinomaan
tavalliseen kotitalouteen.

HUOLTO

Huoltotarpeesta ilmoitetaan:

e Piketa OyPL 420 / Rautatienkatu 1933101 / 33100 TampereFINLAND

e Puh. 03 233 3237 piketa@piketa.fi

* Myyija tai loppukuluttaja voi olla yhteydessé Piketaan tdéhéan numeroon.

¢ Valmistaja, malli, sarjanumero ja mahdollinen tuotenumero, ostopaivays, jalleenmyyja,
virhekuvaus ja asiakkaan yhteystiedot tulee iimoittaa.

Valmistaja/jakelija ei ole vastuussa tuote- ja/tai henkilévahingoista, jos turvallisuusohjeita ei
noudateta. Takuu raukeaa, jos ohjeita ei noudateta.
Emme vastaa mahdollisista painovirheista.
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Sédkerhetsanvisningar

For att skydda mot brand, elektriska stotar och/eller skador ska féljande
sékerhetsanvisningar alltid féljas noggrant ndr du anvander en elektrisk apparat.

Lé&s alla anvisningar noggrant, &ven om du redan kénner till apparaten.

e Las hela bruksanvisningen innan apparaten tas i bruk. Pa det séattet skyddar du dig sjélv
och undviker skada pa apparaten.

e Spara den hér bruksanvisningen da du kan f& anvandning av den vid eventuell senare
fraga.

* Om apparaten Overlats/séljs ska bruksanvisningen folja med apparaten och ges till den
nya agaren.

* Innan apparaten tas i bruk ska allt emballage tas bort och apparaten ska undersdkas
for att se om den ar skadad. Om apparaten &r skadad, eller om det rader tvivel om
apparaten har en skada, kontaktas den butik dar apparaten ar inkopt. Du far INTE
anvanda apparaten om den &r skadad.

* En skada ska omgdende anmaélas till den butik dar apparaten koptes.

e Spara gérna férpackningen for framtida vidareférséljning eller transport av apparaten.

VARNING

e Om stromkabeln skadas maste den bytas ut av tillverkaren, ett servicecenter eller en
behorig fackperson for att undvika fara.

e Denna apparat &r inte avsedd fér annan anvandning &n den som beskrivs i
bruksanvisningen.

e Fdrpackningen &r inte en leksak. Risk fér kvavning!

¢ Bordsspisen/miniugnen ar avsedd att anvandas i vanligt hushallsbruk for bakning,
kokning, stekning, grillning, uppvarmning, upptining, konservering och torkning av
livsmedel. All annan anvandning sker pa egen risk och kan vara farlig. Tillverkaren/
importoren kan inte hallas ansvarig for skador som uppstéatt pa grund av felaktigt
handhavande eller anvandning.

e Apparaten &r uteslutande avsedd fér inomhusbruk. Anvand aldrig apparaten utomhus.



Sékerhetsanvisningar for barn och personer med funktionsnedséttningar

e Apparaten ar inte avsedd att anvandas av sma barn eller personer med
funktionsnedséttningar, savida de inte halls under uppsikt av en person som ansvarar for
séker anvandning av apparaten.

e Apparaten far anvandas av barn éver 8 &r om de har fatt instruktioner om hur apparaten
ska anvéndas, och om de i borjan halls under uppsikt av en person som ansvarar for
deras sakerhet. Hall barn under uppsikt sa att de inte leker med apparaten. Rengoring
och underhall av apparaten far endast utféras av barn 6ver 8 ar som samtidigt halls
under uppsikt. Hall apparaten och stromkabeln utom rackhall fér barn under 8 ar.

* Personer som pa grund av begransningar i fysisk, sensorisk eller psykisk formaga eller
péa grund av bristande erfarenhet eller kunskap inte kan anvanda apparaten pa ett sakert
satt far endast anvanda apparaten efter att en person som ansvarar for deras sékerhet
har instruerat dem i apparatens anvéndning och sékerhetsanvisningar.

e Hall alltid uppsikt éver barn som befinner sig i narheten av bordsspisen/miniugnen. Lat
dem aldrig leka med den.

e Se till att barn inte drar i strémkabeln eller knuffar till apparaten.

e Se till att barn inte ror vid bordsspisen/miniugnen nar den anvands. Apparaten blir varm
pé spishéllen, ugnsluckan, kontrollpanelen och vid angutloppet. Barns hud ar kansligare
for hdga temperaturer &n vuxnas hud. Risk for brénnskador!

e Forvara aldrig foremal som kan vara intressanta for barn i skép 6ver eller bakom
spishallen. Annars kan barn frestas att klattra upp pa spishéllen. Risk for brannskador!

e Se till att barn inte kan komma at och dra ned heta grytor och kastruller fran spishallen.
Risk for brannskador och skallning!

e Forpackningsdelarna (t.ex. strackfilm och polystyrenskum) kan vara farliga for barn. Risk
for kvavning! Forvara darfor forpackningsdelarna utom rackhall for barn och bortskaffa
materialet s& snart som majligt.




Sékerhetsanvisningar for anslutning

Den elektriska sékerheten kan endast garanteras om det har uppréttats en godkénd

jordanslutning. Det ar mycket viktigt att denna grundlaggande sédkerhetsatgard kontrolleras

och att installationen kontrolleras av en fackperson om man &r osaker. Tillverkaren/

importoren kan inte hallas ansvarig for skador som uppstéatt pa grund av saknad eller

bruten jordanslutning (t.ex. elektriska stétar).

e Fore anslutning av bordsspisen/miniugnen &r det viktigt att kontrollera om
den anslutningsinformation (spanning och frekvens) som anges pa typskylten
overensstammer med de befintliga férhallandena pa platsen.

¢ Denna information maste stdmma &verens sa att inga skador uppstar pa bordsspisen/
miniugnen. Kontakta en elinstallator vid fragor.

¢ Bordsspisen/miniugnen far inte anslutas med hjélp av ett grenuttag eller en
férlangningskabel, eftersom dessa inte ger den nédvandiga sakerheten (t.ex. risk for
overhettning).

Sékerhetsanvisningar for anvandning

¢ Bordsspisen/miniugnen uppfyller géllande sakerhetsforeskrifter. Felaktig anvandning kan
dock leda till person- och/eller produktskada.

¢ Anvand aldrig bordsspisen/miniugnen for uppvarmning av rum. Pa grund av de hdga
temperaturerna kan lattantandliga foremal i narheten fatta eld. Dessutom kan spishéllens
héllbarhet forsémras.

¢ Dra inte i strdmkabeln pa produkter med stickkontakt utan ta tag i stickkontakten nar
bordsspisen/miniugnen ska kopplas bort fran elnatet.

¢ Varning: gjutjarnsplattorna blir heta vid anvéndning. Risk fér brannskador!

e Anvand inte kokkarl med en alltfér tunn botten och varm aldrig upp kokkarl utan innehall
om inte tillverkaren av kokkarlet uttryckligen har nAmnt denna anvandningsmdjlighet.

e Varm aldrig upp slutna behallare, till exempel konservburkar, pa gjutjarnsplattorna. Det
bildas ett 6vertryck och behallarna/burkarna kan explodera med risk fér personskador
och brannskador!

e Anvand inte spishéllen som franstallningsplats. Om den slas pa av misstag eller om den
fortfarande ar varm sa finns det en risk for att foreméalen — beroende pa material — varms
upp (risk for brannskador!), smélter eller borjar brinna.
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e Lagg aldrig en trasa eller skyddsfilm 6ver spishéllen. Om den slas pa av misstag kan det
medfdra risk fér brand.

e Lamna aldrig spishallen utan uppsikt vid upphettning av fett eller olja. Overhettat fett eller
olja kan sjalvanténda. Brandrisk!

e Skulle det borja brinna i varmt fett eller olja far man under inga omstandigheter forsoka
att sldcka elden med vatten! Kvav elden med till exempel ett grytlock, en fuktig
koékshandduk eller liknande.

¢ Flambera aldrig under en koksflakt. LaAgorna kan antanda flakten.

e Var forsiktig! Risk for brannskador! Det uppstar hoga temperaturer runt bordsspisen/
miniugnen!

e Anvand grytlappar ndr du satter in eller tar ut mat ur den varma ugnen eller pa annat satt
arbetar med ugnen. Var sarskilt noga med att inte vidréra vervarme-/grillelementet. Risk
fér brannskador!

* Om olja eller fett anvands under tillagningen boér ugnen hallas under konstant uppsikt.
Olja och fett kan sjélvantanda vid dverhettning. Risk for brand!

¢ Alkoholhaltiga drycker anvands ofta vid tillredning av livsmedel. Alkoholen avdunstar
vid hdga temperaturer. Observera att angan under ogynnsamma omsténdigheter kan
sjalvantanda vid varma varmeelement. Risk fér brand!

 T&ck alltid Gver matvaror som ska hallas varma eller férvaras i ugnen. Fukten fran maten
kan medfora rostbildning i ugnen. Vid 6vertackning forhindrar man ocksa att maten
torkar ut.

e L&gg aldrig aluminiumfolie i botten av ugnen vid dver-undervdrme/ undervarme/ varmluft/
grill. Emaljen kan spricka eller lossna pa grund av den stillastdende varmen. Stéll darfor
inte heller kastruller, grytor eller bakplatar direkt pa botten av ugnen.

¢ Hall aldrig kallt vatten direkt pa en bakplat, en langpanna eller in i ugnsutrymmet nar
ytorna fortfarande ar heta. Vattenangan som uppstar kan orsaka brannskador och
emaljen kan skadas av temperaturférandringen.

e Se alltid till att maten blir ordentligt uppvarmd. Eventuella bakterier i livsmedlen avdédas
endast vid tillrackligt hdga temperaturer (> 70 °C) och en tillrackligt lang tillagningstid
(> 10 minuter). Vid tveksamhet, valj gérna en lite langre tillagningstid fér maten. Det &r
ocksa viktigt att temperaturen fordelas jamnt i maten. Vand déarfor eller ror om i maten.

51



e Anvand aldrig serviser av plast i ugnen. De smalter vid héga temperaturer och kan skada
ugnen.

e Konservera inte och varm inte upp i burkar i ugnen. Det kan uppsta 6vertryck och
burkarna kan explodera. Risk for kroppsskada!

e Skjut inte foremal som till exempel grytor och kastruller fram och tillbaka Gver
ugnsbottnen, eftersom det kan skada bottenytan.

e Sta eller sitt inte pa den dppna ugnsluckan och stall inte heller tunga foremal pa den. Var
ocksa uppmarksam s att inget kommer i klam mellan ugnsluckan och ugnsutrymmet.
Ugnen kan skadas.

¢ Anvand aldrig ugnen for uppvarmning av rum. P& grund av temperaturutvecklingen kan
lattantandliga féremal i narheten antandas.

e Tillverkaren/importdren kan inte goras ansvarig for skador som orsakats av underlatenhet
att folja ovanstaende sékerhetsanvisningar och varningar.

Sidkerhetsanvisningar fér rengéring och underhall

e Underhall och reparation bor endast utféras av en auktoriserad fackperson.

e Underhall och reparation som utfors pa ett icke fackméssigt satt kan medfdra betydande
risker for anvdndaren och omfattas inte av reklamationsratten.

* Holjet pa bordsspisen/miniugnen far absolut inte 6ppnas. Eventuell kontakt med
stromférande anslutningar samt andring av den elektriska och mekaniska konstruktionen
kan vara farligt fér anvandaren och orsaka funktionsfel i ugnen och spishallen.

¢ Bordsugnar/miniugnar som inte l&ngre anvénds ska kopplas bort fran elnatet och alla
stromkablar avldgsnas s& att de inte utgér en fara for barn som leker.

* Rengor kokplattan nar den har svalnat. Smuts bor avliagsnas sa snart som mojligt for att
forhindra att det branner fast. Se ocksa till att kokkérlets botten &r ren, torr och fri fran
fettrester.

¢ Anvand aldrig en angrengoringsapparat. Angan kan tranga in i de strémférande delarna
och leda till kortslutning. Dessutom kan angtrycket leda till permanenta skador pa ytan
och de elektriska delarna, for vilka tillverkaren/importdren inte lamnar ersattning.
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Elanslutning
Anslutning: 220-240 V, 50/60 Hz, 16.

® Den elektriska anslutningen ska vara férsedd med en flerpolig brytare med en
kontaktéppning pa minst 3 mm. Brytaren ska vara latt atkomlig i nérheten av
bordsspisen/miniugnen.

Den elektriska sékerheten kan endast garanteras om det har uppréttats en godkénd

jordanslutning. Det ar mycket viktigt att denna grundlaggande sékerhetsatgard kontrolleras

och att installationen kontrolleras av en fackperson om man ar osaker. Tillverkaren/

importoren kan inte hallas ansvarig for skador som uppstéatt pa grund av saknad eller

bruten jordanslutning (t.ex. elektriska stétar).

e Fore anslutning av bordsspisen/miniugnen &r det viktigt att kontrollera om
den anslutningsinformation (spanning och frekvens) som anges pa typskylten
overensstdmmer med de befintliga férhallandena pa platsen.

¢ Denna information maste stdmma Gverens sa att inga skador uppstar p& bordsspisen/
miniugnen. Kontakta en elinstallator vid fragor.

¢ Bordsspisen/miniugnen far inte anslutas med hjalp av ett grenuttag eller en
férlangningskabel, eftersom dessa inte ger den nédvandiga sakerheten (t.ex. risk for
overhettning).

e Omedelbart efter installationen ska ett kort inspektionstest av bordsspisen/miniugnen
utféras. Om bordsspisen/miniugnen inte fungerar ska strommen brytas.

¢ Anvéand aldrig apparaten om kabeln ar skadad. Om strémkabeln &r skadad maste den
bytas ut av en auktoriserad fackperson.

e Se till att stromkabeln aldrig kommer i kldam i ugnsluckan eller i direkt kontakt med de
heta kokplattorna*.
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Oversikt dver apparaten
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Beskrivning av apparaten

Temperaturvred
Temperaturen i ugnen kan stéllas in p4 40 °C-240 °C.

Instéllningar for kokplattorna

Ger dig méjlighet att vélja hallfunktioner. Kokplattorna kan styras med en enda knapp eller
med separata knappar.

Observera: Ugnen och kokplattorna kan inte anvédndas samtidigt.

Tekniska specifikationer

Matt (utvandigt) mm, BxDxH
Matt (invandigt) mm, BxDxH

3. ( ] .1

520x440x330 mm
397x385x240 mm

Termostat
Temperaturinstéllning 40-240 °C
Nedre varmeelement 650 W
Ovre vérmeelement 650 W
Grillelement 1300 W
Elanslutning 220-240 V, ~ 50-60 Hz
Flakt 11-15 W
Ugnslampa 15-25 W
2180 HP 1500 W
Kokplattor @145 HP 1000 W
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Yoghurtfunktion

Med yoghurtfunktionen kan du sjélv géra en lacker och krdmig yoghurt.

1. Hitta ett lampligt recept (smakvariant) pa yoghurt efter din smak.
2. Varm mjolken till 90 °C i 10-15 minuter och Iat den svalna till 43—
45 °C.

N
3. Stéll in temperaturvredet pa &

4. Stéll funktionsvredet pa g

5. Férvarm ugnen i 10 minuter.

6. Stall in timern pa \M

7. Efter 5 timmar tas yoghurten ut ur ugnen. Lat yoghurten sta i
rumstemperatur i 15-20 minuter.

8. Stall darefter in yoghurten i kylskapet och lat std i ett dygn.
9. Yoghurten &r nu redo att avnjutas. Bon appétit.

i\ngrengc‘iring

Angrengé‘)ring
Denna funktion underlattar rengdringen av ugnens insida.

1. Ta ut alla tillbehdr ur ugnen.
2. Stéll in tva glas vatten i langpannan och placera den pa nedersta falsen.

AN
3. Stéll in temperaturvredet pa angrengdring @
4. Stall in timern pa 30 minuter.

5. Stall funktionsvredet pa undervirme g

6. Efter 30 minuter 6ppnar du ugnsluckan och rengdr insidan av ugnen med en
fuktig trasa.
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Tillagningsoversikt

Nedan hittar du en tillagningséversikt med olika typer av livsmedel.

Observera: tillagningstiden kan variera beroende pa kvalitet, mangd och temperatur.
Tiderna ar endast vagledande.

Sméakakor 170-180 25-30
Ugnsbakad pasta | 190-210 20-30

Vi rekommenderar att ugnen férvarms fore tillagning.

Observera: Forsta gangen ugnen varms upp kan det forekomma obehagliga lukter och rok.
Dessa avldgsnas genom att lata ugnen vara paslagen i minst en timme.

Se till att ha god ventilation i kdket under uppvarmningen. Undvik att stérande lukt kommer in
i andra rum.
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Anvanda ugnen

Satt i stickkontakten i ett jordat eluttag. Stall in timern p& ett manuellt eller

automatiskt tillagningslage. Stall in termostatvredet pa en lamplig temperatur enligt
rekommendationerna i tillagningstabellen. Om du stéller in timern pa manuellt 1&ge ljuder
en varningston nér tillagningstiden &r slut.

Nya ugnar kan avge en l&tt rok och lukt nar de varms upp for férsta gdngen pa grund av
att skyddsmaterial p& varmeelementen hardas. Detta ar normalt och inte ett tillverkningsfel.

Upptining:

Ta upp materialet som ska tinas ur dess behallare och placera det p& gallret. Satt

in langpannan under gallret for att samla upp det tinade vattnet. Pa sa satt kommer
upptinade produkter inte att sta i sitt smaltvatten. Anvéand aldrig sméltvattnet (av héalsoskal)
utan kassera det.

Du kan anvanda upptiningsfunktionen enligt beskrivningen i tillagningstabellen.

Vid upptining rekommenderas det att anvanda bade éver- och undervdrme samt varmluft.
Eftersom upptiningstiden varierar beroende pa produktens vikt maste du kontrollera
processen da och da. Anvand inte fyrkantiga och runda formar samtidigt i ugnen. Fore
tillagning rekommenderas det att férvarma ugnen i 8-10 minuter. Denna ugn &r avsedd for
hushallsbruk. Anvand den inte for andra andamal.

Om ugnen inte fungerar:

Kontrollera att apparatens stickkontakt ar ordentligt isatt i eluttaget.
Kontrollera elnatet. Kontrollera sakringen.

Kontrollera om strémkabeln &r skadad.

Kontakta auktoriserad service om problemet kvarstar.
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Byte av ugnslampa

VARNING
Bryt alltid strdmmen innan du byter ut glédlampan. Risk for elektriska stétar.

1. Dra ut stickkontakten ur eluttaget och kontrollera att ugnen har svalnat tillrackligt.
2. Montera av glaskdpan genom att vrida den s& som visas pa bilden.

Observera: Om glaskapan &r svar att vrida loss kan det vara en fordel att bara gummihandskar.
3. Ta bort den defekta glédlampan genom att vrida den.
4. Satt i en ny glédlampa med samma specifikationer (vélj glodlampa beroende pa ugnsmodell:

G9, 15-25 W eller E14, 15 W).
5. Montera tillbaka glaskapan.

Peere: G9, 15-25 W Paere: E14,15 W

—

Rengoring och underhall

VARNING

Anvand aldrig angrengoéringsapparat, eftersom angan kan tranga in i de stromférande delarna
och leda till kortslutning. Dessutom kan angtrycket orsaka permanenta skador pa ytor och
delar. Tillverkaren/importéren Iamnar inte ersattning i sddana fall.

Rengdring av ugnens front

Smuts pé ugnens front ska helst avidgsnas meddetsamma.

Om smuts far sitta kvar under en langre tid kan den i bland bli omdjlig att avlagsna, och det kan
uppsté missfargningar eller férandringar av ytorna.

Rengér fronten med en ren svamp/trasa, handdiskmedel och varmt vatten. Eftertorka

med en mjuk trasa. Fronten kan ocksa rengéras med en ren, fuktig mikrofiberduk utan
rengdringsmedel.

Alla ytor kan fa repor. P& glasytor kan repor i bland ocksé medféra brott.

Det kan uppsta missfargningar eller férandringar av ytorna om de kommer i kontakt med
olampliga rengdéringsmedel.
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Undvik féljande rengdringsmedel fér att undvika skador pa ytorna:

e rengoringsmedel som innehaller soda, ammoniak, syra eller klorid

e kalklésande rengdringsmedel

e slipande rengdringsmedel som till exempel skurpulver, flytande skurmedel och pimpsten
¢ rengoringsmedel som innehaller I6sningsmedel

e rengdringsmedel for rostfritt stal

e maskindiskmedel, ugnsspray

e glasrengdringsmedel

e skurande, harda svampar och borstar som till exempel stalsvampar, vassa metallskrapor.

Rengoring av ugnsutrymmet

Regelbunden rengoring kommer att halla ugnen i fint skick under mycket lang tid.
Ugnsutrymmet bor rengdras medan det fortfarande ar varmt, sa att stekfett och liknande
latt kan torkas av fran ugnsvaggarna. Tom ugnsutrymmet innan du rengor det.

Ugnsutrymmet ar belagt med en slét emalj, som bor torkas av varje gang ugnen har
anvants. Till detta kan man anvanda vanlig sépa. | bada fallen tar man férst bort sd mycket
smuts som majligt med ett traredskap. Gnid in flackarna med sapa och sétt pa ugnen

pa 90-100 °C i ca 10 minuter. N&ar ugnsutrymmet har svalnat helt torkas det ur med rent
vatten och torkas torrt.

Rengoring av spishallen

Sjalva kokplattorna, som &r gjorda av gjutjérn, rengérs med en hard svamp och tvallésning.
Efter rengoringen ska du sla pa kokplattorna en kort stund sa att fukten avdunstar. Lagg
inte pa spislocken forrén plattorna &r helt torra — pa sa satt forhindrar du att plattorna
borjar rosta.

Metallringen runt kokplattorna missfargas av véarmen och kan sa smaningom f& en gulaktig
nyans. Den rengdrs bast med en hard svamp och eventuellt ett rengéringsmedel som
normalt anvands for rengodring av keramiska hallar, eftersom det innehaller fint slipmedel.

Miljsskydd

Bortskaffande av férpackningen

Forpackningen skyddar bordsspisen/miniugnen mot transportskador.
Forpackningsmaterialet har valts av miljoskél och ar atervinningsbart. Den anvanda
férpackningen ska lamnas in till ndrmaste atervinningsstation/

insamlingsstalle.

P& sé vis bidrar man till att spara ravaror och minska avfallsproblemen.

Bortskaffande av uttjant apparat
Gamla elektriska och elektroniska apparater innehaller fortfarande vardefulla
E material. Men de innehaller ockséa skadliga &mnen som ar nédvandiga foér deras
funktion och sékerhet. Om de slangs tillsammans med hushallsavfallet eller
EEE hanteras felaktigt kan det skada manniskors hélsa och miljon. Sléang darfor inte
bordsspisen/miniugnen med hushallsavfallet.

Lamna i stéllet in den uttjanta apparaten pa néarmaste godkanda insamlingsstélle

eller den lokala atervinningscentralen s& att delarna kan atervinnas. Sakerstéll att
den forvaras oatkomligt fér barn tills den ska avlagsnas.
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REKLAMATIONSRATT

Det &r 3 ars reklamationsratt som géller som reklamationsratt pa fabrikations- och materialfel

pé& din nya produkt, géllande fran dokumenterat inkbpsdatum. Garantin omfattar material,
arbetslon och bilkérning. Vid kontakt angéende service bor Ni upplysa om produktens namn och
serienummer. Dessa upplysningar finns pa typskylten. Skriv eventuellt ner denna information hér i
bruksanvisningen s& har Ni dem till hands. Det gor saker enklare fér servicemontoren att finna de
korrekta reservdelarna.

Reklamationsrétten tacker inte:

e Fel och skador som inte &r fabrikations- och materialfel

¢ Vid brist pa underhall — inkluderar ocksa brist pa rengoéring av produkten

¢ Vid brand- och/eller vatten- och fuktskador pa produkten

¢ Vid transportskador nér produkten ar transporterad utan korrekt emballage

e Om det har anvénts reservdelar som inte &r original

e Om anvisningarna i bruksanvisningen inte foljts

e Om inte installationen ar gjord som anvisat

e Om inte auktoriserad personal utfort installationen eller reparationen av produkten
e Defekta lampor

Transportskador

En transportskada som konstateras vid aterforséljarens leverans hos kunden, ar uteslutande en
sak mellan kunden och aterforsaljaren. Vid tillfalle dar kunden sjalv har statt for transporten av
produkten, patar sig leverantoren ingen forpliktelse i forbindelse med eventuell transportskada.
Eventuella transportskador ska anmalas omgéende och senast 24 timmar efter att varan ar
levererad. Annars kommer kundens krav att bli avvisat.

Ogrundade servicebes6k

Om man tilkallar en servicemontér, och det senare visar sig att man sjélv kunnat atgéarda
felen, genom att fdlja anvisningarna hér i bruksanvisningen, eller genom att byta en sékring i
sakringsskabet, aligger det kunden att sjélv betala for servicebesoket.

Kommersiella inkop

Kommersiella inkop &r varje kép av apparater som inte ska anvandas i ett privat hushall utan
anvéandas till affarsméssigt eller liknande andamal (restaurang, café, kantin etc.) eller anvéandas till
uthyrning eller annan anvandning som omfattar flera anvéndare.

| férbindelse med kommersiellt inkdp géller ingen garanti eftersom denna produkt uteslutande er
framstallt for privata hushall.

Service

Service ska rapporteras till var servicepartner Centralservice.
http://service.witt.dk/service/se/Appliances/Service.aspx

Tel. +46 0852508480

e Formuléret fylls i av aterforséljaren eller slutanvandaren.

e Centralservice hanterar saken.

e Fabrikat, modell, serienummer, ev. produktnummer, ink6psdatum, aterforséljare, felbeskrivning,
kundupplysningar, ska anges.

Med forbehall for tryckfel.

Tillverkaren/aterforséljaren kan inte hallas ansvariga for produkt- och/eller personskador, om

sakerhetsanvisningarna inte foljs. Garantin bortfaller om anvisningarna inte f6ljs. o1
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