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www.electrolux.com/support

Ret til eendringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgeengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

« Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Barn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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Barn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med produktet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for bgrn, og bortskaf
det korrekt.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

Hvis apparatet har en barnesikring, skal den aktiveres.
Barn ma ikke udfgre renggring og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

.2 Generel sikkerhed

Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

Kun en faguddannet installatgr ma installere apparatet og
udskifte kablet.

Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede
struktur.

Far enhver vedligeholdelse skal apparatet kobles fra
elnettet.

Hvis streamledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende
kvalifikationer.

ADVARSEL: Sgrg for, at der er slukket for produktet, inden
paeren skiftes for at undga elektrisk stad.

ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Veer omhyggelig med at undga at rere
ved varmeelementer eller ovnrummets overflade.

Brug altid ovnhandsker til at fjerne eller isaette tilbehar eller
ovnartikler.
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* Brug kun det anbefalede madlavningstermometer til dette

produkt.

» For at fjerne ovnribberne traekkes fgrst den forreste del og
derefter den bagerste del veek fra sidevaeggen. Montér
ovnribberne i modsat reekkefglge.

* Brug ikke damprenser til at rengg@re produktet.

» Brug ikke skrappe slibende renggringsmidler eller skarpe
metalskrabere til at rengare ovnglasset. De kan ridse
overfladen, med det resultat, at glasset knuses.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

* Fjern al emballagen.

» Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

» Folg installationsvejledningen pa vores
hjemmeside.

« Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,
da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtg;j.

» Treek aldrig i apparatet i handtaget.

+ Installér apparatet et sikkert og velegnet
sted, der opfylder installationskrav.

» Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

* For du monterer ovnen, skal du
kontrollere, om ovnlagen abner uden
modstand.

» Produktet er udstyret med et elektrisk
afkglingssystem. Det skal betjenes med
den elektriske stremforsyning.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

+ Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af
en kvalificeret elektriker.

» Apparatet skal tilsluttes stram m/jord, jvf.
Steerkstremsreglementet.

Sgrg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meerkeveerdier.

Brug altid en korrekt monteret lovlig
stikkontakt.

Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket og
netledningen. Hvis der bliver behov for at
udskifte netledningen, skal det udfgres af
vores autoriserede servicecenter.
Elledninger ma ikke komme i bergring
med eller neer ved apparatets lage, iseer
nar det er teendt, eller lagen er varm.
Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
streamfagrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Sgrg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.
Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
traekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstramsrelaeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.
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» Dette apparat er forsynet med et stik og
en strgmledning.

Tilgaengelige tilslutningskabler til installati-
on eller udskiftning for Europa:

Laeg ikke braendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

/\ ADVARSEL!

Risiko for beskadigelse af apparatet.

Se den samlede effekt pa typeskiltet for
denne del af kablet. Du kan ogsa se i
tabellen:

Samlet effekt (W) Kablets tvaersnit

(mm?)
maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Jordledningen (grent/gult kabel) skal veere 2
cm laengere end den brune fase og de bla
neutrale kabler.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbraendinger og
elektrisk stad eller eksplosion.

» Apparatets specifikationer ma ikke
endres.

+ Sorg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

» Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

» Sluk for apparatet efter hver brug.

» Veer forsigtig, nar du abner apparatets
lage, hvis apparatet er i brug. Der kan
slippe varm luft ud.

« Betjen ikke apparatet med vade hzender,
eller nar det har kontakt med vand.

« Tryk ikke pa den abne lage.

» Brug ikke apparatet som arbejds- eller
fraseetningsplads.

» Abn apparatets lage forsigtigt. Brug af
ingredienser med alkohol kan forarsage
en blanding af alkohol og luft.

» Lad ikke gnister eller aben ild komme i
kontakt med apparatet, nar du abner
lagen.

» Brug altid glas og krukker, der er godkendt
til konserveringsformal.
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Sadan undgas skader eller misfarvning af
emaljen:

— Stil ikke ovnfaste fade eller andre
genstande direkte i apparatet.

— Leeg ikke aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovhrummet.

— Heeld ikke vand direkte ind i det varme
apparat.

— Hold ikke fugtige fade og madvarer i
apparatet, nar du har afsluttet
tilberedningen.

— Veer forsigtig, nar du fierner eller
monterer tilbehgret.

Farveaendring af emaljen eller rustfrit stal

forringer ikke apparatets ydeevne.

Brug en bradepande til fugtige kager.

Frugtsaft forarsager pletter, der kan vaere

permanente.

Tilbered altid mad med lagen lukket.

Hvis produktet installeres bag et

mgbelpanel (f.eks. en der), skal du segrge

for, at dgren aldrig lukkes, mens produktet
er teendt. Der kan opbygges varme og fugt
bag et lukket mgbelpanel, hvilket kan
forarsage efterfglgende skade pa
produktet, huset eller gulvet. Luk ikke
mgbelpanelet, far produktet er kalet helt af
efter brug.

2.4 Vedligeholdelse og rengering

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, ild eller
beskadigelse af apparatet.

Sluk for apparatet, og tag stikket ud af
kontakten inden vedligeholdelse.
Kontrollér, at produktet er koldt. Der er
risiko for, at ovnglassene gar i stykker.
Udskift straks glassene i lagen, nar de er
beskadigede. Kontakt et autoriseret
servicecenter.

Veer forsigtig, nar du fierner lagen fra
apparatet, lagen er tung.



* Renger apparatet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

* Renggr apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende midler, skuresvampe,
oplgsningsmidler eller metalgenstande.

* Hvis du bruger en ovnspray, skal du falge
instruktionerne pa dens emballage.

2.5 Indvendig belysning

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

* Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der szlges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sdsom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Generelt overblik

B BEN

-
-

Betjeningspanel

* Dette produkt indeholder en lyskilde i
energieffektivitetsklasse G.

¢ Brug kun lamper med de samme
specifikationer.

2.6 Service

« Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet.
* Brug kun originale reservedele.

2.7 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kvaelning.

« Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes korrekt.

« Tag stikket ud af kontakten.

» Klip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.

Ovnfunktionsknap

Taend/Sluk kontrollampe/symbol
Display

Betjeningsknap (til temperatur)
Temperaturkontrollampe/symbol
Varmelegeme

Stik til termometer

Ovnlys

Bleeser

Ovnrumspreegning -
Vandrensningsbeholder

Ovnribbe, udtagelig
Ovnribber

FEERCOREEBEOEN
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4. BETJENINGSPANEL

4.1 Sadan tendes og slukkes
produktet

Sadan teendes for produktet:

1. Tryk pa knapperne. Knapperne popper
ud.

2. Drej ovnfunktionsknappen for at veelge en
funktion.

3. Drej temperaturknappen for at justere
indstillingerne.

For at slukke for produktet: drej

ovnfunktionsknappen til off position (o]

4.2 Sensorfelter/knapper

—_ Indstilling af tiden.

5. FOR FORSTE ANVENDELSE

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Indstilling af tiden

Efter den farste strgmtilslutning skal du
vente, til displayet viser: “00:00" eller
"12:00" (afheengigt af modellen).

1. = — - tryk for at indstille tiden.

2. O. tryk for at bekreefte det, ellers
gemmes den indstillede aktuelle tid
automatisk efter 5 sekunder.

5.2 Indledende forvarmning og
rengoring

Forvarm det tomme produkt far ibrugtagning
og kontakt med fadevarer. Produktet kan

udsende ubehagelig lugt og r@g. Ventiler
rummet under forvarmning.
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@ Indstilling af en urfunktion.

_|_ Indstilling af tiden.

4.3 Display
A B A C
| I I |
=l
L Hooo ©
|->] ”?

A. Urfunktioner
B. Timer
C. Termometerindikator

1. Fjern alt tilbehgr og udtagelige ovnribber
fra produktet.

2. Indstil funktionen E Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendti 1 t.

3. Indstil funktionen El Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendt i 15 min.

4. Indstil funktionen . Indstil den
maksimale temperatur. Lad produktet
veere teendt i 15 min.

5. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

6. Brug kun en mikrofiberklud, varmt vand

og et mildt renggringsmiddel til at renggre

produktet og tilbehgret, .

Seet tilbehgr og udtagelige ovnribber

tilbage pa deres oprindelige placering.

N



6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Ovnfunktioner

Light

Teend for ovnlyset.

E Eugtig varn_lluft .
enne funktion er beregnet til at spare

energi under madlavning. Nar du bruger
denne funktion, kan temperaturen inde i
produktet afvige fra den indstillede tempe-
ratur. Restvarmen anvendes. Varmeeffek-
ten kan blive reduceret. Fa flere oplysnin-
ger i kapitlet "Daglig brug", Bemzerkninger
til: Fugtig varmluft.

E] Over-/undervarme / Rengering med
vand
Bagning og stegning af mad pa én ovnrib-
be.
Se kapitlet “Pleje og rengering” for yderli-
gere information om: Renger med vand.

Undervarme
Bagning af kager med sprgd bund og kon-
servering af mad.

Varmluft

Stegning af ked og bagning af kager. Ind-
stil en lavere temperatur end ved over-/
undervarme, da blasseren fordeler varmen
jeevnt i ovnens indre.

@)

Hurtig grillstegning
Grillstegning af tynde stykker mad i store
maengder og ristning af brad.

| Turbogrill

Stegning pa én ovnribbe af starre stykker
ked eller fierkrae med ben. Gratin og bru-
ning.

7. YDERLIGERE FUNKTIONER

7.1 Koleblaser

Nar ovnen er teendt, teendes kgleblaeseren
automatisk for at holde ovnens overflader
kalige. Hvis du slukker for ovnen, kan
kaleblaeseren fortsaette med at kare, indtil
ovnen kgler ned.

i Pizza-funktionen
Til at bage pizza og andre retter, der kree-
ver mere varme nedefra.

K

Optening

Optening af madvarer (grentsager og
frugt). Opteningstiden afhaenger af maeng-
de og starrelse af de frosne madvarer.

6.2 Bemaerkninger til: Fugtig
varmluft

Denne funktion blev brugt til at overholde
kravene til energieffektivitetsklasse og
gkodesign (i henhold til EU 65/2014 og EU
66/2014). Test i overensstemmelse med:
IEC/EN 60350-1.

Ovnlagen skal veere lukket under
tilberedningen, sa funktionen ikke afbrydes,
og ovnen kgrer med den hgjest mulige
energieffektivitet.

Nar du bruger denne funktion, slukkes
ovnlyset automatisk.

Se kapitlet "Rad" for at fa oplysninger om
tilberedning, Fugtig varmluft. Se kapitlet
"Energieffektivitet”, Energibesparelse for
generelle anbefalinger til energibesparelse.

6.3 Indstilling af en ovnfunktion

1. Drej ovnfunktionsknappen for at vaelge en
ovnfunktion .

2. Drej betjeningsknappen for at veelge
temperaturen.

3. Nar tilberedningen er slut, skal du dreje
knapperne til slukket position for at slukke
for produktet.

7.2 Sikkerhedstermostat

Forkert betjening af ovnen eller defekte
komponenter kan medfgre farlig
overopvarmning. For at hindre dette er ovnen
forsynet med en sikkerhedstermostat, som
afbryder stremforsyningen. Nar temperaturen
er faldet, teendes ovnen automatisk igen.
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8. URFUNKTIONER

8.1 Tabel for urfunktioner

@ Aktuel tid
For at indstille, aendre eller kontrollere aktuel
tid.

Iel Varighed

Til at indstille, hvor laenge produktet skal kg-
re.

Q Minutur
Bruges til at indstille en nedteelling. Denne
funktion pavirker ikke ovnens funktion. Du
kan til enhver tid indstille denne funktion, og-
sa nar produktet er slukket.

8.2 Indstilling: Aktuel tid

1. O. tryk gentagne gange for at eendre
den aktuelle tid. © - blinker.

2.+ — - tryk for at indstille tiden.
Efter ca. 5 sek stopper det blinkende lys, og
displayet viser den aktuelle tid.

@ - blinker, nar du tilslutter produktet til
elforsyningen, nar der har veeret
stremafbrydelse, eller nar timeren ikke er

indstillet. + — - tryk for at indstille tiden.
8.3 Indstilling: Varighed

1. Indstil en ovnfunktion og temperaturen.

9. BRUG AF TILBEHGRET

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Iszetning af tilbehor

Tilbeher fas afheengigt af model-
len. Scan QR-koden for at kon-
trollere, hvordan du bruger tilbe-
hgr, der medfelger. Du kan be-
stille ekstra tilbehor separat. Kon- el
takt en lokal forhandler for yderli-
gere oplysninger.
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2. O_ tryk gentagne gange. [~>1- blinker.
3. + — - tryk for at indstille: Varighed.

Displayet viser >l =l — blinker, nar den

indstillede tid slutter. Signalet lyder, og

produktet slukkes.

4. Tryk pa en vilkarlig knap for at sla
lydsignalet fra.

5. Drej knapperne til off positionen.

8.4 Indstilling: Minutur

1. O_ tryk gentagne gange. Q.- blinker.

2. =, — - tryk for at indstille tiden.

Funktionen starter automatisk efter 5 sek.

Signalet lyder, nar den indstillede tid er gaet, .

3. Tryk pa en vilkarlig knap for at sla
lydsignalet fra.

4. Drej knapperne til off positionen.

8.5 Annullerer: Urfunktioner

1. ©. tryk gentagne gange, indtil symbolet
for urfunktionen begynder at blinke.

2. Tryk og hold = nede.
Urfunktionen slukkes efter nogle fa sekunder.

En lille fordybning @verst gger sikkerheden
og giver tippesikring. Fordybningerne er ogsa
tippesikringer. Den hgje kant forhindrer
kogegrej i at glide af pladen.

Placer tilbehgret (grillrist/plade) pa
ovnribberne. Sgrg for, at grillristen regrer ved
ovnens bagveeg, og at fedderne peger
nedad.



=

Hvis din plade har en haeldning, skal du
placere den mod ovnens bagveeg.

Hvis der er en inskription pa tilbehgret, skal
du sgrge for, at det vender mod dig.

Hvis du bruger en plade med huller, skal du
placere en plade/bradepande nedenunder for
at opsamle dryppende vaeske.

9.2 Termometer
Det maler temperaturen i maden.
Der er to temperaturer, der kan indstilles:

. °C. temperaturen i produktet. Den skal
veere mindst 25°C hgjere end madens
kernetemperatur.

. /? — madens kernetemperatur.
Anbefalinger:

* Ingredienser bgr veere ved
stuetemperatur.

+ Bogr ikke bruges til flydende retter.

» Under tilberedningen skal
madlavningstermometerets spids seettes
helt ind i retten.

Tilberedning med: Termometer

/\ ADVARSEL!

Der er risiko for forbraendinger, da
termometeret og ovnribberne bliver
meget varme. Rear ikke ved
madlavningstermometeret med de bare
heender. Brug altid ovnhandsker.

1. Indsaet madlavningstermometeret i retten:

Kad, fjerkrae og fisk

Indszet hele madlavningstermometerets
spids i midten af kad eller fisk, hvor det er
tykkest.

Gryderetter

Indszet madlavningstermometerets spids
ngjagtigt i midten af gryderetten.
Madlavningstermometeret bar
stabiliseres ét sted under tilberedningen.
Brug en fast ingrediens til at opna dette.
Brug kanten af det ovnfaste fad til at
understgtte madlavningstermometerets
silikonehandtag.
Madlavningstermometerets spids bgr ikke
bergre bunden af det ovnfaste fad.

2. Saet madlavningstermometeret i stikket
inde i produktet. Se “Produktbeskrivelse”.
Kontrolampen for madlavningstermometeret

/77 blinker.

3. Tryk pa: ~+ eller — for at indstille
madens kernetemperatur. Du kan indstille
temperaturen fra 30°C30°C til 99°C.

4. Veelg en ovnfunktion og evt.
ovntemperatur.

Nar maden nar den indstillede temperatur,

udsendes et signal. Tryk pa et symbol for at

stoppe signalet. Du kan fortsaette
madlavningen for at sikre, at maden er
gennemstegt.

5. Sluk for produktet.

6. Tag madlavningstermometeret ud af
stikket, og tag retten ud.

Du kan aendre temperaturen pa et vilkarligt

tidspunkt under tilberedningen. Tryk pa @) for
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at aendre den indstillede kernetemperatur for
maden.

10. TIPS OG RAD
10.1 Anbefalinger til tilberedning

Tabellernes temperaturer og
tilberedningstider er kun vejledende. De
afheenger af opskrifterne samt kvaliteten og
mangden af de anvendte ingredienser.

Dit produkt bager eller steger muligvis pa en
anden made end det, du havde fgr. Radene
herunder viser anbefalede indstillinger for
temperatur, tilberedningstid og ovnribbe for
specifikke typer mad.

Teel ovnribberne fra bunden af ovnen.

Hvis du ikke kan finde indstillingerne til en
bestemt opskrift, kan du pregve at finde en,
der ligner.

Se kapitlet "Energieffektivitet" for at fa tips til
energibesparelser.

Symboler anvendt i tabellerne:

§§§ Fadevaretype

Ovnfunktion

°C Temperatur

— Tilbehar

E‘ Ovnribbe

@ Tilberedningstid (min)

10.2 Fugtig varmluft - anbefalet
tilbehar

Brug mgrke og ikke-reflekterende forme og
beholdere. De har en bedre
varmeabsorbering end lyse og reflekterende
fade.

* Pizzaform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

« Bageform — mark, ikke-reflekterende,
diameter 26cm

* Ramekiner — keramiske, diameter 8cm,
hgjde 5 cm

* Flanform — mgrk, ikke-reflekterende,
diameter 28cm

10.3 Fugtig varmluft

For at fa de bedste resultater skal du falge
forslagene angivet pa nedenstaende tabel.

585 —
=

°’C = O

Sade boller, 12 stk. bageplade eller bradepande 175 3 40 - 50
Rundstykker, 9 stk. bageplade eller bradepande 180 2 35-45
Pizza, frossen, 0,35 Rist 180 2 45 -55
kg

Roulade bageplade eller bradepande 170 2 30-40
Brownie bageplade eller bradepande 170 2 45 - 50
Souffle, 6 stk. keramiske ramekiner pa rist 190 3 45-55
Sukkerbund til teerte  flanform pa rist 180 2 35-45
Victoriakager bageform pa rist 170 2 35-50
Pocheret fisk, 0,3 kg  bageplade eller bradepande 180 2 35-45
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pa— o,
&L, = C = O
Fisk, hel, 0,2 kg bageplade eller bradepande 180 3 25-35
Fiskefilet, 0,3 kg pizzaform pa rist 170 3 30-40
Pocheret kad, 0,25 kg bageplade eller bradepande 180 3 35-45
Shashlik (farekgdke-  bageplade eller bradepande 180 3 40 - 50
bab), 0,5 kg
Cookies, 16 stk. bageplade eller bradepande 150 2 30-45
Makroner, 20 stk. bageplade eller bradepande 180 2 45 - 55
Muffins, 12 stk. bageplade eller bradepande 170 2 30-40
Madteerte, 16 stk. bageplade eller bradepande 170 2 35-45
Smakager af mgrdej, bageplade eller bradepande 150 2 40 - 50
20 stk.
Sma teerter, 8 stk. bageplade eller bradepande 170 2 30-40
Grentsager, pochere- bageplade eller bradepande 180 2 35-45
de, 0,4 kg
Vegetarisk omelet pizzaform pa rist 180 3 35-45
Middelhavsgrentsa- bageplade eller bradepande 180 4 35-45
ger, 0,7 kg
10.4 Information til testinstitutter
Tests i overensstemmelse med IEC 60350-1.
= - o,
=N = = C O
Sma kager i form, 20 stk./  Over-/undervarme Bageplade 3 170 20-35
plade
Sma kager i form, 20 stk./  Varmluft Bageplade 3 150 - 160 20-35
plade
Sma kager i form, 20 stk./  Varmluft Bageplade 2094 150 - 160 20-35
plade
FEbleteerte, 2 forme @20 Over-/undervarme Grillrist 2 180 70 -90
cm
FAEbleteerte, 2 forme @20 Varmluft Grillrist 2 160 70-90
cm
Fedtfattig sandkage, kage- Over-/undervarme Grillrist 2 170 40 - 50
form@26cm 1)
Fedtfattig sandkage, kage- Varmluft Girillrist 2 160 40 - 50
form @ 26 cm 1)
Fedtfattig sandkage, kage- Varmluft Grillrist 2094 160 40 - 60

form @ 26 cm 1)

DANSK
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L, = = °C O
Smakage Varmluft Bageplade 3 140 - 150 20-40
Smakage Varmluft Bageplade 2094 140 - 150 25-45
Smakage Over-/undervarme Bageplade 3 140 - 150 25-45
Toast 1 Grill Grillrist 4 maks. 1-5

1) Forvarm produktet i 10 minutter.

11. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGQRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

11.1 Bemaerkninger om renggring
Rengoringsmidler

* Renger ovnens front med en
mikrofiberklud med varmt vand og et mildt
renggringsmiddel. Renggr og kontrollér
derpakningen omkring ovnrummets
ramme.

» Brug en renggringsoplgsning til at rengere
metaloverflader.

* Renger pletter med et mildt
renggringsmiddel.

Daglig brug

* Renger produktet indvendigt, hver gang
du har brugt det. Ophobning af fedt eller
andre rester kan forarsage brand.

» Damp kan seette sig som fugt i ovnen eller
pa ovnglasset Lad ovnen veere teendt
10 minutter inden tilberedning for at
mindske kondenseringen. Opbevar ikke
madvarer i ovnen i mere end 20 minutter.
Tor produktet af indvendigt med en
mikrofiberklud efter hver brug.

Tilbehor

* Renger alt tilbehgr efter hver brug, og lad
det tarre. Brug en mikrofiberklud med
varmt vand og et mildt renggringsmiddel.
Tilbeheret ma ikke vaskes i
opvaskemaskinen.

* Renggar ikke non-stick tilbehgret med
slibende rengaringsmiddel eller genstande
med skarpe kanter.
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11.2 Fjernelse af ovnribber

Fjern ovnribberne, sa produktet kan
rengeres.

1. Sluk for produktet, og vent til det er blevet
koldt.

2. Traek forenden af ovnribben veek fra
sidevaeggen.

3. Traek den bageste ende af ovnribben vaek
fra sidevaeggen, og tag den ud.

| P
Jifs D7

——
[ NS

4. Montér ovnribberne i modsat raekkefelge.

11.3 Rengering med vand

Denne rengaringsprocedure anvender fugt til
at fierne fedt og madpartikler fra produktet.

1. Heeld vand i fordybningen i ovnrummet:
300 ml.

Indstil funktionen E

Indstil temperaturen til 90°C.

Lad produktet virke i 30 min.

Sluk for produktet.

Vent, indtil produktet er koldt. Ter
ovnrummet med en blgd klud.

oapON

11.4 Aftagning og montering af lage

Ovnlagen har to ovnglas. Du kan fijerne lagen
og det indvendige ovnglas for at renggre det.
Laes hele instruktionen "Aftagning og



montering af 1age", inden du tager ovnglasset
ud.

/\ FORSIGTIG!
Brug ikke produktet uden ovnglasset.

1. Abn lagen helt, og hold begge hzengsler.

3. Seet ovnlagen halvvejs i farste abne
position. Left og treek derefter for at fierne
lagen fra lejet.

4, Laeglagen pa en blad klud pa et stabilt
underlag.

5. Hold i begge sider af lagelisten B i lagens
overkant, og tryk indad, indtil lasehagen
slipper.

6. Traek lagelisten fremad, og tag den ud.

7. Hold ovnglasset i kanten foroven, og traek
det forsigtigt ud. Serg for, at glasset glider
helt ud af stetterne.

8. Renggr glaspanelerne med vand og
seebe. Tgr ovnglasset omhyggeligt.
Ovnglasset ma ikke komme i
opvaskemaskinen.

9. Montér ovnglasset og ovnlagen efter
rengering.

Hvis lagen er installeret korrekt, vil du hegre et

klik, nar du lukker skydelasene.

Grafikken skal vende mod lagens indvendige

side. Kontrollér efter monteringen, at

ovnglassets rammeoverflade ikke er ru, nar
du rgrer ved den.

Nar den er korrekt installeret, klikker
lagelisten.

Sorg for, at seette det indvendige
ovnglas A pa den rigtige plads.

11.5 Udskiftning af paeren

/\ ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stgd.

Peeren kan veere varm.

1. Sluk for produktet, og vent til det er koldt.
2. Tag stikket til produktet ud af kontakten.
3. Laeg kluden pa ovnbunden.

/\ FORSIGTIG!

Hold altid halogenlampen med en klud
for at forhindre fedtrester i at breende pa

lampen.

DANSK 15



Baglampe

1. Drej glasdaekslet for at fierne det.
2. Renggr glasdeekslet.

12. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

12.1 Hvad ger jeg, hvis ...

| alle tilfeelde, der ikke er medtaget i denne
tabel, bedes du kontakte et autoriseret

servicecenter.

Problem

Arsag og Igsning

Produktet bliver ikke
varmt.

Sikringen er sprunget.
Kontrollér, om sikringen
er arsagen til fejlen. Hvis
problemet fortsaetter, skal
du kontakte en kvalifice-
ret elektriker.

Termometer virker ikke.

Stikket pa Termometer er
ikke sat helt ind i stikkon-
takten.

Dearpakningen er beskadi-
get.

Brug ikke produktet. Kon-
takt et autoriseret service-
center.

Displayet viser "00:00"
eller "12:00".

Der har veeret stremaf-
brydelse. Indstil aktuel tid.
Se "For brug forste
gang".

13. ENERGIFORBRUG

3. Udskift peeren med en passende 300°C
varmefast pzere.
4. Montér glasdaekslet.

Problem Arsag og lgsning

Lyset virker ikke. Pzeren er sprunget. Ud-
skift paeren. Se "Vedlige-
holdelse og rengering",

Udskiftning af paeren.

12.2 Servicedata

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet.

De ngdvendige oplysninger til servicecenteret
er angivet pa maskinens typeskilt. Typeskiltet
er anbragt pa produktets frontramme. Det er
synligt, nar du abner lagen. Typeskiltet ma
ikke fiernes fra produktet.

Det anbefales, at du noterer oplysningerne
her:

Model (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Datablad for produktoplysninger og produktinformationer i henhold til
EU's forordninger om energimarkning og ecodesign

Leverandgrens navn

Electrolux

Identifikation af model

COB402X 949286660
COB500B 949286661

Energieffektivitetsindeks

81.2

Energieffektivitetsklasse

A+

Energiforbrug med en standardmaengde, almindelig tilstand

0.93 kWh/cyklus
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Energiforbrug med en standardmaengde, blaesertvungen tilstand

0.69 kWh/cyklus

Antal ovnrum

1

Varmekilde Elektricitet
Volumen 721
Type ovn Indbygningsovn
COB402X 29.1kg
Veegt
COB500B 29.1kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriske husholdningsapparater til madlavning - Del 1: Komfurer, ovne, dampovne og grillap-

parater - Metoder til maling af ydeevne.

13.2 Produktinformation om stremforbrug og maksimal tid til at na den

relevante lave stremtilstand

Strgmforbrug i standby

0.8W

Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave stremtilstand

20 min

13.3 Tips til energibesparelse

Ved at fglge nedenstaende tips kan du spare
energi, nar du bruger dit produkt.

Serg for, at ovnlage er lukket, nar ovnen er
teendt. Abn ikke ovnlagen for ofte under
tilberedningen. Hold darpakningen ren og
sorg for, at den sidder godt fast.

Brug kogegrej af metal og mearke, ikke-
reflekterende forme og beholdere til at
forbedre energibesparelsen.

Produktet skal ikke forvarmes far
tilberedning, medmindre det specifikt
anbefales.

Hold pauserne mellem bagning sa korte som
muligt, nar du tilbereder flere retter.

Tilberedning med varmluft
Brug om muligt tilberedningsfunktionerne
med varmluft for at spare energi.

14. MILUOHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/:)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte
miljget og menneskelig sundhed samt at
genbruge affald af elektriske og elektroniske

Restvarme

Nar tilberedningsvarigheden er lzengere end
30 min., skal du reducere ovntemperaturen til
minimum 3-10 min. inden tilberedningen er
slut. Eftervarmen i ovnen vil blive ved med at
tilberede maden.

Brug restvarmen til at holde maden varm eller
varme andre retter op.

Hold maden varm

Veelg den lavest mulige temperaturindstilling
for at udnytte restvarmen og holde maden
varm.

Fugtig varmluft
Denne funktion er beregnet til at spare energi
under madlavning.

Nar du bruger denne funktion, er ovnlyset
slukket.

apparater. Kasser ikke apparater, der er

meerket med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
til din lokale genbrugsplads eller kontakt din
kommune.
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Vilkommen till Electrolux! Tack for att du har valt en av vara
produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.electrolux.com/support

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

« Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de 6vervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sakert satt och forstar de risker
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som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

« Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten.

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

» Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

» Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

* Denna produkt ar endast avsedd for matlagning.

» Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
» Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

* Installation av denna produkt och byte av kabeln far endast
utféras av behorig person.

« Anvand inte produkten innan den har installeras i den
inbyggda strukturen.

* Bryt stromforsorjningen till apparaten fore utférande av
underhall.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

* VARNING! Kontrollera att produkten ar avstangd innan du
byter lampa for att undvika risk for elektriska stotar.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen eller ugnsutrymmets ytor.
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* Anvand alltid ugnsvantar vid ilaggning eller urtagning av

tillbehor eller ugnsformar.

* Anvand endast matlagningstermometern som
rekommenderas for den har produkten.

» For att ta bort en ugnsstege drar du forst ut stegen framtill
och sedan den bakre delen fran sidovaggen. Satt tillbaka

ugnsstegar i omvand ordning.

« Anvand inte angrengdringsmedel for att rengéra produkten.

» Anvand inte skarpa rengdringsmedel med slipeffekt eller
vassa metallskrapor for att rengoéra luckans glas for att
undvika repor, vilka i sin tur kan leda till att glaset spricker.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

» Avlagsna allt férpackningsmaterial.

* Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

+ Folj installationsanvisningarna som finns
pa var webbplats.

» Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den &r tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

» Dra aldrig produkten i handtaget.

 Installera produkten pa en saker och
lamplig plats som uppfyller
installationskraven.

» Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.

« Kontrollera, fore installation av ugnen, att
ugnsluckan kan dppnas enkelt utan
motstand.

» Produkten &r utrustad med ett elektriskt
kylsystem. Den maste anvandas med den
elektriska stromforsorjningen.

2.2 Elanslutning

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.
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Alla elektriska anslutningar ska goras av
en behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstdmmer med elnétets elektricitet.
Anvand alltid ett korrekt installerat,
stotsakert och jordat eluttag.

Anvand inte grenuttag eller
férlangningssladdar.

Kontrollera sa att du inte skadar
stickkontakten och natkabeln. Om
produktens natkabel behdver bytas maste
det gbras av vart auktoriserade
servicecenter.

Lat inte natkablar komma i kontakt med
eller komma néra produktens lucka eller
nichen nedanfér produkten, speciellt inte
nar den ar igang eller om luckan ar het.
Stotskyddet for stromférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter I0st.

Dra inte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strémbrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.



+ Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet sa att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

» Denna produkt levereras med en
huvudkontakt och en huvudkabel

Tillamplig kabeltyper for installation eller
utbyte i Europa:

Lat inte gnistor eller 6ppna lagor komma i
kontakt med produkten nar du éppnar
luckan.

Anvand alltid glas och burkar som ar
godkanda for konservering.

Placera inte brandfarliga produkter eller
féremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i narheten av eller pa
produkten.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

For kabeldelen, se den totala effekten pa
markplaten. Se aven tabellen:

Total effekt (W) Kabelarea (mm?)
max. 1 380 3x0.75

max. 2 300 3x1

max. 3 680 3x1.5

Jordkabeln (gron/gul kabel) maste vara 2 cm
langre an den bruna fasen och de bla
neutrala kablarna.

2.3 Anvand

/\ VARNING!

Risk for skador, brannskador, elstotar
eller explosion foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

» Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

+ Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av produkten efter varje
anvandningstillfalle.

» Var forsiktig nar du 6ppnar produktens
lucka medan produkten ar paslagen. Varm
luft kan strémma ut.

* Anvand inte produkten med vata hander
eller nér den har kontakt med vatten.

« Tryck inte pa den 6ppna luckan.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

» Oppna luckan forsiktigt. Anvandning av
ingredienser med alkohol kan orsaka
blandning av alkohol och luft.

For att forhindra skador eller missfargning
pa emaljen:

— placera inte eldfasta formar eller andra
foremal direkt pa ugnsbotten.

— lagg inte aluminiumfolie direkt pa
ugnsbotten.

— hall inte vatten direkt i den heta
produkten.

— Lat inte fuktiga matréatter eller matvaror
sta kvar i produkten nar tillagningen ar
klar.

— var forsiktig nar du tar bort eller
installerar tillbehdren.

Missfargning av emaljen eller den rostfria
ytan paverkar inte produktens funktion.
Anvand en djup form fér mjuka kakor.

Fruktjuice kan orsaka flackar som inte gar

att ta bort.

Laga alltid mat med luckan stangd.

Om produkten installeras bakom en
bekladnadspanel, till exempel i ett skap,
se till att skapsdorren eller panelen aldrig
ar stangd nar produkten anvands. Varme
och fukt kan byggas upp bakom en stangd
lucka och orsaka skador pa produkten,
skapsmablerna eller golvet. Sténg inte
luckan forrén produkten har svalnat helt
efter anvandning.

2.4 Underhall och rengoring

/\ VARNING!

Risk for personskador, brand eller skador
pa produkten.

Sténg av produkten och koppla bort den
fran eluttaget innan underhall.

Se till att ugnen ar kall. Det finns risk for
att glaspanelerna spricker.
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» Byt omedelbart ut luckglas som har
skadats. Kontakta det auktoriserade
servicecentret.

» Var forsiktig nar du tar bort luckan fran
produkten, luckan ar tung.

» Rengodr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

» Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte slipande produkter, repande
rengoringstussar, I6sningsmedel eller
metallféremal.

* Om du anvander en ugnssprej ska du folja
sakerhetsanvisningarna pa forpackningen.

2.5 Invandig belysning

/\ VARNING!
Risk for elektrisk stot!

» Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som saljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sdsom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att

3. PRODUKTBESKRIVNING

3.1 Allman oversikt

el

B BEN

=N
-

Kontrollpanel

22 SVENSKA

signalera information om produktens
driftsstatus. De ar inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

« Denna produkt innehaller en ljuskalla med
energieffektivitetsklass G.

¢ Anvand bara lampor med samma
specifikationer.

2.6 Service

» Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten.
* Anvand endast originalreservdelar.

2.7 Avyttring

/\ VARNING!

Risk fér personskador eller kvavning
foreligger.

» Kontakta kommunen for information om
hur produkten ska kasseras.

» Koppla ur produkten fran eluttaget.

« Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

Funktionsvred for tillagningsfunktioner
Strémlampa/symbol

Display

Temperaturinstallningsvred

A Temperaturindikator/symbol
Varmeelement

B} Uttag for matlagningstermometern

El Lampa

Flakt

Ugnsutrymmets nedsankning - Behallare
for vattenrengoring

Ugnsstegar, borttagbara
Hyllplaceringar



4. KONTROLLPANEL

4.1 Sla pa och stanga av produkten
For att sla pa ugnen:

1. Tryck pa vreden. Vreden falls ut.

2. Vdljj en tillagningsfunktion genom att vrida
pa funktionsvredet.

3. Vrid kontrollvredet for att justera
installningarna.

Stang av ugnen genom att vrida vredet for

tillagningsfunktioner till avstéangt lage @

4.2 Sensorfalt/knappar

— Gor sa har for att stalla in tiden.

@ Stalla in en klockfunktion.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

5.1 Stalla in tid

Nar du ansluter produkten till eluttaget forsta
gangen, vanta tills displayen visar: "00:00"
eller "12:00" (beroende pa modell).

1. + — —tryck for att stalla in tiden.

2. O_ tryck for att bekrafta eller sa sparas
klockinstallningen automatiskt efter
5 sekunder.

5.2 Initial forvarmning och
rengoring

Forvarm den tomma produkten fore forsta
anvandning och kontakt med livsmedel.
Produkten kan avge obehaglig lukt och rok.
Ventilera rummet under férvarmning.

6. DAGLIG ANVANDNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

_|_ GoOr sa har for att stalla in tiden.

4.3 Display
A B A C
| I I |
= -l
Q Hoao 9
|>] ”?

A. Klockfunktioner
B. Timer
C. Indikator f6r matlagningstermometer

1. Ta ut alla tillbehér och borttagbara
ugnsstegar ur ugnen.

2. Stall in funktionen |:] Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
1t

3. Stallin funktionen ). Stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

4. Stallin funktionen [@]. stall in
maxtemperaturen. Lat ugnen sta paica
15 min.

5. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

6. Rengor produkten och dess tillbehdr med
en mikrofiberduk, varmt vatten och ett milt
rengdringsmedel.

7. Satt tillbaka tillbehor och borttagbara
ugnsstegar pa sin ursprungliga plats.
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6.1 Tillagningsfunktioner

Belysning

For att tdnda ugnsbelysningen.

@ Varmluft med fukt

y Den har funktionen ar utformad for att spa-
ra energi under tillagning. Nar du anvan-
der den har funktionen kan temperaturen i
ugnen skilja sig fran instélld temperatur.
Restvarmen anvands. Varmeeffekten kan
minskas. Mer information finns i kapitlet
"Daglig anvandning” och anvisningar om:
Varmluft med fukt.

E] Over-/lunderviarme / Aqua Clean
Tillagning och stekning pa en ugnsniva.
Se kapitlet "Skétsel och rengdring” for
mer information om: Vattenrengoring.

Undervdrme
For bakning av kakor med knaprig botten
och fér konservering av livsmedel.

Tillagning med varmluft
For stekning av kétt och bakning av kakor.
Stéll in en lagre temperatur &n fér éver-/
undervarme, eftersom flakten fordelar var-
men jamnt i ugnens insida.

Snabbgrillning
For grillning av tunna livsmedel i stora
mangder och for rostning av brod.

| Varmluftsgrillning

stekning pa forsta ugnsnivan av storre
kottstycken eller fagelkott med ben. Tillaga
graténger och bryna.

Pizza/Paj
= For att tillaga pizza och andra ratter som
kréaver mer varme underifran.

7. YTTERLIGARE FUNKTIONER

7.1 Kylflakt

Nar ugnen ar pa, slas flakten pa automatiskt
for att halla ugnens ytor svala. Om du sténger
av ugnen fortsatter flakten att ga tills ugnen
svalnat.
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] Upptining
For att tina mat (grénsaker och frukt). Upp-
tiningstiden beror pd mangden och storle-
ken pa den frysta maten.

6.2 Anvisningar om: Varmluft med
fukt

Den har funktionen anvandes for att uppfylla
kraven pa energieffektivitetsklass och
ekodesign (enligt EU 65/2014 och EU
66/2014). Tester enligt: IEC/EN 60350-1.

Ugnsluckan ska vara stangd under
tillagningen sa att funktionen inte avbryts och
ugnen fungerar med hdégsta mdjliga
energieffektivitet.

Nar du anvander den har funktionen slacks
lampan automatiskt.

For tillagningsinstruktioner, se kapitlet "Rad
och tips”Varmluft med fukt. For
rekommendationer om allman
energibesparing, se kapitlet
"Energieffektivitet”, tips for energibesparing.

6.3 Stalla in en tillagningsfunktion

1. Vrid vredet for tillagningsfunktioner for att
vélja en varmefunktion.

2. Vrid pa kontrollvredet for att valja
temperatur.

3. Nar matlagningen ar klar, vrid pa vreden
till avstangt lage for att stanga av
produkten.

7.2 Sakerhetstermostat

Om ugnen inte fungerar som den ska eller
om det finns felaktiga komponenter, kan en
farlig Overhettning uppsta. For att forhindra
detta har ugnen en sé@kerhetstermostat som
sténger av stromtillférseln. Ugnen satts pa
igen automatiskt nar temperaturen sjunker.



8. KLOCKFUNKTIONER

8.1 Tabell over klockfunktioner

@ Klockslag
For att stélla in, andra eller kontrollera tiden.

I_)l Koktid
For att stélla in hur lange ugnen ska vara
paslagen.

Q Tidur

For att stalla in en nedrékning. Denna funk-
tion paverkar inte ugnens funktion. Du kan
stalla in den har funktionen nar som helst,
aven ndr ugnen ar avstangd.

8.2 Installning: Klockslag

1. O- tryck upprepade ganger for att andra
klockslaget. D. blinkar.

2.+, — —tryck for att stalla in tiden.
Efter cirka 5 sek slutar blinkningarna och
tiden visas pa displayen.

D_ blinkar nér du ansluter ugnen till
eluttaget, nar det har varit ett strémavbrott

eller nar timern inte ar installd. + — —tryck
for att stalla in tiden.

8.3 Installning: Koktid

1. Valj tillagningsfunktion och temperatur.

2. @ — tryck upprepade ganger. |_)| -
blinkar.

9. ANVANDA TILLBEHOREN

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Satta in tillbehor

Tillgangliga tillbehor beroende pa
modell. Skanna QR-koden for att
se hur du anvander tillboehér som
medféljer din produkt. Du kan be-
stélla extra tillbehor separat. Kon-
takta din lokala aterforsaljare for
mer information.

3.+, — —tryck for att stalla in: Koktid.

Displayen visar 2. 12| - blinkar nar den

installda tiden ar slut. Ljudsignal hors och

ugnen stangs av.

4. Tryck pa valfri knapp for att stdnga av
ljudsignalen.

5. Vrid installningsvredet till avstangt lage.

8.4 Installning: Tidur

1. @ — tryck upprepade ganger. Q - blinkar.

2. + — —tryck for att stalla in tiden.
Funktionen startar automatiskt efter 5 sek.
Nar den instéllda tiden har gatt hors en

ljudsignal.
3. Tryck pa valfri knapp for att stdnga av
ljudsignalen.

4. Vrid instéllningsvredet till avstangt lage.
8.5 Avbryta: Klockfunktioner

1. O- tryck upprepade ganger tills
symbolen for klockfunktionen bérjar
blinka.

2. Tryck och hallin —.
Klockfunktionen stangs av efter nagra
sekunder.

En liten inbuktning upptill 6kar sakerheten
och ger ett tippskydd. Fordjupningarna
forhindrar ocksa att tillbehodren tippar. Kanten
runt hyllan hindrar att kokkarl glider av.

For in tillbehoret (galler/plat) mellan
produktens ugnsstegarnas ledskenor.
Kontrollera att hyllan ligger an mot baksidan
av ugnens insida och att fétterna pekar nedat.
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=

Om platen har en lutning, placera den mot
den bakre delen av ugnens insida.

Om det finns en inskription pa tillbehoret,
sakerstall att det ar vant mot dig.

Om du anvander en plat med hal, placera
platen/pannan under for att samla upp
droppande vatskor.

9.2 Matlagningstermometer

Den mater temperaturen inuti maten.

Tva temperaturer ska stéllas in:

. C- temperaturen inuti produkten. Den

ska vara minst 25 °C hogre an
tillagningstemperaturen.

. /? — tillagningstemperaturen.
Rekommendationer:

 Ingredienserna ska halla rumstemperatur.

» Den ar inte 1amplig for flytande réatter.

* Under tillagning maste
matlagningstermometerns nal vara helt
insatt i ratten.

Tillagning
med: Matlagningstermometer

/\ VARNING!

Da matlagningstermometern

och ugnsstegarna blir mycket varma
finns risk att man branner sig. Vidror inte
matlagningstermometerns skaft med
bara hander. Anvand alltid
ugnshandskar.

1. Satt i matlagningstermometern inuti
matrétten:
Kott, fagel och fisk
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2,

Satt i hela matlagningstermometers nal i
mitten av kottet eller fisken pa den
tjockaste delen.

22 )

*}
—

e
R A

V)

Gryta

Sétt i termometerspetsen exakt i grytans
mitt. Matlagningstermometern maste sitta
stabilt under tillagningen. Satt den i en
massiv del av maten. Anvand kanten pa
den ugnsfasta formen som stdd for
matlagningstermometerns silikonhandtag.
Matlagningstermometerns spets far inte
vidréra den ugnsfasta formens botten.

Anslut matlagningstermometern i uttaget
som finns inuti produkten. Se kapitlet
"Produktbeskrivning”.

Lampan for matlagningstermometern /‘?
blinkar.

3.

4.

Tryck pa: —+ eller — for att stalla in
matens innertemperatur. Du kan stalla in
temperaturen mellan 30 °C och 99 °C.
Stall in en tillagningsfunktion och, vid
behov, ugnstemperatur.

En ljudsignal avges nar maten nar den
instéllda temperaturen. Tryck pa valfri symbol
for att stdnga av signalen. Du kan fortsatta
tillagningen for att se till att maten ar
genomstekt.

5.
6.

Stang av produkten.
Dra ut matlagningstermometerns kontakt
ur uttaget och ta ut maten ur ugnen.



Du kan andra temperaturen nar som helst

under tillagningen. Tryck pa O for att andra
den angivna innertemperaturen for maten.

10. RAD OCH TIPS

10.1 Tillagningsrekommendationer

Temperatur och tillagningstid i tabellerna ar
endast for vagledning. Hur de ska véljas
beror pa recept och ingrediensernas kvalitet
och mangd.

Ugnen kan baka eller steka annorlunda an
din gamla ugn. Tabellerna nedan visar
rekommenderade installningar for temperatur,
tillagningstid och hyllposition for specifika
typer av mat.

Rékna hyllinivaerna nedifran, fran ugnens
botten.

Om du inte kan hitta installningarna for ett
visst recept kanske du kan anvanda
instaliningarna for ett liknande recept.

For energibesparingstips, se kapitlet
"Energieffektivitet".

Symbolerna som anvands i tabellerna:

— Tillbehor

E| Ugnsniva

§§9 Typ av mat

Tillagningsfunktion

°C Temperatur

@ Tillagningstid (min)

10.2 Varmluft med fukt -
rekommenderade tillbehor

Anvand morka och icke reflekterande burkar
och formar. De absorberar varme battre an
ljusa farger och reflektiva formar.

« Pizzaform - mork, icke reflekterande,
diameter 28cm

« Bakform - mork, icke reflekterande,
diameter 26cm

« Portionsformar - keramik, diameter 8cm,
héjd 5 cm

* Flan-form - mork, icke reflekterande,
diameter 28cm

10.3 Varmluft med fukt

For basta resultat ska du folja forslagen som
listas i tabellen nedan.

L, = °C = O
Vetebullar, 12 st langpanna eller djup form 175 3 40 - 50
Frallor, 9 st langpanna eller djup form 180 2 35-45
Fryst pizza, 0,35 kg Galler 180 2 45 - 55
Rulltarta langpanna eller djup form 170 2 30-40
Brownie langpanna eller djup form 170 2 45 - 50
Sufflé, 6 st keramiska portionsformar pa 190 3 45 - 55

galler
Sockerkaksbotten flan-form pa galler 180 2 35-45
Viktoriakaka gratangform pa galler 170 2 35-50
Pocherad fisk, 0,3 kg langpanna eller djup form 180 2 35-45
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&L, = °C = O

Hel fisk, 0,2 kg langpanna eller djup form 180 3 25-35
Fiskfilé, 0,3 kg pizzaform pa galler 170 3 30-40
Pocherat kott, 0,25 kg langpanna eller djup form 180 3 35-45
Shashlik, 0,5 kg langpanna eller djup form 180 3 40 - 50
Smakakor, 16 st langpanna eller djup form 150 2 30-45
Mandelbiskvier, 20 st langpanna eller djup form 180 2 45 -55
Muffins, 12 st langpanna eller djup form 170 2 30-40
Matpaj, 16 st langpanna eller djup form 170 2 35-45
Mordegskakor, 20 st langpanna eller djup form 150 2 40 - 50
Tarteletter, 8 st langpanna eller djup form 170 2 30-40
Pocherade grénsa- langpanna eller djup form 180 2 35-45
ker, 0,4 kg
Vegetarisk omelett pizzaform pa galler 180 3 35-45
Medelhavsgronsaker, langpanna eller djup form 180 4 35-45
0,7 kg
10.4 Information for testinstitut
Tester enligt IEC 60350-1.

L = = °C O
Smakakor, 20 st/plat Over-/undervarme Bakplat 3 170 20-35
Smakakor, 20 st/plat Tillagning med varmluft Bakplat 3 150 - 160 20-35
Smakakor, 20 st/plat Tillagning med varmluft Bakplat 2och4 150 - 160 20-35
Appelpaj, 2 st @ 20 cm for-  Over-/undervarme Galler 2 180 70-90
mar
Appelpaj, 2 st @ 20 cm for-  Tillagning med varmluft Galler 2 160 70-90
mar
Fettfri sockerkaka, kak- Over-/undervarme Galler 2 170 40 - 50
form @26 cm 1)
Fettfri sockerkaka, kak- Tillagning med varmluft Galler 2 160 40 - 50
form @26 cm 1)
Fettfri sockerkaka, kak- Tillagning med varmiuft Galler 2och4 160 40 - 60
form @26 cm 1)
Mérdegskakor Tillagning med varmluft Bakplat 3 140 - 150 20-40
Mordegskakor Tillagning med varmiuft Bakplat 2och 4 140 - 150 25-45
Mérdegskakor Over-/undervarme Bakplat 3 140 - 150 25-45
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4

= = °C @

Rostat brod 1) GRILL

Galler 4 max. 1-5

1) Forvarm produkten i 10 minuter.

11. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

11.1 Rengoring
Rengoringsmedel

* Rengodr ugnens framsida med en
mikrofiberduk med varmt vatten och ett
milt rengéringsmedel. Rengdr och
kontrollera ugnsutrymmets lucktatning.

* Anvand en rengoringslosning for att
rengdra metalldelar.

* Rengor flackar med ett milt diskmedel.

For anvandning varje dag

* Rengor insidan av ugnen efter varje
anvandning. Fettansamling eller andra
matrester kan leda till brand.

» Fukt kan kondensera i ugnen eller pa
ugnsluckans glas. For att minska
kondensen kan du lata ugnen vara igang i
10 minuter fore anvandning. Lat inte
tillagad mat sta i ugnen langre an 20
minuter. Torka av ugnen invandigt endast
med en mikrofiberduk efter varje
anvandning.

Tillbehor

* Rengor alla tillbehor efter varje
anvandningstillfalle och lat dem torka.
Anvand enbart en mikrofiberduk med
varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.

Rengoring inte tillbehéren i en diskmaskin.

* Rengdr inte tillbehéren med nonstick-
belaggning med ett rengéringsmedel med
slipeffekt eller vassa féremal.

11.2 Ta bort ugnsstegarna

Ta bort ugnsstegarna vid rengéring av
produkten.

1. Stang av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Dra forst ut stegarnas framre del fran
sidovaggen.

3. Dra den bakre dnden av ugnsstegen bort
fran sidovaggen och ta bort den.

| P
1 Jifs D7
\H—<\\'

4, Sétt tillbaka ugnsstegar i omvand
ordning.

11.3 Aqua Clean

Med denna rengdéringsprocedur anvands fukt
for att lossa fett och matpartiklar fran ugnen.

1. Hall vatten i ugnutrymmets halighet: 300
ml.

Stall in funktionen )

Stall in temperaturen pa 90 °C.
Lat produkten vara igang i 30 min.
Stang av produkten.

Vanta tills ugnen ar kall. Torka
ugnsutrymmet med en mjuk trasa.

oahON

11.4 Demontering och montering av
luckan

Ugnsluckan har tva glaspaneler. Du kan ta
bort ugnsluckan och de inre glaspanelerna for
rengodring. Las hela instruktionerna "Ta bort
och installera luckan" innan du tar bort
glaspanelerna.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Anvand inte ugnen utan glaspanelerna.

1. Oppna luckan helt och hall i bada
gangjarnen.
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3. Stang ugnsluckan till den forsta 6ppna
positionen (halvvags). Lyft och dra for att
ta bort luckan fran ugnen.

A —

4. Lagg luckan pa en mjuk trasa pa en stabil
yta.

5. Tatag i lucklisten B pa bada sidorna av
luckans Ovre kant och tryck inat for att
lossa klamlaset.

6. Dra lucklisten framat for att ta bort den.

7. Halliglasrutan i 6vre kanten och dra
forsiktigt ut den. Se till att glaspanelerna
glider i skarorna hela vagen ut.
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8. Rengor glaspanelerna med vatten och
tval. Torka glaspanelerna noga. Diska
inte glasskivorna i diskmaskin.

9. Narrengéringen ar klar, satt tillbaka
glaspanelerna och ugnsluckan.

Om luckan &r korrekt installerad kommer du

att hora ett klick nar du stanger sparrarna.

Sidan med det screentryckta omradet skall

sitta pa luckans insida. Efter installationen

maste du se till att ytan pa glaspanelen med
zonerna med screenprinting inte ar knottrig
nar du vidror den.

Nar det har monterats ratt hors ett klick fran
lucklisten.

Se till att montera den inre glaspanelen A
ratt.

11.5 Byte av LED-lampa

/\ VARNING!

Risk for elektrisk stot!
Lampan kan vara het.

1. Sténg av ugnen och vanta tills den
svalnat.

2. Koppla ur produkten fran eluttaget.

3. L&gg trasan pa ugnens botten.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Hall alltid halogenlampan med en trasa
for att forhindra att fettrester branns fast
pa lampan.




Bakre lampa

1. Ta bort glasskyddet genom att vrida pa

det.

12. FELSOKNING

/\ VARNING!

Se Séakerhetsavsnitten.

2. Rengor glasskyddet.
3. Byt ut lampan mot en passande som &ar

varmetalig upp till 300 °C.

4. Satt tillbaka glasskyddet.

12.1 Vad gor jag om ...

Om nagot saknas i denna tabell, kontakta ett
auktoriserat servicecenter.

Problem Orsak och atgard

Belysningen fungerar Glédlampan ar trasig. Byt

inte. ut lampan. Se "Underhall
och rengoring”, Byta ut
lampan.

Problem

Orsak och atgard

Ugnen varms inte upp.

Sékringen har gatt. Kon-
trollera att sakringen ar
orsaken till felet. Om pro-
blemet kvarstar, kontakta
en behdrig elektriker.

Funktionen Matlagnings-

termometer fungerar inte.

Kontakten till Matlag-
ningstermometer ar inte
ordentligt isatt i uttaget.

Luckans tatning ar ska-
dad.

och anvand inte produk-
ten. Kontakta ett auktori-
serat servicecenter.

Displayen visar "00:00"
eller "12:00".

Ett strdmavbrott har in-
tréffat. Stall in klockan.
Se "Fore forsta anvand-
ning”.

13. ENERGIEFFEKTIVITET

12.2 Servicedata

Kontakta din aterférsaljare eller en
auktoriserad serviceverkstad om du inte kan
avhjalpa felet.

Nodvandig information som servicecentret
behover finns pa graderingsskylten.
Typskylten sitter pa ugnens framre ram. Den
ar synlig nar du 6ppnar luckan. Ta inte bort
markskylten fran produkten.

Vi rekommenderar att du antecknar
uppgifterna har:

Modell (MOD.) :

Produktnummer (PNC):

Serienummer (S.N.):

13.1 Produktinformation och produktinformationsblad enligt EU:s
ekodesign- och energiméarkningsférordningar

Leverantdérens namn

Electrolux

Modellidentifiering

COB402X 949286660
COB500B 949286661

Energieffektivitetsindex

81.2

Energieffektivitetsklass

A+

Energiférbrukning med standardbelastning, konventionellt lage

0.93 kWh/cykel

Energiférbrukning med standardbelastning, varmluftsiage

0.69 kWh/cykel
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Antal kaviteter

1

Varmekalla Elektricitet
Volym 721
Typ av ugn Inbyggd ugn
COB402X 29.1kg
Massa
COB500B 29.1kg

IEC/EN 60350-1 - Elektriska hushallsapparater fér matlagning - Del 1: Sortiment, ugnar, angugnar och grillar -

metoder for att mata prestanda.

13.2 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna

lampligt stromsparlage

Effektforbrukning i vilolage

0.8W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det Iampliga strémsparlaget

20 min

13.3 Energibesparande tips

Foljande tips hjalper dig att spara energi nar
du anvander din ugn.

Kontrollera att ugnsluckan &ar ordentligt
stdngd nar ugnen ar paslagen. Oppna inte
ugnsluckan for ofta under tillagningen. Hall
luckans tatningslist ren och kontrollera att den
sitter ratt och ordentligt fast.

Anvand koksredskap av metall och mérka,
icke-reflekterande burkar och behallare for att
spara energi.

Forvarm inte ugnen fére tillagning om det inte
specifikt rekommenderas.

Gor sa korta uppehall som mgjligt vid
tillagning av flera réatter for samma tillfélle.

Tillagning med varmluft
Om mdjligt, anvand varmluftsfunktionen for
att spara energi.

14. MILJOSKYDD

Atervinn material med symbolen 5. Atervinn
férpackningen genom att placera den i
lampligt karl. Bidra till att skydda var miljé och
var halsa genom att atervinna avfall fran
elektriska och elektroniska produkter. Slang
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Restvarme

Om tillagningen tar langre tid &n 30 minuter,
sank ugnstemperaturen 3-10 minuter innan
tillagningen avslutas. Tillagningen fortsatter
med ugnens restvarme.

Anvand restvarmen for att halla maten varm
eller varma upp andra ratter.

Varmhallning
Valj lagsta mojliga temperaturinstéllning for
att anvanda restvarme och halla maten varm.

Varmluft med fukt
Denna funktion anvands for att spara energi
under tillagningen.

Nar du anvander den har funktionen slacks
belysningen.

inte produkter markta med symbolen E med
hushallsavfallet. Lamna in produkten pa
narmaste atervinningsstation eller kontakta
kommunkontoret.
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