
Use steam for tender, crispy cooking
600 SenseCook® Oven with SteamCrisp® helps you  achieve exactly what 
you want to. Combining steam and traditional heat makes meat jucier and fish 
up to 20% more tender compared to a non-steam oven. Perfect for roasting 
and baking recipes.

Based on external test comparing tenderness of chicken (up to 4% more) and salmon (up to 20%
more) cooked with and without combining steam and hot air.

Produktfördelar

• Touchkontroll
• Soft Closing
• Matlagningstermometer med auto-off
• 3 pyrolytiska rengöringsprogram
• Rengöringspåminnelse 
• Snabbuppvärmningsfunktion
• Elektronisk temperaturinställning
• Recept i ugnen
• Automatiska temperaturförslag
• Restvärmevisning
• Kylfläkt
• Kontrollpanel med barnlås
• Luckspärr
• Medföljande tillbehör: 1 AirFry plåt, 1 Långpanna i emalj, 2 Plåtar grå emalj, 1 
Krom 
• Catalytic converter
• Display med språkval

Matlagningstermometern ger dig mer 
självförtroende i köket
Matlagningstermometern säkerställer perfekta resultat 
genom att kontinuerligt mäta matens innertemperatur. 
När rätt temperatur har uppnåtts avslutar ugnen 
automatiskt tillagningen.

Med SteamCrisp® blir köttet krispigare på utsidan 
och mörare på insidan
SteamCrisp® multifunktionsugn kombinerar värme och 
ånga för att baka och ugnssteka, vilket ger rätter en 
krispig yta och en saftig insida. Kött blir saftigare och 
fisk upp till 20 % mörare jämfört med tillagning i en ugn 
utan ånga. 

Baserat på externt test som jämförde mörheten hos kyckling (upp till 4 % mer) och lax (upp till 20 % mer) 
som tillagats med och utan kombination av ånga och varmluft. 

Den mjukstängande luckan förmedlar en känsla av kvalitet
Systemet för  mjukstängning och öppning av luckan fungerar smidigt, tyst och 
ljudlöst. En premiumkänsla varje gång du använder ugnen.

Touchdisplay för enkel åtkomst och full kontroll. 
Ställ enkelt in ugnen och följ matlagningen med den 
intuitiva LED-displayen Explore+ Touch. Skärmen visar 
funktion, tid, temperatur och status, medan 
touchknapparna ger snabb åtkomst till 
förprogrammerade matlagningsfunktioner.
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Färg Matt Black
Inbyggnadsmått H x B x D, mm 590x560x550

Funktioner

Undervärme, Brödbakning, Upptining, 
Torkning, Degjäsning, Grill, Varmluft, 
energibesparande, Varmluft, Varmluft 
och övervärme, varmluft, undervärme 

och ånga, Fuktnivå låg, 
Värmehållning, Tallriksvärmning, 

Konservering, Refresh, 
Återuppvärmning, Ugnsstekning, 
SlowCook, Gratinera, Övervärme, 

Över/undervärme
Max anslutningseffekt, W 3390
Ånga Hot Steam Plus
Typ av timer EXPlore Touch
Nettovolym, liter 72
Ugnsemalj Pyrolytic-Steam
HöjdxBreddxDjup, mm 594x594x569
Ugnskontroller Touch
Temperaturspann 30°C - 340°C
Plåt, max bakningsyta, cm2 1424
Ugnsbelysning 1 lampa, Bak
Effekt lampa, W 40
Ugnen drivs med El
Typ Inbyggnadsugn
Bruttovikt, kg 34.2

Nettovikt, kg 33.2

Plåtar 1 AirFry plåt, 1 Långpanna i emalj, 2 
Plåtar grå emalj

Grillgaller 1 Krom
Ugnsstegar Side grids Easy entry
Sladdlängd, (ca) m 1.5
Elkontakt Stickkontakt
Medföljande tillbehör Skruvar
Ugnskavitet Grå emalj
Antal ugnsutrymmen 1
Produktnummer (PNC) 949 284 736
EAN-kod 7333394168074
Säkring, A 16
Kapacitet vattentank 950 ml

Tillbehör 1 AirFry plåt/1 Långpanna i emalj/2 
Plåtar grå emalj/1 Krom/Skruvar

Tekniska specifikationer
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