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Sakerhetsinstruktioner

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGA OCH SPARA FOR FRAMTIDA BRUK.

VARNING! Om luckan eller luckans tatning ar trasig
ska ugnen inte anvandas forran den reparerats av en
kvalificerad person.

VARNING! Det ar farligt for andra an kompetenta personer
att utfora underhall eller reparationer som kraver att en
lucka tas bort som skyddar mot mikrovagsenergin.

VARNING! Vatskor och annan mat far inte varmas i slutna
behallare eftersom de kan explodera.

VARNING! Lat endast barn anvanda ugnen utan tillsyn

nar de fatt tillrackliga instruktioner och kan anvanda
ugnen pa ett sakert satt samt forstar riskerna med felaktig
anvandning.

Den har apparaten ar bara till for privat bruk och ar inte
avsedd for att anvands:

« i personalkok i butiker, kontor och andra arbetsmiljoer:
« pa bondgardar;

« av kunder pa hotell, motell och andra boendemiljoer;
« | bed and breakfast-miljoer.

Anvand endast redskap som passar for mikrovagsugnar.

Vid uppvarmning av plast- eller pappersbehallare, hall ett
0ga pa ugnen pa grund av risk for gnistbildning.

Anvand inte denna enhet i andra syften an for tillagning
av mat. Torkning av klader och uppvarmning av varma
dynor, tofflor, svampar, torra trasor och liknande kan leda
till risk for skada, antandning eller brand. Anvand bara
den har enheten pa det satt den ar avsedd for och enligt
vad som beskrivs i bruksanvisningen. Lat inte denna enhet
komma i kontakt med fratande amnen eller angor. Denna
typ av ugn ar specifikt utformad for att varma upp, tillaga
eller torka mat. Den ar inte utformad for industri- eller
laboratorieanvandning.

Om du observerar rok (emitteras) ska du sla av eller koppla
ur apparaten och halla luckan stangd for att forhindra att
lagor slar ut.

Mikrovagsuppvarmning av drycker kan leda till fordrojd
kokningseffekt och darfor maste du vara forsiktig vid
hantering av behallaren.
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Sakerhetsinstruktioner

Innehallet i nappflaskor och barnmatsburkar skall roras om
eller skakas och temperaturen kontrolleras innan barnet
borjar ata, for att undvika brannskador.

Agg och dggskal samt hardkoka agg far inte varmas i
mikrovagsugn, eftersom de kan explodera, aven efter att
varmeprocessen ar klar.

Ugnen skall rengoras regelbundet och alla matrester avlagsnas.

Om ugnen inte halls ren kan det leda till att ytan forsamras vilket
kan paverka apparaten negativt samt eventuellt leda till risker.

Apparaten ar endast avsedd att anvandas inbyggd. Apparaten ska
inte placeras i ett skap.

Metalliska behallare for mat och dryck ar inte tillatet under
tillagning i mikrovagsugn.

Var forsiktig sa att du inte flyttar den roterande tallriken nar du tar
ut behallare fran apparaten. (Endast modeller med roterande tallrik)

Apparaten ska inte rengras med en angrengorare.
Apparaten ska inte rengoras med en vattenstrale.

Den har apparaten ar inte avsedd for att installeras i fordon som
kors pa vagar, exempelvis husvagnar och liknande.

4 Svenska

Den har enheten ar inte avsedd att anvandas av nagra personer
(inklusive barn) med nedsatt fysisk, psykisk eller mental formaga,
eller avsaknad av erfarenhet och kunskap, om personen eller
personerna inte har nagon som overvakar och instruerar angaende
enhetsanvandningen av en person som ansvarar for deras sakerhet.

Barn ska Overvakas av en vuxen sa att de inte leker med apparaten.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och aldre och
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller
utan erfarenhet och kunskap om de har Overvakats eller instruerats
i att anvanda apparaten pa ett sakert satt och forstar riskerna

i samband med att anvanda apparaten. Barn far inte leka med
apparaten. Rengoring och anvandarunderhall ska inte utforas av
barn utan overvakning.

Det ska ga att koppla bort enheten fran stromforsorjningen

efter installationen. Bortkopplingen kan ske genom att se till att
kontakten ar atkomlig eller genom att integrera en strombrytare i
det fasta kablaget i enlighet med kablagereglerna.

Om elkablar utan kontakter monteras pa apparaten, maste mojlighet
for bortkoppling integreras i det fasta kablaget i enlighet med
kablagereglerna.




Om stromkabeln skadas maste den bytas ut av tillverkaren, en
servicetekniker eller liknande kvalificerad person for att undvika
fara.

Fastmetoden som anges ska inte vara lim da detta inte anses vara
en tillforlitlig fastmetod.

Den har ugnen skall placeras at ratt hall och med en hojd som gor
det mojligt att latt komma at ugnsutrymmet och kontrollerna.

Innan du borjar anvanda ugnen forsta gangen ska den koras med
vatten i 10 minuter och sedan anvandas.

Om ugnen genererar ett konstigt ljud, brandlukt eller rok ska du
omedelbart koppla ur stromkontakten och kontakta narmaste
servicecenter.

VARNING! Nar apparaten anvands i kombinationslage skall barn
endast anvanda ugnen under Overinseende av en vuxen pa grund
av de temperaturer som genereras.

Apparaten blir varm under anvandning. Omsorg bor vidtas for att
undvika att rora varmeelementen inuti ugnen.

Om den har apparaten har en rengoringsfunktion, kan ytorna bli
hetare an vanligt under rengéringsforhallanden, sa barn ska hallas
pa avstand. Rengoringsfunktionen beror pa modellen.

VARNING! Delar som ar lattatkomliga kan bli heta under
anvandning. Sma barn ska hallas pa avstand.

Anvand inte slipmedel eller vassa metallskrapor for att rengora
ugnens glas eftersom det kan repa ytorna, vilket kan leda till att
glaset spricker.

Angrengdrare far inte anvandas.

VARNING! Se till att apparaten ar helt avstangd vid byte av lampa
for att undvika risk for elektriska stotar.

FOr att undvika Overhettning far apparaten inte installeras bakom
en dekorativ lucka.
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Sakerhetsinstruktioner

VARNING! Enheten och dess atkomliga delar kan bli heta under
anvandning.

Omsorg bor vidtas for att undvika att rora varmeelementen.

Barn under 8 ar ska inte anvanda apparaten utan standig
overvakning.

VAR FORSIKTIG! Tillagningsprocessen maste 6vervakas. En kort
tillagningsprocess maste overvakas kontinuerligt.

Luckan eller den yttre ytan kan bli varm nar enheten anvands.
Temperaturen pa atkomliga ytor kan vara hog nar enheten anvands.
Ytorna blir varma under anvandning.

Apparaterna ar inte avsedda att anvandas med en extern timer eller
separat fjarrstyrning.

6 Svenska

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och aldre och
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga eller
utan erfarenhet och kunskap om de har overvakats eller instruerats
I att anvanda apparaten pa ett sakert satt och forstar riskerna

i samband med att anvanda apparaten. Barn far inte leka med
apparaten. Rengoring och underhall far inte utforas av barn om de
inte ar aldre an 8 ar och utan overvakning.

FOrvara apparaten och dess sladd utom rackhall for barn som ar
yngre an 8 ar.

Placera den uppbanda ramsidan
| den bakre delen som stod for
vilopositionen vid tillagning av
stora mangder. (Modellberoende)




Allman sakerhet

Eventuella andringar eller reparationer far endast utforas av kvalificerad personal.

Varm inte mat eller vatska forseglade i behallare for mikrovagsfunktionen.

Anvand inte bensen, thinner, alkohol, angrengoring eller hogtryckstvatt for att rengéra ugnen.
Installera inte ugnen: ndra ett element eller brandfarligt material; platser som ar fuktiga, feta,
dammiga eller utsatts for direkt solljus eller vatten; eller dar gas kan lacka; eller en ojamn yta.
Den har ugnen maste jordas ordentligt i enlighet med lokala och nationella bestammelser.
Anvand regelbundet en torr trasa for att aviagsna frammande amnen fran kontaktens terminaler
och kontakter.

Dra inte och boj inte dverdrivet mycket pa natkabeln och placera inga tunga foremal pa den.
Om det finns en gaslacka (propan, LP etc.) ska du omedelbart vadra. Ror inte stromsladden.
ROr inte strdmkontakten med vata hander.

Medan ugnen ar i drift ska du inte stanga av den genom att dra ur stromsladden.

Stick inte in fingrar eller frammande amnen. Om frammande amnen kommer in i ugnen ska du
dra ur stromsladden och kontakta ett lokalt Samsung-servicecenter.

Tryck inte for hart pa och sla inte pa ugnen.

Placera inte ugnen Over omtaliga foremal.

Se till att spanning, frekvens och strom matchar produktspecifikationer.

Satt i kontakten ordentligt i vagguttaget. Anvand inte en forgrenare, forlangningssladdar eller
transformatorer.

Hang inte stromsladden pa metallforemal. Se till att sladden ar mellan objekt eller bakom ugnen.
Anvand inte en skadad stromkontakt, stromsladd eller ett vagguttag som sitter lost. Om du har
skadade stromkontakter eller sladdar ska du kontakta ett lokalt Samsung-servicecenter.

Hall eller spruta inte vatten direkt pa ugnen.

Placera inga foremal pa ugnen, inuti ugnen eller pa ugnens lucka.

Spraya inte antandbara material, exempelvis insektsmedel, pa ugnen.

Forvara inte antandbara material i ugnen. Eftersom spritangor kan kontakta heta delar i ugnen
ska du vara forsiktig nar du varmer upp mat eller dryck som innehaller alkohol.

Barn kan stota i eller klamma sina fingrar i luckan. Halla barn borta nar du 6ppnar/stanger luckan.

Mikrovagsvarning

Mikrovagsuppvarmning av drycker kan leda till fordrojd kokningseffekt; var alltid forsiktig vid
hantering av behallaren. Lat alltid drycker sta i minst 20 sekunder innan du hanterar dem. Om sa
ar nodvandigt ska du rora om under uppvarmning. Ror alltid om efter uppvarmning.

FOlj dessa anvisningar for Fosta hjalpen i handelse av skallskador:

1. Hall det skallade omradet under kallt vatten i minst 10 minuter.

2. Tack med ett rent och torrt forband.

3. Stryk inte pa kramer, oljor eller lotioner.

For att undvika skador pa platen eller gallret ska du inte Iagga platen eller gallret i vatten strax
efter tillagning.

Anvand inte ugnen till att fritera eftersom oljetemperaturen inte kan kontrolleras. Det kan
resultera i att den heta oljan plotsligt kokar over.
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Sakerhetsinstruktioner

Forsiktighetsatgarder for mikrovagsugn

Anvand endast mikrovagssakra behallare. Anvand inte metallbehallare, guld- eller silvertrimmad
servis, grillspett etc.

Ta bort metallklammor. Elektriska ljusbdgar kan uppsta.

Anvand inte ugnen till att torka tidningar eller klader.

Anvand kortare tider for mindre mangder mat for att forhindra dverhettning eller att maten
branns.

Hall stromsladden och kontakten borta fran vatten- och varmekallor.

For att undvika explosionsrisk ska du inte varma agg med skal eller hardkokta agg. Varm inte
lufttata eller vakuumforslutna behallare, notter, tomater etc.

Tack inte dver ventilationsoppningarna med trasor eller papper. Detta ar en brandfara. Ugnen kan
dverhettas och stangas av automatiskt och forbli avstangd tills den svalnat tillrackligt.

Anvand alltid grytlappar nar du tar ut en matratt.

Ror om vatskor halvvags under uppvarmning eller efter att uppvarmningen har avslutats och lat
vatskan sta i minst 20 sekunder for att forhindra att den blir for varm eller kokar.

Sta pa en armslangd avstand fran ugnen nar du dppnar luckan for att undvika skallskador till
foljd av att det tranger ut anga eller varm luft.

Anvand inte ugnen nar den ar tom. Ugnen stangs automatiskt av efter 30 minuter som en
sakerhetsatgard. Vi rekommenderar att du alltid har ett glas vatten i ugnen for att absorbera
mikrovagsenergi utifall ugnen startar oavsiktligt.

Installera ugnen i enlighet med mellanrummen i den har bruksanvisningen. (Se Installera
mikrovagsugnen.)

Var forsiktig vid anslutning av elektrisk utrustning till uttag i narheten av ugnen.

Forsiktighetsatgarder for anvandning av mikrovagsugnen

Om sakerhetsatgarderna nedan inte foljs kan det leda till skadlig exponering av mikrovagsenergi.

«  Anvand inte ugnen med luckan 6ppen. Manipulera inte med sakerhetslasen (lucklasen). Satt
inte i nagot i sakerhetslasens hal.

«  Placera inga foremal mellan luckan och ugnens framsida och lat inte rester av mat eller
rengoringsmedel samlas pa tatningsytorna. Hall luckan och luckans tatningsytor rena
genom att torka dem med en fuktad trasa och sedan med en mjuk, torr trasa efter varje
anvandning.

« Anvand inte ugnen om den ar skadad. Anvand endast efter att den har reparerats av en
kvalificerad tekniker.

Viktigt: ugnsluckan maste stanga ordentligt. Dorren far inte bojas; luckans gangjarn far inte
vara trasiga eller sitta [6st; dorrtatningarna och tatningsytorna far inte vara skadade.

«  Allajusteringar eller reparationer maste utforas av en kvalificerad tekniker.

8 Svenska



Begransad garanti

Samsung tar ut en reparationskostnad for att byta ut ett tillbehor eller reparera en kosmetisk
skada om skadan pa apparaten eller av tillbehoret har orsakats av kunden. Foremal som det har
villkoret inkluderar:

«  Lucka, handtag, utpanel eller kontrollpanel som ar buckliga, repiga eller trasiga.

. PIat, styrrulle, koppling eller galler som ar trasiga eller saknas.

Anvand bara den har ugnen for det syfte den ar avsedd for och enligt vad som beskrivs i
bruksanvisningen. Varningar och viktiga sakerhetsanvisningar i den har bruksanvisningen tacker
inte alla mojliga forhallanden och situationer som kan uppsta. Det ar ditt ansvar att anvanda sunt
fornuft, vara forsiktig och noggrann vid installation, underhall och anvandning av ugnen.
Eftersom de har anvisningarna tacker olika modeller kan mikrovagsugnen variera lite fran de
som beskrivs i bruksanvisningen och det ar inte sakert att alla varningstecken finns med. Om du
har nagra fragor eller kommentarer ska du kontakta narmaste Samsung-servicecenter eller soka
hjalp och information online pa adressen www.samsung.com.

Anvand endast denna ugn for uppvarmning av mat. Den ar endast avsedd for anvandning i
hemmet. Varm inga textilier eller kuddar fyllda med korn. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig
for skada till foljd av felaktig eller olamplig anvandning av ugnen.

For att undvika en forsamring av ugnsytan och farliga situationer ska du alltid halla ugnen ren
och val underhallen.

Produktgruppdefinition

Korrekt avfallshantering av produkten (elektriska och elektroniska
produkter)

Den har produkten ar en grupp 2 klass B ISM-utrustning. Definitionen for grupp 2, som inkluderar
all ISM-utrustning i vilken radiofrekvensenergi avsiktligt genereras och/eller anvands i form av
elektromagnetisk stralning for behandling av material och EDM- och bagsvetsutrustning.

Klass B-utrustning ar utrustning som passar for anvandning i hemmiljoer och i inrattningar som
ar direkt anslutna till ett [agspanningsnat som forsorjer byggnader som anvands i privat syfte.

(Galler i lander med separata insamlingssystem)

Denna symbol pa produkten, tillbehéren och i manualen anger att
produkten och de elektroniska tillbehoren (t.ex. laddare, headset,
USB-kabel) inte bor sorteras tillsammans med annat hushallsavfall nar
de kasseras. Dessa foremal bor hanteras separat for andamalsenlig
atervinning av bestandsdelarna for att forhindra fara for halsa och
miljo.

Hushallsanvandare bor kontakta aterforsaljaren som salt produkten
eller kommunen for vidare information om var och hur produkten och
tillbehoren kan atervinnas pa ett miljosakert satt.

Foretagsanvandare bor kontakta leverantoren samt verifiera angivna
villkor i kopekontraktet. Produkten och de elektroniska tillbehoren bor
inte hanteras tillsammans med annat kommersiellt avfall.

Information om Samsungs miljorelaterade ataganden och produktspecifika lagstadgade
skyldigheter, t.ex. REACH, hittar du pa var hallbarhetssida via www.samsung.com
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Installation

Vad som medféljer Tillbehér
Med ugnen medfoljer flera tillbehor som hjalper dig att forbereda olika typer av mat.

Kontrollera att alla delar och tillbenor medfoljer i produktens forpackning. Om du har problem
med ugnen eller tillbehor ska du kontakta ett lokalt Samsung-kundcenter eller aterforsaljaren.

En 6verblick 6ver ugnen

01 — Keramikfat Bakplat
5 (Anvandbar for mikrovagslage.) (Anvand inte i mikrovagslaget.)
g 1
z
3 D B @
02 v U §©
Tradbrickinsats 3 skruvar (M4 L25)
(Anvandbar for snabbmeny och grillage.)
0BS!
04 Se Smart tillagning pa sidan 31-38 for att avgora lampligt tillbehor for dina ratter.

05 —F= [ ]

01 Mandverpanel 02 Sidostallning 03 Sakerhetslas for lucka
04 Lucka 05 Luckhandtag

10 Svenska




Installationsinstruktioner Installera i skap

Koksskap i kontakt med ugnen maste vara varmetaliga upp till 100 °C. Samsung tar inget ansvar
for skador som uppstar pa skap pa grund av varmen.

Nodvandiga matt for installation (Denna produkt ar tillagnad inbyggda produkter.)

Allman teknisk information

Elforsorjning 230V ~ 50 Hz
A Enhetens storlek | 595 x 456 x 570 mm Ugn (mm)
Matt (B x H x D) —
Invandig storlek 560 x 446 x 549 mm A 560 F 595
Enheten dverensstammer med EU:s riktlinjer. B 446 G 354
C 549 H 85 =)
Avfallshantering av forpackning och enh 5
“asalte ga opacA g och enhet - o I o0 %
Forpackningen ar atervinningsbar. =
Forpackningen bestar av foljande material: E 341 .
. kartong;
«  polyetylenplast (PE); -~ ™ Ugn (mm)
o CFC-fri polystyren (PS-hardskum). A A co5
Avfallshantera dessa material pa ett ansvarsfullt satt i enlighet med gallande foreskrifter.
Myndigheterna kan informera dig om hur du ska avfallshantera forbrukade hushallsapparater pa E B 85
ett ansvarsfullt satt. C 360
Sakerhet & D 6
«  Den har enheten far endast anslutas av kvalificerade tekniker. b
«  Ugnen ar INTE utformad for kommersiell anvandning. *
. Den ska endast anvandas for matlagning i hemmet. N /
. Enheten blir mycket varm under och efter anvandning. 4 5 N Ugn (mm)
. D
Var forsiktig nar sma barn finns i narheten. A 549 E 10
<~ B —|]—C — E
Elanslutningar inn B 233 F 456
Elnatet som enheten ansluts till ska Overensstamma med nationella och lokala foreskrifter. V5 C 316 G 6
Ugnen bor mojliggora frankoppling av stromforsorjningen efter installationen. Bortkopplingen D 21 H 446
kan ske genom att se till att kontakten ar atkomlig eller genom att integrera en strombrytare i ol F
det fasta kablaget i enlighet med kablagereglerna. H ‘ \
| i
N )
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Installation

e A ™ Ugn (mm) ™ Under diskho (mm)
A 560 D 21 A Minst 550
B 549 E 45 B Minst 564 / Max. 568
c B C 570 C Minst 446 / Max. 450
D 50
E 200 cm?
4 E
|

= L D | e ) @ oss!

% Ve 1 ~  Inbyggd i skap (mm) ) Minsta hojdkrav (C) ar endast for ugnsinstallation.

=3 F

> ’ A 600 s N Installation med spishall
B Minst 564-568 * N . .

- | 1 ] \ For att installera en hall ovanpa ugnen, kontrollera
c Minst 550 f - 'ﬂ installationsguiden for hallen for
D Minst 446 / Max. 450 installationsutrymmesbehov ()
E Minst 50 | ‘
F 200 cm?
G 200 cm?
H Utrymme for eluttag ~ ~
(30 @ hal)
G
N %
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Montering av ugnen

Skjut in ugnen en bit i Gppningen. For
anslutningskabeln till stromkallan.

Skjut in ugnen helt i dppningen.

Fast ugnen med de tva medfoljande skruvarna
(4 x 25 mm).

Anslut apparaten till elnatet. Kontrollera att
apparaten fungerar.

01 Luckhandtag
02 Sidohandtag

Se till att halla i apparaten i de 2 sidohandtagen och
luckhandtaget nar du packar upp produkten.

Nar installationen ar klar, ta bort skyddsfilmen, tejpen och annat forpackningsmaterial och ta ut
de medfoljande tillbehdren fran insidan av ugnen. For att ta bort ugnen fran skapet, koppla forst

fran strommen till ugnen och ta bort de 2 skruvarna pa bada sidor av ugnen.

Svenska 13
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Underhall

Rengdring

Byte (reparation)
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Rengdr ugnen med jamna mellanrum for att undvika att smuts ansamlas pa eller inuti ugnen. Var
aven speciellt uppmarksam pa luckan, lucktatningen (endast tillampliga modeller).

Om luckan inte 6ppnas eller stangs latt ska du forst kontrollera om det finns smuts pa luckans
tatningar. Anvand en mjuk trasa med tvalvatten for att rengora bade ugnens in- och utsida. Skolj
och torka ordentligt.

For att avlagsna envis smuts med dalig lukt fran insidan av mikrovagsugnen

1. Med ugnen tom placerar du en kopp med utspadd citronsaft i mitten av utrymmet.

2. Varmugnen i 10 minuter pa hogsta effekt.

3. Nar programmet ar klart ska du vanta tills ugnen har svalnat. Oppna sedan luckan och gor
rent ugnsrummet.

/\ VAR FORSIKTIG!

. Hall luckan och luckans tatning ren och se till att luckan 6ppnar och stanger Iatt. Annars kan
ugnens livscykel forkortas.

o Var forsiktig sa att du inte spiller vatten i ugnens ventiler.

«  Anvand inte fratande eller kemiska amnen for rengoring.

«  Nar ugnen har svalnat ska du anvanda ett milt rengoringsmedel for att rengdra ugnsrummet
efter varje anvandning.

A\ VARNING!

Den har ugnen har inga invandiga delar som kan demonteras av anvandaren. Forsok inte att byta

ut eller reparera ugnen sjalv.

«  0mdu har problem med gangjarn, tatningar och/eller luckan ska du kontakta en kvalificerad
tekniker eller ett lokalt Samsung-kundcenter for teknisk hjalp.

«  Omdu vill byta ut en glodlampa ska du kontakta ett lokalt Samsung-servicecenter. Byt inte
Ut den sjalv.

«  Omdu stoter pa ett problem med ugnens yttre holje ska du forst dra ur stromkabeln fran
stromkallan och sedan kontakta ett lokalt Samsung-servicecenter.

Skétsel vid en langre tid utan anvandning

Om du inte anvander ugnen under en langre tid ska du dra ur stromkabeln och flytta ugnen till en
torr, dammfri plats. Damm och fukt som ansamlats inne i ugnen kan paverka ugnens prestanda.
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Innan du borjar

Det finns ett par komponenter som du bor kanna till innan du gar direkt till ett recept. Klocka

Manoverpanel Det ar viktigt att stalla in ratt tid for att sakerstalla korrekt automatisk anvandning.

Frontpanelen gar att fa i flera olika material och farger. Ugnens verkliga utseende kan andras

utan foregaende meddelande for att forbattra ugnens kvalitet.
oK
®_° 02 03 07 08 09 ®
= b o F ok @
= 01 )& o6 | 0™ 13
@ 3] © 209
=g 04 05 10 11 12

For att stalla in klocktiden
1. Tryck och hall ner ® i 3 sekunder.

01 Lagesvdljare Vrid pa lagesvaljaren for att vacka mandverpanelen eller valja 6nskat = ' - ) o

tillagningslage eller funktion. 2. Stallin klocktiden (timmar och minut) med Instéllningsratten och OK -knappen.
02 Temperatur Anvands for att andra temperaturen. 0BS!
03 Effektniva Anvénd fér att andra effektniva. » Dukan inte andra klockan medan ugnen ar igang. =
04 Klocka Tryck for att andra aktuell tid. §
05 Timer Tryck for att anvanda kokstimerfunktionen. E
06 Display Visar menyn, information och tillagningsforlopp. é

07 Smart kontroll SIa pa eller av Smart Control-funktionen.

0BS!

Enkel anslutning bor stallas in innan denna funktion anvands.

08 OK Valj det aktuella vardet.
09 Starta Tryck for att starta ugnen.
10 Latt Tryck pa den har knappen for att sla pa eller av ugnslampan.

«  Hall intryckt i 3 sekunder for att aktivera eller inaktivera. Barnlas
ar endast tillgangligt i standby-lage.

11 Tillbaka Tryck for att ga till foregaende display eller for att avbryta
tillagningen.
12 Stopp Tryck for att stoppa ugnen.

13 Installningsratt | Vrid pa installningsratten for att stalla in installningsvardet for
ditt val. Vrid till hoger for att oka eller vrid till vanster for att
minska.

Svenska 15




Innan du borjar

Sidostallning Om mikrovagsenergi

Mikrovagor ar hogfrekventa elektromagnetiska vagor. Ugnen anvander den forkompilerade

e N ¢ Sattitillbehoren i ratt position inuti ugnen. ) ; . . . . .
« Var forsiktig nar du tar ut matkarl eller magnetron for attngen"erera mikrovagor som anvands for att tillaga eller varma utan att
tillbehor ur ugnen. Varma matratter kan orsaka deformera eller missfarga maten.
brannskador. 1. Mikrovagorna som genereras av magnetron
— — - N o fordelas jamnt genom ett virviande
01 Nival Mikrovagsfunktion distributionssystem. Detta ar anledningen till
| |02 Niva2 att maten tillagas jamnt.
L ) |03 Niva 3 . 2. Mikrovagorna absorberas av maten upp
T Ugnsfunktion till ett djup pa cirka 2,5 cm. edan sprids
— e - mikrovagorna inuti maten medan tillagning
05 Nivas fortstter.

3. Matens tillagningstiden paverkas av foljande
forhallanden.
«  Mangd och tathet
«  Fuktigt innehall
«  Ursprunglig temperatur (sarskilt om fryst)

0BS!

Den tillagade maten haller varmen i sin karna
efter att tillagningen ar klar. Det ar darfor du
maste respektera vantetiden som anges i den
har bruksanvisningen, vilket sakerstaller en jamn
tillagning ner till karnan.

=3
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Kokkarl for tillagning i mikrovagsugn

Matlagningskarl som anvands i mikrovagslage maste kunna slappa igenom mikrovagor sa att de
nar maten. Metaller som rostfritt stal, aluminium och koppar reflekterar mikrovagorna. Darfor
far inte karl av metall anvandas. Matlagningskarl markta som mikrotaliga kan anvandas. Mer
information om lampliga matlagningskar! hittar du i foljande vagledning och placera ett glas

vatten eller lite mat inne i utrymmet.

Krav:

. Plan botten och raka sidor
«  Tattslutande lock

o Valbalanserat karl med handtag som vager mindre an huvudkarlet

Material

Mikrotalig

Beskrivning

Aluminiumfolie

A

Anvand vid sma mangder for
att skydda mot overtillagning.
Ljusbagsbildning kan

uppsta om folien ar for nara
ugnsvaggen eller om for
mycket folie anvands.

Brynplatta

Anvand inte for forvarmning i
mer an 8 minuter.

Benporslin och lergods

Porslin, keramik, glaserat
lergods och benporslin ar
vanligtvis mikrotaliga om de
inte har metalldekor.

Material Mikrotalig Beskrivning
Polystyrenmuggar eller o) Overhettning kan gora att de
-behallare smalter.
. . Papperspasar eller
Snabbmatsforpackning tidningar X Dessa kan fatta eld.
Atervunnet papper % Dessa kan orsaka
eller metalldekor [jusbagshildning.
) . Mikrotdliga om de inte har
Serveringskarl (@) metalldekor
Omtaligt glas kan ga sonder
Glaskarl Finare glas O eller spncka om det varms
upp plotsligt.
Enbart lampliga for
Glasburkar uppvarmning. Ta bort locket
fore tillagning.
Tallrikar
Metall - Dessa kan orsaka
Fryspasar med % |ljiusbagshildning eller brand.
metallforslutningar
Tallrikar, muggar, Anvands for att tillaga mat
servetter och O under en kort tid. Dessa
Papper hushallspapper absorberar overflodig vatska.
Atervunnet papper X Orsakar ljusbagsbildning.

Engangstallrikar i kartong

Vissa frysta varor forpackas i
sadana behallare.

Svenska 17
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Innan du borjar

Anvandning

Oversikt 6ver funktioner

Material Mikrotalig Beskrivning
Anvand endast -
termoplastbehallare. Vissa Egenskap Temperaturc.m]rade Standardtempgratur
Behallare @) plaster kan bli skeva (Effektniva) (Effektniva)
eller missfargas vid hoga 100-800 W 800 W
temperaturer. — — -~ -
Plast . p S or SR Tk % Mikrovagsugn M|krov“agsenergm gor det mOJ||gtnatt tillaga
Plastfolie '®) nvana for att nalla fuklig eller varma upp mat utan att den andrar
efter tillagningen. vare sig form eller farg.
Anvand endast pasar som gar 40-200 °C 180 °C
Fryspasar AN att koka eller ar lampliga for 100 W-600W 300w
ugn. =] | Mikrovagsugn + — -
. Anvand for att bevara vatska ¥ Varmluft \/armeelemg nten genererar varme OCh.
Vax- eller smérpapper O L . varmiluftsflakten fordelar varmen inuti
och forhindra stank. ; . ) . :
ugnen, vilket forstarks av mikrovagsenergin.
O : Mikrotalig A\ Var forsiktig X : Inte mikrotalig 40-200 °C 200°C
[ Mikrovagsugn 100 W-600W 300 W
Manuellt lage —~ +grill Varmeelementen genererar varme som
forstarks med mikrovagsenergin.
40-230 °C 160 °C
Det bakre varmeelementet genererar
3 Varmluft varme, som fordelas jamnt inuti ugnen med
varmluftsflakten. Anvand detta lage for att
baka och steka pa olika nivaer samtidigt.
40-230°C 180 °C
— o Varmen genereras fran de dvre och undre
> Vanlig flakt | varmeelementen med flaktar. Denna

installning ar lamplig for bakning och
stekning.
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Egenskap

Temperaturomrade | Standardtemperatur

Manuellt lage

(Effektniva) (Effektniva)
150-230 °C 220°C
v Stor grill Den stora grillen genererar varme. Anvand
det har laget for att gratinera maten (till
exempel kott, lasagne eller gratang).
Manuellt Iage 40-230°C 180 °C
—~ o De tva 6vre varmeelementen genererar
3 Flaktgrill varme, som fordelas jamnt inuti ugnen med
flakten. Anvand detta lage for att grilla kott
eller fisk.
A' UTO| Automatisk FOr nya kockar erbjuder ugnen totalt 20
1 ] tillagning automatiska tillagningsprogram.
Automatiskt lage
@ Automatisk Ugnen har 5 upptiningsprogram for din
O upptining bekvamlighet.
. 60-100 °C 60°C
v §§ 3| Varmhallning | Anyand detta endast for att halla mat som
precis har tillagats varm.
specialfunktioner Ugnen har funk}mner for Angrenggrmg
och Deodorisering. Angrengoring ar
| ¢' Rengdring anvandbart for att reng6ra lattare

nedsmutsning med anga. Deodorisering
ar ocksa anvandbar for att deodorisera
ugnen.

Standardtemperaturen (eller Effektnivan) andras enligt den mest anvanda installningen for de
senaste 10 anvandningstillfallena.

Steg 1. Valj lage

O

1. Anvand lagesvaljaren for att vacka manoverpanelen och valj sedan ett manuellt lage.

Steg 2. Stall in temperaturen

1. Vrid pa installningsratten for att valja onskad temperatur.

. “?" Q
Nar du ar Klar trycker du pa OK.

3. Omdu vill ha en snabbstart trycker du pa START. Ugnen startar tillagningen.
(Tillganglig for lagena konvektion, flakt konventionell, stor grill, lagen for flaktgrill)

Svenska 19
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Anvandning

Steg 3. Stall in tillagningstiden (och Effektniva)

0m du vill andra temperaturen (eller Effektnivan) och tillagningstid under tillagning

yil >
st
@ Q

oK
€]

1. Anvand installningsratten for att stalla in tillagningstiden.
Om du trycker pa (®, kan du stalla in tillagningstiden.

2. Stallain sluttid genom att trycka pa (® en gang till och vrid pa lagesratten for att stlla in
onskad sluttid.

3. Omdu vill andra effektnivan, tryck pa 4 och vrid pa varderatten for att andra.

4. Nar du ar Klar, tryck pa START for att starta tillagningen.

5. Du kan ocksa stalla in alternativ innan du startar ugnen.

A\ VAR FORSIKTIG!
Forvara inte tillagad mat for lange i ugnen. Maten kan forstoras.

Steg 4. Forvarmning (Konvektion, flakt konventionell, stor grill, flaktgrill)

Ugnen borjar att forvarmas tills den nar angiven temperatur. Nar den ar klar piper ugnen och
forvarmningsindikatorn forsvinner.

Tryck pa OK under tillagningen.

Valj temperatur (eller effektniva) eller tillagningstid med hjalp av instaliningsratten.

Tryck pa OK.

Andra vardet med installningsratten.

Om du trycker pa OK, kan du andra vardet.

For att endast andra tillagningstiden, tryck pa (®. Andra sedan den tillagningstid du 6nskar.

oOuhsWNER

For att stoppa atgarden

O

1. Vrid lagesvaljaren till av.
. Ugnsdisplayen stangs av och klockan visas efter 2 sekunder.
. Ugnen stangs av aven under tillagning, och klockan visas efter 2 sekunder.
2. Tryck pa STOP.
«  Ugnen pausar. Tryck pa den igen for att avbryta eller tryck pa START for att ateruppta
tillagningen.

j@ o
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Mikrovagsugn

Mikrovagor ar hogfrekventa elektromagnetiska vagor. Mikrovagsenergin gor det mojligt att
tillaga eller varma upp mat utan att den andrar vare sig form eller farg.
«  Anvand endast mikrotaliga tillbehor.

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
. . ) > Tillagningstid > )
Mikrovagsugn (Effektnivé)

1. Lagg maten i en mikrotalig behallare, placera
den sedan pa rekommenderat tillbenor och
stang luckan.

2. Folj steg 1-3 i avsnittet Manuellt lage pa
sidan 19-20. Ugnen startar efter installning av
tillagningstiden.

3. Anvand grytlappar nar du tar ut maten nar
tillagningen ar klar.

Effektniva
Niva Procent (%) Uteffekt (W) Beskrivning
HOG 100 800 Anvand for att varma vatska.
HOG LAG 88 700 o ) ,
= Anvand for att varma och tillaga.
MEDELHOG 75 600
MEDEL 56 450 Anvand fér att tillaga kott och varma
MEDELLAG 38 300 upp gronsaker.
UPPTINING 22 180 Anvand for att tina innan tillagning.
LAG 13 100 Anvand for att tina gronsaker.

Mikrovagsugn + Varmluft

Det har kombinationslaget kombinerar mikrovagsenergin med den varma luften och minskar
darfor tillagningstiden samtidigt som den ger maten en brun krispig yta. Anvand detta for alla
sorters kott och fagel samt grytor och gratangratter, sockerkakor och latta fruktkakor, pajer,
smulpajer, rostade gronsaker, scones och brod.

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
Mikrovagsugn+ > > Tillagningstid >
Varmiuft Temperatur (Effektniva)

1. Lagg maten i ett [ampligt matlagningskarl,
placera det sedan pa gallret och stang luckan.

2. Folj steg 1-3 i avsnittet Manuellt lage pa
sidan 19-20. Ugnen startar efter installning av
tillagningstiden.

3. Anvand grytlappar nar du tar ut maten nar
tillagningen ar klar.

/\ VAR FORSIKTIG!
Anvand endast ugnssakra kokkarl, sasom glas, keramik eller benporslin utan metallkanter.
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Anvandning

Mikrovagsugn + grill
Varmeelementen genererar varme som forstarks med mikrovagsenergin. Anvand endast
mikrotaliga matlagningskarl, t.ex. av glas eller keramik.

Steg 1 Steg 2 Steg 3 Steg 4
Mikrovagsugn + > Tillagningstid > i
grill Temperatur (Effektniva)

1. Lagg maten i ett lampligt matlagningskarl,
placera det sedan pa det rekommenderade
tillbehoret och stang luckan.

2. Folj steg 1-3 i avsnittet Manuellt lage pa
sidan 19-20. Ugnen startar efter installning av
tillagningstiden.

3. Anvand grytlappar nar du tar ut maten nar
tillagningen ar klar.

/\ VAR FORSIKTIG!
Anvand endast ugnssakra kokkarl, sasom glas, keramik eller benporslin utan metallkanter.

Varmluft
Varmeelementen genererar varme som fordelas jamnt inuti ugnen med flakten for varmluft.
Anvand det har laget for kakor, enskilda scones, frallor och bakelser samt fruktkakor, petit choux

och suffléer.
Steg 1 N Steg 2 g Steg 3 N Steg 4
Varmluft Temperatur Tillagningstid Forvarmning

1. Lagg maten i ett [ampligt matlagningskarl,
placera det sedan pa det rekommenderade
tillbehoret och stang luckan.

2. FOlj steg 1-4 i avsnittet Manuellt Idge pa sidan
19-20.

3. Anvand grytlappar nar du tar ut maten nar
tillagningen ar Klar.

Vanlig flakt
Varmen genereras fran de 6vre och undre varmeelementen med flaktar.
Denna funktion bor anvandas for vanlig bakning och stekning for de flesta typer av ratter.
Steg 1 N Steg 2 N Steg 3 N Steg 4
Vanlig flakt Temperatur Tillagningstid Forvarmning

1. Lagg maten i ett [ampligt matlagningskarl,
placera det sedan pa det rekommenderade
tillbehdret och stang luckan.

2. Folj steg 1-4 i avsnittet Manuellt lage pa sidan
19-20.

3. Anvand grytlappar nar du tar ut maten nar
tillagningen ar klar.
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Stor grill
Varmeelementen genererar varme. Kontrollera att de ar i horisontellt lage.
Steg 1 Steg 2 N Steg 3 N Steg 4
Grill Temperatur Tillagningstid FOrvarmning

1. Lagg maten i ett lampligt matlagningskarl,

placera det sedan pa det rekommenderade

tillbehoret och stang luckan.

Folj steg 1-4 i avsnittet Manuellt lage pa sidan

19-20.

3. Anvand grytlappar nar du tar ut maten nar
tillagningen ar Klar.

N

Flaktgrill
Varmeelementen genererar varme. Kontrollera att de ar i horisontellt lage.
Steg 1 § Steg 2 N Steg 3 N Steg 4
Crill Temperatur Tillagningstid Forvarmning

1. Lagg maten i ett lampligt matlagningskarl,

placera det sedan pa det rekommenderade

tillbehoret och stang luckan.

Folj steg 1-4 i avsnittet Manuellt Iage pa sidan

19-20.

3. Anvand grytlappar nar du tar ut maten nar
tillagningen ar klar.

N

Automatiskt lage
Ugnen har 2 olika automatiska lagen for din bekvamlighet: Automatisk upptining och automatisk
tillagning. Valj ett som bast passar dina behov.
= @

1. Anvand lagesvaljaren for att vacka mandverpanelen, valj ett autolage.

«  Automatisk tillagning (%), Automatisk upptining (@),

Vrid installningsratten for att valja 6nskat program och tryck pa OK for att bekrafta.

Vrid installningsratten for att stalla in 6nskad vikt och tryck sedan pa OK for att bekrafta.

Displayen visar menyn och tillbehorsguiden. (Tryck pa OK.)
Tryck pa START eller OK for att borja laga mat.

s wN

/\ VAR FORSIKTIG!
Anvand alltid grytlappar nar du ska ta ut maten.

0BS!

Tillagningstiden ar forprogrammerad for varje meny och kan inte andras.
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Anvandning

s Automatisk tillagning Guide for automatisk tillagning
For nya kockar erbjuder ugnen totalt 20 automatiska tillagningsprogram. Utnyttja denna funktion
for att spara tid eller lara dig snabbare. Tillagningstiden och temperaturen justeras enligt valt Nr. Mat Serveringsstorlek (kg) Tillbehér Niva
recept. 1 | Tallriksmal 03-04 Keramikfat 1
Steg 1 . Steg 2 R Steg 3 04-0,5
Automatisk tillagning Meny Vikt Placera pa en keramiktallrik och tack med mikrotalig film. Detta
program ar lampligt for ratter som bestar av 3 delar (t.ex. kott med
1. Lagg maten i ett lampligt matlagningskarl, sés, gronsaker och ett tillbehdr som potatis, ris eller pasta). Lat std i
placera det sedan pa det rekommenderade 3 min efter tillagning.
tillbehoret och stang luckan. - —
2. FOlj steg 1-3 i avsnitt Automatiskt lage pa 2 | Frystpizza 03-04 Tradbr|ck§|nsats ¥ 2
sidan 23-25. 0,4-0,5 Keramikfat
3. Anvand grytlappar nar du tar ut maten nar Lagg den frysta pizzan pa ugnen.
tillagningen ar klar. 3 | Fryst lasagne 04-0,5 Tradbricksinsats + 2
06-0,7 Keramikfat

Lagg den frysta lasagnen i en lamplig ugnsfast glas- eller
keramikform. Lat sta 2-3 minuter efter uppvarmning.

4 | Hel kyckling 1,1-1,2 Tradbricksinsats + 2
1,2-13 Keramikfat
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Pensla kycklingen med olja och krydda. Placera dem med brostet
nedat i mitten av tradbrickinsatsen med keramikfatet. Vand pa
dem da du hor ljudsignaler. Tryck pa startknappen for att fortsatta
tillagningen. Lat sta i 5 minuter efter tillagningen.

5 | Kycklingdelar 0,6-0,7 Tradbricksinsats + 4
09-10 Keramikfat

Pensla de kylda kycklingdelarna med olja och krydda. Lagg dem
pa tradbrickinsatsen med keramikfatet med skinnsidan nedat. Vand
pa dem da du hor ljudsignaler. Lat dem sta i 2-3 minuter efter
tillagningen.
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Nr. Mat Serveringsstorlek (kg) Tillbehor Niva Nr. Mat Serveringsstorlek (kg) Tillbehor Niva
6 | Stektlamm 0,8-09 Tradbricksinsats + 3 13 | Skivade morotter 0,2-03 Keramikfat 1
1,1-12 Keramikfat 0,4-0,5
Lagg den marinerade lammsteken pa tradbrickinsatsen med Skolj och rensa morotter och skar dem i jamna skivor. Lagg dem
keramikfatet. Nar ugnen piper vander du steken och borjar om igen. jamnt i en glasskal med lock. Tillsatt 30 ml (2 msk) vatten vid
7 | Frysta pommes 03-04 Bakplat 3 tillagning av 0,2-0,3 kﬁg och 45—60 ml (3-4 msk) v.i'd ti.lllagning av
frites 04-05 Q,470,5 kg. Fflacera skalep i m|.tten av utrymmet. Tack dver under
- - - - tillagning. Ror om efter tillagning.
Fordela de frysta pommes fritesen pa bakplaten. : -
— 14 | Bakpotatis 0,3-04 Keramikfat 1
8 | Bakade 0,4-0,5 Tradbricksinsats + 4 07-08
potatishalvor 0,6-0,7 Keramikfat — , — —
- - - - - - — Rensa och skolj potatis. Pensla med olivolja och stick hal i skalet
Skar potatisarna i halvor. Lagg dem i en cirkel pa platen med en kniv. Placera pa ett keramikfat. Lat sta i 3-5 minuter efter
med den skurna sidan mot grillen. Lat dem sta i 2-3 minuter tillagning
efter tillagningen. - ‘ .
= - - 15 | Skalad potatis 0,4-0,5 Keramikfat 1
9 | Appelpaj 1,2-14 | Bakplat | 2 07-08
Légg éppelpajeh en rund “metallform; Légg pa bakplaten. Skolj och skala potatisen, dela i halvor och lagg i en ugnsfast
Viktintervallen inkluderar apple och sa vidare. glasskal med lock. Tillsatt 15-30 ml vatten (1-2 msk). Ror om efter
10 | Mjuk kaka 0,7-0,8 | Bakplat | 3 tillagning. Rér om en gang under tillagningen nar storre mangder
Hall smeten i en rektanguldr metallform av lamplig storlek lagas. Lat sta i 3-5 minuter.
(langd 25 cm). Stall tallriken pa langden mot luckan pa bakplaten. 16 | Squash 0,2-03 Keramikfat 1
11 | Broccolibuketter 0,2-03 Keramikfat 1 0304
03-04 Skar squashen i mindre bitar. Tillsatt 30 ml (2 msk) vatten eller en
Skar broccolin i skivor eller halvor. Tillsatt endast 15 ml (1 msk) k_“Ck smor. Lagg de_m jamnt i en glasskal med lock. Tack Over under
vatten. Lagg dem jamnt i en glasskal med lock. Tack éver under tillagning. Tillaga tills den ar mjuk.
tillagning. Ror om efter tillagning. 17 | Skivad aubergine 0,1-0,2 Keramikfat 1
12 | Blomkalsfloretter 02-0,3 Keramikfat 1 0304
0,3-0,4 Skar auberginerna i tunna skivor och skvatt over 15 ml (1 msk)

Skolj och rengor farska broccolifloretter och forbered floretter. Lagg
dem jamnt i en glasskal med lock. Tillsatt 30 ml (2 msk) vatten vid
tillagning av 0,2-0,3 kg och 45-60 ml (3-4 msk) vid tillagning av
0,3-0,4 kg. Placera skalen i mitten av utrymmet. Tack 6ver under
tillagning. Ror om efter tillagning.

citronsaft. Lagg dem jamnt i en glasskal med lock. Tack 6ver under

tillagning. Ror om efter tillagning.
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Anvandning

@ Upptining

Ugnen har 5 upptiningsprogram for din bekvamlighet. Tillagningstiden och effektnivan justeras

enligt valt program.

Nr. Mat Serveringsstorlek (kg) Tillbehor Niva
18 | Skivad ok 0,2-0,3 Keramikfat 1
0,4-05
Skar 1oken i skivor eller halvor. Tillsatt endast 15 ml (1 msk) vatten.
Lagg dem jamnt i en glasskal med lock. Tack dver under tillagning.
Ror om efter tillagning.
19 | Blandade 0,2-0,3 Keramikfat 1
gronsaker 0,4-0,5
Skolj och rensa de farska gronsakerna. Lagg dem jamnt i en glasska
med lock. Tillsatt 15 ml (1 msk) vatten vid tillagning av
0,2-0,3 kg och 30 ml (2 msk) vid tillagning av 0,4-0,5 kg. Placera
skalen i mitten av utrymmet. Tack over under tillagning. Ror om
efter tillagning.

20 | Vittris 0,2-0,3 Keramikfat 1
Anvand en stor ugnsfast glasskal med lock. (Observera att volymen
pa riset dubbleras vid tillagningen.) Tack 6ver under tillagning. Nar
tillagningen ar over ska du rora om innan riset far sta. Tillsatt salt
eller orter och smor. Observera att det ar inte sakert att riset har
absorberat allt vatten efter att tillagningstiden ar slut.

Steg 1

Steg 2 . Steg 3

Automatisk upptining g Meny Vikt

1. Lagg maten i ett [ampligt matlagningskarl,
placera det sedan pa det rekommenderade
tillbehoret och stang luckan.

2. Folj steg 1-3 i avsnitt Automatiskt lage pa
sidan 23-25.

3. Anvand grytlappar nar du tar ut maten nar

tillagningen ar Klar.

Upptiningsguide
Nr. Mat Serveringsstorlek (kg) Tillbehor Niva

1 | Kott 02-15 Keramikfat 1
Tack kanterna med aluminiumfolie. Vand kottet nar ugnen piper.
Programmet ar lampligt for notkott, lamm, flask, biffar, kotletter,
kottfars.

2 | Fagel 02-15 | Keramikfat | 1
Skydda benen och vingspetsarna med aluminiumfolie. Vand fageln
nar ugnen piper. Programmet ar lampligt for hel kyckling samt
kycklingdelar.

3 | Fisk 02-15 | Kermiklat | 1
Skydda fiskstjarten med aluminiumfolie. Vand fisken nar ugnen piper.
Programmet ar lampligt for hela fiskar samt fiskfiléer.
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Nr.

Mat

Serveringsstorlek (kg) Tillbehor Niva

Brod/Mjuk
kaka

0,1-0,8 Keramikfat 1

Lagg brodet pa en bit hushallspapper och vand nar ugnen piper.

Stall kakan pa en keramiktallrik och, om mojligt, vand sa fort ugnen
piper. (Ugnen fortsatter att fungera, men stoppas nar du oppnar
luckan.) Programmet ar lampligt for alla typer av brod, skivat eller
hela limpor, samt kuvertbrod och baguetter. Lagg kuvertbroden i en
cirkel. Programmet ar lampligt for alla typer av jasta kakor, smakakor,
cheesecakes och smordeg. Det ar inte lampligt for pajdeg, frukt och
graddbakelser eller kakor med chokladéverdrag.

Frukt

0,1-0,6 Keramikfat 1

Fordela den frysta frukten jamnt pa keramikfatet. Det har programmet
ar lampligt for frukt som hallon, blandade bar och tropiska frukter.

Specialfunktioner

{1 Varmhallning
Med denna funktion fungerar endast varmeelementet for varmluft och det slas pa och av for att
halla maten varm.

Nar

tillagningen ar klar,

i

Q .

O

A

Anvand lagesvéljaren for att vacka mandverpanelen och valj sedan varmhallning (:55%).

Vrid pa instaliningsratten for att valja 6nskad temperatur (60-100 °C).

Nar du ar Klar trycker du pa OK. Om du vill ha en snabbstart trycker du pa START. Ugnen

borjar varma.
Vrid pa instaliningsratten for att valja driftstid.
Nar du ar Klar trycker du pa OK eller START for att starta.

VAR FORSIKTIG!
Anvand alltid grytlappar nar du ska ta ut maten.

Anvand inte den har funktionen for att varma kall mat igen. Anvand detta endast for att

halla mat som precis har tillagats varm.

Kor inte den har funktionen i mer an 1 timme. Annars kan det paverka matens kvalitet.
FOr att halla maten krispig ska den inte tackas 6ver nar du anvander denna funktion.
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Anvandning

Varmhallningsguide

Mat Temperatur (°C) Vantetider (min) Anvisningar
For att halla kott, kyckling,
Maltider 80 30 gratang, pizza, potatis och
tallriksmaltider varma.
Drycker 80 30 For att halla vatten, mjolk och
kaffe varmt.
For att halla brod, rostat brod,
Brod/bakverk 60 30 rullar, muffins och sockerkaka
varm.
For forvarmning av ratter och
Tallrikar/ porslin. Placera ratterna inne
. 70 30 : - .
porslin i utrymmet. Overbelasta inte.
(maxvikt: 7 kg)

[ 3 Rengdring
Rengoring erbjuder funktionerna angrengdring ( (2 ) och deodorisering ([3).

94 Angrengoring
Denna funktion ar anvandbart for att rengora lattare nedsmutsning med anga.

1. Hall 100 ml vatten pa botten pa ugnen och
stang ugnsluckan.

RS

Q x

=3

2. Vrid pa Lagesratten for att anvanda funktionen Rengoring.

3. Valj "C1” pa skarmen genom att anvanda Installningsratten och knappen OK for
anvanda angrengoring.

4. Tryck pa knappen START for att starta Angrengoring.

5.  Efter att ha slutfort angrengéring, anvand en
torr trasa for att gora rent inuti ugnen.
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A\ VARNING! Fler funktioner
Oppna inte luckan forran cykeln ar klar. Vattnet inuti ugnen ar mycket varmt och kan orsaka

brannskador. Meny Beskrivning
0BS! Timer Du kan stalla in timern.

+ Anvénd bara den har funktionen nar ugnen har svalnat fullstandigt till rumstemperatur. Las Du kan Iasa mandverpanelen.

«  ANVAND INTE destillerat vatten. Ljud Du kan sla pa eller av ugnens ljud (pip).

+ ANVAND INTE anordningar for hogtrycks- eller angtvatt nar ugnen rengérs. Wi-Fi DU kan sla pa eller av Wi-Fi.

«  Omugnen ar het invandigt aktiveras inte automatisk rengoring. Vanta tills ugnen har
svalnat och forsok sedan igen.

. Hall inte vatten i botten med kraft. Gor det forsiktigt. Annars svammar vattnet 6ver pa
framsidan.

[ Deodorisering

Denna funktion ar anvandbar for att deodorisera ugnen. Anvand denna funktion regelbundet for

att ta bort eventuell obehaglig lukt i din ugn.

Q .
(Y
Anvand lagesvaljaren for att vacka mandverpanelen och valj sedan rengéring ((3).

Vrid pa installningsratten for att vdlja 'C2' deodorisering ([3).

Nar du ar Klar trycker du pa OK.

Vrid pa installningsratten for att stalla in tiden och tryck sedan pa OK eller START for att
starta. (Standardinstalld tid ar 5 minuter.)
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Anvandning

Timer

Tryck pa 1 for att anvanda timer funktionen.

2. Stallin timern (timmar och minut) med installningsratten.

3. Tryck pa OK for att starta timern.

4. Tryck pa STOP for att avbryta timern och tryck pa §d for att redigera timern.

=

Las
1. Tryck och hall ner «2. i 3 sekunder for att lasa ugnen.
2. For att 1asa upp ugnen, tryck och hall ner =2 i 3 sekunder.

Ljud

1. Tryck och hall ner & i 3 sekunder for att anvanda fler funktioner.

2. Stall alternativ till nummer 1 med installningsratten och tryck pa OK for att andra
installningen ljud.

3. Andra alternativet pa eller av genom att anvanda knappen installningsratt och tryck sedan
pa OK.

Wi-Fi

1. Tryck och hall ner i i3 sekunder for att anvanda fler funktioner.

2. Stallin alternativ till nummer 2 genom att anvanda instéllningsratten och tryck pa OK-
knappen for att andra Wi-Fi-installning.

3. Andra alternativet pa eller av genom att anvanda knappen installningsratt och tryck sedan
pa OK.

Smart Kontroll

For att anvanda ugnens smart kontroll maste du ladda ner SmartThings-appen till en

mobil enhet. Funktioner som drivs av SmartThings-appen kanske inte fungerar smidigt om
kommunikationsforhallandena ar daliga eller ugnen ar installerad pa en plats med en svag Wi-Fi-
signal.

Hur man ansluter mikrovagsugnen

1. Ladda ner och 6ppna SmartThings-appen pa din mobila enhet.

2. FOlj appens instruktioner pa displayen for att ansluta din ugn.

3. Nar processen ar klar, bekraftar ’ﬁfikonen pa din ugns display och appen att du ar ansluten.
4, 0Om ’ﬁ—ikonen inte visas, folj instruktionerna i appen for att ateransluta.

For att fjdrrstyra ugnen

Av sakerhetsskal ar denna funktion inte tillganglig i mikrovagslage.

1. Tryck pa smart kontroll ﬁ visas pa displayen. Ugnen kan nu fiarrstyras med en ansluten
fiarrenhet.

2. Valj ugnsikonen pa SmartThings-appen for att 6ppna appen ugnskontroll.
Nar appen ar ansluten till ugnen kan du utfora foljande funktioner via applikationerna:

Ugnsfjarrkontroll med SmartThings-appen

Ugnsovervakning «  Kontrollera ugnens status

Stalla in eller justera ugnsinstallningar pa distans.
(Inte tillganglig i mikrovagslage)

Fjarrkontroll for ugnen | «

Min tillagning «  Stanga av ugnen pa distans.
«  Nar tillagningen startar, andra installd tillagningstid och
temperatur pa distans.

Felkontroll . Identifiera fel automatiskt.

0BS!

Ominte E visas i displayen kan du fortfarande Overvaka ugnsstatus och stanga av ugnen
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Smart tillagning

Manuell tillagning Férska gronsaker
«  Anvand en ugnsfast glasbehallare med lock.
Tillagningsguide for mikrovagor «  Tillsatt 30-45 ml kallt vatten for varje 250 g.

ROr om en gang under tillagningen och en gang efterat.

Tillsatt kryddor efter tillagning.
«  For snabbare tillagning rekommenderar vi att du skar mindre, jamnstora delar.
«  Tillaga alla farska gronsaker pa full effekt (800 W).

«  Anvand inte metallbehallare i mikrovagslaget. Placera alltid matbehallare pa keramikfatet.
«  Virekommenderar att du tacker maten for basta resultat.
«  Efter att tillagningen ar klar ska du 1ata maten sta i sin egen anga.

Frysta gronsaker Mat Serveringsstorlek (g) | Tillagningstid (min) Vantetider (min)
+  Anvand en ugnsfast glasbehallare med lock. Broccoli 250 45 3
«  ROr om gronsakerna tva ganger under tillagningen och en gang efterat. 500 5-6
«  Tillsatt kryddor efter tillagning. - -
Forbered jamnstora delar. Sortera stjalkarna mot mitten
Mat Serveringsstorlek Effekt (W) Tillagn'!ngstid Véntgtider Brysselkal 250 5.6 3
@ (min) (min) 500 7-8
Spenat 150 600 56 23 Tillsatt 60-75 ml (4-5 msk) vatten.
Tillsatt 15 ml (1 msk) kallt vatten. Morotter 250 5-6 3
Broccoli 300 | 600 | 8-9 | 2-3 Skar morotterna i jamnstora skivor.
Tillsatt 30 ml (2 msk) kallt vatten. Blomkal 250 5-6 3
rtor 300 | e0 | 78 [ 23 b0 8 g
Tillsatt 15 ml (1 msk) Kallt vatten. Forbergd jamnstora delar. Skar stora delar i halvor. Sortera stjalkarna 2
— mot mitten. poy
Grona bonor 300 | e | mes | 23 =
squash 250 | 34 | 3 &
Tillsatt 30 ml (2 msk) kallt vatten. - . ) . 5
- Skar squashen i mindre bitar. Tillsatt 30 ml (2 msk) vatten eller en @
Blandade gronsaker 300 | 600 | /-8 | 23 Klick smor. Tillaga tills den ar mjuk.
(Morotter/artor/ o -
majs) Tillsatt 15 ml (1 msk) kallt vatten. Aubergine 250 | 34 | 3
Blandade gronsaker 300 | 600 | 7%-8% | 23 Skar auberginen i tunna skivor och skvatt over 1 tesked citronsaft.
(Kinesisk stil) Tillsatt 15 ml (1 msk) kallt vatten. Purjolok 250 | 34 | 3
Skar purjoloken i tjocka skivor.
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Smart tillagning

Mat Serveringsstorlek (g) | Tillagningstid (min) Vantetider (min)
Svamp 125 1-2 3
250 2-3
Tillaga hela eller skivade svampar. Tillsatt inget vatten. Skvatt dver
citronsaft. Krydda med salt och peppar. Hall av fore servering.
Lok 250 | 45 | 3
Skar loken i skivor eller halvor. Tillsatt endast 15 ml (1 msk) kallt
vatten.
Paprika 250 | 45 | 3
Skar paprikan i tunna skivor.
Potatis 250 4-5 3
500 7-8
Vag den skalade potatisen och skar den i lika stora halvor eller
fjardedelar.
Kalrabbi 250 5-6 3

Skar kalrabbin i sma kuber.

32 Svenska

Ris och pasta

Ror om ibland under och efter tillagningen.
Tillaga utan att tacka och stang locket for att 1ata maten sta. Tom sedan vattnet ordentligt.
Ris: Anvand en stor glasbehallare med lock eftersom riset blir dubbelt sa stort.

Pasta: Anvand en stor glasbehallare.

Serveringsstorlek | Effekt | Tillagningstid | Vantetider _
Mat . ) Anvisningar
(@) (W) (min) (min)
250 17-18 Tillsatt 500 ml
Vitt ris kallt vatten.
(forvallt) 800 ° Tillsatt 750 ml
375 18-20 At 7omm
kallt vatten.
750 90-22 Tillsatt 500 ml
Brunt ris kallt vatten.
(forvall) 800 S e |
375 994 illsatt 750 m
kallt vatten.
Blandat ris Tillsatt 500 ml
(ris + vildris) 250 800 1719 > kallt vatten.
Bl_andsad 250 800 18-20 5 Tillsatt 400 ml
(ris + gryn) kallt vatten.
Tillsatt 1000
Pasta 250 800 10-11 5 ml varmt
vatten.




Uppvarmning

«  Ateruppvarm inte stora livmedel sasom kottbitar som Iatt kan Overkokas.

o Det ar sakrare att ateruppvarma mat pa lagre effektnivaer.

«  Ror om noggrant eller vand under och efter tillagning.

o  Var forsiktig med vatskor eller barnmat. Ror om val fore, under och efter tillagning med en
plastsked eller glasomrorningspinne for att forhindra dverkokning och skallskador. Lat dem

sta i ugnen under vantetiden. Tilldter en langre ateruppvarmningstid an andra typer av mat.

. Den rekommenderade vantetiden efter uppvarmning ar 2-4 minuter. Las tabellerna nedan
for referenser.

Babymjolk och mjolk

Mat

Tillagningstid Vantetider

Portionsstorlek Effekt (W) © (min)

Barnmat
(Grénsaker + Kott)

190 ¢ 600 30-40 2-3

Tom i en djup keramiktallrik. Tack over under tillagning. Ror om efter
tillagningstiden. Lat sta i 2-3 minuter. Rér om noggrant fore servering
och kontrollera temperaturen.

Barngrot 190 g 600 20-30 2-3
Vatski h mat . - - . ) ) ..
Srorochm ::Gri/(rt]; Mjolk + Tom i en djup keramiktallrik. Tack dver under tillagning. Ror om efter
) tillagningstiden. Lat sta i 2-3 minuter. Ror om noggrant fore serverin
Mat Portionsstorlek Effekt (W) Tllla%n!ngstld Vantgtlder gning 90 g
min) (min) och kontrollera temperaturen.
Drycker 250 ml (1 mugg) 800 1%-2 1-2 Babymjolk 100 ml 300 30-40 2-3
500 ml (2 muggar) 2-3 200 ml 50-60

Hall i en keramikkopp och varm upp utan overtackning. Stall muggen
i mitten av den roterande plattan. Ror om forsiktigt fore och efter
vantetiden.

Soppa (Kyld) 509 | so0 | 34 | 23

Skaka eller ror om noggrant och hall i en steriliserad glasflaska. Stall
i mitten av den roterande plattan. Tack ej dver under tillagningen.
Skaka om noggrant och I3t sta i minst 3 minuter. Skaka om noggrant
fore servering och kontrollera temperaturen.

Hall i en djup porslinstallrik. Tack med ett plastlock. Ror om noggrant
efter uppvarmningen. Ror om pa nytt fore servering.

Stuvning (Kyld) 309 | 60 | 56 | 23

Hall i en djup porslinstallrik. Tack med ett plastlock. Ror om noggrant
efter uppvarmningen. Ror om pa nytt fore servering.

Pasta med sas 350 g | e0 | s6 | 23

(Kyld) Hall i en djup porslinstallrik. Tack med ett plastlock. Ror om noggrant

efter uppvarmningen. Ror om pa nytt fore servering.

Tallriksmal (Kyld) 35049 600 5-6 3
450¢ 6-7

Placera en maltid med 2-3 kylda komponenter pa ett keramiktallrik.
Tack med mikrovagssaker film.
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Smart tillagning

Upptining

Placera den frysta maten i en mikrotalig behallare utan lock. Vand under upptining, lat vatska
rinna av och avlagsna inkram efter upptining. For snabbare upptining ska du skara maten i sma
bitar och linda dem med aluminiumfolie innan upptining. Nar den yttre ytan av fryst mat borjar

att smalta ska du avsluta upptiningen och lata sta enligt instruktionerna i tabellen nedan.
Andra inte standardeffektnivan (180 W) for upptining.

Mat Serveringsstorlek Upptlnl_ngstld T
(@ (min)
Brod Frallor 2 st 1-1% 5-20

(cab0gst) 4 st 2%-3
Rostat brod/ 250 4-4%
sandwich 500 7-9

Placera broden i en cirkel eller vagratt pa hushallspapper pa keramikplattan. Vand

efter halva tiden.

Mat Serveringsstorlek Upptln!ngstld VR (T
@ (min)
Kott Hackat kott 250 6-7 15-30
500 8-12
Flaskkott 250 7-8
Placera kottet pa keramikfatet. Skydda tunna kanter med aluminiumfolie. Vand
efter halva tiden.
Fagel Kycklingdelar 500 (2 st) 12-14 15-60
Hel kyckling 1200 28-32
Lagg forst kycklingdelarna med skinnet nedat eller hela kycklingen med
brostsidan nedat pa en tallrik i keramik. Tack de tunnare delarna, som vingar och
bakdel, med aluminiumfolie. Vand efter halva tiden.
Fisk Fiskfiléer 200 6-7 10-25
Hel fisk 400 11-13
Lagg den frysta fisken i mitten pa ett keramikfat. Se till att de tunnare delarna
ligger under de tjockare. Skydda smala delar av filéer och fiskstjartar med
aluminiumfolie. Vand efter halva tiden.
Frukt Bar 300 6-7 5-10
Fordela frukten pa en platt och rund glastallrik med stor diameter.

34 Svenska

Guide for grillning

Crillens varmeelement sitter under taket i ugnsrummet.

Dessa element fungerar endast nar luckan ar stangd.

Nar du grillar mat ska maten placeras pa det hoga gallret, om inte annat rekommenderas.
Forvarm grillen i 2-3 minuter i grillaget och, om inte annat anges nedan, grilla maten pa det hoga
gallret. Anvand grytlappar nar du tar ut maten nar grillningen ar klar.

Matlagningskarl

Grill och flaktgrill: Anvand ugnsfasta behallare, som kan ha metalldelar.

Anvand inte kokkarl i plast av nagot slag.

Mikrovagsugn + Grill: Anvand inte kokkarl som ar tillverkade av metall- eller plastamnen.

Typ av mat
Kotletter, korvar, stekar, hamburgare, bacon och skinka, tunna fiskportioner, smorgasar och alla
sorters toast med palagg.




Flaktgrill

Stall in temperaturen i denna tabell och forvarm i 5 minuter.

Keramikfat

Tillagningstid | Tillagningstid
Mat Temp. (°C) Tillbehor Niva (1:a sidan) (2:a sidan)
(min) (min)

Potatisklyftor 200-220 Bakplat 4 25-30

Frysta 210-220 Bakplat 4 15-20

kroketter

Frysta Chicken 210-220 Bakplat 4 15-20

Nnuggets

Hel fisk 200-220 Tradbricksinsats + 4 10-15 10-15
Keramikfat

Kycklingdelar 200-210 Tradbricksinsats + 4 20-25 15-20
Keramikfat

Hel kyckling 200-210 Tradbricksinsats + 3 30-35 25-30

Crillning
Stall in 220 °C grilltemperatur, forvarm i 5 minuter.
: . .. Tillagningstid Tillagningstid
Mat Tillbehor NIVa 1 (13 sidan) (min) | (2:a sidan) (min)

Kebabspett Tradbricksinsats + 5 8-10 6-8
Keramikfat

Flaskkott Tradbricksinsats + 5 7-9 5-7
Keramikfat

Korv Tradbricksinsats + 5 6-8 6-8
Keramikfat

Kycklingdelar Tradbricksinsats + 5 20-25 15-20
Keramikfat

Laxkotletter Tradbricksinsats + 5 8-12 6-10
Keramikfat

Skivade Tradbricksinsats + 5 15-20

gronsaker Keramikfat

Rostat brdd Tradbricksinsats + 5 2-3 1-2
Keramikfat

Varma Tradbricksinsats + 5 3-5

smorgasar Keramikfat
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Smart tillagning

Mikrovagsugn + grill

Varmluft

Forvarm ugnen med varmluftslage.

Effekiniva Tillagningstid | Tillagningstid
Mat W Temp. (°0) Tillbehor Niva | (1:a s!dan) (2:a s!dan) Mat Temp. () Tillbehdr Niva Tlllagn!ngstld
(min) (min) (min)
Bakad potatis 1:2450 | 1:3 180-200 |Tradbricksinsats +| 4 10-15 2-4 Hasselnotskaka 160-170 Tradbricksinsats 2 60-70
2a- 2:3220 Keramikfat fyrkantig form + Keramikfat
Grillade tomater 180 160-180  |Tradbricksinsats +| 4 10-15 Citronkaka, 150-160 Tradbricksinsats 2 50-60
Keramikfat ringformad eller + Keramikfat
Gronsaksgratang | 450 180-200 |Tradbricksinsats +| 4 10-15 skalformad
Keramikfat Sockerkaka 150-160 Tradbricksinsats 2 25-35
Ugnsstekt fisk 300 180-200 |Tradbricksinsats +| 4 5-8 6-10 + Keramikfat
Keramikfat Botten till 150-170 Tradbricksinsats 2 25-35
Kycklingdelar 300 180-200 |Tradbricksinsats +| 4 13-17 13-17 frukttarta + Keramikfat
Keramikfat Platt 150-170 Bakplat 3 30-40
fruktkaka med
Varmluftsguide smuldegstopping
(deg med jast)
varmluft och vanlig flakt . - " Croissanter 170-180 Bakplat 2 10-15
| varmluftslage och vanlig flakt arbetar bade varmeelementet och sidovaggens flakt tillsammans — -
for att cirkulera varmen inuti ugnsrummet. Pain riches 180-190 Bakplat 2 10-15
Alla traditionella ugnssakra kokkarl, bakformar och platar - allt du normalt skulle anvanda i en Smakakor 160-180 Bakplat 3 10-20
traditionell varmluftsugn - kan anvandas. Pommes frites 200-220 Bakplat 3 15-20

Mikrovagsugn + Varmluft
Det har kombinationslaget kombinerar mikrovagsenergin med den varma luften och minskar
darfor tillagningstiden samtidigt som den ger maten en brun krispig yta. Ugnen har 5 olika
kombinationslagen for din bekvamlighet. Anvand detta for alla sorters kott och fagel samt
grytor och gratangratter, sockerkakor och latta fruktkakor, pajer, smulpajer, rostade gronsaker,
scones och brod. Anvand endast ugnssakra kokkarl, sasom glas, keramik eller benporslin utan

metallkanter.
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Vanlig flakt Mikrovagsugn + Varmluft

Anvand temperaturer och tider i denna tabell som riktlinjer for bakning. Tilagningstid | Tilagningstid
Vi rekommenderar att forvarma ugnen i vanlig flakt-lage. iva
‘ g flaxtle Mat Effe('\‘,&')“"a Temp.CQ | Tillbehor  |Niva| (tasidan) | (2asidan)
Mat Temp. €0) Tillbehor Niva Tilagningstid i) iy
(min) Helkyckling | 1a450 | 180-200 | Tradbricksinsats | 3 20-25 23-27
Lasagne 180-190 Bakplat 3 25-30 1,2kg 2:a300 + Keramikfat
Potatisgratang 170-180 Bakplat 2 45-50 Notstek/ 300 180-200 | Tradbricksinsats | 3 17-22 18-25
Sockerkaka 150-160 Bakplat 2 35-40 1;’“2‘%“ + Keramikfat
ede
Brodkaka 150-160 Bakplat 2 50-60 ——
— - Fryst lasagne/ 450 180-200 | Tradbricksinsats | 3 30-35 -

Vitt brod 170-180 Bakplat 2 20-25 pastagraténg + Keramikfat
Hemlagad Pizza 180-200 Bakplat 2 20-30 Potatisgratang| 450 | 180-200 |Tradbricksinsats | 3 15-20 -
Fryst + Keramikfat
Ll 180-200 Bakplat 2 15-20 Frukttarta 100 | 160-180 | Keramikfat | 3 | 4550
Pizza med farsk
Quiche Lorraine 180-190 Bakplat 2 40-50 frukt
Appelpaj 160-170 Bakplat 2 60-80
smordeg, 180-190 Bakplat 3 15-20
appelfylining
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Smart tillagning

Felsokning

Snabbt och enkelt

Smalta smér

Hall i 50 g smor i en smal, djup glasform. Tack med ett plastlock. Varm i 30-40 sekunder pa
800 W tills smaoret har smalt.

Smalta choklad

Hall i 100 g choklad i en smal, djup glasform. Varm i 3-5 minuter pa 450 W tills chokladen har
smalt. Ror om en eller tva ganger under tiden. Anvand grytlappar nar du ska ta ut tallriken!

Smalta Kkristalliserad honung
Hall i 20 g kristalliserad honung i en djup, smal glasform. Varm i 20-30 sekunder pa 300 W, tills
honungen har smalt.

Smalta gelatin

Lagg i torra gelatinark (10 g) i 5 minuter i kallt vatten. Hall i gelatinet i en smal ugnstalig glasskal.

Varm i 1 minut pa 300 W. Ror om efter att det har smalt.

Tillagning av glasyr (for kakor och tartor)

Blanda snabbglasyr (ca 14 g) med 40 g socker och 250 ml kallt vatten.
Varm utan att tacka i en glasskal i 3% till 4% minuter pa 800 W, tills glasyren ar genomskinlig.
ROr om tva ganger under tillagningen.

Koka sylt

Hall i 600 g frukt (exempelvis blandade bar) i en ugnssaker glasskal av lamplig storlek. Tillsatt
300 g socker och rér om ordentligt. Tack over och tillaga i 10-12 minuter pa 800 W. Ror flera
ganger under tillagning. Hall direkt i sma syltglas med skruvlock. Lat dem sta pa locket i

5 minuter.

Tillaga pudding

Blanda puddingpulver med socker och mjolk (500 ml) enligt tillverkarens anvisningar och ror
om ordentligt. Anvand en ugnsfast glasskal i lamplig storlek med lock. Tillaga med lock i 6% till
7% minuter pa 800 W. Ror flera ganger under tillagning.

Bryna mandelspan

Sprid ut 30 g mandlar jamnt fordelat pa en medelstor keramiktallrik. Ror om flera ganger under
bryning i 3% till 4% minuter vid 600 W. Lat sta i 2-3 minuter i ugnen. Anvand grytlappar nar du
ska ta ut tallriken!

Du kan stota pa ett problem nar du anvander ugnen. Om det hander ska du Iasa tabellen nedan
och prova med forslagen i den. Om problemet kvarstar eller om nagon informationskod fortsatter
att visas pa skarmen ska du kontakta ett lokalt Samsung-servicecenter.

Kontrollpunkter

Om du stoter pa ett problem med ugnen ska du forst kontrollera tabellen nedan och prova

forslagen i den.

Problem

Orsak

Atgard

Allman

Det gar inte att trycka in
knapparna ordentligt.

Frammande material har
fastnat mellan knapparna.

Ta bort det frammande
materialet och forsok igen.

For pekmodeller: Det finns
fukt pa ugnens exterior.

Torka bort fukten fran
ugnens exterior.

Barnlas ar aktiverat.

Inaktivera Barnlas.

Tiden visas inte.

Ingen effekt.

Se till att enheten far strom.

Eko-funktionen
(energisparfunktionen) ar
installd.

Sla av Eko-funktionen.

Ugnen fungerar inte.

Ingen effekt.

Se till att enheten far strom.

Luckan ar oppen.

Stang luckan och forsok igen.

Luckans sakerhetsmekanism
for Oppning ar tackt med
frammande material.

Ta bort det frammande
materialet och forsok igen.

Ugnen stoppar medan den
anvands.

Anvandaren har oppnat
luckan for att vanda pa
maten.

Efter att du vant pa maten
ska du trycka pa knappen @
igen for att starta funktionen.
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Problem

Orsak

Atgard

Problem

Orsak

Atgard

Strommen slas av medan
ugnen ar pa.

Ugnen har anvants under
lang tid.

Efter tillagning under lang
tid maste du lata ugnen
svalna.

Kylflakten fungerar inte.

Lyssna efter ljudet fran
kylflakten.

Forsoka att anvanda ugnen
utan mat inuti.

Satta in mat i ugnen.

Det finns inte tillrackligt med
ventilationsutrymme for
ugnen.

Det finns in-/utlopp pa
framsidan och baksidan av
ugnen for ventilation.

Hall mellanrummen

som anges i produktens
installationsmanual.

Ugnens exterior ar for varm
nar den fungerar.

Det finns inte tillrackligt med
ventilationsutrymme for
ugnen.

Det finns in-/utlopp pa
framsidan och baksidan
av ugnen for ventilation.
Hall mellanrummen

som anges i produktens
installationsmanual.

Det finns foremal ovanpa
ugnen.

Ta bort alla foremal ovanpa
ugnen.

Det gar inte att 6ppna luckan
pa ratt satt.

Det finns matrester mellan
luckan och ugnens insida.

Gor rent ugnen och 6ppna
sedan luckan.

Om flera stromkontakter
anvands i samma uttag.

Tilldela ett uttag for att

anvandas enbart med ugnen.

Det finns ingen strém i ugnen.

Ingen effekt.

Se till att enheten far strom.

Ett "poppande” ljud hérs
under anvandning och ugnen
fungerar inte.

Att tillaga forseglad mat eller
anvanda en behallare med
lock kan orsaka "poppande”
ljud.

Anvand inte slutna behallare
eftersom de kan spricka
under tillagningen pa grund
av expansion av innehallet.

Ugnen blir inte varm.

Ugnen kanske inte fungerar
om for mycket mat tillagas
eller felaktigt kokkarl
anvands.

Placera en kopp vattenien i
en mikrotalig behallare och
kor mikrovagsugnen i 1-2
minuter for att kontrollera
om vattnet varms upp.
Minska mangden mat och
starta funktionen igen.
Anvand ett kokkarl med en
plan botten.
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Felsokning

Problem

Orsak

Atgard

Problem

Orsak

Atgard

Varmning ar svag eller
langsam.

Ugnen kanske inte fungerar
om for mycket mat tillagas
eller felaktigt kokkarl
anvands.

Placera en kopp vattenien i
en mikrotalig behallare och
kor mikrovagsugnen i 1-2
minuter for att kontrollera
om vattnet varms upp.
Minska mangden mat och
starta funktionen igen.
Anvand ett kokkarl med en
plan botten.

Upptiningsfunktionen
fungerar inte.

Ugnen kanske inte fungerar
om for mycket mat tillagas
eller felaktigt kokkarl
anvands.

Placera en kopp vattenien i
en mikrotalig behallare och
kor mikrovagsugnen i 1-2
minuter for att kontrollera
om vattnet varms upp.
Minska mangden mat och
starta funktionen igen.
Anvand ett kokkarl med en
plan botten.

Varmningsfunktionen
fungerar inte.

Ugnen kanske inte fungerar
om for mycket mat tillagas
eller felaktigt kokkarl
anvands.

Placera en kopp vattenien i
en mikrotalig behallare och
kor mikrovagsugnen i 1-2
minuter for att kontrollera
om vattnet varms upp.
Minska mangden mat och
starta funktionen igen.
Anvand ett kokkarl med en
plan botten.

Lampan pa insidan ar svag
eller tands inte.

Luckan har lamnats oppen
under en langre tid.

Lampan inuti ugnen kan
stangas av automatiskt nar
Eko-funktionen anvands.
Stang och 6ppna dorren eller
tryck pa "Lamp’-knappen.

Lampan inuti ugnen ar tackt
med frammande material.

Gor rent pa ugnens insida
och kontrollera sedan igen.
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Ett pipande ljud hors under
tillagning.

Om funktionen Automatisk
tillagning anvands betyder
detta pipande ljud att det
ar dags att vanda pa maten
under upptining.

Efter att du vant pa maten
ska du trycka pa knappen

Start igen for att starta om
funktionen.

Ugnen ar inte balanserad.

Ugnen ar installerad pa en
ojamn yta.

Kontrollera att ugnen star pa
en jamn, stabil yta.
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Problem

Orsak

Atgard

Problem

Orsak

Atgard

Gnistor uppstar under
tillagning.

Metallbehallare
anvands under ugns-/
upptiningsfunktionerna.

Anvand inte metallbehallare.

Nar strém ansluts borjar
ugnen fungera omedelbart.

Luckan ar inte korrekt
stangd.

Stang luckan och kontrollera
igen.

Ljusstyrkan inuti ugnen
varierar.

Ljusstyrkan andras med
effektvariationer enligt olika
funktioner.

Effektvariationer under
tillagning ar inte ett problem.
Det ar inte ett problem med
ugnen.

Det kommer elektricitet fran
ugnen.

Strommen eller stromuttaget
ar inte ordentligt jordad.

Se till att strommen och
stromuttaget ar korrekt
jordade.

Tillagningen ar klar, men
kylflakten kors fortfarande.

For att ventilera ugnen
fortsatter kylflakten att koras
i cirka 5 minuter efter att
tillagningen ar klar.

Det ar inte ett problem med
ugnen.

Det droppar vatten.

Det kan finnas vatten eller
anga i vissa fall beroende pa
typ av mat.

Det ar inte ett problem med
ugnen.

Lat ugnen svalna och torka
sedan av den med en torr
kokshandduk.

Tryck pa knappen +30 sek for
att anvanda ugnen.

Detta hander om ugnen inte
anvandes.

Mikrovagsugnen ar avsedd
att fungera genom att trycka
pa knappen +30 sek nar den

inte anvands.

Anga lacker fran luckan.

Det kan finnas vatten eller
anga i vissa fall beroende pa
typ av mat.

Det ar inte ett problem med
ugnen.

Lat ugnen svalna och torka
sedan av den med en torr
kokshandduk.

Det finns vatten kvar i ugnen.

Det kan finnas vatten eller
anga i vissa fall beroende pa
typ av mat.

Det ar inte ett problem med
ugnen.

Lat ugnen svalna och torka
sedan av den med en torr
kokshandduk.
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Felsokning

Problem

Orsak

Atgard

Problem

Orsak

Atgard

Grill

Rok kommer ur ugnen nar den
anvands.

Nar ugnen anvands for forsta
gangen kan det komma rok
fran varmeelementen.

Detta ar inte ett problem
med ugnen och om du kor
ugnen 2-3 ganger bor det
sluta handa.

Det finns mat pa
varmeelementen.

Lat ugnen svalna och ta
sedan bort maten fran
varmeelementen.

Det luktar illa fran ugnens
insida.

Matrester eller plast har
smalt och fastnat pa insidan.

Anvand angfunktionen och
torka sedan med en torr
trasa.

Du kan lagga inen
citronskiva och kora ugnen
for att ta bort lukt snabbare.

Maten ar for nara grillen.

Placera den frysta maten pa
[ampligt avstand medan den
tillagas.

Maten ar inte ordentligt
forberedd och/eller placerad.

Se till sa att maten ar
ordentligt forberedd och
placerad.

Ugn

Ugnen blir inte varm.

Luckan ar oppen.

Stang luckan och forsok igen.

ROk kommer ur ugnen under
férvarmning.

Nar ugnen anvands for forsta
gangen kan det komma rok
fran varmeelementen.

Detta ar inte ett problem
med ugnen och om du kor
ugnen 2-3 ganger bor det
sluta handa.

Ugnen lagar inte maten pa
ratt satt.

Ugnsluckan éppnas ofta
under tillagning.

Oppna inte luckan ofta om du
inte tillagar mat som maste
vandas. Om du oppnar luckan
ofta sjunker den invandiga
temperaturen och det kan
paverka resultatet for din
tillagning.

Ugnens kontroller ar inte
korrekt installda.

Stall in ugnens kontroller och
forsok igen.

Grillen eller andra tillbehor ar
inte korrekt isatta.

Satt i tillbehoren korrekt.

Fel typ eller storlek pa
kokkarl anvands.

Aterstall ugnens kontroller
eller anvand lampligt kokkarl
med plan botten.

Det finns mat pa
varmeelementen.

Lat ugnen svalna och ta
sedan bort maten fran
varmeelementen.

Det luktar brant eller av plast
nar ugnen anvands.

Plast eller icke varmetaliga
kokkarl anvands.

Anvand glaskokkarl lampliga
for hoga temperaturer.
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Tekniska specifikationer

Informationskoder

Om ugnen inte fungerar visas eventuellt en informationskod pa skarmen. Kontrollera tabellen
nedan och prova med forslagen i den.

Kod Beskrivning Atgard
e Temperatursensorn ar oppen.
Temperatursensorn ar kort.
0m det inte finns nagon Koppla bort ugnens stromkabel

C-FO kommunikation mellan och kontakta ett lokalt Samsung-

huvud- och under-MICOM. servicecenter.

CF1 Uppstar endast nar skrivning/lasning

av EEPROM inte fungerar.

Denna kod visas nar

ugnstemperaturen ar hog. Koppla bort stromkabelns kontakt och
C-21 Om temperaturen stiger over lat svalna tillrackligt lange och starta

granstemperaturen under anvandning | sedan om mikrovagsugnen.

av nagot laget. (Brand detekterad.

C-F2 Stang av ugnen och forsok igen.
Koppla bort stromkabeln och 13t
svalna tillrackligt lange och gor rent

o Pekknappen fungerar inte. knappen. (Damm, Vatten)

Om samma problem uppstar igen
ska du kontakta ett lokalt Samsung-
servicecenter.

SAMSUNG stravar alltid efter att forbattra sina produkter. Bade specifikationerna och
bruksanvisningen kan andras utan foregaende meddelande.

Stromforsorjning 230V ~ 50 Hz
Maximal effekt 2700 W
_ i Mikrovagsugn 1600 W
Stromforbrukning -
Grill 2600 W
Varmluft 2600 W
Uteffekt 100 W/ 800 W (IEC - 705)
Driftsfrekvens 2450 MHz
Magnetron OM75P (21)
Kylmetod Kylflaktsmotor
Matt Huvudenhet 595 x 456 x 570 mm
(BxHxD) Inbyggd 560 X 446 X 549 mm
Volym 50 liter
. Netto 38,8 Kg
Vikt
Frakt 456 Kg

*“Denna produkt innehadller en ljuskalla med energieffektivitetsklass <G>.
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Bilaga

Total strémfﬁrbrukni?g [ vilolé_ge ()IV) LoW Meddelande om 6ppen kallkod
(Alla natverksportar ar i "patillstand) ' Programvaran som ingar i denna produkt innehaller programvara med oppen kallkod.
Tidsperiod for energihantering (min) 20 min. Foljande URL http://opensource.samsung.com/opensource/SMART_TP1_0/seq/0 leder till dppen
WiFi stromforbrukning i standbyldge (W) 19w kallkodslicensinformation relaterad till denna pradukt.

Tidsperiod for energihantering (min) 20 min.
Av-lage Stromforbrukning 05W

Tidsperiod for energihantering (min) 30 min.

Data faststallda enligt standard EN 50564 och forordning (EG) nr 1275/2008.
0BS!

Harmed intygar Samsung att denna radioutrustning ar i Gverensstammelse med EU-direktiv
2014/53/EU samt med relevanta lagstadgade krav i Storbritannien.

Den fullstandiga texten till EU-forsakran om Overensstammelse samt Storbritanniens forsakran
om overensstammelse, finns tillganglig pa foljande internetadress: Den officiella deklarationen
om 6verensstammelse finns pa http://www.samsung.com. ga till Support > Search Product
Support och ange modellnamnet.

Frekvensomfang Sandareffekt (Max)
WiFi 2412-2472 MHz 20 dBm
Bluetooth 2402-2480 MHz 10 dBm
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SAMSUNG

Samsungs garanti tacker INTE samtal till servicetekniker for att fa hjalp med hur produkten ska anvandas, korrekt installation eller att utfora normal reng6ring eller underhall.

FRAGOR ELLER KOMMENTARER?

LAND RING ELLER BESOK 0SS PA WEBBEN LAND RING ELLER BESOK 0SS PA WEBBEN
UK 03330000333 WWw.samsung.com/uk/support North Macedonia 023207 777 www.samsung.com/mk/support
IRELAND (EIRE) 0818 717100 Www.samsung.com/ie/support MONTENEGRO 020 405 888 WWW.samsung.com/support
GERMANY 06196 77 555 77 www.samsung.com/de/support SLOVENIA 080 697 267 (brezplacna Stevilka) WWW.5amsung.com/si/support
FRANCE 0148630000 www.samsung.com/fr/support SERBIA 0113216899 WWW.samsung.com/rs/support
SPAIN 911750015 WWW.Samsung.com/es/support Kosovo 038403090 WWW.samsung.com/support
210 608 098 ) ALBANIA 045 620 202 www.samsung.com/al/support
PORTUGAL Chamada para a rede fixa nacional WWww.samsung.com/pt/support
Dias Uteis das Sh as 20h 080011131 - be3nnareH 3a BCUYKM onepaTopu
LUXEMBURG 26103710 www.samsung.com/be_fr/support BULGARIA *3000 - Liewa Ha eav rpaacky parosop uiw www.samsung.com/bg/support
cnopes Tapudata Ha MOBUAHMAT onepaTop
NETHERLANDS 088 90 90 100 WWW.samsung.com/nl/support 09:00 30 18:00 - MoHegeAHUK 0 MeTbk
90194 www.samsung.com/be/support (Dutch) !
BELCIUM 02-201-24-18 vvww.samsung.cgom/be_fr/su%%ort (French) %%%%nggﬁta F?f%%ligrgettljelat\
NORWAY 21629099 WWW.Samsung.com/no/support ROMANIA Program Call Center Www.samsung.com/ro/support
DENMARK 707019 70 www.samsung.com/dk/support LU”;”\AV‘”E”' ° AM7’267PM ; :
FINLAND 0306227 515 WWW.Samsung.com/f/support ITALIA 820—5 S‘UfG (8(|)0.d|.6 86 ‘)‘f WWW.samsung.com/it/support
SWEDEN 0771-400 300 WWW.Samsung.com/se/support AR BOOilfOi&n VN rom alql ”;i’ t;) ;ee
AUSTRIA 0800 72 67 864 (0800-SAMSUNG) WWW.samsung.com/at/support GREECE 80 frg[ngrg?g%g:%;?ggl‘i?e 864 Www.samsung.com/gr/support
+
SWITZERLAND 0800 726 786 LSS0, Com/Chyoport {German) from mobile and land line
HUNGARY 0680SAMSUNG (0680-726-7864 WwWw.samsung.com/hu/support 801-172-678 :
N S(AMSUNG ) g.com/hu/supp! POLAND * (optata wedtug taryfy operatora) http://www.samsung.com/pl/support/
CZECH (800-726786) WWw.samsung.com/cz/support LITHUANIA 8-800-77777 Www.samsung.com/It/support
R LATVIA 8000-7267 .samsung.com/Iv/support
SLOVAKIA O(gggo%'g%%%? WWW.samsung.com/sk/support o ung com/Iv/supp
ESTONIA 800-7267 WWW.Samsung.com/ee/support
CROATIA 072726 786 www.samsung.com/hr/support UKRAINE 0-800-502-000 WWW.samsung.com/ua/support
BOSNIA 055233999 Www.s3amsung.com/ba/support MOLDOVA +373-22-667-400 WWW.samsung.com/ua/support/moldova
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